
  IL FORNO DI MADAMA CATERINA

  Kategorie: Bäckerei

  Beschreibung der Aktivitäten: Sara Caterina Canepa hat sofort ihren Abschluss in gastronomischen Wissenschaften in
die Tat umgesetzt und am 14. Februar 2009 eine ganz spezielle Bäckerei eröffnet. Hier achtet man besonders auf
Intoleranzen, es werden Brote in den verschiedensten Formen, Pizza und Focaccia mit Kamut-, Buchweizen- und
Roggenmehl angeboten. Bei den Süssigkeiten gibt es eine Reihe an Plätzchen und Torten, aud diese mit Biomais- oder
Reismehl, ohne Gluten weit ab von eventuellen Verunreinigungsquellen verarbeitet. Auf Bestellung wird auch frisches
Gebäck und Feingebäck, Geburtstags- und Feiertagstorten gebacken, auch ohne Ei und Zucker. Und die Qualität bleibt
immer gleich gut.

 

  Adresse: corso IV Novembre 13 - 1512x - Alessandria

  Telefon: +39 333 328.6158  

  Spezialitäten: Produkte für Intolleranzen  

  Links
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ALEXALA
Piazza della Libertà 43
15121 Alessandria (AL)
tel: +39 (0131) 288095
email: info@alexala.it
sito web: http://www.alexala.it
facebook.com/alexala.it - twitter.com/ATLALEXALA

I contenuti riportati possono subire variazioni nel tempo. Si precisa che le informazioni all'interno di questo messaggio e nei suoi allegati sono riservate e ad uso esclusivo del destinatario. Nel caso lo aveste ricevuto per
errore siete pregati di distruggerlo, non diffonderlo o copiarlo e di segnalarlo al seguente indirizzo privacy@alexala.it. Ai sensi dell’art. 13 del citato Regolamento U.E. 2016/679 e disposizioni di attuazione si comunica che i dati
(non particolari) di persone fisiche comunicati al fine di procedere ai contatti con società, enti od organizzazioni vengono trattati in base all’interesse legittimo del Titolare del trattamento, al fine di poter dare attuazione ai rapporti
con i predetti soggetti. Maggiori informazioni richiedibili all'indirizzo privacy@alexala.it.
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