TOURIST BOARD ALESSANDRIA & MONFERRATO

Montestregone Societa Agricola

Kategorie: Cantine

Beschreibung der Aktivitaten: Das gesamte Piemont ist dem Weinbau gewidmet, doch das Monferrato ist besonders
beeindruckend: Weinberge bedecken fast die gesamten Hugelkuppen und Hange und wechseln sich mit kleinen
Waldchen ab. Der Grund fir diese besondere Ausrichtung liegt in einem hervorragenden Gleichgewicht von Klima und
geologischer Beschaffenheit, das den weitverbreiteten Anbau von Rebsorten, zumeist autochthonen, und eine ebenso
vielféltige Weinpalette ermdglicht hat. Im Monferrato sind Wein und Reben nicht nur eine wichtige Einnahmequelle,
sondern auch Ausdruck von Kultur und Tradition, Frucht einer tiefen Verbundenheit mit dem Land und jahrhundertelanger
harter Arbeit, die fir einen landwirtschaftlichen Wandel von au3ergewdhnlichem Ausmafd notwendig war.

In diesem Kontext fugt sich das Weingut Montestregone in der Gemeinde Acqui Terme ein. Aus der Leidenschaft und
Erfahrung zweier befreundeter piemontesischer Winzer entstanden drei terroirgepragte Weine mit jeweils ganz eigenem
Charakter.

Das bevorzugte Anbaugebiet fiir unsere Weine ist die Hiigellandschaft des stidlichen Piemont, zwischen der Po-Ebene
im Norden und dem Apennin im Siiden, mit einer Hohenlage von 150 bis 350 Metern iber dem Meeresspiegel.

Die Reben bevorzugen warme, sonnige Standorte und kalkhaltige Boden mit einem hohen Anteil an feinkdrnigen
Bestandteilen: Schluff, Ton und Karbonaten. Die Bdéden des Monferrato und das darunterliegende Gestein stammen aus
Meeresablagerungen unterschiedlicher Tiefe. Die ,Strandlinie” ist noch immer in Gebieten erkennbar, wo die hellen,
schluffigen Béden in dunklere, sandige Ubergehen.

Diese kalkhaltige, alkalische und nahrstoffarme Matrix pragt die Eigenschaften der Béden und damit auch die fruchtigen
Weine, die aus diesem besonderen Terroir hervorgehen. Weitere pragende Elemente sind das Klima, die autochthonen
Rebsorten und eine jahrtausendealte Weinbautradition.

Im Monferrato treiben die Reben im April aus und blihen Anfang Juni. Die roten Trauben farben sich im August rot: Die
Lese beginnt Anfang September fiir die friihen Sorten und endet Mitte Oktober fur die spéteren, wobei es je nach

Jahrgang Unterschiede geben kann.

Dolcetto d'Aqui und Barbera d'Asti

Adresse: via Via Passeggiata Monte Stregone 28 - 15011 - Acqui Terme

Telefon: +39 0144 363.203 E-Mail: info@montestregone.it

Links

http://montestregone.it/
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