TOURIST BOARD ALESSANDRIA & MONFERRATO

AZ. AGR. AGRISAPORI

Category: Dairy products

business description:

CURED MEAT, CHEESE AND JAM. Breeding and own production, from which cured meat and cheese are made: this is
Milena and Fabio's Agrisapori. The production ranges from cheese made from goat's milk, such as formaggette of various
sizes, as well as tomino, crescenza, robiola and the famous Blu di Capra, to those made from cow's milk such as Mollana
of Val Borbera and Montebore. There is also a large selection of cured meat starting with the Nobile del Giarolo (the
company is part of the Consortium) as well as sausages and cacciatorini, to move on to the wide range of preserved
vegetables, sauces and jams.

Address: cascina Boschetto 94 - 15060 - Stazzano
phone: +39 340 870.9819 Phone 2: +39 348.903.5760
E-mail: agrisapori.cascinailboschetto@gmail.com

specialty: Blue Goat,tomini cheese,robiole

Links

ATL 1 ALEXALA
s 1 S~ 1 Piazza della Liberta 43
a exa a 15121 Alessandria (AL)
! e - tel: +39 (0131) 288095
AGENZIA TURISTICA LOCALE email: info@alexala.it
della provincia di Alessandria sjto web: http://www.alexala.it
facebook.com/alexala.it - twitter.com/ATLALEXALA
| contenuti riportati possono subire variazioni nel tempo. Si precisa che le informazioni all'interno di questo messaggio e nei suoi allegati sono riservate e ad uso esclusivo del destinatario. Nel caso lo aveste ricevuto per
errore siete pregati di distruggerlo, non diffonderlo o copiarlo e di segnalarlo al seguente indirizzo privacy@alexala.it. Ai sensi dell'art. 13 del citato Regolamento U.E. 2016/679 e disposizioni di attuazione si comunica che i dati

(non particolari) di persone fisiche comunicati al fine di procedere ai contatti con societa, enti od organizzazioni vengono trattati in base all'interesse legittimo del Titolare del trattamento, al fine di poter dare attuazione ai rapporti
con i predetti soggetti. Maggiori informazioni richiedibili all'indirizzo privacy@alexala.it.
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