
  Società Agricola Roccabianca

  Catégorie: Caves

  Description activités: La cave Roccabianca représente la fusion du passé et du présent : les équipements modernes
sont associés à la tradition pour obtenir un produit unique issu de vignobles anciennes. Mais le bon vin naît avant tout
dans le vignoble, avec de bonnes pratiques culturales qui respectent le rythme des saisons, la croissance naturelle et
saine des vignobles cultivées sans l'utilisation de substances toxiques pour l'environnement et pour l'homme. Tous les
vins sont certifiés VEGAN depuis 2014, tandis que la certification BIO de l'entreprise remonte à 2012 et celle du vin à
2018. Roccabianca est en fait une entreprise multifonctionnelle avec certification biologique, qui a voulu réaménager les
vignobles, en les restructurant et en les rendant à nouveau vigoureux, en obtenant une production discrète de vin de
qualité et en maintenant la biodiversité des variétés particulières de vignobles plantées en 1959. Trois priorités pour
l'entreprise, qui a choisi d'appliquer une œnologie conservatrice afin de maintenir les parfums et les arômes que les raisins
ont acquis à l'apogée de leur maturité : la protection du territoire, la qualité du produit et sa bonté. Dans la cave, le
traitement des vins naturels pendant toute une année, sans stress et en laissant le vin décanter naturellement, confère la
pureté, une saveur vraie avec un goût franc et une bouche harmonieuse avec un arôme fruité intense. L'attention portée
à la méthode de vinification et l'enthousiasme associé à la recherche et à l'expérimentation ont donné naissance au
Barbera du Montferrat DOC et au « Rossovermiglio », un vin rouge pur sans sulfites ajoutés. Ils ont été récemment
rejoints par le Monferrato Rosso DOC en sélectionnant le Dolcetto de la rafle rouge, une ancienne qualité autochtone de
la région d'Acqui e d’Ovada qui est soigneusement cultivée dans le vignoble vieux de 70 ans. Cette année, le Dolcetto
2018 Monferrato Rosso (Dolcetto 100%) a été récompensé par une médaille d'or au concours international des vins «
Città del Vino ». Il est possible de visiter la cave, sur réservation, pour des dégustations de vins et de produits
alimentaires et, si le temps le permet, de se promener dans le vignoble ou de participer à des activités récréatives et
éducatives, telles que des didactiques à la ferme pour adultes et enfants, et des activités culturelles et manuelles telles
que "adopter un vignoble" ou "le soin des orchidées sauvages".

 

  Adresse: Località Roccabianca 1 - 15015 - Cartosio

  Téléphone: +39 0144 403.04   Téléphone 2: +39 335 589.7789

  E-mail: info@agriroccabianca.it  

  Visites guidées: Oui  

 

 

  Links

http://www.facebook.com/CascinaRoccabianc
a/

http://www.agriroccabianca.it/
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