
  MARENCO VITICOLTORI IN STREVI

  Categoria: Cantine Accoglienti

  Descrizione attività: Marenco nasce nel 1925 grazie a Michele Marenco ed al suo sogno di fare il vino dalla propria
vigna, nel cuore della Valle Bagnario di Strevi, terra ad altissima vocazione vitivinicola.
Suo figlio Giuseppe, profondamente legato alle proprie radici ha voluto continuare il percorso paterno, lavorando sulla
qualità e trasmettendo la propria passione a tutta la famiglia, agli amici ed ai clienti. Nel 1956 ha costruito la sua Cantina
nel centro del Borgo Alto di Strevi, dove ancora oggi avvengono tutte le fasi dalla pigiatura all’imbottigliamento.
Dai primi anni 2000 le sue tre figlie, Michela, con suo marito Giovanni Costa, Doretta e Patrizia, continuano il sogno di
famiglia con lo stesso entusiasmo e dedizione. Andrea Costa, il figlio maggiore di Michela e Giovanni, è entrato in
azienda nel 2014.

Oggi la proprietà’ della Marenco si estende nell’Alto Monferrato tra le colline di Strevi vocate per il Moscato e Brachetto,
e quelle di Nizza, nei comuni di Fontanile e Castel Boglione dove da secoli si coltiva la Barbera.
Settanta ettari di vigneti coltivati con la sensibilità’ di un tempo ed una costante attenzione per l’agricoltura sostenibile,
parte integrante della nostra cultura da sempre. La cantina, costruita nel 1950, è situata nel centro di Strevi. Qui si
svolgono tutte le fasi, dalla vinificazione al confezionamento.
Anche il logo aziendale, i due germani reali in volo, ha trovato ispirazione nelle nostre terre, il lago della Cascina Bassina
di Fontanile.

Tutti i vini Marenco sono prodotti esclusivamente con varietà autoctone coltivate nei vigneti di proprietà. Ogni scelta è
guidata dal desiderio di produrre vini di altissima qualità, che siano espressione del territorio e che sappiano
accompagnare ed emozionare.

Barbera d’Asti Superiore “Ciresa” e Barbera d'Asti “Bassina”- Barbera Nizza "Riserva Zana"- Dolcetto d’Acqui
“Marchesa” - Albarossa - Cortese Alto M.to “Valtignosa” - "Carialoso" (uve carica l’asino) - Brachetto d’Acqui “Pineto” -
"Passrì" di Pineto (passito) - Moscato d’Asti “Scrapona” - "Mamù" Moscato Secco- "Passrì" di Scrapona (passito) -
"MaRè" Brachetto d'Acqui Rosè

Orari della Cantina:
Lun - Ven 9.00-12.00 e 15.00-18.00
Sabato 9.00 - 18.00
Domenica 9.00-12.00

 

  Indirizzo: piazza Vittorio Emanuele 18 - 15019 - Strevi

  Telefono: +39 (0144) 363.133   Telefono 2: +39 3513292951

  Instagram: @marencovini   Sito Web: https://marencovini.com/

  E-mail: info@marencovini.com  

  Altre note: ORARI

Dal lunedì al venerdì
9.00 - 12.00 e 15.00 - 18.00

Sabato

ALEXALA
Piazza della Libertà 43
15121 Alessandria (AL)
tel: +39 (0131) 288095
email: info@alexala.it
sito web: http://www.alexala.it
facebook.com/alexala.it - twitter.com/ATLALEXALA

I contenuti riportati possono subire variazioni nel tempo. Si precisa che le informazioni all'interno di questo messaggio e nei suoi allegati sono riservate e ad uso esclusivo del destinatario. Nel caso lo aveste ricevuto per
errore siete pregati di distruggerlo, non diffonderlo o copiarlo e di segnalarlo al seguente indirizzo privacy@alexala.it. Ai sensi dell’art. 13 del citato Regolamento U.E. 2016/679 e disposizioni di attuazione si comunica che i dati
(non particolari) di persone fisiche comunicati al fine di procedere ai contatti con società, enti od organizzazioni vengono trattati in base all’interesse legittimo del Titolare del trattamento, al fine di poter dare attuazione ai rapporti
con i predetti soggetti. Maggiori informazioni richiedibili all'indirizzo privacy@alexala.it.
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orario continuato 9.00-18.00

Domenica
9.00 - 12.00

 

Valutazione di sintesi

  Segnalazione su guide: Alto   Prestigio del luogo: Alto

Premio Marengo

  Premio Marengo 2014

 

 

Circuito Cantine Accoglienti

  

 

  Lingue parlate: Inglese, Tedesco

  Camere disponibili
  Categorie di offerta disponibili: Visita con degustazione,
Degustazione

 

  Links

http://www.marencovini.com

Foto
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