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02/11/2023 — RadioGold — Museo AcdB e Fiera di San Baudolino

RadioGeld

NEWS ALESSANDRIA
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Ghisallo
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ALESSANDRIA - La prossima settimana il Museo Alessandria Citta delle Biciclette
presentera le nuove iniziative e attivita museali, secondo una visione di musei diffusi e
collegati. Sono state infatti previste delle iniziative relative ai Musei del Ciclismo presenti
nella provincia di Alessandria e 1’accordo di collaboraziene con il Museo del Ciclismo
Madonna del Ghisallo di Magreglio, importante e internazionale realta che proietta la
storia del ciclismo anche in un campo internazionale.

“Annunciamo due importanti novitd nella vita e nell*attivitd del Museo ACDB™ ha
sottolineato il direttore del Museo Acdb Roberto Livraghi “la prima ¢ la nuova edizione
di un dépliant fortunato, ideato qualche anno fa e andato completamente esaurito. E il
pieghevole (in tre lingue) dedicato alla rete dei musei del ciclismo in provincia di
Alessandria, uno strumento utile per chi lo userd, ma anche per dimostrare che i nosiri
musei fanno rete e che sarda sempre di pill questa la strada da battere per il futura”.

1 Musei fanno rete anche fuori Regicne e persino Nazione: “La seconda notizia — continua
il presidente della Camera di Commercio di Alessandria-Asti, Gian Paolo Coscia - ¢
Paccordo sottescritto con uno dei grandi musei italiani ed internazionali del ciclismo,
forse il piti grande: il Museo del Ghisallo di Magreglio, che fin dall’inizio della nostra
storia collabora con noi. Oggi rendiamo ufficiale queste rapporto con un legame formale
di collabarazione che ci porterd, ad esempio, a potenziare il progeito di Archivio digitale,
con il recupero di materiali fotografici che diversamente sarebbero andati persi per
sempre. Desidero ringraziare per questo il presidente della Fondazione del Museo del
Ghisallo, I'amico Antonio Molteni, ¢ la direttrice, I'architetto Carola Gentilini”.

1l museo alessandrino, inoltre, si sta preparando a celebrare nel modo pit efficace un 2024
che vedra il territorio della provincia di Alessandria protagonista sia del Giro d’Italia
(con la tappa in partenza da Acqui Terme), sia soprattutto del Tour de France (che il 1
luglio rendera omaggio a Fausto Coppi con la tappa Piacenza-Torino che attraversa la
nostra provincia). “Sard — dice il diretiore del Museo ACDB Roberto Livraghi — una sfida
per tutto il nostro territorio. Gli enti locali con la loro grande vitalitd e la loro rete di
contatti hanne reso possibile questo traguardo che ha dell’incredibile: ma ora tocca a tutti
noi farci trovare pronti, unire le forze e mettere a punto dei progetti condivisi, capaci di
creare attenzione sul territorio dal 1° gennaio al 31 dicembre deil’anno prossimo™.

Alla presentazione di queste iniziative, fissata per il 6 novembre, parteciperanno
1’assessore regionale a cultura e turismo, Vittoria Poggio e i sindaci di Alessandria,
Giorgio Abonante, Novi Ligure, Rocchino Muliere, e Castellania Coppi, Sergio
Vallenzona. Sara inoltre presente il presidente di Alexala, Roberto Cava, perché ormai il
turismo della provincia viaggia sempre pili determinato sulle due ruote, come ben
dimostrano le tante iniziative realizzate e previste, nonché i contenuti del sito
www.piemontescape.it, che a breve sara integrato nella pili ampia politica turistica di
#VisitPiemonte.

Museo Alessandria Citta delle Biciclette: archivio
digitale piui ricco grazie all’intesa col Museo del

Pedalare
per musei

Luoghi di storia, & gare, gregari ¢
nelPiemontedelgrandeciclismo
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EVENTI- FESTE E SAGRE - TEMPO LIBERO - WONDERLAN

Torna ad Alessandria la Fiera di San Baudolino, tra “sushi
mandrogni” e vini con finger food locali

1-ALESSANDRIA
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ALESSANDRIA — Sabato e domenica 11 e 12 novembre torna ad Alessandria il
tradizionale appuntamento con la Fiera di San Baudolino, vetrina delle eccellenze
agroalimentari della provincia di Alessandria e non solo, ricca di iniziative che animeranno la
citta nel fine settimana della festivita del Santo patrono. La manifestazione & organizzata dal
‘Comune di Alessandria, con la collaborazione della Camera di Commercio di
Alessandria-Asti, della Regione Piemonte, delle Associazioni provinciali di categoria del
commercio, agricoltura e artigianato (Ascom Confcommercio, Confesercenti, Cia,
Coldiretti, Confagricoltura, Cna, Confartigianato), dell’ ATL Alexala, di Slow Food
Alessandria e Colline Nicesi Aps, dell’Associazione Panificatori della provincia di
Alessandria, dei Consorzi di Tutela dei Vini e delle Enoteche Regionali della provincia
di Alessandria, della Strada dei Vini e dei Sapori del Gran Monferrato e
dell’Associazione Culturale Amici ed ex Allievi del Liceo Scientifico Galileo Galilei di
Alessandria Aps.

PROGRAMMA
MUSEI APERTI SABATO E DOMENICA

Dalle 9 alle 19: Nelle vie del centro bancarelle con esposizione e vendita di prodott
enogastronomici: tartufi, vino, funghi, salumi, formaggi, ortofrutta, cioccolato, miele e altri
prodotti tipici.

Dalle 10 alle 13 e dalle 16 alle 19: Palazzo del Monferrato, Via San Lorenzo 21. Museo
“Alessandria Citta delle Biciclette”. Ingresso gratuito. Info www.ac seo.it

Dalle 15 alle 19: Sale d°Arte, via Machiavelli 13. Esposizioni temporanee e Affreschi Ciclo
Arturiano.

Visite guidate incluse nel biglietto di ingresso a cura dell” Azienda Speciale Multiservizi
Costruire Insieme. Info w i it/musei

Dalle 15 alle 19: Marengo Museum, Via Delavo, Spinetta Marengo.
Visite guidate incluse nel biglietto di ingresso a cura dell” Azienda Speciale Multiservizi
Costruire Insieme. Info ww

Dalle 9 alle 13 e dalle 15 alle 19: Palatium Vetus, Piazza Liberta 28. Visite guidate gratuite a
cura della Fondazione Cassa di Risparmio di Alessandria. Info
v fond ndria.it

Dalle 10 alle 19 (ultimo ingresso ore 17.30): Borsalino Museum, corso Cento Cannoni 21.
Infow

rsalinomuseun

PROGRAMMA SABATO 11 NOVEMBRE

Ore 10.30 — 11.30 — 12.30 — 14.30 — 15.30 — 16.30: Ex complesso conventuale San Francesco
(gia Ospedale Militare), Via XXIV Maggio 5. “Dal Convento al Museo. Visite guidate
nell’ambito delle giornate di valorizzazione del patrimonio culturale” a cura della
Soprintendenza Archeologia Belle Arti e Paesaggio per le Province di Alessandria Asti e
Cuneo per gruppi di 20 persone, con prenotazione scrivendo all’indirizzo: sabap-

e ltura t

Dalle 18: “Aperitivo di San Baudolino con Raviolotto” — I locali selezicnati propongono un
assaggio di agnolotti o ravioli di loro produzione o di un pastificio alessandrino in
abbinamento a un vino o una birra del territorio o un cocktail suggerito dai bartender.
Organizzazione Slow Food Alessandria e Colline Nicesi Aps.
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PROGRAMMA DOMENICA 12 NOVEMBRE

Dalle 15 alle 19: Teatro delle Scienze, via 1821 n. 11. Visite guidate al Planetario, alle
collezioni naturalistiche e laboratori per bambini a cura dell’ Azienda Speciale Multiservizi
Costruire Insieme. Info w S

struirein e.it/musei

CAMERA DI COMMERCIO - Via Vochieri 58

Dalle 9 alle 19: 11 cortile della Camera di Commercio denominato “La corte del gusto™ si
animera con bancarelle per la vendita di tarwfi e prodotti agroalimentari tradizionali di
eccellenza; sara possibile degustare ed acquistare prodotti da forno, pane, focaccia e biscotti
appena sfornat dalle abili e sapienti mani di fornai alessandrini e anche la farinata di ceci.

Dalle 10 alle 11 — Sala Castellani: Talk “Il Tartufo dalla terra alla tavola. Note tecniche e
curiosit sul prodotto re dell’autunno” per conoscere, apprezzare e saper degustare questo
prezioso gioiello della terra. Parteciperanno: Marco Protopapa — Assessore Agricoltura, Cibo,
Caccia e Pesca della Regione Piemonte, Vittoria Poggio — Assessore Cultura, Turismo,
Commercio della Regione Piemonte, Roberto Cava, presidente della ATL Alexala, Mario
Palenzona, agronomo, esperto di tartufi ex direttore dell’TPLA (Istituto Piante da Legno e
Ambiente) della Regione Piemonte, autore di numerose pubblicazioni scientifiche
sull’argomento su riviste specializzate e di testi a carattere tecnico-divulgativo, Vito Rubino —
professore presso 1'Universita degli Studi del Piemonte Orientale, Dipartimento di Sviluppo
Sostenibile e Transizione Ecologica, Lino Scaiola e Francesca Giacomazzi — tartufai soci
dell’ Associazione Tartufai del Piemonte e Francesco Barberis, ristoratore della Trattoria
Losanna di Masio.

Modera Danilo Poggio, giornalista e direttore di GRP. Ingresso gratuito.

Dalle 10.45 alle 11.30 — Sala Michel: “Troppo cibo nella spazzatura: ecco la cucina
antispreco”. Cocking Show e consigli per realizzare ricette gustosissime con il cibo “del
giorno dopo”, a cura della Coldiretti Alessandria, con la partecipazione della cuoca contadina
di Campagna Amica Stefania Grandinetti (volto noto di programmi Rai come “Geo™ e “I fatti
vostri”), per una vera e propria lezione di educazione all’antispreco in cucina e per dimostrare
come tra i fornelli si possano concretamente realizzare ricette “povere”, ma non nel gusto e
nella qualita. Ingresso gratuito.

Dalle 11.00 alle 12.00: “Mostra del Tartufo™. A seguire la premiazione dei migliori tartufi
esposti. Premi per il miglior esemplare unico, il miglior gruppo di tartufe bianco, il miglior
gruppo di tartufo nero e il miglior cercatore.

Dalle 11 alle 14: Slow Food Alessandria e Colline Nicesi Aps proporra piatti tipici, quali la
zuppa di Ceci di Merella, i Salamini di Mandrogne belliti, come vuole la tradizione, abbinati
ad un gustoso contorno di Cavolo di San Giovanni stufato, accompagnati da un bicchiere di
vino rosso del territorio, oltre alle Focacce della Fiera, salate e dolci o pensate per 1’evento:
con Salamino di Mandrogne e Cavolo di San Giovanni o con il Cardo Gobbo di Nizza M.to
in bagna cauda, il tutto con la collaborazione dell’ Associazione Artigiani Panificatori della
provincia di Alessandria.

Alcuni dei prodotti proposti sfideranno la tradizione con il “Sushi Mandrogno”, nuova
eccellenza da gustare.

Dalle 15 alle 16 — Sala Castellani: Proiezione del docufilm “Passione Passito — Viaggio nella
Valle Bagnario dello Strevi Passito DOC” a cura della Strada dei Vini e dei Saperi del Gran
Monferrato. 1l reportage di Genny Notarianni porta a conoscenza la curiosa storia e la
tradizione antica dello Strevi Passito DOC, attraverso la testimonianza diretta dei produttori
che mostrano il loro metodo di trasformazione e il loro sapiente lavoro quotidiano.

Ore 16 — Ore 17.30 — Sala Michel: Degustazioni guidate di vino Strevi Passito DOC,
accompagnate da prodotti del territorio a cura delle aziende della Valle Bagnario e della
Strada dei Vini e dei Sapori del Gran Monferrato; € 15,00 a persona fino ad un massimo di 20
persone per sessione. Prenotazioni al 320 318 5362; pagamento in loco.

Dalle 16.15 — Sala Castellani: “La fabbrica di Giallo come il Miele” — 11 progetto, gestito
dall’ Associazione Culturale Amici ed ex Allievi del Liceo Scientifico Galileo Galilei di
Alessandria Aps, prevede I'inaugurazione dell’edizione 2023 del corso di formazione creato
dal 2015 per sensibilizzare il mondo scolastico ad una sana alimentazione, quale diritto
essenziale di ciascuno, con il coinvolgimento, per la prima volia, sia delle scolaresche delle
scuole primarie sia di guelle liceali, con il coordinamento e 1’intervento dell’ Universita del
Piemonte Orientale “Avogadro®.

Titolo dell’evento: “Verita e fake news nella societa dell’informazione — La liberta di
comunicazione, offerta anche dai social, ha aumentato la possibilita di informarsi, ma allo
stesso tempo & diventata uno strumento per chi vuole screditare e orientare opinioni e
decisioni con informazioni non provate o deliberatamente false.” Ingresso gratuito.

PALAZZO0 DEL MONFERRATO - Via San Lorenzo 21

Dalle 11 alle 19: Palazzo del Monferrato ospitera “Vini&Cockrail a Palazzo™, Nel salone del
centro espositivo saranno presenti tutti i Conserzi di Tutela dei Vini della provincia di
Alessandria per una giornata di degustazione e vendita dei vini dei territori rappresentati, con
1a collaborazione della Strada dei Vini e dei Sapori del Gran Monferrato.

Saranno presenti:

— il Consorzio Tutela Vini D*Acqui

— il Consorzio Colline del Monferrato Casalese

— il Consorzio Tutela del Gavi

— il Consorzio di Tutela dell’Ovada Docg

— il Consorzio Tutela Vini Colli Tortonesi.

Due degustazioni ad € 5,00, cinque degustazioni ad € 10, con € 2 di cauzione per la
restituzione del bicchiere in dotazione.



Ore 11.30 — Ore 16 — Ore 18: Tre imperdibili appuntamenti per degustare i vini del territorio
in modo insolito presso la Buvette di Palazzo del Monferrato. L’ATL Alexala, in
collaborazicne con le Enoteche Regionali, i Consorzi di Tutela dei Vini della provincia di
Alessandria ed il bartender Luigi Barberis, proporra degustazioni guidate di cocktail creati
con i vini del territorio accompagnati da finger food ispirati ai prodott locali. L evento &
gratuito con prenotazione online.

PIAZZAMARCONI

Dalle 12 alle 15: I Gruppo Alpini Alessandria “Domenico Arnoldi” distribuira agnolotti,

andra in beneficenza ad Associazioni alessandrine.

“La Fiera di San Baudolino” hanno dichiarato il Sindaco di Alessandria Giorgio Abonante e
1" Assessore al Commercio Gievanni Berrone “ormai giunia alla 37" edizione, fin dalle sue
arigini si & distinta come importantissima occasione per la diffusione della conoscenza delle
eccellenti realtd espresse dalla filiera agroalimentare ed enogastronomica alessandrina.
Reaitd di un territorio vasto e diversificato, che trovane momento di esaltazione grazie ad un
sempre pill ricco ed articolato programma di eventi all’interna di una fiera che continua, con
successo, a propersi come importantissima vetrina per i prodotti locali. Con questi auspici,
lavorando in stretto contatto con la Camera di Commercio, I’Amministrazione Comunale
sostiene con entusiasmo la Fiera di San Baudolino 2023, mettendo, come di consueto, a
disposizione, € organizzandole, le vie del centro al fine di accogliere, al meglio, i tanti
visitatori che nel weekend dell’11 e 12 novembre varranno trascorrere il loro tempa in
Alessandria, passeggiando fra le vie del ceniro e sperimentando una selezione della migliore
produzione alimentare. In conclusione, un altro fine settimana che si preannuncia
ricchissimo di eventi che non potranno non essere di grande richiamo per un vasto pubblico,
confermando il ruolo di Alessandria capoluoago di una Provincia che ha molto da offrire”.

“La Fiera di San Baudolino — dichiara Gian Paolo Coscia, Presidente della Camera di
Commercio di Alessandria-Asti — ritorna anche quest’anno a rappresentare un’occasione
importante per promuovere il territorio alessandrino con tutte le sue eccellenze
agroalimentari. E’ormai tradizione, da ben 37 anni, ritrovare nelle vie del centro e presso il
cortile della Camera di Commercio molti espositori del settore enogastronomico che attirano
un pubblico sempre pitt numeroso, affezionato o comungque attento a gustare prodotti tipici di
qualitd, non solo provenienti dalla provincia di Alessandria. Quest’anno anche Palazzo del
Monferrato in Via San Lorenzo 21 sard animato dalle aitivitd della Fiera, presentando la
prima edizione della rassegna “Vini&Cocktail a Palazzo™, dove | Consorzi di Tutela dei Vini
e le Enoteche Regionali della provincia di Alessandria, I’'ATL Alexala e la Strada dei Vini e
dei Sapori del Gran Monferrato faranno degustare i vini del nostro territorio anche in modo
insolito. Fondamentale per la realizzazione di questa iniziativa é stata come sempre la
sinergia creatasi fra istituzioni, associazioni ed operatori di tutti i settori dell'economia
alessandrina e non solo, che insieme si sono adoperati per fare di questa rassegna un evento
sempre pill attraente e qualificato, che contribuisce a diffondere la conoscenza delle migliori
produzioni del territorio. Desidero ringraziare tutti questi preziosi compagni di viaggio, in
primis il Comune di Alessandria quale organizzatore dell’iniziativa, e tutti colora che hanno
lavorato con noi per condividere e migliorare la formula della rassegna”.

| PERCORSI DELLA FIERA
DI SAN BAUDOLINO 2023
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La fiera San Baudolino, ci siamo quasi
L’'11 e 12 novembre banchi e assaggi

Tartufi, funghi, salumi, formaggi, vini e tanto altro:
tra le sorprese | cocktall e il cavolo di 5. Glovannl.
Coscia: «Promozione grazie alle nostre eccellenzes

I [ conio alla rovescia, per
INedizione numera 37 della
Fiera i 5an Bavdoling, & ini-
skt sahato 11 e domendea 12
nevnenbire - nel cunre ds Ades

sandria - tartufi e linghi, salu-
mie formagg, vind esmodrolia,
miele & consere ¢ Lulti | e
dedle noste terre WTneTann
in verring. Pronti PEF eaRere
soperti - e riscopert - da ap-
PEEsEROTaL, SOUNMEL O clriosi.

sLa Fiera i San Basdelino -
sollolinea il presidente della
Carmeradi Commupreiodi Abes-
sandria e Az, Glan Paoke Ca-
ACia - FppresEnia unoecasn-
T M ATHE [T P -
rel'Alessandrinecon e sue ec-
cellenze agroalimentari, £ ra-
dione rirovare nelle vie del
cenino e el nes o coriide glie-
spasitar del settore enaga-
stronombco, capacl di sl
un pubhblico sempre pii nu-
meroan, affezkonaloe ateniog
gusLare prodollide gqualicis.

Sorpresa cocktail

Tra le sprprese, quest anno,
Iappuntamento all'uliimo
i Palimoade ] Momderm-
to (vinSan Lorenxo211:Ti s ter-
rit imfatti la prima edidone di

“Vimi&Cocktail a Palazen™, in
cuili Consore di Tutela ded vini
# e Emoteche regionali della
prowincia di Alessandria. 1Al
Alexalae L Sradadei ving e dei
sapari del Gran Monferratofa-
ranma degustare i nostri vini
inche in modo insoli.

wPer quesin - chiosa Coccia
desideroringraziane mii pre-
zimad compagni dF viaggio, in
primis il Comune di Alessan-
dringualesrganizmicreded] i-
nizalva, & lulll cohlro che
hanno Lvorato con maoi per
condividere & migliorare la
formula della rassegmas,

nella Corte
Propirio il coetile della Camera
di Commercio sari il cunre
cella rassemna: [ & errd lasio-
rica mostra-concorse del tar-
Lo e i s pusdmann drovare - @
ssmappiane - pane elocaccia dei
panificator alsseansdrin |, il
cardo gobbo Presidio Slow
Faod [in degustazions pure il
‘panpobha’, uma soria di pan-
o com cardo gahba candi-
Lix al g0 inlerna) @ il nudwvds
pro<atio macrige nell Aaea del
Giuste, avvern il covalo o San
Cifowvanmd, Preparacs sia com il

sabaming del Mandrogna che
come sarprendente “sushi
mandr ogno . E atenzone!
non mancher avizmente la
euppali coei delln Muerells

Visite all'ex San Francesco
&Pk Rossn - agginnge -
sersong al Commercio, Gia-
vanni Bemone - sosliene oon
entusigsmo San Baudolino,
medlemdo o depesizions, ear-
ganizrandole, levieddd cenino
al firee i accogliere al meglio |
visilalori che nelweekend del-
' & 12 movvemibire varranna
vienire ad Alessandrine,
Escoprire - alira sorpresa- i la-
ol o restauro in corso all'ex
chiesadi=an Francesco {ospe-
dide mahliere], oom visile su
premaziome - il sabain - seri-
venidaallamail sabap-al even-
LifPruliura gin il

wariiuma fera - coammentain-
fine Manuela Uandi di Fro-
CiHT - molio pariecipaia. E so-
Pracicin Arlraliva e Opsera-
Lo e irnpeese dedl ' Alessandri-
e de] Fiemnomee. | nanchi sa-
ranmo alire un centinaio &
Mefleranno i mosira pr-:[u-
i e sapori delle nostre e,

MAHCELLEYFEOLY
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l.anostra Fiera

dautunno

Tutto pronto per San Baudolino, in programma ad Alessandria
I'11 e il 12 novembre con la Corte del gusto e la mostra del tartufo

Pagina 45

L'EVENTO

PIEROBOTTING
AL FSEARINELL

taricamente la Fiera
d'autuneee di Alessan-
dria, insugurata nel

Ciruecenta, S berwe-
wil @l phnhre per S France-
sep. Bawdaling fu prodamate
santo solo nel 1785, La sua fe-
sta hssata al 10 novembre.,
{uindiil passaggia daun even
to-all'alwa & impassibde; maé
da almeno 37 anni, da guando
cine 1a Camera di commeTcio
hea preso il eomando delle ope-
razitmi, che L Fierada San Bao-
daling si pai itenere la meava
fiera d'aumnno dedla circé.

Cheesaamno 51 tervd ra due
werrhend, soalsaiu 11 edunens-
ca 12 «La fiera torna anche
fquest'anng - ha deqo il press-
dente della Criaa, Giampaclo
meria — A mApQreSENEAne
it B0 importante per
promucvere il territorio con
tuice lesue eceellenze agroali-
mentan. Un'edizions che Fi
amplia arcara cispetto alle
precedenti: olre alla radizin-
nale Corte del gusto all'inter-
nadella nosira sede di viavo-
l.]IIl.TIII‘l.'-cll.l'uj:ll.llJ.llll.uJIILEILILl LS
menicamarrinain piazza Mar-
roni con gli agnolotti e sala-

mind degll Alpind, reecheremo
anche Palaezo Monferraboe,
Le srade di collegaments tra
1w evenit capileranibe ira le
100 120 bamcarebe wesclus-
vamente di l:nl:-;nmmnmu’n.
conimprese agricole edeccel-
|emze AT glaness, ComeE ha sor-
talineate Manuela Ulandi,
presidente Procom.

1 Cornuiee, come sermpre,
metteadisprsizione lnrgariz-
eampne siradale, conservizi di
sicure epulizia, inaltre par-
tecipa allapertura  plenaria
ded mused cittading: da Acdh,
ool Alessandria dml delle bi-
ricbemme, alle Sale d'Arte com e
Stmpeedi fu i, daguelbosdi Ma-
rengoa Falatium Verus, al Boe-
salino Museurm. <La fGera & or-
miai un higlietta da visita della
el —haspiegarn Reherma e
va, presidente di Aleeala - ela
promeziome che stiama facen-
i sia swi mezzi di comunica-
seoe radizianali, S6 soprat-
tutta via soaal, dovrebbe ath-
rare qui melie persone daun’a-
red ben pid vasta di alessan-
driaedella s prwinea, qual-
mano anche dalPestera-

Venends al programma, la
Camera di commercio & -
meer da domenica; nel cortile

bancarelle con ramufi e al
prodotti d'ecvellenza, «Slow

i sar ancho
il Cosorkeingr Shavw sulla
cucing anlispreeo eonn
Stefania Grandineod

Food - ha spiegato Piercarla
Albertazsi, referente - alire al-
le fecacee o merne i cecl della
Merella, il Carvala di San Gio-
wvanal ol Cosanl Cermellf com [5a-
lamnini del Mandroeme o i Car-
dar Gobiba di Nizza. Fra Palire
praparrema il Sushi Mandro-
ginee foplia di cavalo seomara
the svelge un salaminos. La
mosradel rarmefo & previsa al-
le 11 con premiagzione degli
esernplari alle 12; ma peima,
alle 10,45, siniziera in Sala -
chel, a cura della Coldirets, il
Civaking Sl gullacuons an-
tispreca: rcette per utilizzane
ilcibodie] giomo prima; parte-
cipa La cuoea contadina Srefa-
mad Grandineni, valo nota di
programmi Rai [Gee e [ fam
vosled). Mel pomesiggio, alle
15, i sala Caseellani il docw-
filrn --Pazsione Passita., via

gio nella Valle Bagnario E-l
Etresd guidati da Germy Moks-
riarmi [ Cia); seguira in Sala -
chel. la degustazione [ 15 euro
apersasa). Dalle 16,15 pot, i
Sala Castellani, appuntamen-
tacon+La fabbrica di gialloco-
i il e, il progettodellas-
socliamlome ex Alllev]l  dellas
Scienrificoper sensibilizzane a
unagana ahmentiaone, ool
cairvilgimento per la prima
uolta anche delle primaris. —
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BARBERIS PROPORRA COCKTAIL A TEMA

Rwhpﬂmvﬂl&sﬁdnnimnm
i éinque Consorzi di tutela della provincia

Per la prima valta la Camera
di commercio riunisce a San
Baudolino i cingue consorzi
tutela dei vini della provin-
cia: Vinld"Acgul, Colline Mon-
ferrato C Gavi, Ova-
daDacg, Colli Tortonesi. «So-
nostatoio, assiemea Cardo Ri
cagni. avolere guesta inkziati-
vae dice | presidente Giam-
paolo Coscia, L

toédomenica 11alle l!;

per «Vini&Cocktail a Palazzo
Monferratos, Una giornata di
vendila, cero, ma soprattul-
todidegustazioni: dueaseu-
ro, cingue a 10, In program-
ma poi tre appuntamenti (al-
le 11,30, alle 16 ¢ alle 18,30)
alla Buvette sempre del Palaz-
:&fm gustare i cingue cock-

ideati dal bartender Luigi
Barberis. Sono: Un America-
no a Ovada (col Doleetto),

Sparkling Acgui (col Brachet-
to), M(!mkm(t;m Lemon Cher-
(col Grignolino), Cortese
i'z Taochi a spillo (con lo sci-
di Cortese) e Derthonn-
bit(conil Timorasso).
Degustazioni guidate, ac-
compagnate da stuzzichini
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GHAMPAOLD COSCIA =
PRESIOENTE
CAME RA D COMMEROD

Un'edizione che si
amplia ancora rispetto
alle precedenti
Toccheremo anche
Palazzo Monferrato

ispiratia prodotti del territo-
o, Evento gratuito con pre-
notazione online.
L'iniziativa vede la collabora-
zione delle enateche regio-
nali della incia ¢ di Ale-
xala: <V proporlaan-
chealle finaki deghi Atp diten-
nis che s'inizianoil 12a Tori
no - ha spiegato il presiden-
te del consorzio turistico Ro-
berto Cava - perché proprio
il vino € uno strumento chia-
ve per attirare un turismo
esperienziale che pud avere
per FAlessandrino unimpat-
Lo notevoles. .5
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QUARTA EDIZIONE I tartufo bianco d'Alba sposa gorgonzola, cipolla bionda e riso

“Eccellenze del Piemonte in vetrina”

119 novembre a Novara con Marta Grassi e gli studenti dell'Istituto alberghiero “Ravizza"

Fino a fine novembre toenano
sul territorio peemontese gl
eventi di "Ecocellenze del Pie-
MONLE 10 velrina™ oon un Meo-
vo lonnate wicco cakanlanio
di espericnze gourmee ¢ oene
tematiche, pensate per cangui-
stare appassionati di cucina ¢
buongustai.

Un progeto ideare da Visit Pie-
moante con & Fera Internazio-
nale del Tartufo Baanco d'Alba,
promosso da Repone Piemon-
1€ € reanzzato 1 COEDOraz-
ne con le Atl Alexala, Atl del
Cumeese, Distretto Turistko
dei Laghi, Ente Turismo Lan-
ghe Monferraso Roero, Atl Ter
re dell'Alto Piemonte - Biella,
Novara, Valsesia ¢ Vercell - ¢
Atl Turisme Torino € Prowin-
cia. Novita dell'edizione 2023
la partnership con gh Istituts
alberghien piemantesi,
Grovedi 9 novembre & sene di
eventi tocchera Novara e sara
wipitala peesse 1'1stitato Al
ghiero “Ravizza” di Vignale,
con ghi stadenti ¢ i professon
¢he collaboreranno con la chef
stellata Marta Grassi del Ri-
storante Tantnis* di Novara,
con 1] hartender Nicola Man-
canone ¢ il maitre Daniele Ge-
novese. Chi partecipera alk ce-
na, aperfa al pubbixo, potrd
viaggiare tra i sapon del ter
mono: il gorgonzola doke ¢
piccante abbinat alla Cipolla
Dicvnda Jdi Curegggiv © Tonstar
neso, presidio SlowFood; il riso
del territono cucinato in un ri-
SOTC CON VA TOMA ¢ 54 CUl Sard
servito il Tartufo Bianco d°Al-
ba; il Ghemme Docg sard un
elemento fondamentale del se-
condo di camne; i biscotti di No-
varache ritroveranna nel dalce.
1ving, offerts dal Cansorz 1o.
tela Nebbioli Alto Piemonee,
ACCOMPAgneranno tutts | platn,
in un peroorso che sard un cre-
scendo ds profumi € sapon. La
cena (acqua, vini ¢ caffé com-
preci) prevede un contribuco di
partecipazione a sostegno delle
arnvitd didamtico-calturali delta

ECCELLENZE DEL PIEMONTE
IN VETRINA

scuala di 60 euro.

Incertrato sul Tartufo Bianco
d'Alba come testmone per via-
Jonzzare tursticamente tuto il
terntono e promuoverne gh hi-
ghlight, “Eccellenze del Pie-
MONLE 1N Yetrina” ¢ partito nel
2020 come progetto pilota ¢
con gh anm ¢ diventato un
evento consalidaso e diffuso sul
TEITIHOTO plemantese.

+La guarta edizione delle “Ec-
celleiee del Piranoale ia vetir
na" inaugura il su0 Nceo ca-
lendano & cene diffuse soko a
pochs giarm dal moovo premio
come miglior meta enogastro.
nomsca talana secondo e re-
censioni online, confermando
ua vocazsone consolsdata ¢ ri-
conesciuta 2 livello dell‘intera
reOne. Unesta voita alcum tra
i nostri straprdinan chef lavo.
remnno insieme ai mgara ¢
gl imsegnanti degh Istitut: al-
berghier: delle vanie province,
clabaranda con loro accoghien-
za e preparazioni per celebrare
un elemento dall ineguaglisabi-
le valare come il Tarufo Bian.
cod"Alba, accostandola ai pro-
dottt e ai vind Jocali: sara di
nuovo una grande festa della
miglior enogastronomia  pie-
nsontese, Lasse o Cluave del wor
stro appeal ranisticns, dichiam
Vittorie Poggo, assessore alla
Culrara, Tursmo ¢ Commer-
o della Regione Piemante.
+F davvero emozionante coin-
volgere gl Isttuti alberghen
PICMONLEsi in uN evento came
*Ec del Py in
R
te del CdA di Visit Piemonte,
Beppe Carlevans - Questa ini-
zativa permette di mettere in
resalto oo solo k produgion:
kocali ¢ ghi chef, ma anche il
prezwoso lovoro di formazione
rivolto ai giovani ¢he si stanno
preparando per entrare nel set-
tore della ristorazone, Rende-
¢ Partecipl ¢ comvolgene in si-
nergiastudents edocenti in pro-
getti di promoziane legati al
Tarueo Bianco d'Alba € Je éc-

cellenze regionali ¢ un modo
meravigliosa per far crescere
una moova generazione di chef

e perof i che y

TAPPICSEIMANe ¢ promucvere &
cucina straordinaria del Pre-
monre. Questi giovani diven-
teranno gl artefia e gh am.
hasciazon di una straordinana
cultura culinana, armmochendo
¢ innovando ke tradizioni ga-
stronomiche deila nostra regio-
nees

Apgiunge la dingente soolast-
ca dell'Istituto IPS Ravizza,
Fulvia Carbonera: s 1l progetio
“Eccellenze del Plemonte in
vetrina” a ha subuto entasia.
smari, perché ¢ neerca & dia-
logo e di collaborazione in una
prospettiva di reciproco amc-
chimento. Incltre, neonosce la
ceneralita dell'istruzione pro-
fessionale nel plasmare 1l pro-.
filo culturale degli allievi e fun-
pese daraccondo cou il medo
dellimpresa con focus speci-
fico sulla valorizzazione delle
realta produttive d'eccellenza
enogastranomica Jocale, fra le
competenze 1n uscita del corso
di studi. Per quesio, kb possi-
il offerta as nosen allsevi di
lavorare in affiancamento a
professaonmst:  affermat, Cche
usano la karo passione per far
emergere ¢ nanare le peculia-
ntd  del  temtono,  diventa
un'occacione per alrare uke
normente 1z qualitd della pro-
posta didattica, grazie a un ap-
prendimento pragmatxo ¢ sk
tuato, che trasforma in com.
petenza professionale guanto
appreso nel carnicolo scalasti-
COn,

Infa ¢ prenatazioni per lacena
al“Raviaea”™ cveudiGuipsayia
za.edu it

A fronte della neeziome della
prenoctazione all'indirizzo in-
dicato. verranna farnite confer-
ma ¢ indicazioni per il versa-
mento del contrnbuto tramite
ondice Tban

*lc

10
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Lamostraitinerantediltalics

“Panorama” sceglie il Monferrato

Sara | Monferrato il quarto territorio ad accogliere
dal 4 alV B settembee 2024 “Pancrama’, la mastra
diifusa e itinerante dedicata cgre anno a lecalita
corsidecate special nel Paese. Ideata da Italics, prima
rete istituzionale che rivriscs 70 gallerie d'arte
antica, moderna e contemporanes attive in [talis,
Panorama dal 2021 mette inrelazione architetturs &
arte con il territono e le sue comunita. Dopo Pracide,
Monopoli e L'Aquila, Italics porta perfa prima volta la
mastra al noed, rispondando all'invito della Regione
Piemente, L' edizione 2024 sara curata dallo storico
del'arte ¢ curntore Carlo Falciani, che succade a
Cristiana Perrells & Vincenzo de Bells, Per 5 giorm,
uno in piV rspetto alle passate edizioni, “Panorama™
avré come teatro vigneti, piccoli borghi, castelli e
pievi del Monferrato. Un'area portata all'attenzione
del mando dal riconoscimenta Unesco, attrbuito ai
*Paesaggl Vitivinicoll di Langhe-Roerc @

Monferrato” iscritti nella Lista del Patrimonic
del'Umarita. Unmondo da scoprire con lertezza
anche negli itneran artisticl, dal Romanico ai percorsi
del’ Art mapping. instollazioni d'arte pubblica che
formano un museo diffuse o cielo aperto. - m. pagh

11
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ReteInostritre musei
orapedalano insieme
per un 2024 speciale,
colorato di giallo erosa

B Un 2024 coloraso dirosa edi
giallo. In cul la provincia del
camplonl, deghl “angell’, del
corridori che hanno fatto la
staria Inepocheeroiche hauna
grande ovcasione: pedalare in-
sivme,

Partenza da Alessandria, dalla
Camera di Commercio, per
RAEEUngere NOv! e Castettania,
dove sono gl alot due mused, e
it guel looght in cul s sono
scritte pagine emaozionantl

Perehéd, come sattnlinea Serglo
Vallenzona, primo cittacing di
Castellanka Coppl, »mettere |
pledi sulla ghista del cortile di
casa Coppt, salire le scale, an-
vusaie § profumi di quests oo~
ghi, ComUinuand a essece L e
IMOZIONE UNicite,

Che megita di essere messa in
ree, creando un callegamenso
che diventa una cartada gloca-
re per sviluppare il turisma ben-
ta, in cui & bicicletta diventa
stramento fondamentale e -lo
dicono | numeri del Piemonte
evidenziatl dall'assessora re-
ghnale Vittoria Poggio eil pro-
grito ‘DikefWine', in cui Ale

Il nuovo pieghevole

in tre lingue unisce
AcdB, Casa Coppi

e Campionissimi.
Accordo con Magreglio

xala crede e investe - ha una
forza atrattiva eccezionale,
anche per g stranlerd

n

Cosl, a poche settimane dal-
Fannoche porteta In provincla
la prima la tappa del Giro o'l-
talia (con partenza da Acquiil 7
magz) el passsapodelli tee-
za frazione del Tour de France
{1l 17 luglie), AcdB annuncla
due important novich

Da sdluppare, come spiega |l
direttore di Palazzo Monferra-
> Roberto Livraghi, con il pie-
ghevele che mette inrese Acdb,
Museo del Camplontssimi di
NavieCasa Coppi, «Enonese-
Joun suggerimentodi percorso
da affrontare pedalando, macl
sonn dettagli sulle espasizioni,
wai luoghi, sulla recttivien,
alherghi, ristoranti ¢ prodord

La prima edixlooe & andita e-
saurita, I'abblamo rissampata
anche ininglese e francese: per
nai un passe fandamentale pes
allargare questa rete it una pro-
gettazione di iniziative comu-
i, perchy e opporiunita che il

2024 ¢l offre medtano di essere
sfruttates,

Digitali, con il Ghisallo
Mentre Noad, come anmunciail
sindaco Rooching Muliere, sta
ripensando & spazio museale
per “attualizzarko” vent"anni
dopo 'insuguriesone, AcdB ha
tormalizzato Faccordo con il
Musen del Ghisallo
sPatenzieremo Parchivio digi-
tale, recuperando ¢ comdivi
denedn materiali, anche fatn
grafici, che sarebbero andati
persi - puntusalizza ladirettrice,
Carola Gentilini - 1l legame con
lastariaalimental nostri muse|
v lu dightulizzazhnmw penneue
di condividere il patrimonto
con un pubblico sempre pii
AMPEO & r0Coe,

Dal Ghisallo arriveri, per gi e-
venti in provinda, la maglia
gialla di Fiovermoo Magni, fon-
datote del museo di Magreglio
E la rete & pronta ad ospitare
Beppe Contd ¢ il nuove libro,
canaltre 500 pagine dedicateal
Towr.

MIMMA CALMGARIS

Pagina 8

12



07/11/2023

alexala

IL PICCOLO

—— — el

SINERGIE Tré mused, le smmmnistrazon comunali Alexata. g appassionat). Insema veeso 1 2024
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Val Borbera /1Enti a convegno
per valorizzare turismo e natura

W Perchilaamadlavalle pia
bella del mondo: un respiro
di narura, storia e cultura rare
e percid da valorizzare sem-
pro di pit, Delizia da espan
dere, far conoscere ¢ susclta-
re l'orgoglio di essenvi parte
per chi ol vive. Progett am-
biziosi ma non troppo per la
Val Borbera Chie saranng e-
saltati e discussi in due even-
1, con il primo sabato 11 no-
vembre a Palazzo Spinola di
Rocchesta gure. Titala: "1 a : )
Valleche vorred”. St inlzia alle PERTUSO uno dei simboli della val Borbera
9,30 e sl chiude alle 13. Mo-
tor dellsmartinatui 1 7 Grap-
pi di lavoro del Coordina-
weniu Pro Lovo © Assaciar
zioni Val Borbera e Spinti,
che si avvarranno di esperti
di prim'ordine quali Anna
Manca, Federico Bernini,
Massimiliano Monetti, rap-

resentant a livello nazona-

e di Confeooperative. Pre-
senze significative della rile-
varcea italiang ¢ non solao lo-
cale, che ghi organizzatori
dell'evento si prefiggano, fa-
cendo uscire Ia valle dai suai
confini geografics e politici e
ponendaola all'atenzione di
tutti, La bellezza e l'ambiente
sano contana maoltissimo ma
nan bastano, perche un ter-
ritorio che s fa conoscere e
attrae deve essere pronto a
non defidere quanta a capa-
cita di ricevere. Va in questo
sensa la seconda iniziativa, a
Cantalupo Ligure, in pro-
gramma sabato 1Bnovembre
alle 15,30 presso la sede del-
1"Unsomne Terre Alte, Organiz-
za il Coordinamento Pra Lo-
oo Val Borhera in collahora-

zione con Alexala, Agenzia
Turistica Provincia di Ales.
sandnia: “Come aprire e ge-
stire una struttura ricettiva:
organizeasione, qualith ¢
marketing dell’acooglienza”.
Interverranno Roberta Sar-
tor di Alexala ¢ Serena Buffa,
commercialista, che parleri
della parte fiscale.

DINO FRAMBATI
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L'INniZIATIVA Giovedi 16, necessaria la prenotazione

Le “Eccellenze del Piemonte” a Biella
Cena gourmet al Gae Aulenti con lo chef Vineis per I'appuntamento in citta

Fino a fine novembre tornano
sul territonio piemontese gl
eventi i “Eccellenze del Pie-
monte in vetrina " com un nao-
v format e un nivsu calendario
di espenenze gourmet e cene
tematiche, pensate per conqui-
stare appassionat i Cucing ¢
huanguerai Tl peogettn idea
1o da Vist Premonte con la
Fiera Internazionale del Tar-
mfo Bianco d'Alba, promosso
da Regione Piemonte e realiz-
zato in collaborazione con be
All Alexala, Atl def Cuncese.
Dhstretto Tunstico dei Laghi,
Ente Turismo Langhe Mon.
fervvmn Ruero, Al Tere del-
I'Alto Psemonte - Biella, No-
vara, Valsesia ¢ Vercelli - ¢ Atl
Tursmo Torino ¢ Provingcis ¢,
neawith Asll'adivione 2001, in
partnership con gh 1stituti al-
berghien piemontesi.

La cena di Biella, 16 novern.
bre 2023 Giovedi 16 novem-
bre l'appuntamento sarda al-
I'LLS. "Gae Aulenti” di Biel-
la, presso la sede i viale Ma-
calle #0492, cun luclef Seigiv
Vineis del Ristorante 11 Patio®
di Pollone (Bi). Dopo Yape-
ritivo i benvenuto, si gusterd
came entrie 'navn poché o
crema di Castagne ¢ patate con
crumbie di Paletta di Coggiola
PAT Il primo piatto, aric-
chito da grattata di Tartufo
Bianco d"Alba, saranno i fa-
gotting di cavolfiore di Mon.
calieri al burro, nocciola ¢ ac-
Cluga. A seguire, guanoetta &
msainle bvasata alls bigra Me-
nabrea su polenta mtegrale
marbeda e sformatina di tobi-
nambur Pane alla zucca ¢, co-
me degeort, tarta i cineeniato
glanduja con mele caramellate
e crema al Ratafia di aliegie. 11
W accompagnato dai vini
del termitorio. Contributo vo-

lontano per il sostegno dell'ar-
nvita didatticoculturale dell'i-
stitwto: 60 euro. Orario inizio
cena: 19,30 Prenotazion:: bt
tps:// torms gle/JvJa-
nU4dxElaYwkpy8. INFO: al.
bertopevernroiriisgacaulen-
naL

Incentrato sul Tartufo Bian-
cod'Alba come testimone per
valonzzare turisticamente tut.
1o il territano ¢ promuoverne
gl highlight, “Eccellenze dei
Piemonte 1n vetnna ™ ¢ partsto
nel 2020 come progetto pilota
¢ con gli anni ¢ diventato un
cvento consolidsto ¢ diffuso
wl territono picmontese. Ad
aprire il calendano dell'edizio-
ne 2023, il 25 attobre, & stato
I'Astigiano, con la cena all'A-
penzia di Formazione Profes-
sionale delle Colline Astigiane
¢ [a collaborazione della chef
Mariuccia Roggero del Risto-
rante San Marco di Canells
(At]; 8Imﬂil Ynovembre ¢ sta-
ta la voita di Novara, peesso
I'Istituto Professsonale di Sta.
to “GRavizza" con L chef
Marta Grassi del Ristorante
Tantris* di Novara ¢ martedi
14 di Novi Ligure presso
I'L1S, “Ciampini-Boccardo”
won o chiel Aundeca Ribabdowe
del Ristorante Lino* di Pavia
Dopo Bieita, le “Eccelenze™
approderanno marteds 21 no-
vembee a Mondovi (Cn) presso
I'LLS.  “GiolittiBellsano™
con ko chef Jerome Migotto del
Ristorante Le Piemonresine di
Ighano (Cn), mercoled: 22 no-
vembre a Domodaossola (VB),
presso la sede dell Tsticueo Pro-
fessionale Pasntano Seavial pes
I'Enogastronomia ¢ |'Ospitali-
th Alberghiera “Mellerio Ro-
smini” con lo chefMatteo Sor-
mani del Rsstorante Walser
Schruba di Formazza (Vb).

e EP,

GLI SPA2I del Laboraton Blelles! per I'Occupabilita ac-
cogheranno nelle loro cucine lo staff de *Il Patia® di Pollone
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ALESSANDRIA (), cow

“Eccellenze del Piemonte in vetrina”: il 14 novembre
a Novi Ligure lo chef Andrea Ribaldone con gli
studenti dell'l.1.S. “Ciampini-Boccardo”

s X 6minread

Novi Ligure - Fino a fine novembre tornano sul territorio piemontese gli eventi di
"Eccellenze del Piemonte in vetrina” con un nuovo format e un ricco calendario di
esperienze gourmet e cene tematiche, pensate per conquistare appassionati di cucina e
buongustai.

Un progetto ideato da Visit Piemonte con la Fiera Internazionale del Tartufo Bianco
d&#39;Alba, promosso da Regione Piemonte e realizzato in collaborazione con le ATL
Alexala, ATL del Cuneese, Distretto Turistico dei Laghi, Ente Turismo Langhe Monferrato
Roero, ATL Terre dell'Alto Piemonte - Biella, Novara, Valsesia e Vercelli - e ATL Turismo
Torino e Provincia e, novita dell'edizione 2023, in partnership con gli Istituti alberghieri
piemontesi.

LA CENA DI NOVI LIGURE, 14 NOVEMBRE 2023

La serata di Novi Ligure, presso la sede dell'l.l.S. “Ciampini-Boccardo” di Via dei
Campionissimi 4, sara un vero trionfo di sapori e profumi stagionali del territorio e del
Piemonte, a partire dal cocktail di benvenuto “Truffle calling” creato da Luigi Barberis
con un tocco di vino Barbera, e fino al menu ideato dallo chef Andrea Ribaldone del
Ristorante Lino* di Pavia e ai vini sapientemente abbinati ai

piatti dal Consorzio Tutela del Gavi e del Consorzio Tutela Vini dei Colli Tortonesi.

Si aprira con il cardo gobbo di Nizza in bagna cauda, seguito da zucca con Montebore,
nacciole e amaretti e Topinambur con maionese alla senape. Il re Tartufo Bianco d'Alba
esaltera con i suoi aromi di bosco il classico risotto alla parmigiana, quindi sara servita la
coscia di galletto farcita con fichi e prugne secche su puré di calvolfiore. Il dessert -
cachi, castagne e zabaione al moscato -

coronera la cena con i suoi profumi tipicamente autunnali.

Nei calici, si potranno assaporare i vini Derthona Timorasso istituzionale annata 2021 e
Gavi DOCG istituzionale annata 2022.

Quota di partecipazione: € 60,00.

Orario: 19,30

PRENOTAZIONI:

https:/fwww.eventbrite.it/
https://www.eventbrite.it/e/biglietti-eccellenze-del-piemonte-in-vetrina- 7453702715477
aff=oddtdtcreator
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Incentrato sul Tartufo Bianco d’Alba come testimone per valorizzare turisticamente tutto
il

territorio e promuoverne gli highlight, “Eccellenze del Piemonte in vetrina” & partito nel
2020 come progetto pilota e con gli anni & diventato un evento consolidato e diffuso sul
territorio piemontese.

Ad aprire il calendario dell'edizione 2023, il 25 ottobre, & stato I'Astigiano con la cena
all'Agenzia di Formazione Professionale delle Colline Astigiane e la collaborazione della
chef Mariuccia Roggero del Ristorante San Marco di Canelli (AT) e giovedi 9 novembre &
stata la volta di Novara, presso ['lstituto Professionale di Stato “G. Ravizza” con la chef
Marta Grassi del Ristorante Tantris* di Novara.

Dopo Novi Ligure, giovedi 16 novembre le “Eccellenze” approderanno a Biella, alla sede
dell'lstituto di istruzione superiore “Gae Aulenti” con lo chef Sergio Vineis del Ristorante
Il Patio di Pollone (BI); martedi 21 novembre a Mondovi (CN) presso I'.L.S. “Giolitti-
Bellisario” con lo chef Jerome Migotto del Ristorante Le Piemontesine di Igliano (CN);
mercoledi 22 novembre a Domodossola (VB), nella sede dell’lstituto Professionale
Paritario Servizi per 1&#39;Enogastronomia e 'Ospitalita Alberghiera “Mellerio Rosmini”
con lo chef Matteo Sormani della Walser Schtuba di Formazza (VB); giovedi 23 novembre
a Torino, presso llstituto di Istruzione Superiore “Giovanni Giolitti” con lo chef Christian
Mandura del Ristorante Unforgattable* di Torino.

Contestualmente ad ognuna delle cene, come di consueto, sono in programma i press
tour alla scoperta dei territori.

«Sono particolarmente orgogliosa della tappa di Novi Ligure in occasione della quarta
edizione delle "Eccellenze del Piemonte in vetrina”, il ricco calendario di cene diffuse
promosse dalla Regione Piemonte per valorizzare i prodotti e i vini del territorio
abbinandoli al Tartufo Bianco d'Alba.

Protagonista dellappuntamento del 14 novembre sara [lstituto di Istruzione Superiore
Ciampini Boccardo, dove lo chef Ribaldone firmera il menu realizzandolo con gli studenti
coordinati dai propri docenti.

Per i ragazzi questo evento rappresentera un'esperienza formativa di grande valore,
dove mettere in luce l'importanza del proprio percorso di studi verso la crescita delle
nostre nuove leve della ristorazione e dell'accoglienza. Per il territorio dell’Alessandrino e
del Novese sara l'occasione per celebrare I'enogastronomia di territorio e per tutti gli
ospiti una grande festa della buona tavola piemontese, tassello chiave del nostro appeal
turistico», dichiara Vittoria Poggio, Assessore alla Cultura, Turismo e Commercio della
Regione Piemonte.

«E davvero emozionante coinvelgere gli Istituti alberghieri piemontesi in un evento come
“Eccellenze del Piemonte in vetrina - sottolinea il Presidente del CdA di Visit Piemonte,
Beppe Carlevaris - Questa iniziativa permette di mettere in risalto non solo le produzioni
locali e gli chef, ma anche il prezioso lavoro di formazione rivolto ai giovani che si stanno
preparando per entrare nel settore della ristorazione. Rendere partecipi e coinvolgere in
sinergia studenti e docenti in progetti di promozione legati al Tartufo Bianco d'Alba e le
eccellenze regionali € un modo meraviglioso per far crescere una nuova generazione di
chef e professionisti che potranno rappresentare e promuovere la cucina straordinaria
del Piemonte. Questi giovani diventeranno gli artefici e gli ambasciatori di una

straordinaria cultura culinaria, arricchendo e innovando le tradizioni gastronomiche
della nostra regionex.

«Siamo ben lieti di essere stati individuati come Istituto per I"Enogastronomia e
Ospitalita Alberghiera”, ad oggi I'unico statale nella provincia di Alessandria, per la
rassegna "Eccellenze del Piemonte in vetrina”, la quale costituisce un contesto di sicuro
interesse per il coinvolgimento dei nostri studenti e docenti in una significativa
esperienza di partecipazione attiva e di adesione ad una manifestazione
enogastronomica di livello, grazie alla presenza di uno chef di fama e alla dimensione
regionale della proposta - conferma il Dirigente scolastico prof. Mario A. Scarsi - La
contestuale promozione del Tartufo Bianco d'Alba, la valorizzazione degli aspetti storici,
culturali e delle tradizioni, la tipologia dell'evento, corrispondono a quella dimensione di
innovazione e di presenza sul territorio che caratterizzano l'lstituto “Ciampini Boccardo”
di Novi, sempre protagonista delle relazioni che legano la scuola al contesto locale e agli
ambiti aziendali e imprenditoriali, offrendo agli studenti opportunita speciali, di
apprendimento e di crescita personale. A riguardo, accanto alla tipicita
dellEnogastronomia, la scuola ha attivato specifici accordi con gli Enti preposti alla
promozione turistica e alla valorizzazione del territorio, ponendosi come interlocutore
attivo e impegnando anche gli studenti del corso Turismo, i quali sono coinvolti in
approfondimenti tematici, progettazione di pacchetti turistici e prospettive di presidio di
punti di informazione nei luoghi di accoglienza. In definitiva, da parte dell'lstituto
“Ciampini Boccardo” un contributo ad ampio raggio, rivolto a percorsi di conoscenza e
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promozione, a vantaggio delle vocazioni di accoglienza, ospitalita e ricreative tipiche del
territorio locale e regionale».

«La formazione & la prima chiave per costruire il futuro: per questo siamo
particolarmente orgogliosi di partecipare a questo progetto che trasforma le eccellenze
del nostro territorio in materiale per linsegnamento alle nuove generazioni. Un format
che speriamo di riproporre ancora in futuro, coinvolgendo nuovi e pit numerosi giovani
nel racconto didattico dei grandi prodotti che tutto il Piemonte ha da offrire. Questa per
noi & un'importante occasione, visto che la promozione dei nostri prodotti rappresenta
un insostituibile strumento per la valorizzazione, ma anche per la promozione in chiave
turistica del territorio» rimarca Roberto Cava, Presidente dell'ATL Alexala.

«Per le sue grandi potenzialita, quello del turismo & sicuramente un settore su cui
puntare per diversificare il tessuto economico del territorio e creare nuovi posti di
lavoro. Le nostre terre hanno tutte le carte in regola per offrire ai visitatori un'esperienza
di qualita, grazie a un patrimanio artistico diffuso di alto livello, alle tradizioni storiche e
culturali e, naturalmente, alle eccellenze enogastronomiche che molti, soprattutto
all'estero, ciinvidiano - dichiara Rocchino Muliere, Sindaco di Novi Ligure - occorre
quindi unire e mettere a sistema questi elementi per proporre progetti e iniziative in
grado di aumentare I'attrazione turistica. Credo che gli eventi di “Eccellenze del
Piemonte in vetrina” vadano sostenuti perché aggiungono un altro tassello, quello della
formazione, indispensabile per fornire professionisti preparati e al passo con i tempi al
settore della ristorazione e dell'accoglienza turistica. Siamo particolarmente orgogliosi
che i ragazzi dell'lstituto “Ciampini Boccardo” siano tra i protagonisti di questa iniziativa e

porgiamo un sentito ringraziamento a tutti i soggetti che hanno contribuito a
realizzarla».
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Vini&Cocktail a San Baudolino: si apre la Strada dei
Vini e dei Sapori

4 9 Novembre 2023 & Redazione Alessandria24.com @ 91Views X 1min read

Alessandria - La Strada dei Vini e dei Sapori del Gran Monferrato collabora fattivamente
alla realizzazione dell'evento “Vini&Cocktail a Palazzo", parte del programma della Fiera
di San Baudolino 2023.

Alexala, in collaborazione con le Enoteche Regionali, i Consorzi di Tutela dei Vini della
provincia di Alessandria ed il bartender Luigi Barberis, proporra degustazioni guidate di
cocktail creati con i vini del territorio accompagnati da finger food ispirati ai prodotti
locali.

Nel salone di Palazzo Monferrato ci saranno i cinque Consorzi di Tutela che proporranno
le degustazioni con la presenza di alcuni produttori, dalle ore 11 alle ore 19 (due
degustazioni 5 euro, cinque degustazioni 10 euro; 2 euro di cauzione per la restituzione
del bicchiere in dotazione; pagamento in loco anche con modalita digitali), mentre nella
Buvette Luigi Barberis proporra cocktail creati con i vini del territorio (evento gratuito su
prenotazione, www.eventbrite.com/cc/wine-cocktail-a-palazzo-2766499, ore 11:30, ore
16 e ore 18).

| Consorzi partecipanti sono: il Consorzio Tutela Vini D’Acqui, il Consorzio Colline del
Monferrato Casalese, il Consorzio Tutela del Gavi, il Consorzio di Tutela dellOvada Docg,
il Consorzio Tutela Vini Colli Tortonesi.

Commenta il presidente della Strada Carlo Ricagni: “A San Baudolino torna il vino della
nostra provincia, attraverso i Consorzi di Tutela che sono lo strumento per la
promozione dei migliori prodotti del territorio. Le nostre colline vitivinicole, che
esprimono grande qualita, saranno nuovamente a pieno titolo nella festa del Patrono
del capoluogo di provincia”.

Roberto Cava, presidente ATL Alexala: “L'enoturismo & il principale asset del nostro
territorio, che condivide insieme all'arte e alla cultura la funzione di stimolo e di
promozione. Questi eventi non sono solo strumento per la vendita di vino ma & una vera
e propria azione di promozione del territorio: lo fanno anche le cantine al momento
dellaccoglienza del visitatore. Si fa vivere al visitatore e al turista l'autenticita del
territorio, senza limitarsi al vino in sé, seppur di eccellente qualita”.

Gian Paolo Coscia, presidente della Camera di Commercio di Alessandria e Asti: “Si tratta
di una iniziativa nuova all'interno della Fiera. Avere tutti i Consorzi del territorio insieme
& un‘ottima dimostrazione di coesione tra loro; oltre agli assaggi € inoltre curioso
I'abbinamento con i cocktail: un'originale iniziativa per il territorio vitivinicolo
alessandrino”.
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Al ristorante della scuola novese in viale dei Campionissimi

Lo chef stellato Andrea Ribaldone
e i ragazzi del ‘Ciampini-Boccardo’
protagonisti di una cena speciale

& Lo chel steliato Andrea Ri-
traldone v | rogaeed dedl idi-
rirzo enogastronomica » i
ospltalith alberghiera dellIsti-
tuto ‘Clampini-Bacearda’ sa-
s i geutagunisti dodla cena
e < pered munreds B novem-
bre, inkzio alle 19,30, al risto-
rante della scuola novese in
via dei Campionissimi, l'even-
to s svolgera nel guadro della
manifestazione "‘Eccellenze
el Plemoiie in velning onga-
nizzota dallo Reglone Pleman
1e. Vinkzdativa & stata presen-
tata icri dall'Assessore regio
e al [unsmo, alka Cultugs ¢
ol Commercio Vittoria Poggie,
dal presidente di Alexala Ro-
berio Cava, dal Sindaco di No-
vi Rocchino Mublere e dal do-
conte Ciuseppe Nappi rofo-
rente per Vindurizzo dell'|stiu-
o di via Verdi,

aUn'vatinns occasiune per )
eagpersi o iostato slfermata - oS
essere a conlatio con tmo ched
stellato, di tavorare per alcune
ore con una persona & indub-
hia professionalith e che ha
raggiunto mete importanti in
una occupazione che pud da-
re notevoli soddisfazioni ai
glovande. Lassessore regionale
Vittorls Pogio ha sottolinea-
to, in tale contesto, | impor-
tanza di procedere a una valo
rizzazione di figure come lo

chef ma anche di camerien e
direnuet i saba. Flgae di no-
tevnle impartanra & che par.
troppo non sono sufficienti
ned mondo della rissneazione.

La vena, alla yuale ke preasr
e PATERRRG PASTeCipare -
mite prenotazione digitando
un link che compare sul sito
interact di Alexala, conto aca-
SAn1a euro i Personi. san i
s <li rartafo.

Cena che inlziera dal cock-
1ail di heavenuto creato da
Luigi Barberis con un tocen di
vino Barbera. Luigi Barberis &
responsabile bar di 1dentita
golose & Milann, ¢ progretn
no del Caffe degli Artisti ad
Alessandria La cena s aprira
cua 8 cando gobbo di Nizza in
bagna cauda, seguito da riccn
con Montebore, nocciole e
amaretti e Topinambur con
mwivnese alle senape, 1 Tar-
1nfo Rinen d'Alha «ark ahhi-
nato af risotto alla parmigiana,
quindi sara servita ka coscia di
galletto farcita con fichi e pru-
ane secche su puré di cavol-
fiore. Il dessert, costituito da
cachi, castagne ¢ zabalone al
mascnta, conchudera ln cona.

| vini saranno abbinati si
plarti dal Consorzio Tutela del
Lavi e del Consorzio Tulely
Vini dei Colll Tartanesl.

11 dirigente scolastico del-

listituto “Ciampini-Boccardo’
Murio Scarst ha affermaio )
wsuere orgoglioso che Viadiriz-
70 di Enogastronomia ¢ di
Ospitalithd alherghiera della
scula da Tui ditetls sia stalu
Seelto per partecipane o uni
manifestazione del livello di
"Ercellenze del Piemonte in
vetrina!

Il dirigente scolastico ha
continuato: ~La valorizeacso-
ne degl aspett storich, cultn
rall ¢ defle tradizioni, ka tipo
loga dellevento, corrispondo-
no a guella dimensione i in
novazione e di presenza sul
territorio ohe carattoriosann
I'stituto “Ciampini Boccardn-
di Nowi, sempre protagunista
delle relaziont che egane la
scuola al cantesro bncale o agh
ambitl aziendali ¢ Imprendi-
toriali, offrendo aglt stadenti
wpputtunila speciali, i ap
prendimento o @i crescits pes-

sonales

I} Sindaco Muliere ha affer-
mato che nel corso della ma-
nifestazione ‘Dalel terre di
Novi” che si terra dall'otto al
dieci dicembre | visitatori po-
tranno guatarc pintt preparati
dai ragazzi del ‘Ciampini-Boc-
cardo’ «Surh una occaslone
per valonzzare 1l lavoro der
nostr ragaeei-, ha detto Il Sin
daco di Novi. [m.p.}
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La presentarione di ‘Ecceenze

ded Plemonte in vetring’.
Da sheistra: Roberto Cava,
Vittoria Poggio e Rocchine Mutiere
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Domenica 12
Viniinvetrina
a Palazzo
Monferrato

W “Vini & cocktall a Palazzo™
euna delle grandi novith della
Flera di San Bandolino 2023,
Domenica 12 novembre, in-
fatti, dalle 11 alle 19 tae i
Consarzi di tutela dei vini del-
la provinda suranno ospitatl
ned salone di Palazzo del Mon-
ferruto (via San Lorenzo 21)
per una giormata di

Zhone {dwe 5 euro e cingue 10
cura, con 2 eura di cauzlone
per la restituzione del ble-
chiere In dotazione) ¢ vendita
delle etichetie ded vari territo-
i, con ks collaborazione delks
Strada dei Vind e ded Sapord ded
Gram Monferrato.

Saranno presenti il Consarzio
tuteda vini d"Acqui, il Consor-
zio colline del Manferrato ca-
salese, Il Cansorzio tutela ded
Gavi, Il Consorzio di tutela
dell'Ovada Docg e Il Consor-
zio tutela vini colli tortonesi,

Sorpresa alla Buvette
Non sodo: alle 1130, alle 16 ¢
alle 18 tre appuntament] per

necon le Enateche Reglanall, |
Consorz di tutela e il barten-
der Luigi Barberis (foto) pro-
porra degustacioni guidate di
cocktall creath con queste eti-
chette accompagnate da fin-
wer food Isplratl al prodott lo-
cull. Ingresso gratuito, macon
prenotazione (vedi Qr Codel.
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NEWS

Radio

Per la Fiera di San Baudolino anche cocktail con
vini del territorio

Redazione

conowior

ALESSANDRIA — Avra ancora pitl sapore la Fiera di San Baudolino di quest’anno, grazie
alla Strada dei Vini e dei Sapori del Gran Monferrato che prendera parte allevento
“Vini&Cocktail a Palazzo” di domenica 12 novembre 2023,

Alexala, in collaborazione con le Enoteche Regionall, i Consorzi di Tutela dei Vini della
provincia di Alessandria ed il bartender Luigi Barberis, proporra degustazioni guidate di
cocktail creati con i vini del territorio accompagnati da finger food ispirati ai prodotti
locali.

Nel salone di Palazzo Monferrato ci saranno i cinque Consorzi di Tutela che
proporranno le degustazioni con la presenza di alcuni produttori, dalle 11 alle ore 19 (due
degustazioni 5 euro, cinque degustazioni 10 euro; 2 euro di cauzione per la restituzione del
bicchiere in dotazione; pagamento in loco anche con modalit digitali), mentre nella
Buvette Luigi Barberis potrete invece assaggiare cocktail creati con i vini del territorio
(evento gratuito su prenotazione,

, ore 11:30, ore 16 e ore 18).

I Consorzi partecipanti sono: il Consorzio Tutela Vini D”Acqui, il Consorzio Colline del
Monferrato Casalese, il Consorzio Tutela del Gavi, il Consorzio di Tutela dell’Ovada
Docg, il Consorzio Tutela Vini Colli Tortonesi.

Commenta il presidente della Strada Carlo Ricagni: “A San Baudolino torna il vino della
nostra provincia, attraverso | Consorzi di Tutela che sono lo strumento per la promozione
dei migliori prodotti del territorio. Le nostre colline vitivinicole, che esprimono grande
qualita, saranno nuovamente a pieno titolo nella festa del Patrono del capoluogo di
provincia”.

Roberto Cava, presidente ATL Alexala: “L’enoturismo & il principale asset del nostro
territorio, che condivide insieme all’arte e alla cultura la funzione di stimolo e di
promozione. Questi eventi non sono solo strumento per la vendita di vino ma é una vera e
propria azione di promozione del territorio: lo fanno anche le cantine al momento
dell’accoglienza del visitatore. Si fa vivere al visitatore e al turista I'autenticitd del
territorio, senza limitarsi al vino in sé, seppur di eccellente qualita™

Gian Paolo Coscia, presidente della Camera di Commercio di Alessandria e Asti: “Si
tratta di una iniziativa nuova all’interno della Fiera. Avere tutti i Consorzi del territorio
insieme & un’ottima dimostrazione di coesione tra loro; oltre agli assaggi € inoltre curioso
["abbinamento con i cocktail: un’eriginale iniziativa per il territorio vitivinicolo
alessandrino”.
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11/11/2023 — Panorama di Novi — Eccellenze del Piemonte in vetrina

or'aLIllal. . ov:

A Novi una cena a cura dei ragazzi del Ciampini-Boccardo e dello
chef stellato Andrea Ribaldone

11 Novembre 2023 | 18:30 | Cronaca

€
\V

“Eccellenze del Piemonte in vetrina” fa tappa a Novi e coinvolge gli studenti del Ciampini-
Boccardo

Grazie alla rassegna “Eccellenze del Piemonte in vetrina” gli studenti dell'indirizzo enogastronomico e di ospitalité alberghiera dell'Istituto
Ciampini-Boccardo di Novi Ligure avranno l'occasione di mettersialla prova al fianco dello chef stellato Andrea Ribaldone.

Quarta edizione per l'iniziativa “Eccellenze del Piemonte in vetrina”, promossa dalla Regione Piemonte, insieme a Visit Piemonte e alle Atl delle
diverse province, che quest'anno oltre ad avere lo scopo divalorizzare le eccellenze enogastronomiche, |a cultura e I'identita territoriale, intende
promuovere la formazione coinvolgendo diversi istituiti alberghieri della regione.

Tra questi anche gli studenti novesi che martedi 14 novembre saranno impegnati nella realizzazione di un mend che vedra come protagonista il
Tartufo Bianco d’Alba insieme a prodotti tipici della cucina novese e accompagnato da i vini del Consorzio Tutela del Gavi e del Consorzio Tutela
Vini dei Colli Tortonesi.

Si partira dal cocktail di benvenuto “Truffle calling” creato da Luigi Barberis con un tocco di vino Barbera, e fino al menl ideato dallo chef Andrea
Ribaldone del Ristorante Lino® di Pavia, composto da: il cardo gobbo di Nizza in bagna cauda; zucca con Montebore, noccicle e amarettie
Topinambur con maionese alla senape; risotto alla parmigiana con Tartufo Bianco d’Alba; coscia di galletto farcita con fichi e prugne secche su puré
di cavolfiore e come dessert cachi, castagne e zabaione al moscato.

Lacena avrainizio alle ore 19.30 presso la sala ristorante dell’l..S. “Ciampini-Boccardo” di Via dei Campionissimi 4. E' possibile partecipare alla
cena prenotandosi sul sito internet di Alexala o Visit Piemonte. Costo della cena 60 euro a persona.
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CON LA VALLATA PORTOGMESE DEL DOURD

Monferrato e Alto Piemonte alleati

«Unanno per celebrareinostrivini»

Venti Comuni si preparano a diventare Capitale europea. «Uniti per attirare turisti e investimenti»

Giovanna Galllano
AOUTRVE

L'Alto Piemonte e il Monferra-
10 PEX U A0 SAXANNO0 CAPILa-
li europee del vino. 1 passag-
wio ufficiale del testimone con
la vallata portoghese del Dou-
roavverra il 12 gennalo pross
mo <on una cerimonsa degna
delle Olimpiadi. Gia oggl, pe-
r, questa fetta di Piemonte &
prontaa raccogliere lashida.
La promessa & stata fata serl
mittina ad Acgui dai protago-
nisti dli questa avventura che si
svilupperi nel 2024, Un patto
SOMosCrino dagh assessari re-
wionalial Turismoe all' Agricol-
tura Vicrona Poggio e Marco
Protopapa, «Non uno, maven-
ti Comuni p<r un intcro anno
faranno parte dei luoghi pis -
nomar almondo dacui diffon-
derela culturaded vino - hasat-
tolmearolassessore alla Cultu-
ra, Turismo e Commercio del-
la Regione, Vittoria Poggio - &
una grande occasione, che bi-
sogna sfruttare al massimo, £
che, ancora una volts, atresta
il prEmato piemontese in que
sto settore che attira mighaia
ditunstie mvestitori da tuttoil
mando pella nostraregiones,
1 avoro di squadra sani es-
senziale per trarre il massimo

Acqui: fote
digruppoper
I partecipanti
¥ progetto,
sotto 'egida
dedl'Europa
Nel Sud deba

daquestaopportuniti. Unode-
gli obiettivi principali & inter-
cettare i flussi turistici, soprat-
tutto quelli provenienti dall'e-
SteTO. oStnza campaniitsmi -
ha detto al Movicentro di Ac-
qui Mario Arosio, presidente
dedla canting sociale di Ovada
@ vertice ded comitato promo.-
tore che ha sostenuto 1a candi-
datura - ma con ka consapevo-
derzadiavere trale mani wn pa-
IMONIONNICo € Preziosos,

Vale a dire un territocio far-
tw di eccellenze, che oggi pilt
e i wisoonw il Piesonie
da nord a sud. Dal piedi del
Monte Rosa fino al confinl con
IAppennino ligure, psssando
per Acqui Terme, Ovada e Ca-
sale Monferrato, Realta que
ste, i particolare Ovada, Ac-
qui e Casale, che da qualche
tempo hamnostretto una colls.
borazione che ha portato an
che alla realizzazione di pro-
getn Enpoctanti come La Stra-
dadelvino del Gran Monferra-
10.

«Sono convinto che il sodabi-
e Dayues i o (uoeioue-
ré - ha aggiunto Fassessare re-
gionale all'Agricoltura Marco
Protopapa - mi auguro che si
ratri i ima sinergia che possa
continuare sempre, Anchecon

la collsborazione delle azien-
de agricole che sono il valore
aggiunto del nostro Piemonte
e vanno protette e rutelates,
Per turro 1l 2024 le offerre rurt-
stichedi Alto Piemonze e Mon-
ferrato saranno protagoniste
grazie a tavole rotonde, degu-
stazioni, convegni su temi di
caraliare geoeiahe U iguar-
danti le politiche comunitarie
sulla vitivinicoltura, S parlera
di mercato Jocale, nazionale,
enrpen » mandiale del vinn
diqualita, di rapporto col con-
sumatore, sostenibilita e, so-
pearturto, di dentita ded terri-
tari.

Neircocamet deghappun:
tamenti gid consultabile el si-
to readizzato dai venti Comuni
del Piemonte (cittasuropea
delvino2024.cu) sone gia 72
glieventi previstl. «Per quanto
ariguarda - hadettoil sndaco
di Aoqui Terme Danilo Rapetti
-ogni evento avri il colore del
nostri aromaticie. Dall’Acqui
Storia al Giro dTtalia, passan-
doperle feste parronalie gli ap-
puntamenti commercial. «Ab-
iswnw (e be s w'voumio-
ne che pon possiamo sprecare
« ha detto il sindaco di Ovada
Paolo Lantero - ora abbiamo la
rm«hilnk i parkar di minsmn

svorando tuth insiemes. -
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‘anno che verra

dlsa °

leri ad Acqui la presentazione ufficiale di *Citta europea 20247
ora si lavora in sinergia per valorizzare il Gran Monferrato

Sono venti 1 Comuni
del Piemonte
che hanno ottenuto
il viconoseimento

LASTORIA

DANIELE PRATO

AOOUTERME.
<< Citta tappez-
zate di mani-
foatl, Acgui, Ovada, Casale @
quelle dellAlta Fiemante,
perché i cittadini e gli opera-
tori prendano cosclenza di
questacp mithunicache
territonio si & conquistatos,
Marco Protopapa, assessore
regionale alfAgricoltura e al
Cibo, ieri andato al noociolko
della questione quando ha
sonolineato che si & solo alls-
nizio del percomso e chearad
sara dalavorare.

Perché il riconoscimento
di «Citta europea del Vine
2024», che 20 Comuni del
Gran Monferrato e dell'Alto
Piemonte si sono aggivdicati
grazle a un apprezzato dos-
sier di candidatura Jo scorso
luglio a Bruxelles, potra dav-
vero fare la differenza perun
lemba della regione finora ri-
1o @i e gini: Ju aspeis-

desso voglia-
mo vedere le

\1800

o dodici mesi da passare sot-
toiriflettori di tutto ilmondo
enclogico europeo, con un
nutrito calendario coordina-
to di eventi encgastronomi-
¢, convegni, studi di serore
mirati. E pér non sprecare
I'oocaslone, come si & derro
pitrvolte jeri al Movicentro di
Acqui nel giomo di presenta-
zione ufficiale del riconasc-
mento sul territorio, tocche-
i metteroala tutta, comvol-
geve produttori e aziende,
limprese ¢ negozi, realth -
cettive, ristorazione esoprat-
tutto § cittadini. «Finalmente
¢l crexlsamoe & 1o slogaun che
ha proposto dal palcoil pres-
dente dellAtl provinciale Ale
xala Roberto Cava, dando
l'assist al moderatore dellin-
contro Luca Ferrua, giomali-
sta de La Staupa, per wn vie
deo finaledisindaci e assesso-
1l regionali che hanno pro-
nuncate in coro come man-
a di bunn augnnn, la srecsa
frase, nella speranza che di-
venti Jo slogan di incoraggia-
mento per ruttoil territorio,
«Ho conosciuto anni - ha
detto Gava —1n a5 pensava
che Punico sviluppo fosse
quello industriale. Oggi. do-
poun hingo lavoro, non & pia
oosl, La concy lezza del
tenziale del nostri territori
riconosciuta e per questo di-
a0 che “finalmente & credia-

mo”, Adesso bisognera colla-
borare tutti insieme per rac-
cogliere i fruttis. Il rodaggio
lo si & gid fatto negli ultimi
due annl, quand’® nata I'l-
deadicandidare a« Citta eu-

ropea del vinos due territori
del Piemonte diversi eppu-
re simili, ricchi di potenzia-
le ma rimasti nell'ombra,
«Erano pronte a farst avantl
sia Ovada che Ghemme - ha
ricordato il vicepresidente
nazionale dell'associazione
Cirra del Vino, Stefano Vercel-
loni -, poi & nata ldea diuna
candidatura congiunta allar.
garm al Gran Monferrato con
Acqui e Casale e all'Alo Pie-
momnte. Una soelta che ha pre-
miato ed & valsa questa titolo
E:Jesugloso E stato faro un

di strada ma anco-

rancresta da farce,

Ementre i §iprepara per il
13 gennmo quando si rag-
goungcn la zona del Douroin

reogallo per il passaggio di
consegne con 1 detentosi
useend, Monferrare ¢ Al
Piemonte si rimboocheranno
le manmiche per 'anno che ver-
. «Questa - ha detto 'asses
soraregionale al Turismo Vit-
toria Poggio-& un'opportuni-
14 per la crescita ruristica del
Piemonte che & gid riuscito a
raggiungere dati record nel
post Covide. —

DR VA
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MARID AROSK =
FHESIOINTE DS IMITATY
DICANCEDATURA

Per tuttoil 2024
avremo questo titolo
che per noi deve
diventare una grande
opportunita
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UN MESE Di ESPERIENZE GOURMET E CENE TEMATICHE

Novi sposa il tartufo d’Alba
«Vetrinaperle eccellenze»

| piatti saranno preparati dagli studenti dell'istituto alberghiero Ciampini-Baccardo

Sipud partecipare
prenotando sul sito
di Visit Piemonte
oppure di Alexala
Federica Riccardi

NOVI LIGURE

Sard Novi Ligure con le tan-
e eooelienze Snogasrono-
miche del suo territorio a
rappresentare la provincia
di Alessandria nella quarta
edizione della kermesse
“Eccellenze del Plemonte
invetrina”, organizzata dal-
la Regione assieme a Visit
Plemonte e alla Flera Inter-
nazionale del Tartulo Bian-
co d'Alba, in collaborazio-
ne con le Ard del vari territo-
rl, inquesto caso Alexala.

~Lamorc per il cibo €
amore per il territorio - dice
U presidente di ATL Alexa-
la1, Roberto Cava - 1l cibo &
rmltura ¢ attraversn la sua
promozione sivalorzza an-
che il territorio e si attirano
anche wristi che, gustando
plard radizionall e autenti-
ol, decidono di wenaane da
noi»,

Una serie dl esperlenze
gournmet e cene & tema che
hanno come scopo quello
di promuovere l'enogastro-

nomia ma anche la culura
¢ DNdentita territoriale, e

che quest’anno ha deciso di
puntare anchesullavaloriz-
zazione della formazione
prulessivuale, winvolgen-
do aleunt istirued al e-
i piemontesie i suoistuden:
tinella realizzazione diuna
cvna che ha ecoome prova

nista il Tarrufo Bianco d'Al-

«Sitratta diuna kermesse
che vuole mettere in vetri-
na un territorio, in questo
casoquello novese, che me-
vita davverw i farsi vonn
soere - dice l'assessore Cul-

tura, Turismo e Commercio
della Regione Piemonte,
Vittoria Poggio - Parte im-
portante di questa edizione
¢ quella di fare formazione
con gli studenti che ritenia-
me una parte fondamenta-
le delle prospettive furure
di svilu in tema di wuri-
s evuliwa, e Jhie aveans
nol'opportunita diconosce-
reelavorare con chié arriva-
to davvero a traguarndi sod-
disfreentin,

Iniziata a fine ortobre con
le tappe nellAstigiano e nel
Novarese, martedi 14 no-
vembre sara lavolta diNovi
oconuna cenanellanuova sa-
la ristorante dell'lstituro Al-
berghlero Clampinl-Bocvir-
do. Gli studenti novesi
avranno lopportunith di la-
vorare con il giovane chef
stallate Andrea Ribaldone
del Ristorante Lino di Pavia
¢ offrire ai presenti - tra cui
anche alcuni giornalisti di
testate del settore enoga-
stropomico - piatti che uni-
sm:lo i pradoeti dl::f terTito-
rioal pregiaro Tartufo Bian-
oo def\lba. accompagnartt
dad vint det Consorzl df Tu-
tela del Gavi e del Vini dei
ColliTortonest.

«La formazione ¢ fonda-
mantala e la cultura dall'ac-
coglienza ha bisognodi pro-
fessionalita- aggiungeil sin-
daco Roochino Mullere - In-
farei, gli studenti del Ciam-
pini-Buctande Tranums sy
pre dato un contributo im-
portante nelle iniziative at-
te a promuovere il nostro
rerrtario. ookt ocvvme gard
nella fiera delle Dolei Terre
diinizio dicembres,

E possibile partecipare al
costo di 60 euro prenotan-
o tramute 1 sito ¢ Visit Ple-
monte o di Alexala, o diret-
tamente  presso  listituto

Ciampini-Boccardo, —
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Allievi del Ciampini-Boccardo nella cucina di Dolci Terre
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EVENTO

La Fiera di San Baudolino si conferma
vetrina speciale per le eccellenze
dell'Alessandrino

Grande era lattesa soprattutto per la Mostra del tartufo: ecco a chi sono andati i
premi della Camera di commercio

m Aggioramento: 13 Novembre 2023 11:55

Nel fine settimana dell'11 e 12 novembre si & svolta la 37esima Fiera di San
Baudolino, vetrina delle eccellenze agroalimentari della provincia di
Alessandria e non solo, che grazie ai molteplici eventi e al clima mite ha

visto I'affluenza di un pubblico numeroso.

Ricco programma

B0p0EAE

Bancarelle

Durante le due giornate la citta si & animata di bancarelle. Tanti gli espositori
che hanno proposto prodotti enogastronomici di stagione e non: tartufi,

vino, funghi, salumi, formaggi, ortofrutta, cioccolato, miele e altre golosita.

Si & iniziato sabato 11 novembre con I"Aperitivo di San Baudolino”
accompagnato dal “Raviolotto di Alessandria”, organizzato da Slow Food
Alessandria e Colline Nicesi aps: i locali selezionati hanno infatti proposto
un assaggio di agnolotti o ravioli di loro produzione o di un pastificio
alessandrino, in abbinamento a un vino o una birra o un cocktail suggerito

dai bartender.

Talk

La mattina del 12 novembre il cortile della Camera di Commercio, diventato
la “Corte del Gusta”, ha ospitato dapprima il talk “Il Tartufo dalla terra alla
tavola. Note tecniche e curiosita sul prodotto re dell'autunno” per conoscere,
apprezzare e saper degustare questo prezioso gioiello della terra. Hanno

partecipato:
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+ Marco Protopapa — Assessore Agricoltura, Cibo, Caccia e Pesca della
Regione Piemonte;

« Vittoria Poggio — Assessore Cultura, Turismo, Commercio della Regione
Piemonte;

« Roberto Cava, Presidente della ATL Alexala;

- Mario Palenzona, agronomo, esperto di tartufi, ex Direttore IPLA (Istituto
Piante da Legno e Ambiente) della Regione Piemonte;

- Vito Rubino - Professore associato di diritto dell'Unione europea presso il
Dipartimento di Sviluppo Sostenibile e Transizione Ecologica dell'Universita
degli Studi del Piemonte Orientale;

» Guido Lingua — Professore ordinario di botanica e direttore del
Dipartimento di Scienze e Innovazione Tecnologica dell’'Universita degli
Studi del Piemonte Orientale;

« Lino Scaiola e Francesca Giacomazzi - tartufai soci dell'Associazione
Tartufai del Monferrato;

+ Francesco Barberis, ristoratore della Antica Trattoria Losanna di Masio.

Il pubblico presente ha apprezzato questo momento scientifico e curioso
sul tartufo ed ha potuto acquisire tante nozioni poco conosciute.

Cooking Show

In Sala Michel sempre alla Camera di Commercio si & svolto il Cooking
Show dal titolo “Troppo cibo nella spazzatura: ecco la cucina antispreco”. La
cuoca contadina di Campagna Amica della Coldiretti Stefania Grandinetti
(volto noto di programmi Rai come “Geo” e “I fatti vostri”) ha elargito
preziosi consigli per realizzare ricette gustosissime con il cibo “del giorno
dopo”, dimostrando come tra i fornelli si possano concretamente realizzare
ricette “povere”, ma non nel gusto e nella qualita.

Mostra del tartufo

Alle ore 12.00 ecco la tanto attesa MOSTRA DEL TARTUFQ. La gualita degli
esemplari presentati & stata giudicata dal Dott. Mario Palenzona, agronomo,
esperto di tartufi ed ex direttore dell'lPLA (Istituto Piante da Legno e
Ambiente) della Regione Piemonte. “Lannata per la fruttificazione del
tartufo & stata molto difficile - ha dichiarato il Dott. Palenzona - a causa
dell'andamento termopluviometrico anomalo con scarse precipitazioni e
temperature elevate fuori dalla norma che hanno determinato un estremo
compattamento dei terreni, fattore estremamente negativo per la
formazione dei corpi fruttiferi del tartufo”.

| premi messi in palio dalla Camera di commercio sono stati assegnati a:

- Scillo Gino di Alessandria per il “Miglior esemplare unico” con un tartufo di

218,00 grammi;

- Di Scerni Massimiliano di Asti per il “Miglior gruppo di tartufo bianco” con

un piatto di 938,00 grammi;

- Brilli Pasqualino di Carpeneto per il “Premio al Cercatore” con un gruppo di
tartufi bianchi da 312,00 grammi;

- Di Scerni Massimiliano di Asti per il “Miglior gruppe di tartufo nero” di
1.020,00 grammi.

Tante prelibatezze

Molto apprezzati gli assaggi proposti dagli Artigiani Panificatori della
provincia di Alessandria che hanno sfornato le “Focacce della Fiera”, dolci,
salate e pensate per 'evento: con Salamino di Mandrogne e Cavolo di San

Giovanni o con il Cardo Gobbo di Nizza M.to in bagna cauda.
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Altrettanto successo per le degustazioni curate da Slow Food Alessandria e
Colline Nicesi che ha proposto la zuppa di Ceci di Merella, i Salamini di
Mandrogne, bolliti come vuole la tradizione, abbinati ad un gustoso
contorno di Cavolo di San Giovanni stufate, accompagnati da un bicchiere di
vino rosso del territorio. Novita di quest'anno il “Sushi Mandrogno” che ha
sfidato con successo contaminazioni internazionali!

Il pomeriggio si & poi aperto con la proiezione del docufilm “Passione
Passito — Viaggio nella Valle Bagnario dello Strevi Passito DOC" a cura della
Strada dei Vini e dei Sapori del Gran Monferrato, reportage con cui Genny
Notarianni ha portato a conascenza la curiosa storia e la tradizione antica
dello Strevi Passito DOC, attraverso la testimonianza diretta dei produttori
che mostrano il loro metodo di trasformazione e il loro sapiente lavoro
quotidiano.

A seguire si sono svolte degustazioni guidate di vino Strevi Passito DOC,
accompagnate da prodotti del territorio a cura delle aziende della Valle

Bagnario e della Strada dei Vini e dei Sapori del Gran Monferrato.

Anche quest'anno & stata presente “La fabbrica di GIALLO come il MIELE",
laboratorio di idee dellAssociazione Culturale Amici ed ex Allievi del Liceo
Scientifico Galileo Galilei di Alessandria che ha presentato la X1 edizione del
corso di formazione | PIU FRAGILI TRA | PIU DEBOLI / GIALLO come il
MIELE, con il coinvelgimento, per la prima volta, sia delle scolaresche delle
scuocle primarie sia di quelle liceali, con il coordinamento e l'intervento

dell'Universita del Piemonte Orientale “"Avogadro”.

Novita dell'edizione 2023 la presenza dei vini della provincia di Alessandria
nella sede di Palazzo Monferrato: ha debuttato infatti alle ore 11.00
“Vini&Cocktail a Palazzo”. Nel salone del centro espositivo sono stati
ospitati tutti i Consorzi di Tutela dei Vini della provincia di Alessandria per
una giornata di degustazione e vendita dei vini dei territori rappresentati, con

la collaborazione della Strada dei Vini e dei Sapori del Gran Monferrato.

| commenti

“La Fiera di San Baudolino — ha dichiarato Gian Paolo Coscia Presidente
della Camera di Commercio di Alessandria-Asti - ha confermato di essere
un'importante vetrina per promuovere le molteplici eccellenze
agroalimentari del territorio alessandrino a non solo. Desidero ringraziare
tutti i soggetti che hanno collaborato per 'ottima riuscita di questa
manifestazione e per migliorarne la formula ogni anno: in primis il Comune
di Alessandria quale organizzatore dellz fiera, la Regione Piemonte, le
Associazioni provinciali di categoria del commercio, agricoltura e
artigianato (ASCOM Confcommercio, CONFESERCENTI, CIA, Coldiretti,
Confagricoltura, CNA, Confartigianato), 'ATL Alexala, Slow Food Alessandria
e Colline Nicesi Aps, I'Associazione Panificatori della provincia di
Alessandria, i Consorzi di Tutela dei Vini e le Enoteche Regionali della
provincia di Alessandria, la Strada dei Vini e dei Sapori del Gran Monferrato
e 1&#39;Associazione Culturale Amici ed ex Allievi del Liceo Scientifico
Galileo Galilei di Alessandria Aps. Un ringraziamento particolare va
soprattutto a tutti gli espositori, premiati dall'apprezzamento del folto
pubblico che ha animato questa fiera. Quindi... vi aspettiamo ancora pil

numerasi I'anno prossimo all'edizione 2024".
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13/11/2023 — Panorama di Novi — Incontro Val Borbera

Panorama....

Coordinamento Pro Loco Val Borbera e Alexala per il turismo

13 Novembre 2023 | 19:30 | Cronaca

Coordinamento Pro Loco Val Borbera organizza una conferenza sulle strutture ricettive

Il Coordinamento Pro Loco Val Borbera organizza, per il prossimo sabato, una conferenza dedicata al turismo. “Come aprire e gestire una
struttura ricettiva: organizzazione, qualitd e marketing dell'accoglienza” il titolo dell'evento. Appuntamento presso la sede di Unione Terre Alte a
Cantalupo, alle 15 30.

Insieme ai coordinatori locali, presenti Roberta Sartor, di Alexala, e la commercialista Serena Buffa. Il tema centrale presenta un forte legame con
lo sviluppo del turismo nel territorio val borberino, negli ultimi mesi salito agli onori della cronaca anche sulla stampa estera. Un turismo eco
sostenibile e alla portata di tutti, per far crescere e rendera famosa la valle al confine conla Liguria.
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13/11/2023 — Alessandria24.com — Fiera di San Baudolino

ALESSANDRIA (Y, cou

=

Successo nel fine settimana dell'11 e 12 novembre
per la 37° Fiera di San Baudolino

4 13 Novembre 2023 & Redazio

andria24.com ® X 6 mi

Alessandria - Tanta gente, nel fine settimana dell11 e 12 novembre, per la 37° Fiera di
San Baudolino, vetrina delle eccellenze agroalimentari della provincia di Alessandria e
non solo.

Durante le due giornate la citta si & animata di bancarelle. Tanti gli espositori che hanno
proposto prodotti agroalimentari di stagione e non: tartufi, vino, funghi, salumi,
formaggi, ortofrutta, cioccolato, miele e altre golosita.

Si & iniziato sabato 11 novembre con I"Aperitivo di San Baudoline” accompagnato dal
“Raviolotto di Alessandria”, organizzato da Slow Food Alessandria e Colline Nicesi aps: i
locali selezionati hanno infatti proposto un assaggio di agnolotti o ravioli di loro
produzione o di un pastificio alessandrino, in abbinamento a un vino o una birra o un
cocktail suggerito dai bartender.

La mattina del 12 novemnbre il cortile della Camera di Commercio, diventato la "Corte del
Gusto”, ha ospitato dapprima il talk "Il Tartufo dalla terra alla tavola. Note tecniche e
curiosita sul prodotto re dellautunno” per conoscere, apprezzare e saper degustare
questo prezioso gioiello della terra. Hanno partecipato:

+ Marco Protopapa - Assessore Agricoltura, Cibo, Caccia e Pesca della Regione Piemonte;
+ Vittoria Poggio - Assessore Cultura, Turismo, Commercio della Regione Piemonte;

* Roberto Cava, Presidente della ATL Alexala;

+ Mario Palenzona, agronomo, esperto di tartufi, ex Direttore IPLA (Istituto Piante da
Legno e

Ambiente) della Regione Piemonte;

= Vito Rubino - Professore associato di diritto dell'Unione europea presso il Dipartimento
di Sviluppo

Sostenibile e Transizione Ecologica dell'Universita degli Studi del Piemonte Orientale;

* Guido Lingua - Professore ordinario di botanica e direttore del Dipartimento di Scienze
e

Innovazione Tecnologica dell'Universita degli Studi del Piemonte Orientale;

» Lino Scaiola e Francesca Giacomazzi - tartufai soci dell’Associazione Tartufai del
Monferrato;

- Francesco Barberis, ristoratore della Antica Trattoria Losanna di Masio.

Il pubblico presente ha apprezzato questo momento scientifico e curioso sul tartufo ed
ha potuto acquisire tante nozioni poco conosciute.

In Sala Michel sempre alla Camera di Commercio si & svolto il Cooking Show dal titolo
“Troppo cibo nella spazzatura: ecco la cucina antispreco”. La cuoca contadina di
Campagna Amica della Coldiretti Stefania Grandinetti (volto noto di programmi Rai come
"Geo" e | fatti vostri”) ha elargito preziosi consigli per realizzare ricette gustosissime con
il cibo “del giorno dopo”, dimostrando come tra i fornelli si possano concretamente
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realizzare ricette “povere”, ma non nel gusto e nella qualita.

Alle 12 la MOSTRA DEL TARTUFO.

La qualita degli esemplari presentati & stata giudicata dal Dott. Mario Palenzona,
agronomo, esperto di tartufi ed ex direttore dell'IPLA (Istituto Piante da Legno e
Ambiente) della Regione Piemonte. “L'annata per la fruttificazione del tartufo & stata
molto difficile - ha dichiarato il Dott. Palenzona - a causa dell'andamento
termopluviometrico anomalo con scarse precipitazioni e temperature elevate fuori dalla
norma che hanno determinato un estremo compattamento dei terreni, fattore
estremamente negativo per la formazione dei corpi fruttiferi del tartufo”.

| premi messi in palio dalla Camera di commercio sono stati assegnati a:

- Scillo Gino di Alessandria per il “Miglior esemplare unico” con un tartufo di 218,00
grammi;

- Di Scerni Massimiliano di Asti per il “Miglior gruppo di tartufo biance” con un piatto di
938,00 grammi;

- Brilli Pasqualino di Carpeneto per il “Premio al Cercatore” con un gruppo di tartufi
bianchi da 312,00

grammi; - Di Scerni Massimiliano di Asti per il “Miglior gruppo di tartufo nero” di
1.020,00 grammi.

Sono stati proposti assaggi dagli Artigiani Panificatori della provincia di Alessandria che
hanno sfornato le “Focacce della Fiera”, dolci, salate e pensate per I'evento: con
Salamino di Mandrogne e Cavolo di San Giovanni o con il Cardo Gobbo di Nizza M.to in
bagna cauda.

Bene anche le degustazioni curate da Slow Food Alessandria e Colline Nicesi che ha
proposto la zuppa di Ceci di Merella, i Salamini di Mandrogne, bolliti come vuole la
tradizione, abbinati ad un gustoso contorno di Cavolo di San Giovanni stufato,
accompagnati da un bicchiere di vino rosso del territorio.

Novita di quest'anno & staot il “Sushi Mandrogno”.

Il pomeriggio si & poi aperto con la proiezione del docufilm “Passione Passito - Viaggio
nella Valle Bagnario dello Strevi Passito DOC" a cura della Strada dei Vini e dei Sapori del
Gran Monferrato, reportage con cui Genny Notarianni ha portato a conoscenza la
curiosa storia e la tradizione antica dello Strevi Passito DOC, attraverso la testimonianza
diretta dei produttori che mostrano il loro metodo di trasformazione e il loro sapiente
lavoro quotidiano. A seguire si sono svolte degustazioni guidate di vino Strevi Passito
DOC, accompagnate da prodotti del territorio a cura delle aziende della Valle Bagnario e
della Strada dei Vini e dei Sapori del Gran Monferrato.

Anche questanno é stata presente “La fabbrica di GIALLO come il MIELE", laboratorio di
idee dell’Associazione Culturale Amici ed ex Allievi del Liceo Scientifico Galileo Galilei di
Alessandria che ha presentato la Xl edizione del corso di formazione | PIU FRAGILI TRA |
PIU DEBOLI / GIALLO come il MIELE, con il coinvelgimento, per la prima volta, sia delle
scolaresche delle scuole primarie sia di quelle liceali, con il coordinamento e l'intervento
dell'Universita del Piemonte Orientale “Avogadro”.

Novita dell'edizione 2023 la presenza dei vini della provincia di Alessandria nella sede di
Palazzo Monferrato:

ha debuttato infatti alle ore 11.00 “Vini&Cocktail a Palazzo". Nel salone del centro
espositivo sono stati ospitati tutti i Consorzi di Tutela dei Vini della provincia di
Alessandria per una giornata di degustazione e vendita dei vini dei territori
rappresentati, con la collaborazione della Strada dei Vini e dei Sapori del Gran
Monferrato.

Sono stati presenti:

= il Consorzio Tutela Vini D'Acqui

+ il Consorzio Colline del Monferrato Casalese

» il Consorzio Tutela del Gavi

« il Consorzio di Tutela dell'Ovada Docg

» il Consorzio Tutela Vini Colli Tortonesi.

Alla Buvette di Palazzo del Monferrato I'ATL Alexala, in collaborazione con le Enoteche
Regionali, i Consorzi di Tutela dei Vini della provincia di Alessandria ed il bartender Luigi
Barberis, ha presentato degustazioni guidate di cocktail creati con i vini del territorio
accompagnati da finger food ispirati ai prodotti locali.

“La Fiera di San Baudolino - ha dichiarato Gian Paolo Coscia Presidente della Camera di
Commercio di Alessandria-Asti - ha confermato di essere unimportante vetrina per
promuovere le molteplici eccellenze agroalimentari del territorio alessandrino a non
solo. Desidero ringraziare tutti i soggetti che hanno collaborato per I'ottima riuscita di
questa manifestazione e per migliorarne la formula ogni anno: in primis il Comune di
Alessandria quale organizzatore della fiera, la Regione Piemonte, le Associazioni
provinciali di categoria del commercio, agricoltura e artigianato (ASCOM
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Confcommercio, CONFESERCENTI, CIA, Coldiretti, Confagricoltura, CNA, Confartigianato),
I'ATL Alexala, Slow Food Alessandria e Colline Nicesi Aps, I'Associazione Panificatori della
provincia di Alessandria, i

Consorzi di Tutela dei Vini e le Enoteche Regionali della provincia di Alessandria, la
Strada dei Vini e dei Sapori del Gran Monferrato e 'Associazione Culturale Amici ed ex
Allievi del Liceo Scientifico Galileo Galilei di Alessandria Aps.

Un ringraziamento particolare va soprattutto a tutti gli espositori, premiati
dall'apprezzamento del folto pubblico che ha animato questa fiera. Quindi... vi
aspettiamo ancora pil numerosi I'anno prossimo all'edizione 2024".

36



A e N2 e, S
AGENZIA TURISTICA LOCALE
della provincia di Alessandria

13/11/2023 — RadioGold — Fiera di San Baudolino

RadioGold

NEWS ALESSANDRIA

CRONACA - ALESSANDRIA

&8 Presidente Camera Commercio Alessandria:
. “Grazie agli espositori per I’ottima riuscita della
Redazione 5 B =
Loneo! Fiera di San Baudolino”

13 NOVEMBRE 2023
09:38

conowini

ALESSANDRIA — “La Fiera di San Baudolino — ha dichiarato Gian Paolo Coscia,
Presidente della Camera di Commercio di Alessandria-Asti — ha confermato di essere
un’importante vetrina per promuovere le molteplici eccellenze agroalimentari del
territorio alessandrino a non solo”. L’ appuntamento si & svolto nel fine settimana ad

Alessandria, nel centro della citta.

“Desidero ringraziare tutti i soggetti che hanno collaborato per I’ottima riuscita di questa
manifestazione e per migliorarne la formula ogni anno: in primis il Comune di
Alessandria quale organizzatore della fiera, la Regione Piemonte, le Associazioni
provinciali di categoria del commercio, agricoltura e artigianato (Ascom Confcommercio,
Confesercenti, Cia, Coldiretti, Confagricoltura, Cna, Confartigianato), I’Atl Alexala,
Slow Food Alessandria e Colline Nicesi Aps, I’Associazione Panificatori della provincia di
Alessandria, i Consorzi di Tutela dei Vini e le Enoteche Regionali della provincia di
Alessandria, la Strada dei Vini e dei Sapori del Gran Monferrato e I’Associazione
Culturale Amici ed ex Allievi del Liceo Scientifico Galileo Galilei di Alessandria Aps. Un
ringraziamento particolare va soprattutto a tutti gli espositori, premiati
dall’apprezzamento del folto pubblico che ha animato questa fiera. Quindi vi aspettiamo

ancora piti numerosi [’anno prossimo all’edizione 20247,
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14/11/2023 — Novi Online — Eccellenze del Piemonte in vetrina
novionime

r

Cava, Poggio e Muliere

Elio Defrani 14 NOVEMBRE 2023 c 0%

ISTITUTO ALBERGHIERO
Novi, un’esperienza stellata per gli
studenti del Ciampini

Prepareranno una cena insieme allo chef Andrea Ribaldone
a base di tartufo e di altri prodotti tipici del territorio

L Dlinl®)

NOWI LIGURE — Oggi gli studenti dell'istituto Ciampini Boccardo di Novi Ligure avranno la
possibilita di lavorare insieme & uno chef stellato, Andrea Ribaldone. | ragazzi dellindirizzo
enogastronomico e di ospitalita alberghiera parteciperanno infatti alla quarta edizione di
“Eccellenze del Piemonte in vetrina’, promossa dalla Regione Piemonte, insieme a Visit
Piemonte e ad Alexala, l'agenzia provinciale di promozione turistica.

Lo scopo e valorizzare le eccellenze enogastronomiche in chiave turistica. «Quest'anno
abbiamo deciso di coinvolgere gli istituti scolastici, perche la formazione & fondamentale
nella crescita anche economica di un territorio», ha detto lassessore regionale Vittoria
Poggio. intervenendo a Novi alla presentazione delliniziativa, insieme al sindaco Recching
Muliere e al presidente di Alexala Roberto Cava

Gli studenti novesi, affiancati da Ribaldone (per sei volte premiato con la stella Michelin) e
dallo chef della scuola Giuseppe Nappi. saranno impegnati nella realizzazione di una cena
che vedra come protagonista il Tartufo Bianco d'Alba insieme a prodotti tipici della cucina
novese e accompagnato dai vini del Consorzio Tutela del Gavi e del Consorzio Tutela Vini
dei Colli Tortonesi.

Giuseppe Nappi
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14/11/2023 — Il Piccolo — Fiera di San Baudolino

14/11/2023

IL PICCOLO

e & S« Svemae

Pagina 8

Fiera di San Baudolino Coscia: «Una vetrina importante
per promuovere le nostre eccellenze agroalimentari»

W Le visite gusdate all intermo
dell’ex chiess di San Francesco
exann una delle ‘chicche’ del-
l'edizione numero37 della Fie-
ra i San Raudolino.

sAppuntamento - il commento
del presidente della Camera o8
CommerciodiAlessandriae A-
sth, Glan Panko Coscla - che ha
canfermato (i essere un’im-
pOrtante verring per promuo-
vere le molteplici eccellenze s-
groalimentari del nostro terri-
toria, ¢ nan snk. Desidera per-
©ih ringraziare tutti § soggetti
che hanno coliabogata per ot
tima riuscita della manifesta-
Aone e per miglorame la for-
“ll'ul?ll anna:inprimisflCo-
mune di Alessandria quale ot-
ganizzatore dedla fiera, la Re-
giane Piemonte, le associado-
ni provinciali df categoria di
commmercio, agricolturs e arti-
wianato {Ascom Confoommer-
cio, Contesercenti, Cia, Coldi-
rettl, Confagricoltura, Cna,
confaroganatol, TAtl Alexala,
Saw Fooxd Alessandria e Colli-
ne Nicesi Aps, I'Associazione

Panificatod della provineda di
Alessandriy, i Consorzi di tute-
kr desi vini e le Enoteche regio-
nali della provincia di Alessan.
drin, la Strada del Vind ¢ ded Sa-
pori del Gran Monferrato e
FAssociazione culturale amic
ed exallieni del liceo scientifico
Galileo Galiled di Alessandria

Non colo: Un ningrasiamento
particolare - aggiunge Coscia -
vl soprarmcto agh espositord,
premiatt dall'apprezzamento
del folta pubb¥ico che ha anl-
ke quessta fivrs, Quindi, via.
spettiamo ancora pit numern-
sil"anno prossimos,

Ton btk | prrwsndoth

Tra assaggi e degustazioni di
vario tipo - senza dinmenticare
coakingshaw e laborator - alla

arte del Gusto della Camera
i Commercio si & svalta pure
Farmal stordca mostri-merca-
todel tartufo,
alannata per la fruttificazione
cul tagtusfo & stata molto Effic
be - ba somolineato Marlo Pa-

- LY

CORTE DEL OUSTO [ promiat aka mastra-merceto del tartufo nella sede della Camera & Commenco e, & destra uno sconco defia lorn

kenzona, agranomo, esperto di
tartufi ed ex direttore dell’lsti-
nun plante da legno ¢ ambien-
e della Regione Flemante - Ciiy
a cavsa dell’andamento tes-
mopluviomerttico anomalo,
con scarse precipitaziond e
temperature elevate fuori dalla
nosma. Che hanno detesmina-
L0 UN ESITEMO COMpPattamensn
del terreni, fartore negativo per
Lcarpd frumifed del tarmufar.
Labilith delle "zappette” no-
strane, perd, ha ancora una
volta fatto la differenea,

I premi? A Gino Sallo di Ales-
andria per il *Miglior esem
plare unico™ con un tartufo di
218 grammi; a Massimiliano Di
Scemd di Asti sia per I " Miglioe
wruppo di tamudo biance” con
un Plate ds wis grammi che
peril “Migliorgruppodi tartudo
nero” di 1.020 grammi; a Pa.
squalina Brilli di Carpeneto
per il “Premia al Cercatore®
con un gruppo i tarrefi bian-
chida3l2.
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16/11/2023 — Torino Cronaca Qui — ATP Finals

= Al L=

CRONACAQUI

16/11/2023

Pagina 12

A CASA GUSTO E CASA TENNIS IN PIAZZA CASTELLD
Atp Finals, ecco tutti gli appuntamenti di oggi

B S:d ung giamats ricce o appuntamenti
quella di oggl Some |3 cupola A Casa Tennls in
piazza Casbollolanga ai libe, salvi e musica: dalle
1530 alle 1630 Ncala Pietrangeli presenia “Se

piove imandiama’, alle 16.30 Cirg Ferrara, Fran-

cesca Foesalo, Daisy Oeakua @ Mari Marcon,
msiar ai medic dallativate di Candiok pale-
ranno &' impodanza dallnipurt nalla preverzio-
ne delle malattie, 8 sequire la IV edizione del
Prarnit Bantempi & Laudi, A chiudare la giornata,
alké 19,30, Saranng i camautan Bianco & Rabema
Angalini, che dalegherarne aul lennia, loro gran
dn passone mmone. & Casa Goesto [Archivin di
Steio) si comincia alle 1 althechivia di Steto
|Caza Guste) con un “aperitiva comading”, digu-
sladung guidals & iy, miske, saumi el
walli torinee o vine Freles d Chierl (8 cars di

Condagricotiurs Torirgl, Sempre alle 11 5 parlera
ol Tenris e Inesllgerea Aniticiale con la Camera di
commeroio di Toring o un team i esperti aol
Podlibeznica. Alle 12 30via alla degustazione di vir
gi prodott daliAlessandring |Ragione Fiemonta 2
Al Allexala), manta albs 14030 spama 3 riso,
G, lin ||ug=|i.|'|ul-d,.||il:du e okl dalks
azends di Fedagri Confeooperative Flamanta
Alle 16 s potranno degustare vini anici B came
paemontese {Cokdinefti Toring @ associazions pro-
vinciahe madHiai Tonndl, alke 17 5468 irace: &
volta dei cipezlotivd carditi dela postizeerio Cro
ri IConfartigsanain Tonnnl, mentra alle 13 sara
protagonisiail *Revioko Alp® aformadi pallinada
bennis ripienc i atciuga, bapirambur & pari |Cia
- ugricalioni dell Alpi).

[ BiLE.|
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SCUOLA E CUCINA

LochelRibaldone
per gli studenti
del Ciampini
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16/11/2023 — La Repubblica Dossier — ATP Finals
16/11/2023 Repubblica Dossier

Pagina 30

L INERAR

Mangiarsi Torino

Le Finals atavola

| grandi eventi riaccendono anche la Torino gastronomica
Oltre ai mostri sacri imprenotabili in questi giorni
c'¢ una citta divertente golosa e curiosa tutta da scoprire

a Torino del gusto & una cittd an
cora tutta da scoprire. Se b vivl
da dentro devi avere il cormglin
i abbattere steccati ¢ luoghi
comuni, mentre da foorl devi
prendere atto che & una citta
sorprendente. conlemporanea
e piena di luoghi da esplorare,
Le Atp Finals sono un ottimo momento per lasciarsi
sorprendere da Torino, La citth sa dare i meglio du-
rante i grandi eventi, si presenta intensa, sfwvillante
e aperta al mondo come se gquella sua prima volta
da citth tarssticn ¢ internazionale, le Ollmpiadi del
2006, uvesse Rscinto per sempre un unprinting che
kb accende quando ] palooscenico si By mondiale,
\lla terza edizione di queste Atp Finals pol tutta
I cattd ha vogtliae di tennis e efficace progoramma
messo 4 punto da Comune. Regione ¢ Camera di
Commercio G st che ogni gormo all’Archivio di Saato
in plizza Castedlo sl possano degustare, debitamen
te presentatl, | mighiort prodott) gastronomich del
FPlemoate con momenti divertenti e stimokanti come
1t cocktail a base di vino inventati die Alexala, FEnte
Turismo di Alessandria o il viaggho nel sempre pii

emerngente tartufo nero proposto da Langhe, Roero
e Monferrato,
Fino a domenica 19 Toriono sard una citth totta da

AR

assagitiare e tra i trucchi da consigliare aghi appas
shorid i A tennis plin gourmet che vogdiono unire I'e
mozione sportiva al gusto ¢'@ guello di andare a bere
un cocktall al bar “Salotto ded Principd”, i} lossnoso
bancone dell'hotel Principl di Plemonte per alie
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“Eccellenze del Piemonte in
velrina™: ¢ il turno di
Domodossola
+[6]x|2]O]=)

11 22 novembre al ristorante dell'istituto Rosmini un
nuovo appuntamento con l'iniziativa che promuove le
eccellenze enogastronomiche della regione

Fino a fine novembre tornano sul territorio piemontese gli eventi di

“Eccellenze del Piemonte in vetrina”, con un nuovo format e un ricco
calendario di esperienze gourmet e cene tematiche, pensate per
conquistare appassionati di cucina e buongustai. Il progetto & stato ideato
da Visit Piemonte con la Fiera Internazionale del Tartufo Bianco d'Alba,
promosso da regione Piemonte e realizzato in collaborazione con le Atl
Alexala, Atl del Cuneese, Distretto Turistico dei Laghi, Ente Turismo
Langhe Monferrato Roero, Atl Terre dell'’Alto Piemonte - Biella, Movara,
Valsesia e Vercelli - e Atl Turismo Torino e Provincia e, novita dell’edizione
2023, in partnership con gli Istituti alberghieri piemontesi.

Mercoledi 22 novembre ['appuntamento sara a Domodossola, presso il
Ristorante didattico Inizio dell’Istituto Professionale Paritario Servizi per
l'Enogastronomia e L'Ospitalita Alberghiera “Mellerio Rosmini” in Via
Antonio Rosmini 24, dove gli studenti lavoreranno con lo chef Matteo
Sormani del Ristorante Walser Schtuba di Formazza.

Il ruolo di bartender sara svolto da Vincenzo Brindisi de “Il Portico” di
Domodossola e quello del maltre da Valerio Beltrami, Cancelliere
dell’Ordine dei Grandi Maestri della Ristorazione Amira.

Il menii proposto profuma di valli ossolane, oltre che di tartufo, con un
omaggio allo squisito formaggio tipico e ai prodotti di queste montagne. Si
inizia con lo stinchet della Val Vigezzo, Bettelmatt, topinambur
fermentato e zucca, seguito da uovo biologico nel raviolo e tartufo bianco
e dalla faraona ripiena al profumo di tartufo, patate walser e cavolo
verza. Dulcis in fundo, Il panettone semi integrale dello chef con mele,
uvetta, cannella e fior di latte di Formazza.

Il contributo volontario per il sostegno dell'attivita didattico-culturale
dell'istituto & di 60€. L'inizio della cena & fissato per le ore 19.30. Per
prenotare il proprio posto & necessario contattare
inizio@alberghierorosmini.it o il numero 0324 482152,

Incentrato sul Tartufo Bianco d’Alba come testimone per valorizzare
turisticamente tutto il territorio e promuoverne gli highlight, “Eccellenze
del Piemonte in vetrina” & partito nel 2020 come progetto pilota e con gli
anni & diventato un evento consolidato e diffuso sul territorio
piemontese. Ad aprire il calendario dell’edizione 2023, il 25 ottobre, &
stato |'astigiano, con la cena all’Agenzia di Formazione Professionale
delle Colline Astigiane e la collaborazione della chef Mariuccia Roggero
del Ristorante San Marco di Canelli; giovedi 9 novembre & stata la volta di
Novara, presso l'lstituto Professionale di Stato “G. Ravizza” con la chef
Marta Grassi del Ristorante Tantris* di Novara; martedi 14 di Novi Ligure
presso U'lis “Ciampini-Boccardo” con lo chef Andrea Ribaldone del
Ristorante Lino* di Pavia; giovedi 16 novembre & toccato all'liss “Gae
Aulenti” di Biella, con lo chef Sergio Vineis del Ristorante Il Patio* di
Pollone e martedi 21 novembre all'l.|.S. “Giolitti-Bellisario” di Mondovi
con lo chef Jerome Migotto del Ristorante Le Piemontesine di Igliano.
Giovedi 23 novembre la serie di eventi terminera a Torino, presso
U'lstituto di Istruzione Superiore “Giovanni Giolitti” con lo chef Christian
Mandura del Ristorante Unforgattable* di Torino. Contestualmente ad
ognuna delle cene, come di consueto, si svolgono i press tour alla
scoperta dei territori.
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“La quarta edizione delle “Eccellenze del Piemonte in vetrina” inaugura il
suo ricco calendario di cene diffuse solo a pochi giorni dal nuove premio
come miglior meta enogastronomica italiana secondo le recensioni enline,
confermando una vocazione consolidata e riconosciuta a livello dell’intera
regione. Questa volta alcuni tra i nostri straordinari chef lavoreranno
insieme ai ragazzi e agli insegnanti degli Istituti alberghieri delle varie
province, elaborando con loro accoglienza e preparazioni per celebrare un
elemento dall’ineguagliabile valore come il Tartufo Bianco d’Alba,
accostandolo ai prodotti e ai vini locali: sara di nuovo una grande festa
della miglior enogastronomia piemontese, tassello chiave del nostro
appeal turistico”, dichiara Vittoria Poggio, assessore alla cultura, turismo
e commercio della regione Piemonte.

“E davvero emozionante coinvolgere gli Istituti alberghieri piemontesi in
un evento come "Eccellenze del Piemonte in vetrina” - sottolinea il
presidente del Consiglio di amministrazione di Visit Piemonte, Beppe
Carlevaris - Questa iniziativa permette di mettere in risalto non solo le
produzioni locali e gli chef, ma anche il prezioso lavoro di formazione
rivolto ai giovani che si stanno preparando per entrare nel settore della
ristorazione. Rendere partecipi e coinvolgere in sinergia studenti e
docenti in progetti di promozione legati al Tartufo Bianco d'Alba e le
eccellenze regionali € un modo meraviglioso per far crescere una nuova
generazione di chef e professionisti che potranno rappresentare e
proemuovere la cucina straordinaria del Piemonte. Questi giovani
diventeranno gli artefici e gli ambasciatori di una straordinaria cultura
culinaria, arricchendo e innovando le tradizioni gastronomiche della
nostra regione™.

Francesca Zani, coordinatrice didattica e Giandomenico lorio, vice
coordinatore e chef dell’lstituto Professionale “Mellerio Rosmini”
aggiungono: “Abbiamo aderito con entusiasmo a questa bellissima
iniziativa di promozione delle eccellenze enogastronomiche piemontesi,
importante occasione didattica per i nostri allievi anche grazie alla
presenza di chef, maitre e barman ospiti locali di riconosciuta
professionalita. Gli studenti avranno I'opportunita di incontrare lo chef
Sormani in un momento di formazione pomeridiana e di cimentarsi nella
realizzazione di un evento unico, orientato al territorio e alle tradizioni
lecali con un tocco contemporaneo, che cade inoltre nello stesso mese di
celebrazioni per i cinquant’anni di istruzione alberghiera in Ossola del
nostro istituto”.

“Il Distretto Turistico dei Laghi partecipa, collabora e accoglie con sentita
convinzione la splendida iniziativa “Eccellenze del Piemonte in Vetrina” -
spiega il presidente Francesco Gaiardelli - perché siamo fortemente
convinti che gli Istituti Alberghieri, e i docenti che attraverso di loro
costruiscono i professionisti del demani, sono un grande patrimonio da
valorizzare. Come? Facendo tesoro delle testimonianze locali e
traducendole in arte culinaria che possa farci riscoprire le nostre
tradizioni ed i nostri prodotti enogastronomici d’eccellenza, con la
convinzione che la cucina rappresenta un’ambasciatrice ineguagliabile dei
nostri magnifici luoghi tra lago Maggiore, lago d’Orta, lago di Mergozzo e
valli dell’Ossola”.
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17/11/2023 — Alessandria24.com — Monferrato Autentico Drink List

ALESSANDRIA (), cow

Alexala in tour per presentare una drink list
realizzata con i vini del territorio alessandrino

Novembr 3 & Red dria24.com @ 124Views X 4 minread

Alessandria - E un tour di racconto dei vini del territorio in chiave nuova e diversa
quello iniziato grazie al supporto della Regione Piemonte da Alexala, che in queste
settimane sta portando in giro una drink list realizzata con i vini del territorio.

Cinque cocktail che promuovono le eccellenze enclogiche della provincia di Alessandria,
che vengono abbinati ai sapori locali in un'esperienza di pairing inedita e coinvolgente,
che da l'occasione di parlare a un pubblico di appassionati di come il territorio abbia
molto da dare, in termini enogastronomici ma anche turistici.

| drink, realizzati dal laboratorio alessandrino Spiritoh, sono stati preparati dal barman e
ideatore della cocktail list Luigi Barberis per il pubblico di diversi eventi autunnali di
rilevanza nazionale e internazionale.

Il primo appuntamento di questo tour & stato con Cheese, la fiera internazionale del
formaggio a Bra. | cocktail sono poi stati presentati alla Fiera di San Baudolino/Mostra
Regionale del Tartufo di Alessandria nell'ambito dell'evento “Vini & Cocktail” a Palazzo, e
infine a Casa Gusto, lo spazio dedicato ai sapori del territorio allestito da Regione
Piemonte e Camera di Commercio Torino in occasione delle Atp Finals di tennis presso
I'Archivio di Stato di Torino.

"Siamo molto grati allAssessore al Turismo della Regione Piemonte Vittoria Poggio per
averci dato la possibilita di organizzare questo tour attraverso il bando per i Grandi
Eventi - commenta Roberto Cava, presidente di Alexala - e siamo decisamente
soddisfatti della risposta del pubblico, spesso internazionale, che in tutte le occasioni &
parso molto interessato e divertito all'idea di scoprire i nostri vini in una chiave inedita.
Eventi come questo ci danno un'ulteriore conferma di quanto i nostri prodotti

enogastronomici siano un grandissimo patrimonio attrattivo, che & importante utilizzare
come chiave dello sviluppo turistico del territorio, anche grazie alla sinergia con le
Enoteche Regionali e i Consorzi di Tutela dei Vini".

La drink list dedicata alla provincia di Alessandria continuera a viaggiare in un progetto
che promette ulteriori sviluppi futuri.

Cinque i cocktail presentati, nell'ottica di proporre una reinterpretazione moderna dei
vini del territorio.

Tartona - "Derthonabit”

La struttura asciutta & corposa del timorasso & nobilitata dalle note speziate ed eleganti
del Falernum, alleggerite dalla freschezza della tonica. Un drink che racconta il territorio
con un profilo identitario ed essenziale.

Ricetta

2 cl Colli Tortonesi Timorasso DOC macerato

2 cl Colli Tartonesi Timorasso DOC

1 CL Falernum

4 CL Cappelletti top tonica



Procedimento

Unire gli ingredienti in uno shaker; con tecnica shake and strain, shakerare il drink e
filtrare il liquido dal

ghiaccio allinterno del bicchiere per il servizio, aggiungendo successivamente la tonica.

Casale - “Monferrato Lemon Cherry”

Brandy e ciliegie: un classico nel bicchiere, alla riscoperta di un distillato italiano per
troppo tempao dimenticato, destinato a vivere una nuova golden age. Un suggerimento:
nel casalese esiste una produzione di brandy, che prevede 12 anni di invecchiamento.
Ricetta

4 cl di Brandy

3 ¢l di Grignolino del Monferrato Casalese DOC

1 cldilimone

1,5 cl di Ratafia

2 gocce di Angostura

Procedimento

Shakerare gli ingredienti e filtrare in un goblet o una coppa e decorare con scorza di
limone.

Acqui Terme - “Sparkling Acqui”

Un cocktail Champagne in versione acquese: le bollicine del Brachetto e la dolcezza dello
zucchero vengono bilanciate dallamaro Gamondi, altro simbolo della citta “bollente”. Un
drink aristocratico per una citta elegante da sempre.

Ricetta

10 cl di Brachetto d'Acqui DOCG

2 cl di Amaro Gamondi

1 zolletta di zucchero

2 gocce di Angostura

Procedimento

Nella coppa Champagne mettere prima la zolletta imbevuta con le gocce di Angostura,
amaro e chiudere con il Brachetto.

Ovada - “Un Americano a Ovada”

La semplicita fatta a drink: la struttura di un Americano stravolta e ricomposta. Ispirato a
un drink simbolo del futurismo italiano, la giostra d'alcol.

Ricetta

3 cl di Dolcetto di Ovada Superiore DOCG (Ovada DOCG)

3 cl di Bitter

5 cl di Crodino

Procedimento

Versare gli ingredienti direttamente nel tumbler con ghiaccio cristallino, decorare con
scorza di limone e una fettina arancia.

Gavi - "Cortese in tacchi a spillo”
La freschezza dello zenzero, |a tradizione del rabarbaro e la dolcezza dello sciroppo di
Cortese per un drink da bere in un sorso.

Ricetta

5 cl di Rabarbaro

1 cl di sciroppo di Gavi DOCG

1 cl di spremuta di lime

Top Ginger Beer

Procedimento

Shakerare tutti gli ingredienti, filtrare in un collins con ghiaccio e colmare con il Ginger
Beer.

49



O e
AGENZIA TURISTICA LOCALE
della provincia di Alessandria

18/11/2023 — Ovada Online — Monferrato Autentico Drink List

ovadaoninz

a

Marcello Feola 18 NOVEMBRE

Alexala, cinque drink con i vini del
territorio

Obiettivo? Promuovere le eccellenze enologiche della
provincia. Abbinate ai sapori locali in un'esperienza di pairing
inedita e coinvolgente

ALESSANDRIA - £ un tour di racconto dei vini del territorio in chiave nuova e diversa. Ed e
firmato Alexala. Che. con il supporto di Regione Piemonte, sta portando in giro una drink
list realizzata con i vini del territorio

Cinque cocktail che promuoveno le eccellenze enologiche della provincia di Alessandria. €
che vengono abbinati ai sapari locali in un'esperienza di pairing inedita e coinvolgente. Che
da loccasione di parlare a un pubblico di appassionati di come il territorio abbia molto da
dare, in termini enogastronomici ma anche turistici.

| drink. realizzati dal laboratorio alessandrino Spiritoh. sono stati preparati dal barman e
ideatore della cocktail list Luigi Barberis.

“Bella risposta”

“Siamo molto grati allassessore al Turismo della Regione Piemonte Vittoria Poggio per
averci dato la possibilita di organizzare questo tour attraverso il bando per | Grandi Eventi -
commenta Roberto Cava, presidente di Alexala - E slamo decisamente soddisfatti della
risposta del pubblico. spesso internazionale. Che in tutte le occasioni e parso molto
interessato e divertito all'idea di scoprire i nostri vini in una chiave inedita. Eventi come
questo ci danno un'ulteriore conferma di quanto i nostri prodotti enogastronomici siano un
grandissimo patrimonio attrattivo da utilizzare come chiave dello sviluppo turistico del
territorio. Anche grazie alla sinergia con le Enoteche Regionali e | Consorzi di Tutela dei
Vini'.

Le proposte

Cinque i cocktail presentati, nell'ottica di proporre una reinterpretazione moderna dei vini
del territorio.

« Tortona - “Derthonabit”. Struttura asciutta e corposa del Timorasso nobilitata dalle
note speziate ed eleganti del Falernum. Alleggerite dalla freschezza della tonica. Un
drink che racconta il territorio con un profilo identitario ed essenziale.

Ricetta: 2 cl Colli Tortonesi Timorasso Doc macerato: 2 cl Colli Tortonesi Timorasso
Doc: 1cl Falernum:; 4 cl Cappelletti top tonica.

Procedimento: unire gli ingredienti in uno shaker. Con tecnica shake and strain,
shakerare il drink e filtrare il liquido dal ghiaccio allinterno del bicchiere per il
servizio. Aggiungendo successivamente la tonica.
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» Casale - “Monferrato Lemon Cherry”. Brandy e ciliegie. Un classico nel bicchiere, alla
riscoperta di un distillato italiano per troppo tempo dimenticato, destinato a vivere
una nuova golden age. Un suggerimento: nel Casalese esiste una produzione di
brandy, che prevede 12 anni di invecchiamento.

Ricetta: 4 cl di Brandy: 3 cl di Grignolino del Monferrato Casalese Doc; 1 cl di limone;
1.5 cl di Ratafia: 2 gocce di Angostura.
Procedimento: shakerare gli ingredienti e filtrare in un goblet o una coppa e decorare

con scorza di limone!
Acqui Terme - “Sparkling Acqui”. Un cocktail Champagne in versione acquese. Le
bollicine del Brachetto e la dolcezza dello zucchero vengono bilanciate dallamaro
Gamondi. altro simbolo della citta "bollente”. Un drink aristocratico per una citta
elegante da sempre.

Ricetta: 10 cl di Brachetto d'Acqui Docg: 2 cl di Amaro Gamondi: 1zolletta di zucchero:
2 gocce di Angostura.

Procedimento: nella coppa Champagne mettere prima la zolletta imbevuta con le
gocce di Angostura, poi lamaro e chiudere con il Brachetto.

Ovada - "Un Americano a Ovada™. La semplicita fatta a drink. La struttura di un
Americano stravolta e ricomposta. Ispirato a un drink simbolo del futurismo italiano,
la giostra d'alcol.

Ricetta: 3 cl di Dolcetto di Ovada Superiore Docg (Ovada Docg); 3 cl di Bitter: 5 cl di
Crodino.

Procedimento: versare gli ingredienti direttamente nel tumbler con ghiaccio
cristallino, decorare con scorza di limone e una fettina arancia.

“Cortese in tacchi a spillo”. La freschezza dello zenzero, la tradizione del
rabarbaro e la dolcezza dello sciroppo di Cortese per un drink da bere in un sorso.
Ricetta: 5 cl di Rabarbaro; 1 cl di sciroppo di Gavi Docg: 1 cl di spremuta di lime: Top
Ginger Beer.

Procedimento: shakerare tutti gli ingredienti, filtrare in un collins con ghiaccio e

colmare con il Ginger Beer.&
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Una drink list di 5 cocktail per
promuovere i vini di Alessandria

Cava (Alexala): pubblico interessato e divertito da proposta
inedita

NOV 19,2023 @ Vino

Milano, 19 nov. (askanews) — Alexala, Agenzia turistica della provincia di Alessandria,

sta promuovendo i vini del suo territorio attraverso una “drink list” di cinque cocktail
abbinati ai sapori locali, “che offre 'occasione di parlare a un pubblico di appassionati
di come il territorio abbia molto da dare, in termini enogastronomici ma anche

turistici”.

Finora i cocktail sono stati presentati a “Cheese” a Bra, alla “Fiera di San
Baudolino/Mostra Regionale del Tartufo di Alessandria”, e a "Casa Gusto” allestito
all'Archivio di Stato di Torino durante le Atp Finals. Ma alla luce del successo registrato,
la "drink list” verra presto riproposta in occasione di altre manifestazioni. "Siamo
decisamente soddisfatti della risposta del pubblico, spesso internazionale, che in tutte
le occasioni € parso molto interessato e divertito all'idea di scoprire i nostri vini in una
chiave inedita” ha spiegato il presidente di Alexala, Roberto Cava, sottolineando che
“eventi come questo ci danno un'ulteriore conferma di quanto i nostri prodotti
enogastronomici siano un grandissimo patrimonio attrattivo, che & importante
utilizzare come chiave dello sviluppo turistico del territorio, anche grazie alla sinergia

con le Enoteche Regionali e i Consorzi di Tutela dei Vini".

| cocktail concepiti nell‘ottica di proporre una reinterpretazione moderna dei vini del
territorio, sono "Derthonabit” a base di Colli Tortonesi Timorasso Doc, "Monferrato
Lemon Cherry” incentrato su Brandy e Grignolino del Monferrato Casalese Doc,
"Sparkling Acqui” basato su Brachetto d"Acqui Docg e Amaro Gamondi, “Un Americano
a Ovada” con il Dolcetto di Ovada Superiore Docg, e “Cortese in tacchi a spillo”

costruito sullo sciroppo di Gavi Docg.
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Home » Alexala porta in giro i sapori del territorio con il tour della drink list dedicata ai suoi vini

Alexala porta in giro i sapori del territorio con il tour della drink list
dedicata ai suoi vini

[

By Redazione

E un tour di racconto dei vini del territorio in chiave nuova e diversa quello iniziato grazie al
supporto della Regione Piemonte da Alexala, che in queste settimane sta portando in giro
una drink list realizzata con i vini del territorio.

Cinque cocktail che promuovono le eccellenze enologiche della provincia di Alessandria, che
vengono abbinati ai saperi locali in un'esperienza di pairing inedita e coinvolgente, che da
I'occasione di parlare a un pubblico di appassionati di come il territorio abbia molto da dare,
in termini enogastronemici ma anche turistici.

I drink, realizzati dal laboratorio alessandrino Spiritoh, sono stati preparati dal barman e
ideatore della cocktail list Luigi Barberis per il pubblico di diversi eventi autunnali di rilevanza
nazionale e internazionale.

Il primo appuntamento di questo tour & stato con Cheese, la fiera internazionale del
formaggio a Bra. | cocktail sono poi stati presentati alla Fiera di San Baudolino/Mostra
Regionale del Tartufo di Alessandria nell'ambito dell'evento Vini & Cocktail a Palazzo, e infine
a Casa Gusto, lo spazio dedicato ai sapori del territorio allestito da Regione Piemonte e
Camera di Commercio Torino in occasione delle Atp Finals di tennis presso I'Archivio di State
di Torino

“Siamo molto grati all Assessore al Turismo della Regione Piemonte Vittoria Poggio per averci
dato la possibilita di organizzare questo tour attraverso il bando per i Grandi Eventi",
commenta Roberto Cava, presidente di Alexala. “E siamo decisamente soddisfatti della
risposta del pubblico, spesso internazionale, che in tutte le occasioni & parso moito
interessato e divertito allidea di scoprire | nostri vini in una chiave inedita. Eventi come
questo ¢/ danno un'ulteriore conferma di quanto i nostri prodotti enogastronomici siano un
grandissimo patrimonio attrattivo, che € importante utilizzare come chiave dello sviluppo
turistico del territorio, anche grazie alla sinergia con le Enoteche Regionali e i Consorzi di
Tutela dei Vinf.

Visto il successo di questi tre appuntamenti, la drink list dedicata alla provincia di Alessandria
continuera a viaggiare, in un progetto che promette ulteriori sviluppi futuri.

Cingque i cocktail presentati, nell'ottica di proporre una reinterpretazione moderna dei vini del
territorio.

Tortona - “Derthonabit”

La struttura asciutta € corposa del timerasso € nobilitata dalle note speziate ed eleganti del
Falernum, alleggerite dalla freschezza della tonica. Un drink che racconta il territorio con un
profilo identitario ed essenziale.

Drink List
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Ricetta

2 cl Colli Tortonesi Timorasso DOC macerato
2 cl Colli Tortonesi Timorasso DOC
1CL Falernum

4 CL Cappelletti top tonica

Procedimento

Unire gli ingredienti in uno shaker; con tecnica shake and strain, shakerare il drink e filtrare il
liguido dal ghiaccio all'interno del bicchiere per il servizio, aggiungendo successivamente la
tonica.

Casale - “Monferrato Lemon Cherry”

Brandy e ciliegie: un classico nel bicchiere, alla risceperta di un distillato italiano per troppo
tempo dimenticato, destinato a vivere una nuova golden age. Un suggerimento: nel casalese
esiste una produzicne di brandy, che prevede 12 anni di invecchiamento.

Ricetta

4 cl di Brandy

3 cldi Grignolino del Monferrato Casalese DOC

1cldilimone

15 cl di Ratafia

2 gocce di Angostura

Procedimento

Shakerare gli ingredienti e filtrare in un goblet o una coppa e decorare con scorza di limone.

Acqui Terme - “Sparkling Acqui”

Un cocktail Champagne in versione acquese: le bollicine del Brachetto e la dolcezza dello
zucchero vengono bilanciate dall’amaro Gamondi, altro simbolo della citta “bollente”™ Un
drink aristocratico per una citta elegante da sempre.

Ricetta

10 cl di Brachetto d’Acqui DOCG

2 cl di Amaro Gamondi

1zolletta di zucchero

2 gocce di Angostura

Procedimento

Nella coppa Champagne mettere prima la zolletta imbevuta con le gocce di Angostura,
I'amaro e chiudere con il Brachetto.

Ovada - “Un Americano a Ovada”

La semplicita fatta a drink: la struttura di un Americano stravolta e ricomposta. Ispirato a un
drink simbelo del futurismo italiane, la giostra d'alcol.
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Ricetta

3 cldi Dolcetto di Ovada Superiore DOCG (Ovada DOCG)

3cldiBitter

ScldiCrodino

Procedimento

Versare gli ingredienti direttamente nel tumbler con ghiaccio cristallino, decorare con scorza
dilimeone e una fettina arancia.

Gavi - “Cortese in tacchi a spillo”

La freschezza dello zenzero, la tradizione del rabarbaro e |a dolcezza dello sciroppo di Cortese
per un drink da bere in un sorso.

Ricetta

5cldiRabarbaro

1cl di sciroppo di Gavi DOCG

1cldispremuta dilime

Top Ginger Beer

Procedimento

Shakerare tutti gli ingredienti, filtrare in un collins con ghiaccio e colmare con il Ginger Beer.
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Agenzia quotidiana di infarmazione sulle attivita della Giunta regionale

#& / Piemonteinforma / Notizie

Sport

Nitto ATP Finals: il grande successo di
“Torino it's a match!”

| EyAscota ) B )

Gianni Gennaro
gianni.gennaro@regione.piemonte.it

20 Novembre 2023 2 Condividi

NITTO ATP FINA
12—19 NOV 20

Hanno riscontrato un grande successo gli eventi collaterali e le iniziative diffuse organizzate in occasione della terza edizione delle
Nitto ATP Finals da Citta di Torino, Regione Piemonte e Camera di commercio di Torino in collaborazione con Turismo Torino e
Provincia e Visit Piemonte: +40% di eventi e +80% di presenze tra i talk di Casa Tennis, le degustazioni di Casa Gusto e le visite guidate
rispetto all'edizione 2022.

La competizione sportiva é stata I'occasione per accendere i riflettori sulle eccell iche e turistico-culturali di

Torino e dell'intero Piemonte. Turisti, appassionati di tennis, giornalisti provenienti da ogni parte del mondo hanno raggiunto la citta e
molti di loro hanno varcato la soglia di Casa Tennis per assistere ai talk, quella di Casa Gusto per apprezzare i prodotti del territorio e
hanno partecipato alle visite guidate.

Il bilancio dell'iniziativa & stato tracciato dal presidente della Regione Alberto Cirio, che ha sostenuto che “i grandi eventi sportivi
portano ricchezza e occupazione', dal sindaco di Torino Stefano Lo Russo e dal segretario generale della Camera di commercio di
Torino Guido Bolatto.

-

A Casa Gusto si sono susseguite oltre 60 degustazioni con il coinvolgimento di 70
ﬂ aziende, tra cui 30 Maestri del Gusto e altrettanti produttori Torino DOC.
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Casa Tennis, aperta dal 10 al 19 novembre in piazza Castello, ha accolto oltre 4.000 visitatori tra cittadini, turisti e giornalisti

nell'ambito dell'ampio palinsesto di 50 incontri, molti dei quali hanno registrato il tutto esaurito. Pill di 150 gli ospiti coinvolti

A Casa Gusto - gestita da Regione Piemonte e Camera di commercio di Torino nei locali dell'Archivio di Stato - si sono susseguite oltre
60 degustazioni con il coinvolgimento di 70 aziende, tra cui 30 Maestri del Gusto e altrettanti produttori Torino doc, 15 Consorzi di
Tutela dei prodotti e dei vini di qualita e 6 agenzie turistiche locali (Alexala, Alto Piemonte Cuneese, Distretto Turistico dei Laghi, Ente
Turismo Langhe, Monferrato e Roero, Turismo Torino e Provincia). Per 'occasione i Consorzi di Tutela hanno proposto degli
abbinamenti insoliti come il riso dop di Baraggia con la mela rossa Cuneo e le nocciole Piemonte, oppure il Moscato d'Asti, il Brachetto
d'Acqui e I'Asti Spumante con i formaggi Roccaverano, Murazzano e Ossolano. Oltre 3.000 i partecipanti alle degustazioni che si sono
prenotati tramite I'App Dice: di questi, I'80% ha avuto accesso gratuitamente in quanto in possesso di biglietti delle partite, gli altri
hanno versato il contributo di 5 euro devoluto alla Fondazione Piemontese per la Ricerca sul Cancro Onlus. Tra pagamenti delle
degustazioni e delle visite guidate |la Fondazione potra contare su circa 5.000 euro, che si vanno ad aggiungere alle offerte spontanee
versate utilizzando i QR code. Protagonista di tutti i brindisi I'Erbaluce, vitigno dell’anno 2023 per la Regione Piemonte. Una bottiglia

con etichetta a edizione limitata realizzata in collaborazione con Artissima Artfair & stata omaggiata agli ospiti di Casa Tennis

Per dieci giorni le vie e le piazze del centro citta sono state animate da una ricca programmazione con le esibizioni di oltre 130 artisti,

oltre 200 performance tra giocoleria, musica, magia e teatro. Sono state inoltre scattate oltre 4000 foto con le mascotte "toret”

L'asta di beneficenza svoltasi il 14 novembre al Museo del Cinema ha portato ad un ricavato di 12.000 euro, devoluto anche in questo

caso alla Fondazione Piemontese per la Ricerca sul Cancro Onlus.d

| canali social utilizzati dagli enti coinvolti nella promozione dell'evento (Facebook, X ed Instagram) hanno raggiunto un totale di oltre

3 milioni di interazioni. Uhashtag di riferimento #torinotheplacetobe ha registrato oltre 2000 post e ha raggiunto oltre 10mila

persone, mentre www.turismotorino.org, il sito di riferimento della campagna “Torino it's a match” ha registrato circa 80mila utenti
a&% rispetto all'edizione 2022 e totalizzato pid di 248.700 visualizzazioni (+88% rispetto all'edizione 2022).

58



O
AGENZIA TURISTICA LOCALE
della provincia di Alessandria

20/11/2023 — Shop in the City — Monferrato Autentico Drink List

I drink dell'Alessandrino in trasferta a
Torino per le ATP Finals

E un tour di racconto dei vini del territorio in chiave nuova e diversa quello iniziato grazie al

supporto della Regione Piemonte da Alexala, che in queste settimane sta portando in giro
una drink list realizzata con i vini del territorio.

Cinque cocktail che promuovono le eccellenze enologiche della provincia di Alessandria,
che vengono abbinati ai sapori locali in un'esperienza di pairing inedita e coinvolgente,
che dé l'occasione di parlare a un pubblico di appassionati di come il territorio abbia molto
da dare, in termini enogastronomici ma anche turistici.

1 drink, realizzati dal laboratorio alessandrino Spiritoh, sono stati preparati dal barman e
ideatore della cocktail list Luigi Barberis per il pubblico di diversi eventi autunnali di
rilevanza nazionale e internazionale.

Il primo appuntamente di questo tour & stato con Cheese, la fiera internazionale del
formaggio a Bra. | cocktail sono poi stati presentati alla Fiera di San Baudolino/Mostra
Regionale del Tartufo di Alessandria nell'ambitoc dell'evente Vini & Cocktail a Palazzo, e
infine a Casa Gusto, lo spazio dedicato ai sapori del territorio allestito da Regione Piemonte
e Camera di Commercio Torino in occasione delle Atp Finals di tennis presso I'Archivio di
Stato di Torino.

"Siamo molto grati allAssessore al Turismo della Regione Piemonte Vittoria Poggio per
averci dato la possibilita di organizzare questo tour attraverso il bando per i Grandi Event,
commenta Roberto Cava, presidente di Alexala. "£ siamo decisamente soddisfatti della
risposta del pubblico, spesso internazionale, che in tutte le occasioni e parse molto
interessato e divertito allidea di scoprire i nostri vini in una chiave inedita. Eventi come
questo cf danno un ulteriore conferma di quanto i nostri prodotti enogastronomici siano un
grandissimo patrimonio attrattivo, che é importante utilizzare come chiave dello sviluppo
turistico del territorio, anche grazie alla sinergia con le Enoteche Regionali e | Consorzi df
Tutela dei Vini'.

Visto il successo di questi tre appuntamenti, la drink list dedicata alla provincia di
Alessandria continueré a viaggiare, in un progetto che promette ulteriori sviluppi futuri.



Cinqgue i cocktail presentati, nell'ottica di proporre una reinterpretazione moderna dei vini
del territorio.

Tortona - "Derthonabit”

La struttura asciutta € corposa del timorasso & nobilitata dalle note speziate ed eleganti del
Falernum, alleggerite dalla freschezza della tonica. Un drink che racconta il territorio con un
profilo identitario ed essenziale.

Ricetta

2 cl Colli Tortonesi Timorasso DOC macerato
2 cl Colli Tortonesi Timorasso DOC

1CL Falernum

4 CL Cappelletti top tonica

Procedimento

Unire gli ingredienti in uno shaker; con tecnica shake and strain, shakerare il drink e filtrare il
liguido dal ghiaccio all'interno del bicchiere per il servizio, aggiungendo successivamente la
tonica.

Casale - “Monferrato Lemon Cherry”
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Brandy e ciliegie: un classico nel bicchiere, alla riscoperta di un distillato italiano per troppo
tempo dimenticato, destinato a vivere una nuova golden age. Un suggerimento: nel
casalese esiste una produzione di brandy, che prevede 12 anni di invecchiamento.

Ricetta

4 cl di Brandy

3 cl di Grignolino del Monferrato Casalese DOC
1cl dilimone

1,5 cl di Ratafid

2 gocce di Angostura

Procedimento

Shakerare gli ingredienti e filtrare in un goblet o una coppa e decorare con scorza di
limone.
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Acqui Terme - "Sparkling Aequi”

Un cocktail Champagne in versione acquese: le bollicine del Brachetto e la dolcezza dello
zucchero vengono bilanciate dall'‘amaro Gamondi, altro simbolo della cittd “bollente”. Un
drink aristocratico per una cittd elegante da sempre.

Ricetta
10 cl di Brachetto d’Acqui DOCG
2 cl di Amaro Gamondi

1zolletta di zucchero

2 gocce di Angostura
Procedimento
Nella coppa Champagne mettere prima la zolletta imbevuta con le gocce di Angostura,

I'amaro e chiudere con il Brachetto.

Ovada - "Un Americano a Ovada”

La semplicita fatta a drink: la struttura di un Americano stravolta e ricomposta. Ispirato a un
drink simbolo del futurismo italiano, la giostra d'alcol.

Ricetta

3 cl di Dolcetto di Ovada Superiore DOCG (Ovada DOCG)

3cldi

ter
5 ¢l di Crodino
Procedimento

Versare gli ingredienti direttamente nel tumbler con ghiaccio cristallino, decorare con
scorza dilimone e una fettina arancia.
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La freschezza dello zenzero, la tradizione del rabarbaro e la dolcezza dello sciroppo di
Cortese per un drink da bere in un sorso.

Ricetta

5 cl di Rabarbaro

1cl di sciroppo di Gavi DOCG
1cl di spremuta di lime

Top Ginger Beer

Procedimento

Shakerare tutti gli ingredienti, filtrare in un collins con ghiaccio e colmare con il Ginger Beer.
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VINI E PERCORSI PIEMONTESI

Home

Vitigni

Vini del Piemonte

Vini, vitigni, cantine e esperienze in Piemonte, in Italia e all'estero

Interviste

Eventi e news

Qui troverai notizie sugli eventi del vino, infografiche sui vitigni del Piemonte, interviste a produttori e produttrici di vino, articoli, guide pdf,

piatti € prodotti tipici, esperienze in altre regioni italiane e all'estero, libri e presentazioni di libri.

Alexala e la Drink List che porta in giro i vini
dell’alessandrino

| vini del territorio Timorasso, Grignolino, Brachetto, Ovada e Gavi sono
protagonisti di cinque originali cocktail grazie al progetto di Alexala realizzato in

collaborazione con la Regione Piemonte.

Le ricette dei cinque drink che pl le iche della

provincia di Alessandria saranno abbinate a piatti locali in un'esperienza inedita e
coinvolgente.

1 drink, realizzati dal laboratorio alessandrino Spiritoh, sono stati ideati dal
barman Luigi Barberis per il pubblico durante tre importanti eventi autunnali di
rilevanza nazionale e internazionale:

+ Cheese, la fiera internazionale del formaggio a Bra

« Fiera di San Baudolino/Mostra Regionale del Tartufo di Alessandria nell'ambito
dell'evento Vini & Cocktail a Palazzo

« Atp Finals di tennis presso 'Archivio di Stato di Torino a Casa Gusto, lo spazio
dedicato ai sapori del territorio allestito da Regione Piemonte e Camera di
Commercio Torino allestito per loccasione.

“Siamo molto grati all’/Assessore al Turismo della Regione Piemonte \ittoria Poggio
per averci dato /a possibilita di organizzare quesio four atiraverse il bando per i
Grand! Eventi’, commenta Roberto Cava, presidente di Alexala. “E siamo
decisamente soddisfaiti della risposta de! pubblico, spesso internazionale, che in
tutte le occasioni & parso molto interessato e diveriito allidea df scoprire | nostri vini
in una chiave inedita. Evenii come guesto cf danno un‘ulferiore conferma di guanto |

nostri prodoti ici siano un grandissimo patiimonio aitrattivo, che

importante utilizzare come chiave dello sviluppo turistico del territorio, anche grazie
alla sinergia con le Enoteche Regionali e | Consorzi di Tutela dei Vini.

La drink list dedicata alla provincia di Alessandria continuera a viaggiare, in un
progetto che promette ulterior sviluppi futuri.

| cinque i cocktail alessandrini

Tortona — “Derthonabit”

Il timorasso dei colli tortonesi inconira le note speziate ed eleganti del Falernum.

« 2.l Colli Tortonesi Timorasso DOC macerato
« 2l Colii Tortonesi Timorasso DOC

« 1CL Falernum

« 4 CL Cappelletti top tonica

Vino & cultura

Peri golosi

Abroad

Team

o
Q
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Unire gli ingredienti in uno shaker; con tecnica shake and strain, shakerare il drink &
filtrare il liquido dal ghiaccio allintemo del bicchiere per il servizio, aggiungendo
successivamente la tonica.

Casale - “Monferrato Lemon Cherry”
Brandy, ciliegie e Grignolino!
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« 4 cldi Brandy - rigerosamente quello del casalese che prevede 12 anni di
invecchiamento.

« 3 cldi Grignolino del Monferrato Casalese DOC

« 1cdilimone

« 1.5cldi Ratafia

« 2 gocce di Angostura

Shakerare gli ingredienti & filtrare in un goblet 0 una ceppa e decorare con scorza di
limone.

Acqui Terme = “Sparkling Acqui”

Le bollicine del Brachetto d'Acqui mixate con l'iconico amare Gamondi, altro

simbolo della citta “bollente”

« 10 cl di Brachetto d'Acqui DOCG
* 2cldiAmaro Gamondi
« 1zolletta di zucchero

« 2 gocce di Angostura

Nella coppa champagne mettere prima Ia zolletta imbevuta con le gocce di
Angostura, 'amaro e chiudere con il Brachetto.

Ovada - “Un Americano a Ovada”

Dalle terre dell'ovadese un cocktail ispirato al drink simbolo del futurismo italiano.

* 3cldiOvada DOCG
« 3cldiBitter
« 5cldiCrodino

Versare gli ingredienti direttamente nel tumbler con ghiaccio cristallino, decorare con
scorza di limone e una fettina arancia.
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Gavi - “Cortese in tacchi a spillo”

Zenzero, rabarbaro e la dolcezza dello sciroppo di Cortese per un drink da bere in un
SOrso.

« 5cldiRabarbaro
« 1l disciroppo di Gavi DOCG

« 1.cldispremuta di lime
« Top Ginger Beer

Shakerare tutti gli ingredienti, filtrare in un collins con ghiaccio e colmare con il
Ginger Beer.
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=240

Alexala presenta cinque drink con i vini del
territorio

SELEZIONA LA LINGUA/TRADUCI

LisE=

Alessandria, 17 novembre 2023. £ un tour di racconto dei vini del territorio in
chiave nuova e diversa quello iniziato grazie al supporto della Regione Piemonte
da Alexala, che in queste settimane sta portando in gire una drink list realizzata
con i vini del territorio.

Cinque cocktail che promuovono le eccellenze enclogiche della provincia di
Alessandria, che vengono abbinati ai sapori locali in un'esperienza di pairing
inedita e coinvolgente, che da l'occasione di parlare a un pubblico di
appassionati di come il territorio abbia molte da dare, in termini enogastronomici
ma anche turistici

I drink, realizzati dal laboratorio alessandrino Spiritoh, sono stati preparati dal
barman e ideatore della cocktail list Luigi Barberis per il pubblico di diversi eventi
autunnali di rilevanza nazionale e internazionale

Il primo appuntamento di questo tour & stato con Cheese, la fiera internazionale
del formaggio a Bra. | cocktail sono poi stati presentati alla Fiera di San
Baudolino/Mostra Regionale del Tartufo di Alessandria nell'ambito dell’evento
Vini & Cocktail a Palazzo, e infine a Casa Gusto, lo spazio dedicato ai sapori del
territorio allestito da Regione Piemonte e Camera di Commercio Torino in
occasione delle Atp Finals di tennis presso I'Archivio di Stato di Torino.

azione drink list ATP

“Siamo molto grati all’Assessore al Turismo della Regione Piemonte Vittoria
Poggio per averci dato la possibilita di organizzare questo tour attraverso il bando
per i Grandi Eventi", commenta Roberto Cava, presidente di Alexala. “E siamo
decisamente soddisfatti della risposta del pubblico, spesso internazionale, che in
tutte le occasioni é parso molto interessato e divertito all'idea di scoprire i nostri
vini in una chiave inedita. Eventi come questo ci danno un’ulteriore conferma di
quanto i nostri prodotti enogastronomici siano un grandissimo patrimonio
attrattivo, che é importante utilizzare come chiave dello sviluppo turistico del
territorio, anche grazie alla sinergia con le Enoteche Regionali e i Consorzi di
Tutela dei Vini”

AGENZIA TURISTICA LOCALE
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Visto il successo di questi tre appuntamenti, la drink list dedicata alla provincia di
Alessandria continuera a viaggiare, in un progetto che promette ulteriori sviluppi
futuri.

Cinque i cocktail presentati, nell'ottica di proporre una reinterpretazione moderna
dei vini del territorio.

Tortona - “Derthonabit”
La struttura asciutta € corposa del timorasso € nobilitata dalle note speziate ed
eleganti del Falernum, alleggerite dalla freschezza della tonica. Un drink che
racconta il territorio con un profile identitario ed essenziale.
Ricetta
2 cl Colli Tortonesi Timorasso DOC macerato
2 cl Colli Tortonesi Timorasso DOC
1 CL Falernum
4 CL Cappelletti top tonica
Procedimento
Unire gli ingredienti in uno shaker; con tecnica shake and strain, shakerare il drink
e filtrare il liquido dal ghiaccio all'interno del bicchiere per il servizio,
aggiungendo successivamente la tonica.
Casale - "Monferrato Lemon Cherry”
Brandy e ciliegie: un classico nel bicchiere, alla riscoperta di un distillato italiano
per troppo tempo dimenticato, destinato a vivere una nuova golden age. Un
suggerimento: nel casalese esiste una produzione di brandy, che prevede 12 anni
di invecchiamento.
Ricetta
4 cl di Brandy
3 cl di Grignolino del Monferrato Casalese DOC
1 cldilimone
1,5 cl di Ratafia
2 gocce di Angostura

Procedimento

Shakerare gli ingredienti e filtrare in un goblet o una coppa e decorare con scorza
di limone.

Acqui Terme - "Sparkling Acqui”
Un cocktail Champagne in versione acquese: le bollicine del Brachetto e la

dolcezza dello zucchero vengono bilanciate dall'amaro Gamondi, altro simbolo
della citta "bollente”. Un drink aristecratico per una citta elegante da sempre.

Ricetta

10 cl di Brachetto d’Acqui DOCG
2 cl di Amaro Gamondi

1 zolletta di zucchero

2 gocce di Angostura
Procedimento

Nella coppa Champagne mettere prima la zolletta imbevuta con le gocce di
Angostura, I'amaro e chiudere con il Brachetto.

Ovada - "Un Americano a Ovada”

La semplicita fatta a drink: la struttura di un Americano stravolta e ricomposta.
Ispirato a un drink simbolo del futurismo italiano, la giostra d'alcol.
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Ricetta

3 cl di Dolcetto di Ovada Superiore DOCG (Ovada DOCG)
3 cl di Bitter

5 cl di Crodino

Procedimento

Versare gli ingredienti direttamente nel tumbler con ghiaccio cristallino, decorare
con scorza di limone e una fettina arancia.

Gavi - "Cortese in tacchi a spillo”

La freschezza dello zenzero, la tradizione del rabarbaro e la dolcezza dello
sciroppo di Cortese per un drink da bere in un sorso.

Ricetta

5 cl di Rabarbaro

1 cl di sciroppo di Gavi DOCG
1 cl di spremuta di lime

Top Ginger Beer

Procedimento

Shakerare tutti gli ingredienti, filtrare in un collins con ghiaccio e colmare con il
Ginger Beer.
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Nitto ATP Finals, un successo gli eventi e le iniziative
collaterali

: 20 Novembre 202 n: Economia, Societa, Sport, Torinese

Grande successo per gli eventi collaterali e per le iniziative diffuse organizzate da Citta di Torino,
Regione Piemonte e Camera di commercio di Torino in collzborazione con Turismo Torino e
Provincia e Visit Piemonte in occasione della terza edizione delle Nitto ATP Finals ospitate dalla citta
diTorino dal 12 al 19 novembre. Il 2023 si chiude con numeri importanti, +40% di eventi e +80% di
presenze - tra i talk di Casa Tennis, le degustazioni di Casa Gusto e le visite guidate - rispetto
all'edizione 2022.

La competizione sportiva & stata 'occasione per accendere i riflettori sulle eccellenze
enogastronomiche e turistico-culturali di Torino e dell'intero Piemonte. Turisti, appassionati di
tennis, giornalisti provenienti da ogniparte del mondo hanno raggiunto Torino e molti di loro hanno
varcato la soglia di Casa Tennis per assistere ai talk, quella di Casa Gusto per degustare i prodotti del
territorio torinese e piemontese e hanno partecipato alle visite guidate per scoprire le bellezze della
citta.

CASA TENNIS

Casa Tennis, aperta dal 10 al 19 novembre, ha accolto oltre 4mila visitatori tra cittadini, turisti e
giornalisti nellambito dell'ampio palinsesto di talk. Sono stati realizzati 50 incontri (alcuni in
collaborazione con il Salone Internazionale del Libro) di cui molti sold out, condotti per il seconde
anno consecutivo da llaria Fratoni e da Linda Messerklinger. Oltre 150 gli ospiti coinvolti tra cui Javier
Zanetti, Sara Gama, Hernanes *Il Profeta”, Luis Scola, le giocatrici della Reale Mutua Fenera Chieri,
Giorgio Malan, Lorenzo Sonego, Neri Marcoré, Ciro Ferrara, Marino Bartoletti, Domenico Procacci,
Vincenzo Nikali, Ferdinando De Giergi, Manuele Russo, Lidia Carew, Niccold De Vico, Andrea
Vavassori, Marco Cassetta, Isidarum, Massimiliano Pedone, Davide D'Urso, Daisy Osakue, Stella
Menna, Luca Ferrus, Giuseppe “Beppe’ Dossena, Pasguale Gravina, Massimo Caputi, Fabrizio
Bisibetti di Commenti Memorabili, Marco Berry, Anastasia de Costanzo, Emanuele Rosso, Greg Goya,
Lorenzo Germak, Federico Sacchi, Roberto “Bob” Angelini, Alberto Bianco, Barbasophia, Piero
Guerrini, Daniele Mozzone, Samuele Ricci, Silvia Calderoni, Edoardo Santonocito, Alessandro Ciro
Sciretti, Paolo Bellino, Simone Bongiovanni, Riccarde D'Elicio, Walter Rolfo.

CASA GUSTO

A Casa Gusto - gestita da Regione Piemente e Camera di commercio di Torino - si sono

susseguite oltre 60 degustazioni con il coinvolgimento di 70 aziende tra cui 30 Maestri del Gusto &
altrettanti produttori Torino DOC. Sona stati coinvolt, inoltre, 15 Consorzi di Tutela dei prodotti e dei
vini di qualita e |2 6 ATL: ALEXALA, Alto Piemaonte Cuneese, Distretto Turistico dei Laghi, Ente Turismo
Langhe, Monferrato e Roero, Turismao Torino e Provincia.

Sempre affollato anche il banco di assaggio gestito dallEnoteca regianale deivini della pravincia di
Torino, che altre 31 3500 calici serviti tra le degustazioni e l'open bar di Torine DOC, ha proposte oltre
400 cocktail 3 base di vermouth torinese “Americano sbagliato” e “Fino alle 6”. Protagonista di tuttii
brindisi, IErbaluce, Vitigno delfanno 2023 per la Regione Piemonte. Agli ospiti di Casa Tennis & stata
omaggiata una bottiglia con etichetta a edizione limitata realizzata in collaboraziona con Artissima
Artfair. Oltre 1500 le tazzine di caffé Lavazza somministrate.

Tra le curiositd proposte ai turisti dai Maestri del Gusto, la racchetta in cioccolato fondente,
loriginale giandujotta a forma di pallina da tennis o l'ormai celebre raviolo ATP, con un interno
di Acciughe, Topinambur e Porri, mentre [Associazione pravinciale macellai si & inventats una
polpetta di carne cruda sempre ispirata alla pallina di gioco, ricoperta di pistacchio e abbinata a
racchetta di sfoglia e cioccolato fondente.
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Per l'occasione anche i Cansorzi di Tutela hanno praposto degli abbinamenti insoliti come ad
esempio il riso DOP di Baraggia con la mela rossa Cuneo e le nocciole Piemonte, oppure il Moscato
d'Asti, Il Brachetto d'Acqui e FAsti Spumante con | formaggi Roccaverane, Murazzano e Ossolano.

Non solo: numerosissime le proposte delle assodiazioni di categoria che hanno presentato
abbinamenti di formaggi, salumi, predotti di panificazione e molto altro, per turisti sempre
soddisfatti e incuriositi dalle molte sorprese. Oltre 3mila | partecipanti zlle degustazioni, che =i song
prenotati tramite I'App Dice: di questi, '80% ha avuto accesso gratuitamente in quanto in possesso di
biglietti delle partite delle Nitto ATP Finals. Il restante ha versato il contributo da 5 euro, devoluto alla
Fondazione Piemontese per |a Ricerca sul Cancre Onlus. Tra pagamenti delle degustazioni e delle
visite guidate la Fondazione potra contare su una somma pari 2 circa Smila euro, che si vanno ad
aggiungere alle offerte spontanee versate in loco attraverso i QR code esposti a Casa Gusto. Un
ottimo risultato ottenuto grazie allz disponibilits dalle aziende & dei Conserzi di Tutela che hanno
offerte gratuitamente tutti | prodotti e, alla grande generosita di turisti e terinesi che hanno bene

accolto Ia proposta di degustazioni a pagamento per una buona causa.
VISITE GUIDATE

36 le visite guidate con circa 600 partecipanti organizzate dalle associazioni di categoria e Turismo
Torino e Provincia, dalle botteghe cittadine agli “assaggi” di Collina torinese, Valsusa e Pinerclese; dal

turismo di prossimita alla scoperta dei paesaggi dei vini eroici di montagna.

EVENTI DIFFUS| E ANIMAZIONE PER LE VIE DEL CENTRO

Per dieci giorni le vie e le piazze del centro citt sono state animate da una ricca programmazione
con le esibizioni di oltre 130 artisti, oltre 200 performance tra giocoleria, musica, magia e teatro.
Sono state inoltre scattate oltre 4000 foto con le mascotte “taret” con turisti e ai cittadini che hanno

affollato |3 cittd durante le Nitto ATP Finals.

CHARITY ERUNCH

Il 14 novembre al Museo del Cinema si & tenuts un‘asta di beneficenza organizzata dalla Citta di
Torino, Regione Fiemonte e Camera di commercie di Torino con partner, ospiti istituzionali e
stakeholders, il cui ricavato - 12mila euro - & stato devoluto alla Fondazione Piemontese per la
Ricerca sul Cancro Onlus. L'asta gestits dalla Casa d'Aste Sant’/Agostino & stata realizzata con il
sostegno di Lavazza, Xerjoff, Asti DOCG, Acqua Valmora, Rinascente, Museo del Cinema, Intesa San
paolo, FITP, Nitto, Toh (Nicola Russo), RCS Sports & Event per il Giro D'ltalia, Mate, Parcolimpico,
Royal Park | Roveri, Dunlop. Claudio Marchisio, Valeria Solarine, Guido Bagatta e Marce Ponti hanno
battutoe alcuni oggetti all'asta.

CHI E VENUTO A TORINO?

In occasione di Nitto ATP Finals, Osservatorio di Turismo Torino e Provincia ha somministrato oltre
mille questionari qualitativi (periode 12-18 novembre) ai turisti in visita a Torino attraverso il
supporto dei volontari Torino&You con I'obiettivo di comprendere il motivo della visita, la durata
della permanenza sul territorio e gli interessi personali.

Il turista in visita a Torino durante le Nitto ATP Finals & rappresentato da fasce d'eta che vanno dai 36
a1 65 anni: un evento che ha quindi coinvolto varie generazioni di seguaci del tennis, con un livello di
istruzione medio-alto (laureato - diplomato 92%), | cul interessi sono principalmeante focalizzati sulle
sport (20%), le mostre (16%) e la musica (13%). Dall'analisi, realizzata in sinergia con I'Universita di
Torino - Dipartimento di Lingue Letterature Straniere e Culture Moderne - emerge che il 19% del
campione intervistato & venuto per la prima volta in cittd. La motivazione principale che ha mosso gli
intervistati & 'evento sportivo Nitto ATP Finals (81%). ci¢ a conferma del fatto che il pubblico &
principalmente composto da appassionati di tennis. Per cid che concerne il target, esso risulta

decisamente vario: coppie (30%), amici/colleghi (28%) e famiglie (26%), giunti a Torino viaggiando in

auto (43%), in treno (27%) e aereo (24%). A livello di provenienza, le principali regioni italizne, cltre al
Piemonte, sono Lombardia, Sicilia, Lazio e Puglia; un 18% & invece composte da stranieri, con
prevalenza, tra le nazioni di origine Francia, Germania, Svizzera e Regno Unito. Per quanto riguarda il
soggiorno, il 72% ha dormito almeno una notte a Torino. La permanenza media si attesta su 3 o pil
notti (33%). Le strutture ricettive scelte sono state per il 36% di tipo alberghiero, mentre per il 48%
extra-alberghiero. La citta & stata percepita in modo molto positivo: emergono aggettivi che la

ritraggono come «bella, elegante e regales e, dagli intervistati stranieri, si registrano descrittori

come «beautiful, amazing, incredibles. Da evidenziare altresi che il 58% dei turisti ha visitato almeno
un museo; si segnalano ai primi posti, in particolare, il Museo Egizio, il Museo Nazionale del Cinema e
i Musei Reali. Per concludere, il livello di soddisfazione dellz vacanza torinese & stato decisamente
molto buono: infatti, il 91% ha dichiarato di aver avuto un'esperienza positiva e di voler ritornare una
seconda volta (92%). Questa percezione & ulteriormente confermata dal giudizio globale sul
soggiorno che si attesta su 4,3/5. In particolare, si evidenziano giudizi decisamente positivi collegati
all'offerta culturale (4,5/5). all'sccoglienza (4,3/6) e ai ristoranti (4,3/5).

Nella Social Room allinterno del Fan Village, dove il pubblico & stato coinvolto in challenge e selfie

che ha potuto condividere sui propri canali social, hanno lasciata i loro dati circa 4000 persone.

CHE SPORTIVO SEI?

Lo stand denominato “Fiemante Sport” di Regiane Piemonte & coordinato da Visit Piemonte, ospitato
allinterno del Fan Village, ha attirato un pubblico appassionato proveniente da tutta Italia e da
diversi paesi stranieri tra cui Spagna, Svizzera, Romania e Germania (+ di 15mila persone) per
un'esperienza di gioco virtuale e gadget personalizzati. “Che Sportivo Sei?”, il questionario sottoposta
itatori (il 34% ha un'et3 tra 1 12 e 135 anni, il 30% tra i 36 e 50 anni e il 23% oltre | 50
anni) ha svelato molteplici prospettive sullo sport, rivelande che il 44% pratica attivita sportiva per

2 oltre Smila vis

mettersi in gioco, il 39% per ottenare benessere psicofisico, 1 128 per passatempo & il restante per
ampliare le proprie relazioni personali. Lindagine ha inaltre evidenziato che il 65% predilige sport
individuali e il 359 sport di squadra.

CANALI SOCIAL

| canali social utilizzati dagli enti coinvolti nella promozione dell'evento (Facebook, X ed Instagram)
hanno raggiunto un totale di oltre 3 milioni interazioni. L'hashtag di

riferimento #torinotheplacetobe ha registrato oltre 2000 post & ha raggiunto oltre 10mila
persone. www.turismotorino.org, il site di riferimento della campagna “Torino it's a match” ha
registrato circa 80mila utenti (+ 94% rispetto alledizione 2022) e totalizzato pid di 248.700
visualizzazioni (+88% rispetto all'edizione 2022).
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CAMPAGNA PROMOZIONALE “IL SET E SERVITO”

Il progetto di video storytelling ha avuto come filo conduttore il legame personazle e professionale di
otto testimonial d'eccellenza, protagonisti del cinema italiano, con |a citt di Torino, con una
miniserie di otto interviste con Dario Argento, Violante Placido, Luca Zingaretti, Pilar Fogliati, Marco
Ponti, Valeria Solarino e Cristiana Capotondi. | contenuti, adattati nei diversi formati e sottotitolati in

inglese, sono stati destinati alla diffusione social registrando oltre 1 milione di persone raggiunte e
oltre 1 milione e 500mila interazioni.
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NITTO ATP FINALS

Con Sinner e Djokovic
Torino incanta il mondo
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La Citta di Taring ha reso omaggio al campione serbo (in alto] che ha battuto Sinnes [foto sotto; illuminande la Mole, grazie a ren
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TORINO IT’S A MATCH! Atp Finals, un successo
anche gli eventi collaterali

21 NOVEMBRE 2023~ COSA SUCCEDE IN CITTA

TUTTI I NUMERI

CASA TENNIS | CASA GUSTO | EVENTI DIFFUSI

Oltre 8mila presenze (+80% rispetto al 2022), 50 talk, 150 relatori, 200 eventi diffusi in citta,
63 degustazioni, 36 visite guidate, circa 17mila euro devoluti alla Fondazione Piemontese per la
Ricerca sul Cancro e oltre 3milioni di interazioni sui social

Grande successo per gli eventi collaterali e per le iniziative diffuse organizzate da Citta di Torino, Regione Piemonte e Camera di
commercio di Torino in collaborazione con Turismo Torino e Provincia e Visit Piemonte in occasione della terza edizione delle
Nitto ATP Finals ospitate dalla citta di Torino dal 12 al 19 novembre. 11 2023 si chiude con numeri importanti, +40% di eventi e
+80% di presenze — tra i talk di Casa Tennis, le degustazioni di Casa Gusto e le visite guidate — rispetto all’edizione 2022.

La competizione sportiva é stata ’occasione per accendere i riflettori sulle eccellenze enogastronomiche e turistico-culturali di
Torino e dell’intero Piemonte. Turisti, appassionati di tennis, giornalisti provenienti da ogni parte del mondo hanne raggiunto
Torino e molti di loro hanno varcato la soglia di Casa Tennis per assistere ai talk, quella di Casa Gusto per degustare i prodotti del
territorio torinese e piemontese e hanno partecipato alle visite guidate per scoprire le bellezze della citta.

CASA TENNIS

Casa Tennis, aperta dal 10 al 19 novembre, ha accolto oltre 4mila visitatori tra cittadini, turisti e giornalisti nell’ambito
dell’ampio palinsesto di talk. Sono stati realizzati 50 incontri (alcuni in collaborazione con il Salone Internazionale del Libro) di
cui molti sold out, condotti per il secondo anno consecutivo da Ilaria Fratoni e da Linda Messerklinger. Oltre 150 gli ospiti
coinvolti tra cul Javier Zanetti, Sara Gama, Hernanes “Il Profeta”, Luis Scola, le giocatrici della Reale Mutua Fenera Chieri,
Giorgio Malan, Lorenzo Sonego, Neri Marcore, Ciro Ferrara, Marino Bartoletti, Domenico Procacci, Vincenzo Nibali, Ferdinando
De Giorgi, Manuele Russo, Lidia Carew, Niccolo De Vico, Andrea Vavassori, Marco Cassetta, Isidarum, Massimiliano Pedone,
Davide D'Urso, Daisy Osakue, Stella Menna, Luca Ferrua, Giuseppe “Beppe” Dossena, Pasquale Gravina, Massimo Caputi,
Fabrizio Bisibetti di Commenti Memorabili, Marco Berry, Anastasia de Costanzo, Emanuele Rosso, Greg Goya, Lorenzo Germak,
Federico Sacchi, Roberto “Bob” Angelini, Alberto Bianco, Barbasophia, Piero Guerrini, Daniele Mozzone, Samuele Ricci, Silvia

Calderoni, Edoardo Santonocito, Alessandro Ciro Sciretti, Paolo Belline, Simone Bongiovanni, Riccardo D’Elicio, Walter Rolfo.

CASA GUSTO

A Casa Gusto — gestita da Regione Piemonte e Camera di commercio di Torino - si sono susseguite oltre 60 degustazioni con il
coinvolgimento di 70 aziende tra cui 30 Maestri del Gusto e altrettanti produttori Torino DOC. Sono stati coinvolti, inoltre, 15
Consorzi di Tutela dei prodotti e dei vini di qualita e le 6 ATL: ALEXALA, Alto Piemonte Cuneese, Distretto Turistico dei Laghi,

Ente Turismo Langhe, Monferrato e Roero, Turismo Torino e Provincia.
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Sempre affollato anche il banco di assaggio gestito dall’Enoteca regionale dei vini della provincia di Torino, che oltre ai 3500
calici serviti tra le degustazioni e I’open bar di Torino DOC, ha proposto oltre 400 cocktail a base di vermouth torinese
“Americano sbagliato” e “Fino alle 6”. Protagonista di tutti i brindisi, I’Erbaluce, Vitigno dell’anno 2023 per la Regione
Piemonte. Agli ospiti di Casa Tennis é stata omaggiata una bottiglia con etichetta a edizione limitata realizzata in collaborazione

con Artissima Artfair. Oltre 1500 le tazzine di caffé Lavazza somministrate.

Tra le curiosita proposte ai turisti dai Maestri del Gusto, la racchetta in cioccolato fondente, Ioriginale giandujotto a forma di
pallina da tennis o |’ormai celebre raviolo ATP, con un interne di Acciughe, Topinambur e Porri, mentre I’Associazione
provinciale macellai si € inventata una polpetta di carne cruda sempre ispirata alla pallina di gioco, ricoperta di pistacchio e

abbinata a racchetta di sfoglia e cioccolato fondente.

Per ’occasione anche i Consorzi di Tutela hanno proposto degli abbinamenti insoliti come, ad esempio, il riso DOP di Baraggia
con la mela rossa Cuneo e le nocciole Piemonte, oppure il Moscato d’Asti, il Brachetto d’Acqui e I’Asti Spumante con i formaggi
Roccaverano, Murazzano e Ossolano. Non solo: numerosissime le proposte delle associazioni di categoria che hanno presentato
abbinamenti di formaggi, salumi, prodotti di panificazione e molto altro, per turisti sempre soddisfatti e incuriositi dalle molte
sorprese. Oltre 3mila i partecipanti alle degustazioni, che si sono prenotati tramite 1’App Dice: di questi, 1’80% ha avuto accesso
gratuitamente in quanto in possesso di biglietti delle partite delle Nitto ATP Finals. Il restante ha versato il contributo da 5 euro,
devoluto alla Fondazione Piemontese per la Ricerca sul Cancro Onlus. Tra pagamenti delle degustazioni e delle visite guidate la
Fondazione potra contare su una somma pari a circa 5mila euro, che si vanno ad aggiungere alle offerte spontanee versate in loco
attraverso i QR code esposti a Casa Gusto. Un ottimo risultato ottenuto grazie alla disponibilita delle aziende e dei Consorzi di
Tutela che hanno offerto gratuitamente tutti i prodotti e, alla grande generosita di turisti e torinesi che hanno bene accolto la

proposta di degustazioni a pagamento per una buona causa.

VISITE GUIDATE

36 le visite guidate con circa 600 partecipanti organizzate dalle associazioni di categoria e Turismo Torino e Provincia, dalle
botteghe cittadine agli “assaggi” di Collina torinese, Valsusa e Pinerolese; dal turismo di prossimita alla scoperta dei paesaggi dei

vini eroici di montagna.

EVENTI DIFFUSI E ANIMAZIONE PER LE VIE DEL CENTRO

Per dieci giorni le vie e le piazze del centro citta sono state animate da una ricca programmazione con le esibizioni di oltre 130
artisti, oltre 200 performance tra giocoleria, musica, magia e teatro. Sono state inoltre scattate oltre 4000 foto con le mascotte

“toret” con turisti e ai cittadini che hanno affollato la citta durante le Nitto ATP Finals.
CHARITY BRUNCH

1114 novembre al Museo del Cinema si é tenuta un'asta di beneficenza organizzata dalla Citta di Torino, Regione Piemonte e
Camera di commercio di Torino con partner, ospiti istituzionali e stakeholders, il cui ricavato — 12mila euro - & stato devoluto
alla Fondazione Piemontese per la Ricerca sul Cancro Onlus. L’asta gestita dalla Casa d’Aste Sant’Agostino ¢ stata realizzata con il
sostegno di Lavazza, Xerjoff, Asti DOCG, Acqua Valmora, Rinascente, Museo del Cinema, Intesa San paolo, FITP, Nitto, Toh
(Nicola Russo), RCS Sports & Event per il Giro D'Italia, Mate, Parcolimpico, Royal Park I Roveri, Dunlop. Claudio Marchisio,

Valeria Solarino, Guido Bagatta e Marco Ponti hanno battuto alcuni oggetti all’asta.

CHI E VENUTO A TORINO?

In occasione di Nitto ATP Finals, I'Osservatorio di Turismo Torino e Provincia ha somministrato oltre mille
questionari qualitativi (periodo 12-18 novembre) ai turisti in visita a Torino attraverso il supporto dei volontari Torino&You con

1’obiettivo di comprendere il motivo della visita, la durata della permanenza sul territorio e gli interessi personali.

11 turista in visita a Torino durante le Nitto ATP Finals & rappresentato da fasce d’eta che vanno dai 36 ai 65 anni: un evento che ha
quindi coinvolto varie generazioni di seguaci del tennis, con un livello di istruzione medio-alto (laureato — diplomato 92%), i cui
interessi sono principalmente focalizzati sullo sport (20%), le mostre (16%) e la musica (15%). Dall’analisi, realizzata in sinergia
con I'Universita di Torino — Dipartimento di Lingue Letterature Straniere e Culture Moderne — emerge che il 19% del campione
intervistato & venuto per la prima volta in cittd. La motivazione principale che ha mosso gli intervistati & ’evento sportivo Nitto
ATP Finals (81%), cio a conferma del fatto che il pubblico é principalmente composto da appassionati di tennis. Per cio che
concerne il target, esso risulta decisamente vario: coppie (30%), amici/colleghi (28%) e famiglie (26%), giunti a Torino
viaggiando in auto (43%), in treno (27%) e aereo (24%). A livello di provenienza, le principali regioni italiane, oltre al Piemonte,
sono Lombardia, Sicilia, Lazio e Puglia; un 18% é invece composto da stranieri, con prevalenza, tra le nazioni di origine Francia,
Germania, Svizzera e Regno Unito. Per quanto riguarda il soggiorno, il 72% ha dormito almeno una notte a Torino. La
permanenza media si attesta su 3 o pitt notti (33%). Le strutture ricettive scelte sono state per il 36% di tipo alberghiero, mentre
per il 48% extra-alberghiero. La citta e stata percepita in modo molto positivo: emergono aggettivi che la ritraggono

come «bella, elegante e regale» e, dagli intervistati stranieri, si registrano descrittori come «beautiful, amazing, incredible». Da
evidenziare altresi che il 58% dei turisti ha visitato almeno un museo; si segnalano ai primi posti, in particolare, il Museo Egizio,
il Museo Nazionale del Cinema e i Musei Reali. Per concludere, il livello di soddisfazione della vacanza torinese é stato
decisamente molto buono: infatti, il 91% ha dichiarato di aver avuto un’esperienza positiva e di voler ritornare una seconda volta
(92%). Questa percezione € ulteriormente confermata dal giudizio globale sul soggiorno che si attesta su 4,3/5. In particolare, si

evidenziano giudizi decisamente positivi collegati all’ offerta culturale (4,5/5), all’accoglienza (4,3/6) e ai ristoranti
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(4,3/5). Nella Social Room all’interno del Fan Village, dove il pubblico é stato coinvolto in challenge e selfie che ha potuto

condividere sui propri canali social, hanno lasciato i loro dati circa 4000 persone.

CHE SPORTIVO SEI?

Lo stand denominate “Piemonte Sport” di Regione Piemonte e coordinato da Visit Piemonte, ospitato all’interno del Fan Village,
ha attirato un pubblico appassionato proveniente da tutta Italia e da diversi paesi stranieri tra cui Spagna, Svizzera, Romania e
Germania (+ di 15mila persone) per un’esperienza di gioco virtuale e gadget personalizzati. “Che Sportivo Sei?”, il questionario
sottoposto a oltre 5mila visitatori (il 34% ha un’eta trai19 e i35 anni, il 30% trai 36 e 50 anni e il 23% oltre i 50 anni) ha svelato
molteplici prospettive sullo sport, rivelando che il 44% pratica attivita sportiva per mettersi in gioco, il 39% per ottenere
benessere psicofisico, il 12% per passatempo e il restante per ampliare le proprie relazioni personali. L’indagine ha inoltre
evidenziato che il 65% predilige sport individuali e il 35% sport di squadra.

CANALI SOCIAL

I canali social utilizzati dagli enti coinvolti nella promozione dell’evento (Facebook, X ed Instagram) hanno raggiunto un totale di
oltre 3 milioni interazioni. L’hashtag di riferimento #torinotheplacetobe ha registrato oltre 2000 post e ha raggiunto oltre 10mila
persone. www.turismotorino.org, il sito di riferimento della campagna “Torino it’s a match” ha registrato circa 80mila utenti (+

94% rispetto all’edizione 2022) e totalizzato pit di 248.700 visualizzazioni (+88% rispetto all’edizione 2022).

CAMPAGNA PROMOZIONALE “IL SET E SERVITO”

Il progetto di video storytelling ha avuto come filo conduttore il legame personale e professionale di otto testimonial
d'eccellenza, protagonisti del cinema italiano, con la citta di Torino, con una miniserie di otto interviste con Dario
Argento, Violante Placido, Luca Zingaretti, Pilar Fogliati, Marco Ponti, Valeria Solarino e Cristiana Capotondi. I contenuti,
adattati nei diversi formati e sottotitolati in inglese, sono stati destinati alla diffusione social registrando oltre 1 milione di

persone raggiunte e oltre 1 milione e 500mila interazioni.

76



|——v d
AGENZIA TURISTICA LOCALE
della provincia di Alessandria

21/11/2023 — Il Piccolo — Dolci Terre a Novi Ligure

21/11/2023

IL PICCOLO

—— e

Pagina 14

Novi “Dolci terre”, il cioccolato

sara il protagonista assoluto

Dall'8 al 10 dicembre
I'appuntamento

con larassegna
cnogastronomica,
Con diverse novita

W 1| cioccotato sari i prota-
gondsta della ventisedesimae
dizione di *Dold Terre”, la
rassegna enogastronomica
dedicala alle eccellenze del
basso Memonte che ol terrd
dall'8al 10 dicembreal centro
fleristico di viale di Campio-
nissimia Novi.

«Vogliamo ripartire da Dolci
lerre - dice 1l sindaco Hocela-
no Muliere- evento che insie-
mealla Beradi Santa Caterina
caratterizza il periodo prena-
talizin nella nostra elits. Per
questa ripanenza abblamo
decisodi camtterizzare laras-
segna, come avveniva in pas
sato, scegliendo un tema
wondutiores.

La soelta non poteva che non
cadere sul cioccolato «pro-
dotto che grazie a tre indu-
strie deccellenza come la
Novi, la Perinigotti ela Bodra-
to- sottolinea il vicesindaco
Simone Tedeschi- rende uni-

oo ¥ nostro territonios, L'am-
mindstrazione comunale per
'ediziane 2023 di Dolci terre
ha puntato alle collabarzia-
i conalui enti el associacioe
ni dedla pravincia come Ale-
xala. «Il Novese ha una voca.
Zione wrisica- Proseguond
Mulbseree Tedeschi-chevain-
centivata e sostenuta, Dolei
leTre & SiCUramente unmezzo
per cogliere appieno le po-
tenzzaliti de tutta la zonae.

1l “fuori fiera”

(3 sono alcune novitd che ca-
ratlenzzeranna la prossima
rassegna di Dolci terre e fra

queste vie " fuori flera”,

«Olire a riallacciare i contatt
¢ le collaborazioni con ['isti-
tuto superiaore Ciampini-
Boccardo, lo gia citata Alexa-
la, VEnoteca del Gavi e il Di-
stretto del Novese abbiamo
anche puntato sulla prima e-
dizione del "fuori fiera” con il
sostegno dei ristorator. 1 vi-
sitatort di Dodel werve, infatrl,
POLEAnnD scopeire ¢ gustare i
plattidel territorio anche al di
{uori dells rassegna grazie al-
la proposta di collaborazone
alla guale al momento hanno
aderito sente locali del centre

[

LA KERMESSE La ventseiesima edizione di Dolci terre = svolgerd nel weekend dell Tmmacolata

S0rico. S ratta dei ristoranti
Corona, Centoventt, Hbanco,
I Viaggiatori, Dorian Gray Bi-
strot, Doc Dall'oste Contepo-
ranco Distrot © La PMinta che,
nel giornt della kermesse,
Proporranno un meni spe-
ciale contente ciascuno un
piatta tipico della tradizio

e

Gli show

Un'altra Importante novita &
I"area eventi che ospiterd
show cooking e altre inizkati-
ve proposte da volti noti del
muondo culinario. Seguendo
'ordine cronologico si parti-
ria I'f dicembre, alle 18, con
Domenico Sorrentino, chel
internazionale ¢ manager
dedla cucina per proseguire, il
9 dicembire, sempre alle 18,
con Andrea Mainardi, chel
bergamasco protagonksta di
programmi tv come “La pro-
va del cuoco”, “Detto fatto”,
chinders, 1| 10 dicembre, alle
18, Fabrizio Rebolling, chef
valbarberino titolare del ri-
storante Belvedere 1919, no-
Lo anche per Je sue partecipa-
zioni al programma “E sem-
pre mezzogomo” inonda su
Rail.

MARZAPERS
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21/11/2023 — Prima Torino — ATP Finals

prima TORINO

TORINO

Atp, grandissime ricadute positive in termini
economici e di visibilita. E' probabile un bis
di due anni

Un evento voluto dalla giunta di Chiara Appendino (M5S) che ha avuto un
impatto complessivo di 306,3 milioni

Nitto ATPFINALS

RCLLLE Aggiomamento: 21 Novembre 2023 15:02

Le Atp, il grande evento sportivo che ha reso Torino capitale del tennis &
stato un grande successo che ha permesso di avere all'ombra della Mole
grandi, grandissime ricadute economiche e sociali, in termini di visibilita,
interazioni social.

Probabile bis

Non ¢ escluso che I'evento sportivo delle Atp, possa svolgersi per altri due
anni a Torino. C'é chi perd spera di mantenere in salsa sabauda I'evento fino
al 2030, ma con un tantem con la vicina Milano. Per manterle nel
capoluogo perd federazione e istituzioni chiederanno una proroga di due
anni, una sorta di risarcimento dato che le prime due edizioni sono state

avvolte dalle limitazioni Covid-19.

"Penso che abbiamo buone possibilita di tenerle fino al 2027 - fa sapere
alla TGR Piemonte il consigliere della Federazione italiana tennis e padel
Pierangelo Frigerio Per il guinquennio successivo, con un nuovo bando,
sara dura. Ci saranno grandi capitali europee, [Arabia Saudita... credo si

decidera a settembre 2024, in occasione degli US Open”.
Il presidente del Piemonte, Alberto Cirio:

"Aver organizzato in modo cosi ineccepibile ci crea un credito enorme per
averle ancora in futuro”.

Le ricadute economiche

Un evento voluto dalla giunta di Chiara Appendino (M5S) che ha avuto un
impatto complessive di 306,3 milioni di euro tra diretto (139), indiretto
(115,6) e indotto (51,7), di cui 65,9 al fisco. Un dato piu che triplicato rispetto
al 2021.

Appendino a Rai 3:

"Quando nel 2019 ho candidato Torino e abbiamo vinto le Atp sembrava
un'utopia ma oggi é una realta. Una scommessa vinta, un evento
importantissimo che ha triplicato gli introiti senza cattedrali nel deserto.
Da deputata e vicepresidente della Federtennis, faré di tutto affinché

rimangano qui'.
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Le persone occupate con un contratto di lavoro annuale aumentate dalle
1.300 dello scorso anno alle 1.950 di questa edizione. Il 2023 si chiude
quindi con numeri importanti: +40% di eventi e +80% di presenze - tra i talk
di Casa Tennis, le degustazioni di Casa Gusto e le visite guidate - rispetto
all'edizione 2022.

Il numero uno della Federtennis:
“Questa citta merita tanta, tantissima riconoscenza’.

La competizione sportiva & stata I'occasione per accendere i riflettori sulle
eccellenze enogastronomiche e turistico-culturali di Torino e dell'intero
Piemonte. Turisti, appassionati di tennis, giornalisti provenienti da ogni parte
del mondo hanno raggiunto Torino e molti di loro hanno varcato la soglia di
Casa Tennis per assistere ai talk, quella di Casa Gusto per degustare i
prodotti del territorio torinese e piemontese e hanno partecipato alle visite

guidate per scoprire le bellezze della citta.

Levento in tv

Ascolti record sia in settimana che nella giornata di domenica 19 novembre
2023 per il tennis su Rai 1. La finale del Masters Atp tra Jannik Sinner e
Novak Djokovic, vinta dal numero uno del mondo in due set, ha sfiorato i 5
milioni e mezzo di telespettatori (5 milioni e 493mila) e segnato un
eccezionale 29,5% di share: un dato eccezionale, che assegna all'incontro di
ieri il primato del pil visto match di tennis nella storia della televisione

italiana.

Casa del tennis

Casa Tennis, aperta dal 10 al 19 novembre, ha accolto oltre 4mila visitatori
tra cittadini, turisti e giornalisti nell'ambito dell’ampio palinsesto di talk.
Sono stati realizzati 50 incontri (alcuni in collaborazione con il Salone
Internazionale del Libro) di cui molti sold out, condotti per il secondo anno
consecutivo da llaria Fratoni e da Linda Messerklinger. Oltre 150 gli ospiti
coinvolti tra cui Javier Zanetti, Sara Gama, Hernanes "ll Profeta’, Luis Scola,
le giocatrici della Reale Mutua Fenera Chieri, Giorgio Malan, Lorenzo
Sonego, Neri Marcorg, Ciro Ferrara, Marino Bartoletti, Domenico Procacci,
Vincenzo Nibali, Ferdinando De Giorgi, Manuele Russo, Lidia Carew, Niccolo
De Vico, Andrea Vavassori, Marco Cassetta, Isidarum, Massimiliano Pedone,

Dossena, Pasquale Gravina, Massimo Caputi, Fabrizio Bisibetti di Commenti
Memorabili, Marco Berry, Anastasia de Costanzo, Emanuele Rosso, Greg
Goya, Lorenzo Germak, Federico Sacchi, Roberto "Bob” Angelini, Alberto
Bianco, Barbasophia, Piero Guerrini, Daniele Mozzone, Samuele Ricci, Silvia
Calderoni, Edoardo Santonocito, Alessandro Ciro Sciretti, Paclo Belling,

Simone Bongiovanni, Riccardo D'Elicio, Walter Rolfo.

Casa del gusto

A Casa Gusto - gestita da Regione Piemonte e Camera di commercio di
Torino - si sono susseguite oltre 60 degustazioni con il coinvolgimento di 70
aziende tra cui 30 Maestri del Gusto e altrettanti produttori Torino DOC.
Sono stati coinvolti, inoltre, 15 Consorzi di Tutela dei prodotti e dei vini di
qualita e le 6 ATL: ALEXALA, Alto Piemonte Cuneese, Distretto Turistico dei
Laghi, Ente Turismo Langhe, Monferrato e Roero, Turismo Torino e
Provincia.

Sempre affollato anche il banco di assaggio gestito dall'Enoteca regionale
dei vini della provincia di Torino, che oltre ai 3500 calici serviti tra le
degustazioni e l'open bar di Torino DOC, ha proposto oltre 400 cocktail a
base di vermouth torinese “Americano sbagliato” e “Fino alle 6”".
Protagonista di tutti i brindisi, 'Erbaluce, Vitigno dell'anno 2023 per la
Regione Piemonte. Agli ospiti di Casa Tennis & stata omaggiata una
bottiglia con etichetta a edizione limitata realizzata in collaborazione con

Artissima Artfair. Oltre 1500 le tazzine di caffé Lavazza somministrate.
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Tra le curiosita proposte ai turisti dai Maestri del Gusto, la racchetta in
cioccolato fondente, l'originale giandujotto a forma di pallina da tennis o
l'ormai celebre raviolo ATP, con un interno di Acciughe, Topinambur e Porri,
mentre 'Associazione provinciale macellai si & inventata una polpetta di
carne cruda sempre ispirata alla pallina di gioco, ricoperta di pistacchio e

abbinata a racchetta di sfoglia e cioccolato fondente.

Per l'occasione anche i Consorzi di Tutela hanno proposto degli
abbinamenti insoliti come ad esempio il riso DOP di Baraggia con la mela
rossa Cuneo e le nocciole Piemonte, oppure il Moscato d'Asti, il Brachetto
d'Acqui e I'Asti Spumante con i formaggi Roccaverano, Murazzano e
Ossolano

Non solo: numerosissime le proposte delle associazioni di categoria che
hanno presentato abbinamenti di formaggi, salumi, prodotti di
panificazione e molto altro, per turisti sempre soddisfatti e incuriositi dalle
molte sorprese. Oltre 3mila i partecipanti alle degustazioni, che si sono
prenotati tramite 'App Dice: di questi, '80% ha avuto accesso gratuitamente
in quanto in possesso di biglietti delle partite delle Nitto ATP Finals. Il
restante ha versato il contributo da 5 euro, devoluto alla Fondazione
Piemontese per la Ricerca sul Cancro Onlus. Tra pagamenti delle
degustazioni e delle visite guidate la Fondazione potra contare su una
somma pari a circa 5mila euro, che si vanno ad aggiungere alle offerte
spontanee versate in loco attraverso i QR code esposti a Casa Gusto. Un
ottimo risultato ottenuto grazie alla disponibilita delle aziende e dei
Consorzi di Tutela che hanno offerto gratuitamente tutti i prodotti e, alla
grande generosita di turisti e torinesi che hanno bene accolto la proposta di
degustazioni a pagamento per una buona causa.

Visite guidate

36 le visite guidate con circa 600 partecipanti organizzate dalle associazioni
di categoria e Turismo Torino e Provincia, dalle botteghe cittadine agli
“assaggi” di Collina torinese, Valsusa e Pinerolese; dal turismo di prossimita

alla scoperta dei paesaggi dei vini eroici di montagna.

Eventi diffusi

Per dieci giorni le vie e le piazze del centro citta sono state animate da una
ricca programmazione con le esibizioni di oltre 130 artisti, oltre 200
performance tra giocoleria, musica, magia e teatro. Sono state inoltre
scattate oltre 4000 foto con le mascotte “toret” con turisti e ai cittadini che

hanno affollato |a citta durante le Nitto ATP Finals.

Charity Brunch

11 14 novembre al Museo del Cinema si & tenuta un‘asta di beneficenza
organizzata dalla Citta di Torino, Regione Piemonte e Camera di commercio
di Torino con partner, ospiti istituzionali e stakeholders, il cui ricavato -
12mila euro - & stato devoluto alla Fondazione Piemontese per la Ricerca sul
Cancro Onlus. L'asta gestita dalla Casa d'Aste Sant'Agostino & stata

realizzata con il sostegno di Lavazza, Xerjoff, Asti DOCG, Acqua Valmora,

Rinascente, Museo del Cinema, Intesa San paolo, FITP, Nitto, Toh (Nicola
Russo), RCS Sports & Event per il Giro D'ltalia, Mate, Parcolimpico, Royal
Park | Roveri, Dunlop. Claudio Marchisio, Valeria Solarino, Guido Bagatta e

Marco Ponti hanno battuto alcuni oggetti all'asta

Chi & venuto a Torino?

In occasione di Nitto ATP Finals, I'Osservatorio di Turismo Torino e Provincia
ha somministrato oltre mille questionari qualitativi (periodo 12-18
novembre) ai turisti in visita a Torino attraverso il supporto dei volontari
Torino&You con l'obiettivo di comprendere il motivo della visita, la durata
della permanenza sul territorio e gli interessi personali.
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Il turista in visita a Torino durante le Nitto ATP Finals & rappresentato da
fasce d'eta che vanno dai 36 ai 65 anni: un evento che ha quindi coinvolto
varie generazioni di seguaci del tennis, con un livello di istruzione medio-alto
(laureato - diplomato 92%), i cui interessi sono principalmente focalizzati
sullo sport (20%), le mostre (16%) e la musica (15%). Dall’analisi, realizzata
in sinergia con 'Universita di Torino — Dipartimento di Lingue Letterature
Straniere e Culture Moderne - emerge che il 19% del campione intervistato @
venuto per la prima volta in citta. La motivazione principale che ha mosso
gli intervistati & I'evento sportivo Nitto ATP Finals (81%), cid a conferma del
fatto che il pubblico € principalmente composto da appassionati di tennis.
Per cid che concerne il target, esso risulta decisamente vario: coppie (30%),
amici/colleghi (28%) e famiglie (26%), giunti a Torino viaggiando in auto
(43%), in treno (27%) e aereo (24%). A livello di provenienza, le principali
regioni italiane, oltre al Piemonte, sono Lombardia, Sicilia, Lazio e Puglia; un
18% & invece composto da stranieri, con prevalenza, tra e nazioni di origine
Francia, Germania, Svizzera e Regno Unito. Per quanto riguarda il soggiorno,
il 72% ha dormito almeno una notte a Torino. La permanenza media si
attesta su 3 o pill notti (33%). Le strutture ricettive scelte sono state per il
36% di tipo alberghiero, mentre per il 48% extra-alberghiero. La citta & stata

percepita in modo molto positivo: emergono aggettivi che la ritraggono

come «bella, elegante e regale» e, dagli intervistati stranieri, si registrano
descrittori come «beautiful, amazing, incredible». Da evidenziare altresi che
il 58% dei turisti ha visitato almeno un museo; si segnalano ai primi posti, in
particolare, il Museo Egizio, il Museo Nazionale del Cinema e i Musei Reali.
Per concludere, il livello di soddisfazione della vacanza torinese & stato
decisamente molto buono: infatti, il 91% ha dichiarato di aver avuto
un'esperienza positiva e di voler ritornare una seconda volta (92%). Questa
percezione € ulteriormente confermata dal giudizio globale sul soggiorno
che si attesta su 4,3/5. In particolare, si evidenziano giudizi decisamente
positivi collegati all'offerta culturale (4,5/5), all'accoglienza (4,3/6) e ai
ristoranti (4,3/5).

Nella Social Room all'interno del Fan Village, dove il pubblico & stato
coinvolto in challenge e selfie che ha potuto condividere sui propri canali

social, hanno lasciato i loro dati circa 4000 persone.

Che sportivo sei?

Lo stand denominato "Piemonte Sport” di Regione Piemonte e coordinato
da Visit Piemonte, ospitato allinterno del Fan Village, ha attirato un pubblico
appassionato proveniente da tutta Italia e da diversi paesi stranieri tra cui

Spagna, Svizzera, Romania e Germania (+ di 15mila persone) per

il questionario sottoposto a oltre 5mila visitatori (il 34% ha unetatrai 19 ei
35 anni, il 30% tra i 36 e 50 anni e il 23% oltre i 50 anni) ha svelato molteplici
prospettive sullo sport, rivelando che il 44% pratica attivita sportiva per
mettersi in gioco, il 39% per ottenere benessere psicofisico, il 12% per
passatempo e il restante per ampliare le proprie relazioni personali.
Lindagine ha inoltre evidenziato che il 65% predilige sport individuali e il 35%
sport di squadra.

Canali social

| canali social utilizzati dagli enti coinvolti nella promozione dell’evento
(Facebook, X ed Instagram) hanno raggiunto un totale di oltre 3 milioni
interazioni. Lhashtag di riferimento #torinotheplacetobe ha registrato oltre
2000 post e ha raggiunto oltre 10mila persone. www.turismotorino.org, il
sito diriferimento della campagna “Torino it's a match” ha registrato circa
80mila utenti (+ 94% rispetto all'edizione 2022) e totalizzato piu di 248.700
visualizzazioni (+88% rispetto all'edizione 2022).

Campagna promozionale "il set & servito"

Il progetto di video storytelling ha avuto come filo conduttore il legame
personale e professionale di otto testimonial d'eccellenza, protagonisti del
cinema italiano, con la citta di Torino, con una miniserie di otto interviste
con Dario Argento, Violante Placido, Luca Zingaretti, Pilar Fogliati, Marco
Ponti, Valeria Solarino e Cristiana Capotondi. | contenuti, adattati nei diversi
formati e sottotitolati in inglese, sono stati destinati alla diffusione social
registrando oltre 1 milione di persone raggiunte e oltre 1 milione e 500mila
interazioni.
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21/11/2023 — Il Monferrato — Fiera del Tartufo di Murisengo

I1 Monferrato.:/
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Comprensorio @ 21 novembre 2023 9 Murisengo

Fiera Nazionale

Dieci chili di tartufi alla Trifola d'Or di
Murisengo

di Chiara Cane

Quasi 10 chilogrammi hanno gremito e profumato i lungo tavolo del concorso con i migliori esemplari di
Tartufi Bianchi Pregiati e Tartufi Neri, in gara per la seconda e ultima data della 56ma Fiera Nazionale del
Tartufo Trifola d’Or di Murisengo.

Ancora ottima la qualita ha invaso la fiera, cosi come confermata dai severi Giudici di Analisi Sensoriale del
Centro Nazionale Studi del Tartufo, da anni presenti in fiera per garantire sicurezza negli acquisti e conferire i
connotati di serieta e impegno della storia Fiera. A trionfare sul primo gradino del podio, & nuovamente stato
il sanmarzanese Davide Curzietti, con un Adone di ben 779 grammi, fresco di raccolta.

Alui sono andati 500 euro offerti dai Commercianti di Murisengo che, prontamente, Curzietti ha deciso di
lasciare al Comune affinché vengano impiegati nei progetti di tutela, manutenzione e sviluppo delle tartufaie
e protezione degli areali a vocazione tartufigena. Il secondo miglior singolo & stato il tartufo bianco di 563
grammi raccolto dal murisenghese Roberto Ardito insieme alla sua amica a quattro zampe Gea; a lui, anche il
premio per il miglior tartufo locale, quindi, rispettivamente: 350 euro offerti dai produttori locali e 100 euro
Pizzeria Lo Stivale. Il terzo miglio esemplare, invece, & stato quello di 272 grammi ritrovato da Tommy, il
tabui di Giuseppe Nogarotto di Rocchetta Tanaro, cosi come anche la migliore composizione di bianchi di ben
1.890 grammi. In premio: 100 euro offerti dalla Bottega della Carne e 250 euro offerti da Unipol Sai di
Giordano Taverna e Sorisio. La seconda miglior composizione é stata quella di 2.603 grammi presentata da
Matteo Garofalo di Baldichieri, che si & portato a casa 150 euro offerti dal Ristorante San Candido.

Infine, i migliori neri, sia composizione sia singolo, sono stati di Domenico Rocca di Moncalieri al quale sono
andati prodotti locali e il piatto da collezione della fiera. Ad animare la premiazione, é stata I'inaspettata
simpatia del Governatore Alberto Cirio, per I’occasione, rilevatosi un grande estimatore delle trifole che, con
facezia, ha commentato ad una ad una, dopo I'intervento pil istituzionale durante il quale & tornato a
rimarcare l'importanza della tutela del territorio tartufigeno e la bellezza delle fiere regionali, rispetto ad una
Regione, il Piemonte, prima nella classifica nazionale per l'enogastronomia. Pronto, netto e deciso il ““si”
prenunciato dall’assessore regionale all’Agricoltura Marco Protopapa, nel cogliere I'invito di Murisengo ad
incaricare il CNST di Alba, per la stesura di un protocollo/disciplinare dei requisiti minimi per conferire alle
Fiere del Tartufo il “Certificato di Qualita”, in un’ottica di elevazione capillare dell’offerta e dell'immagine
fieristica legata al tartufo. La mattinata & stata anche occasione per consegnare i primi Pannelli di

“Caratterizzazione Geologica delle Macro Aree Tartufigene del Monferrato Casalese” redatto dal geologo
Alfredo Frixa, quale primo step del progetto di studio, caratterizzazione e mappatura realizzato per gli areali
della Valcerrina, Valle Ghenza e vignalese in collaborazione con il CNST Alba, il Politecnico, Senza Filli e
Senza Confini e il contributo della Fondazione CRAL.

Nelle conclusioni del sindaco Giovanni Baroero, la gratitudine al team organizzativo composto da
amministratori e volontari, rappresentati dal Presidente del Comitato Fiera Maria Fosson. Tra i presenti alla
premiazione, anche: I'assessore Vittoria Poggio, i sindaci del territorio e di Casale Monferrato, il presidente
dell’Ecomuseo Corrado Calvo, il consigliere regionale Domenico Ravetti, il presidente di Alexala Roberto
Cava, Gian Paolo Bardazza di idea Valcerrina e Guido Gabotto presidente Cosmo.
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22/11/2023 — La Voce di Asti — Mostra Torino-Genova
lavocedig @

Filizione Ineale INazionale.it

EVENTI | 22 novembre 2023, 10:28

La mostra sui 170 anni della
ferrovia Torino-Genova fa tappa
ad Arquata Scrivia

+]6S|O]=

Sara ospitata a Palazzo Spinola. rimanendo aperta per
tutto il periodo natalizio e fino al 28 gennaio del 2024

Palazzo Spinola, sede della mostra sui 170 anni della ferrovia Torino-Genova

La terza edizione della mostra sui 170 anni della ferrovia Torino-Genova fa
tappa ad Arquata Scrivia. La mostra sara ospitata a Palazzo Spinola,
piazza Bertelli 21, rimanendo aperta per tutto il periodo natalizio e fino
al 28 gennaio del 2024.

Il progetto espositivo & promosso dal Comitato per i 170 anni della linea
ferroviaria, un organismo nato nell’ambito della Fondazione SLALA
(Sistema Logistico del Nord-Ovest) per sostenere e dare spessore anche
culturale ai progetti di irrobustimento della rete infrastrutturale delle
regioni italiane nord-occidentali.

“L’idea espositiva - sottolinea il presidente di SLALA, I'avv. Cesare
Rossini - nasce con una duplice valenza: é pensata, infatti, sia come la
celebrazione di uno strumento fondamentale per lo sviluppo del paese
{ungo 'arco di oltre un secolo e mezzo, sia come un viaggio di riscoperta
vissuto nella realtda dell’area vasta che comprende i sistemi
infrastrutturali di Piemonte e Liguria™.

La Fondazione SLALA promuove questa mostra in collaborazione con il
Comune di Arquata Scrivia e con altri importanti partner istituzionali: la
Camera di Commercio di Alessandria-Asti, la Fondazione Cassa di
Risparmio di Alessandria e I"Universita del Piemonte Orientale.

Con questo evento espositivo si offre al pubblico ha la possibilita di
entrare in contatto con la storia della realizzazione della prima
importante infrastruttura su rotaia della storia italiana e in
contemporanea si propongono alcuni elementi di riflessione e di confronto
tra le problematiche del periodo immediatamente precedente ['Unita
nazionale e le scelte attuali che impattano sulla dotazione logistica
dell'ltalia di Nord-ovest, in coerenza con gli obiettivi della Fondazione
SLALA.

Il format prescelto & quello di una mostra itinerante che possa essere
ospitata presso le principali citta collocate lungo i 165 chilometri della
tratta ferroviaria: in particolare, dopo una prima edizione della mostra
realizzata a Palazzo Mazzetti ad Asti dal 18 settembre al 24 ottobre 2021
ed una seconda svoltasi a Palazzo Monferrato ad Alessandria dal 7
dicembre 2022 al 5 febbraio 2023, ne & stata prevista una terza proprio ai
piedi di quell’Appennino che rappresento per i progettisti e i costruttori
della linea un ostacolo inedito e a quel tempo apparentemente
insormontabile.

Il racconto di questa storia affascinante - perché & su questa linea che si &
fatta l'ltalia - & affidato a un progetto curato da Roberto Livraghi,
presidente del Comitato per i 170 anni della linea ferroviaria, e allestito
da Line.lab di Giorgio Annone. Il Comitato, promosso dalla Fondazione
Slala, & cosi composto: Daniele Caffarengo, Mauro Caliendo, Tiziano
Cosentino, Giovanni Currado, Walter Finkbohner, Vittorio Gatti,
Roberto Livraghi (presidente), Angelo Marinoni, Gianluca Veronesi,
Agostino Villa, Daniele Viotti.
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La mostra di Arquata Scrivia, ancora una volta & realizzata con la speciale
collaborazione operativa di: ALEXALA, Circuito Cultura e Territorio, DLF
Alessandria-Asti, Fondazione FS, Museo Nazionale del Risorgimento
Italiano di Torino, RFI-Rete Ferroviaria Italiana.

Le temaltiche

Come sottolinea il curatere, Roberto Livraghi, “La mostra racconta le
tappe principali e i protagonisti della realizzazione del collegamento
ferroviario, in primo luoge i re di Sardegna Carlo Alberto e Vittorio
Emanuele I, oltre al conte Camillo Cavour, che scriveva gia nel 1838 che
“nessun Paese piii dell’ltalia era in diritte di fondare sull’azione delle
ferrovie le sue grandi speranze. La ferrovia fu costruita nel tempo record
di soli sei anni; e nel 2023 si compiono esattamente i 170 anni
dall’attivazione della linea sul percorso appenninice®.

Una sezione & dedicata al cantiere vero e proprio e alle difficolta
tecniche che i costruttori dovettero incontrare, dalla tratta franosa di San
Paolo Solbrito alla ripida salita da Genova a Ronco Scrivia, fino alla
necessita di realizzare un traforo, quello dei Giovi, tecnologicamente
avanzatissimo per I’epoca. Una serie affascinante di incisioni a colori,
realizzate dal pittore svizzero Carlo Bossoli e pubblicate a Londra nel
1853 (per il volume “The railway between Turin and Genoa”) fornisce
inoltre l"idea precisa di come si presentasse l'infrastruttura al momento
della realizzazione.

L’esposiziene & accompagnata da un magnifico catalogo, ricco di
illustrazioni e di fotografie storiche realizzate presso il Museo Nazionale
Ferroviario di Pietrarsa (Na).

Singoli pannelli sono dedicati all’architettura delle stazioni, inizialmente
definite “imbarcaderi”, con particolare attenzione agli edifici di
Alessandria e di Asti. Altre immagini ricostruiscono come effettivamente si
viaggiasse a meta Ottocento, con disegni tecnici e modelli del primo
“materiale viaggiante”, dalle carrozze reali alle locomotive Cockerill e
Stephenson, fino al “Mastodonte dei Giovi”. Le testimonianze di alcuni
contemporanei, tra cui Giuseppe Verdi e Alessandro Manzoni, concludono
la parte storica.

L'itinerario di visita si chiude con un richiamo ai progetti futuri per un
collegamento che conserva un rilievo infrastrutturale importante. A
questo proposito € stato realizzato un video che collega la storia della
linea con 'attualita degli sviluppi logistici dell’Italia di Nord-ovest.

Sede. calendario ¢ orari

Date di svolgimento: dal 26 novembre 2023 al 28 gennaio 2024.
Orari di apertura: quelli del Comune di Arquata Scrivia.

Sede: Palazzo Spinola, piazza Bertelli 21, Arquata Scrivia
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23/11/2023 — Novese — Dolci Terre 2023

La rassegna A Dolci Terre 2023
sara protagonista il cioccolato

M C'e gia fermento in citta
per I'evento pit “goloso e gu-
stoso” dell'anno: Dolci Terre
chesiterradall'8al 10 dicem-
bre prossimo presso il centro
fieristico diviale dei Campio-
nissimi. Il protagonista asso-
luto della ventisciesima edi-
zione della rassegna sara il
cioccolato. «Vogliamo ripar-
tire da Dolci terre- dice il sin-
daco Rocchino Mulicre- c-
vento cheinsiemeallafieradi
Santa Caterina caratterizza il
periodo prenatalizio nella
nostracitta. Per questa ripar-
tenza abbiamo diciso di ca-
ratterizzare la rassegna, co-
me avveniva in pasato. sce-
glicndo un tema condutto-
ren. La scelta non poteva che
non cadere sul cioccolato
«prodotto che grazie a tre in-
dustrie d'eccellenza come la
Novi, la Perinigottie la Bodra-
to- sottolinca il vicesindaco
Simone Tedeschi- rende uni-
co il nostro territorio» L'am-
ministrazione comunale per
'edzione 2023 di Dolci terre
ha anche puntato alle colla-
borazionicon altri enti ed as-
sociazioni della provincia co-

La manifestazione
dedicata interamente
all'enogastronomia

si svolgera a Novi
dall'8 al 10 dicembre

me Alexala «perche il novese
ha una vocazione turistica-
proseguono Muliere e Tede-
schi- che va incentivata e so-
stenuta e Dolci terre e sicura-
mente un mezzo per cogliere
appienole potenzialita di tut-
talazona che presenta eccel-
lenze sia dal punto di vista e-
nogastronomico che artisti-
Con,

Le novita

Cisono alcunc novita che ca-
ratterizzeranno la prossima
rassegna di Dolci terre e fra
questevieil “fuorificra”. «Ol-
tre a riallacciare i contatti e le
collaborazioni-continua Te-
deschi- conl'istituto superio-
re Ciampini-Boccardo i cui
studenti prepareranno per i
tre giorni di fiera piatti della
tradizione, la gia citata Alexa-
la, I'Enoteca del Gavi e il Di-
stretto del Novese abbiamo
anche puntato sulla prima c-
dizione del “fuori fiera” con il
sostegno deiristoratori nove-
si.lvisitatoridi Dolciterre, in-
fatti, potranno scoprire ¢ gu-
stare i piatti del territorio an-

che al di fuori della rassegna
grazie alla proposta di colla-
borazione alla quale al mo-
mentohannoaderitosettelo-
cali del centro storico. Si trat-
ta deiristoranti Corona, Cen-
toventi, [l banco, [ Viaggiato-
ri, Dorian Gray Bistrot, Doc
Dall’oste Conteporaneo Bi-
strot e La Pinta che, nei giorni
della kermesse, proporranno
un menu speciale contente
ciascuno un piatto tipico del-
la tradizione».Un'altra im-
portante novitael'areaeventi
che ospitera show cooking e
altre iniziative proposte da
volti noti del mondo culina-
rio. Seguendo!l'ordine crono-
logico si partira I'8 dicembre,
alle 18, con Domenico Sor-
rentino, chefinternazionalee
manager della cucina per
proseguire, il 9 dicembre,
sempre alle 18, con Andrea
Mainardi, chel bergamasco
protagonista di programmi ty
chiudera, il 10 dicembre, alle
18, Fabrizio Rebollini, chef
valborberino titolare del ri-
storante Belvedere 1919.

MARZIA PERSI

.. .
LA PRESENTAZIONE Il sindaco Muliere con Tedeschi, Vignola, Cava (Alexala) e Scarsi (Ciampini)
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23/11/2023 — Novese — Drink list Alexala

23/11/2023

Novese

Pagina 20

La novita Tour dei drink con Alexala
Il Dolcetto rinnova il classnco Amerlcano

M 1l tour ¢ iniziato da qual-
che giorno con Alexala. Tra i
protagonisti I'Ovada che in
unavisione piltmoderna vie-
ne utilizzato per un drink. Si
chiama “Un americano a 0-
vada” il cocktail creato da
Luigi Barberis, apprezzato
barman. La settimana scorsa
la vetrina e stata quella delle
Atp Finals di Torino. L'aperi-
tivo riprende la tradizionale
strutturadell’Americano tra-
dizionale. 1'Ovada superiore
docg ¢ labase assieme al Cro-
dino, al Bitter e alla scorsa di
limone. Ogni territorio della
provincia ha visto il suo vino
identitario riutilizzato perun
coacktail innovative.

PRIMO PIANO Il drink creato con il Dolcetto
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Turismo «Chi arriva qui é giovane,
in cerca d’esperienze e idee slow»

Roberto Cava (Alexala).
«Numeri in crescita
ormai costante. Percorsi,

W L' Alessandrino piace, Do-
po anni di duvo lavoro (eanche
di tante, troppe paroke da parte
di qualcunn), la pravinaa sta
finalmente inixiando a mcco
gliere | dsultati di uno sforzo
che difficiimente portera la
provincia ad avere § numerl
delle Langhe (ma chissd?), ma
contribuira a rafforzare quel
meccnismo viraeso che - do-
pa be chiusure causa Covid -
sembra essersi avviato can
prepnceTe.

In dieci anni +104%

sAnche quest’anno il numere
dei visitatori & aumentato -
wonfetna il presidente Ji Ale-
xaks, oberto Cava - Parlosiadi
presenzeftalianechestraniere,
oonun trend costantenell'arco
dei mesi, Non si tratea quindidi
una sitaziane episodica, ma
i una scelta cansapeale che
viene effettuata grazie a tutta
una serie di iniziative promo-
sSonali portate avant de enti
privati. Un dato confermato
dall aumento ded posti letto re-
gistrata negli ultimi anni, che
evidenzaun « 18%rail 2003
11 20222 segno che of s1sza muo-
vendo sernpire piis per dare i
sposte al nastra sarget di riferi-
mentode.

Chiilrista che vuode visitae
la peonineia i Adessandrfa? oE
abbastanza giovane, seppur
nan giavanissmoa, ed & alla -
vercadiesperienze e diunafor-
ma di turismo dow. Maccone
tanto, ad esemplo, | percorsl
graved, quelll per bicd elettriche
o di semplice cammino, Ri-
guardo agli stranderi, sono in
particolare [ nord europei - in
primis francesi, tedeschi e o-
landesd - a sceglienci in cercadi
redax, di enoturismo, & petcoe-

enoturismo e relax
I nostri punti di forzae

sl bike e di una pastzicoe stra-
legica per visitare alire realtd
COMTENGUe & nod Vicines,
L'enoturismo & uno def feno-
meni del momento. Siamo
prontd? «8), ma ahblamo ancoe-
ra ampl margind di migliora-
menta un po’ ovunguc. Perché
chi arriva da nai cerca s1 il tar-
1ufo, ad esempio, ma pure i
platti delle rradizione e una
storia che § racconti. Tanto da
andlare a visitare be piccole can-
tine a conduzione familiare e a
chivdere spesso come s fa il vi-
na. Con particolare attencione
al terna della sostendhilitie,

«I trasporti un problema-
Quali Je criticita da alfrontare
l)et essere anocora pit pronti al-
'accoglionzal sSicuramente
traspoetd e viabilik 3uelli fet-
roviari, purtroppo, da tempo
stnn un problerna. Noi abbia-
mo apprantato un progetto
wenn+bike” che place a wnl,
1 i vagoni atirezzati a portane
be brici sana ben puchi.. E poi i
collegamenti pubblici sono
quelli che sono. Ecco, qui dob-
biamo provare a fase veramen-
te v salto & quealit - amemee
Cava-Edireche gran partedel-
ke Ammindstrazioni che in pas.
rata, grtanmente dal lom pun-
to di vista, guardavano selo al-
I'indlustria ora stanno constde-
rando il turisme non pli come
una opzione e basta, ma come
quiakoosa di uidee funzionale a
quel territorio specificos
El'areggamento che e mutato

rispetto al passato? «E palese,

perché per tanto tempo « &
guardazo solamente inun'uni-
ca direzione, Che, per carita,
funzionava, Ma ¢t che vedia-
mroggd testimonla invece che

be due cose potevina viaggare
i part passoe

«Natale? Siamo pronti«
Quindi, xiamao pronei? <1 fatso
che stiano arrivane turistd ac-
cetera [l percorso di predispo-
sizione - conferma il numere
uno i Alexala < Abbiamo ec-
cellenze che sano tall, ma an-
cheunaserie diardvita e inlzia-
tive che, ben supportate, po-
trehbero crescere in mandera
importante, Non a caxo, unao
del pundi di forza del terrdtorio,
aght occhi di chi arviva da fuord,
elasuadiversn. Detto questo,
sono ormal conyingn che nel
Turismo o S sia mal pront,
perché ogni generazione di
Vigggiatorn ha be sue esigenie e
Je abitudini. E, s deva dire una
o che mé ha sarpresa, & cio
che hanno fatzo tanti peril pro-
geato “Cantineaccogient ™. di-
mostrando che oltre al vino c'e
pure un territorio da svelare e
nartare, & come se in quelle
cantine fosse entraze un amico
al quale raccontare storie ed e-
SpPeTien ..

Sta finendo la stagione delle
fiere dexlicate al tartufo, ma
dietrola parta ¢ il Nacale: I'A-
lessandrino sapra metters] il
vestit delle feste? «Le flere, o
S0N0 stato quasi avungue,
hanno confermaro kaboaradef
nastri prodord ¢ la capacia di
artrarre gente. Sul Natale, co-
e SEmPIe, Ci S Lna concor
renza fortissima, a cominciare
dalla mantagna e dalla neve,
Ma riteniamo di poter dire la
nostra con autorevolezza,
pantando su qued concetto di
destagionalizzazione che pet
nai & fondamentales,

MARCELLO FECNA
mlesis grpocoka net
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IL PROGETTO “Cantine accoglienti” & una delle proposte che piu ha colpito i turisti in provincia
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LA RASSEGNA Da venerdi 8 dicembre

Un ‘Dolci Terre di Novi’
sul tema del cioccolato

B Chet di valore anche intemaziona -
le come Domenico Sorrenting, An-
alreas Mainisds, Fabrizio Rebolling: un
tema come guedlo [1a cioocolito e ca-
ao declinato in tutte le sue forme
won 1a partecipazione di tre dite co-
me Fernigott, Novi ¢ Bodrato; la col-
laborazione con entl come Alexala ¢
Istitutl scolastict come 1 *Clampini-
Boccardo’; un oranio esteso fino alle
28 dalle 10 del mattino: quests | prin-
wipali punti della ventiselesima edi-
zione della rassegna "Dolel Terre di
Novi' che si svalgera al centro fierist -
wo omonimo dall's al 10 dicembre.
La rassegna & stata presentata nella
conferenza stampa tenutasi luned)
20 novembre dal Sindaco di Novi
Rocchino Muliere, dal Vicesindaco
Simone Tedeschi, da Chiara Vignola
responsabile ufficlo commercio e tu-
rismo del Comune di Novi, da Ro-
berto Cava presidente di Alexala ¢ da
Mario Scarsi dirigente scolastico ded-
listituto ‘Clampini-Boccardel Linau-
gurazione di *Dolei Terre di Novi' si
terra venerdh 8 dicembre alle 10.

Nel corso della conferenza stampa
il Sindaco Rocchino Muliere ha affer-
mato che tantissimi sono gli standisti
present, oftre sessanta attualmente,
e che richieste di panecipazione so-
no in continuo aumento, In una ras-
segna che si apre anche a territori
come il Tortonese. Accanto a esposi-
tori ded Novese vi sard la partecipa-
zione anche di standisti della Sicilia
con i tipici cannoli siciliani, del Cu-
neese come il Consorzio per 1a wieela
e la valorizzazione del cappone di
Morozzo e delie produzioni avicole
tradizionall, della Sardegna che pro-
porra prododtt e formaggl tipici di
quella regione, delle Marche, della
Liguria con il sun olio di oliva ¢ le oli-
ve taggiasche e di altre regioni anco-
ra. F stata sotolineata nells presen-
tazione della rassegna la panecipa-
zione della associazione provinciale
panificatori, della Pro Loco di Pastu-
rana con la sua focaccia, della Enote-
< del Gavi, dei presidi Slow Food ¢
messo in evidenza come §l Distretio
del Novese presenterd | nuovi pro-
dott! De.Co. recentemente appravati
did Comune di Novi. Ineltre & stata
messa in evidenza la pantecipazione

a 'Dolel Terre di Novi® di ristoranti
della cltti che presenteranno piatti
del territorio,

E, in tema di ristoranti, ¢ stato
messo in evidenza come torna il i
storante “Dolci Terre a tavolal pure
con piatti del territorio, servizio ai ta-
voli ¢ menu ricercati. 1 ristorante
funzionerd a pranzo dalle 12 ¢ a cena
dalle 19 e sara curato dagli studentl
dell'istituto ‘Cliampini-Boccardo’ di
Novi, indirizzo di Enogastronomia,
Ospitalith alberghlera e Turismo.

Tutth i giormi si potranmo degustare
piatti e prodotti tipicl accompagnati
da una ampia scelta i vini presenti
nella Enoteca di “Dolei Terre” realiz-
7ata in collaborazione con la Enoteca
di Gavi e le specialita di “Dolei Terre'
come farinata, ravioli, friui e aluo

Domenica 10 dicembre
la presentazione
delle nuove De.Co.

ancora mentre a focacesa verry pre-
parata dalla associazione provinciabe
panificator e della Pro Loco di Pa-
sturana.

Protagonista della rassegna sara
Inoltre lo show cooking: vencrd) 8 di-
cembre alle 18 con Domenico Sor-
renting, Il gioeno dopo vi sarmnno tre
appuntamenti; al mattino alle 11 con
Laura Donadoni che presentera il
suo libro Tatregide, storie di dovige
vino ¢ liberta. Nel pomeniggio alle 16
sara Ia volta del workshop di auto
produzione cosmetica 'Coccole di
cacad’ di Fabiana Mabefle, La gioroa-
ta di sabato si chiudery alle 18 con
Andrea Mainardi protagonista di
programmi televisivi come La proaw
del cunco, Detto fatto, F sempre mez-
20lorno.

Domenica 10 dicembre, alle 18, sa-
rh invece protagonista uno chef che
opern nelia nostra zona, precisamen-
e a Pessinate, piccoka frazione dela
Val Borbera: Fabrizio Rebollind del 1i-
storante Belvedere 1919 noto anche
per be sue partecipazioni al program-
ma £ sempre snezsogiorme in onda sy
Fai Una,

Ma da apprezzare saranno anche
appuntamenti quali ‘Assapocando La
wradizione! in programma venerd! al-

le 17, nel corso del gquale i parteci-
panti andranno la scoperta delle mi-
glion birre artigianall o ks collabora-
zione con ‘La bontega del Sanconi-
glio’ che domenica 10 dicembre alle
16 presesterh " Leture al cloceolatn”

La presentazione dei nuovi pro
dotti di denominazione comunale
avrd luogo invece domenica 10 di
cembre ¢ sara & cura del Distretto del
Novese,

Sara presente a 'Dolei Terre di No-
vi' anche la ludoteca con i giochi dei
nonni in legno curata da Circowow e
da Pazzanimazione, orario 10.30-
12.30 ¢ 16-19.

Come & stato sottolineato nel corso
della conferenza stampa non man-
cherd un appantamento con la musi-
«a in vinile che In guaesto momento
sta riscuotenclo un notevolissimo
successo, Francesco Pittaluga che
tuttl § glorni dalle 21 presenterd un
programma musicale, sabato 9 dedi-
cherd Nappuntamento speciale vini-
Ie.

Rocching Muliere nel corso della
conferenza stampa ha messo ln evi-
denza come 'orario sla staro projun-
gato rispetio alle precedens ediziond
fino alle 23 in gquanto si & noato co-
me le persone avessero manifestato
gradimento nedle precodenti ediziont
per una sua estensione datle 21, 1
Sindlaco di Novi ha quindi messo in
evidenza come I rassegoa sia di no-
tevale importanza per s valorizza
zione turistica del 1erritorio e dei
suoi prodotti.

Simone Tedeschi, in un discorse
poi confermato dal presidente di
Alexala, ha affermato che il nostro
territorio a unit sua vocazione turi-
stica € come ke presenze di visitatori
di anne in anne siamo in aumento,
Con la necessith di creare una rete

fru tuuti gli operatori di questa filiera
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turistica.

1l Presidente di Alexala, Roberto
Cava, ha confermato la vocazione tu-
ristica in continua crescita del terri-
torio mettendo in luce che rispetto al
2013 sono piu che raddoppiate le
strutture ricettive e l'utilizzo di letti
all'interno di queste. Inoltre ha sotto-
lineato che la maggior parte delle
persone si fermano per almeno due
o anche per pii giorni. «Siamo un
territorio che attrae - ha sottolineato
il presidente di Alexala - e proprio
per questo bisogna creare dei pac-
chetti turistici con le persone che
vengono indirizzate verso i luoghi da
visitare, luoghi da visitare che do-
vranno essere chiaramente aperti.
Pacchetti turistici che dovranno
comprendere anche altri aspetti, non
solo calturali, del territorions.

AGENZIA TURISTICA LOCALE
della provincia di Alessandria

«In questo contesto - ha affermato
Roberto Cava - & importante che i
vari soggetti si mettano in rete e che
ci sia un coordinamento,

Quindi ha puntualizzato: «1l terri-
torio dell’alessandrino si presenta
con molte particolarita che vanno
promosse assieme. Quindi affrontare
un discorso di promozione turistica
di unicita nella sua varieta-.

Mario Scarsi, dirigente scolastico
del ‘Ciampini-Boccardo, ha afferma-
to come la collaborazione della
scuola da lui diretta da molti anni
presta la sua collaborazione alla rea-
lizzazione di Dolci Terre di Novi an-
che se quest’anno i ragazzi dell’indi-
rizzo Enogastronomico e di Ospitali-
ta alberghiera saranno chiamati a
occuparsi della ristorazione a pranzo

cacena.

1l dirigente scolastico dell’istituto,
rivelato che il ‘Ciampini-Boccardo’
ha iscritti oltre 1.350 studenti e assie-
me all’istituto ‘Sobrero’ di Casale si
presenta come la scuola con il mag-
gior numero di allievi, ha messo l'ac-
cento sull'indirizzo Turistico e quello
di Amministrazione Finanza ¢ Mar-
keting.

«Indirizzi questi - ha affermato
Mario Scarsi - che possono contri-
buire alla realizzazione di pacchetti
turistici, a reperire fondi con progetti
di rigenerazione urbana, nello svi-
luppo di conoscenze e di competen-
ze riferite al crowfunding e ai finan-
ziamenti europei, regionali, bandi di
settore e altro ancora. Infine i ragazzi
dell’indirizzo turistico potrebbero
collaborare alla realizzazione di un
punto informativo sul turismo e sulle
attivita e sugli eventi»,
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A WAGS T i o Da domenica

‘La Ferrovia Torino-Genova,
.,

una rotaia lunga 170 anni’:
ad d Arquata laterza tappa

B Upa rotada Junga 170 anni
questo il titolo della mostrs
sulta storia della fecrovia lun-
g0 la linea Terine-Genova,
realizzata con illustrazioni e
immagini multimediali, che
verra inaugurata domenica 26
novembre alle 15,30, nei locali
del palazzo comunale in piaz-
2 Bertelli, La si potra visitare
fino al 28 gennain,

Con la mostra ‘Una rotala
lunga 170 annl’ & possibile ri-
percorrere, L storta della rea-
lizzazione della prima grande
linea ferroviaria della storia
idiana, con anche k& propo
st di alcuni spunti di ritfles-
sione ¢ di confronto.

Realizzata tra il 1848 el
185 per volonta del conte Ca-
millo Benso di Cavour, questa
linea lerroviana fu fondamen-
tale per lo sylluppo del Ple-
monte pre-risorgimentale e
sopratutto dell Tadia unitaria,
€ questanno ricorrono i cen-
tosettant anni dall'inaugura-
cione della linea ferroviania, E
Il Comune di Arqueata & senzi
dubbio uno dei protagonisti di
questa importante opera di
costruzione, con la galleria ded
Giovi ¢he fu una delle sfide
pit difficili perché scavita in-
teramente a mano in meno di
cingie anni.

Uiniziativa della mostra che
ha un carattere itinerante ¢
che & gia stata ospitata in altre
localita fra le quali Alessan-
dria ¢ stata presentata nel cor-
s0 di una conferenza stampa
tenutasi lunedi 20 novembre
dal Sindaco di Arquata Alber-
1o Basso ¢ dal Vicesindaco con
deleghe alla Cultura, al Turi-
smo ¢ alla vidorizzazione del
territorio Nicoletta Cucinella,

Nicoletta Cucinella ha sot-

tolineato come con questa
mostra si yogliono mettere in
evidenza aspetli organizeativi,
economici e culturali, legati
alla messa in funzione di que-
sta linea che ha incentivinto lo
sviluppo del Regno d'ltalia,
divenendo in poco tempo la
spina dorsale dello sviluppo
economico italano ¢ il colle-
gamento tra B Nord-Ovest ¢ il
resto del paese, oltre che alle
ricche clitd europee.

«Ancora ogg - ha continua-
o il Vicesindaco di Arquata -
la costruzione di questa arte
ria ferroviaria. voluta dal Go-
vermno Sabaudo, ba una londa-
mentale importanza nellam
bito delle linee di comunica
cione a livello nazionale ¢ an-
che internazionales.

Nicoletta Cucinella ha inol-
tre sottodineato il tremo con |
suoi aspetti di socializzazione,
di scoperta del mondo, come
matore di sviluppo non solo
socioeconomico ma anche ur-
banistico ¢ wristico, Empulso
fondamentale del commercio
e degli spostamenti diei viag-
glatori.

La mostra ¢ stata realizzat
dal Comitato per i centoset-
tantanni della linea lerrovia-
ria, un organismo nato all'in-
terno di SLALA ovvero della
Fondazione della logistica. La
Fondazione SLALA ha pro-
mosso l'iniziativa della mosua
in collaborazione com il Co-
mune di Arquata ¢ con altri
impoctanti pariner istituzio-
nali la Camera di Commercio
di Alessandria-Asti, la Fonda-
zione Cassa di Risparmio di
Alessandnia e 'Universita del
Piemonte Ortentale,

Il racconto della linea Tori-
no-Genova ¢ affidato a un
progetto curato da Roberto Li-
vraghi, presidente del Comita-
1o per i centosetiantanni delta

linea ferrossaria, ¢ sllostito da
Linekab di Chorglo Annone. (1
Comitate, promosso dalla
Fondazlone SLALA, € compo-
sto da Damiele Caflarengo,
Mauro Caliendo, Tiziano Co-
senting, Giovanni Currado,
Walter Finkbohner, Vittorio
Gatti, Robersto Livraghi in qua-
lita di suo presidente, Angelo
Maorinoni, Glanluca Veronesi,
Agosting Villa ¢ Daniede Viotd

La mostra dil Arquata ¢ rea-
lizzata con ka speciale collabo-
razione operativa di Alexala
Circuito Cultura e Territorio,
Dopolavoro Ferroviario Ales
sandria-Asti, Fondazione ber-
rovia, Museo Nazionale del Ri
sorgimento Maliano di Torinn,
Rete Ferroviarka Haliane

La mostra, dallaspetto itine
rante. @ stata ospite ad Asti e
ad Alessandria ¢ quella di Ar-
quata costituisce il suo torzo
momento. £ olire a tratteggia-
re la storla della linea ferrovia-
ria Torino-Genova, Ia mostra
guarda anche al futuro ¢ ai
progetti che stanno per essere
realizzati come quello riguar-
dante il Terzo Valico. A quesio
proposito & stato realizzato un
video che collega ka storia del-
la linca con Pattaalita degli
sviluppi logistici dell lalia di
Nurd-Ovest.

La mostra,composta da una
serie di pannelli informativi
insieme ad un tavolo touch
screen dove sarh possibile in-
wrandire le quindict incisioni
realizeate nel 1853 dal plittore
svizzero Cardo Bossoli. ¢ arric-
chita anche da un magnifico
catdogo, ricco di ilustrazioni
e di lotografie storiche realiz-
zate presso il Museo Naziona-
le Ferroviario di Pietrarsa,
provineia di Napaoli.
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Alexala porta in giro i sapori del territorio con il tour della drink

list dedicata ai suoi vini

E un tour di racconto dei vini del territorio in chiave nuova e diversa quello iniziato grazie al supporto della Regione
Piemonte da Alexala, che in queste settimane sta portando in giro una drink list realizzata con i vini del territorio.

Cinque cocktail che pi le iche della provincia di

che vengono abbinati ai sapori
locali in un’esperienza di pairing inedita e coinvolgente, che da I'occasione di parlare a un pubblico di appassionati di
come il territorio abbia molto da dare, in termini enogastronomici ma anche turistici

AGENZIA TURISTICA LOCALE
della provincia di Alessandria

| drink, realizzati dal laboratorio alessandrino Spiritoh, sono stati preparati dal barman e ideatore della cocktail list Luigi
Barberis per il pubblico di diversi eventi autunnali di rilevanza nazionale e internazionale.

presentazione drink list ATP

Il primo appuntamento di questo tour & stato con Cheese, la fiera internazionale del formaggio a Bra. | cocktail sono poi
stafi presentati alla Fiera di San i i del Tartufo di A

ia nell'ambito dell'evento Vini &
Cocktail a Palazzo, e infine a Casa Gusto, lo spazio dedicato ai sapori del territorio allestito da Regione Piemonte e

Camera di Commercio Torino in occasione delle Atp Finals di tennis presso I'Archivio di Stato di Torino.

“Siamo molto grati all Assessore al Turismo della Regione Piemonte Vittoria Poggio per averci dato la possibilita di
organizzare questo tour aftraverso il bando per i Grandi Event”, commenta Roberto Cava, presidente di Alexala. *E
siamo decisamente soddisfatti della risposta del pubblico, spesso internazionale, che in tutte le occasioni & parso molto
interessato e divertito all'idea di scoprire i nostri vini in una chiave inedita. Eventi come questo ci danno un’ulteriore

conferma di quanto i nostri prodotti siano un g p attrattivo, che & imp utilizzare
come chiave dello sviluppo turistico del territorio, anche grazie alla sinergia con le Enoteche Regionali e i Consorzi di Tutela
dei Vini"

Visto il successo di questi tre appuntamenti, la drink list dedicata alla provincia di Alessandria continuera a viaggiare, in un
progetto che promette ulteriori sviluppi futuri

Cinque i cocktail presentati, nell'ottica di proporre una reinterpretazione modema dei vini del territorio.

Tortona — “Derthonabit”

Tortona — “Derthonabit”

La struttura asciutta & corposa del timorasso & nobilitata dalle note speziate ed eleganti del Falernum,

alleggerite dalla
freschezza della tonica. Un drink che racconta il territorio con un profilo identitario ed essenziale.

Drink List
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Ricetta

2 ¢l Colli Tortonesi
2 cl Colli Tortonesi Timorasso DOC

imorasso DOC macerato

1 CL Falernum
4 CL Cappellettitop tonica

Procedimento: unire gli ingredienti in uno shaker; con tecnica shake and strain, shakerare il drink e filtrare il liquido dal

ghiaccio allintemo del bicchiere per il servizio, aggiungendo successivamente la tonica

Casale — “Monferrato Lemon Cherry”

Casale Monferrato Lemon Cherry

Brandy e ciliegie: un dassico nel bicchiere, alla riscoperta di un distillato italiano per troppo tempo dimenticato, destinato a
vivere una nuova golden age. Un suggerimento: nel casalese esiste una produzione di brandy, che prevede 12 anni di
invecchiamento

Ricetta
« 4cldi Brandy
= 3cldi Grignoline del Monferrato Casalese DOC
- 1cldilimone
« 1,5¢ diRatafia
« 2 gocce diAngostura

Procedimento: shakerare gli ingredient & fittrare in un goblet o una coppa & decorare con scorza di limone

Acqui Terme — “Sparkling Acqui”

Sparkling Acqui

Un cocktail Champagne in versione acquese: le bollicine del Brachetto e la dolcezza dello zucchero vengono bilanciate
dall'amaro Gamondi, altro simbolo della citta “bollente”. Un drink aristocratico per una citta elegante da sempre.

Ricetta
= 10 cl di Brachetto d'Acqui DOCG
2 cldi Amaro Gamondi

* 12zolletta di zucchero
« 2 gocce di Angostura

Procedimento: nella coppa Champagne mettere prima la olletta imbevuta con le gocce di Angostura, famaro e chiudere
con il Brachetto

Ovada — “Un Americano a Ovada”

Un Americano a Ovada
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La semplicita fatta a drink: la struttura di un Americano stravolta e ricomposta. Ispirato a un drink simbolo del futurismo
italiano, la giostra d'alcol.

Ricetta
« 3cldiDolcetto di Ovada Superiore DOCG (Ovada DOCG)

« 3cldiBitter
« 5cldiCrodino

Pre i versare gl i ienti di nel tumbler con ghiaccio cristallino, decorare con scorza di limone e ur
fettina arancia.

Gavi - “Cortese in tacchi a spillo”

Cortese in tacchi a spillo

La freschezza dello zenzero, la tradizione del rabarbaro e la dolcezza dello sciroppo di Cortese per un drink da bere in un
50rs0

Ricetta

+ 5cldi Rabarbaro

« 1 cldisciroppo di Gavi DOCG
+ 1cldispremuta di lime

+ Top Ginger Beer

Pre i 0 tutti gli ingredienti, filtrare in un colling con ghiaccio e colmare con il Ginger Beer.
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28/11/2023 — Il Monferrato — Cantine Accoglienti

CANTINE ACCOGLIENTI Cia
Alessandria sta raccogliendo la
manifestazione di interesse da
parte della Aziende associate
per essere inserite nel progetto
“Cantine Accoglienti”, il portale
web enoturistico della provin-
ciadiAlessandriacuratoda
Alexala con la collaborazione
della Regione Piemonte. Le
Aziende devono aderire ad un
decalogo dibuone pratiche e
condividere ivalorie le inten-
zioni del progetto direte.
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28/11/2023 — Il Piccolo — Intervista al Direttore
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L. PICCOLO
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Una provincia che piace

Gravel, enoturismo, strutture
i punti di forza. Male Terme...

I dati di un decennio confermano la crescita
d'attrattivitd del territorio. Casalese @ Novese
trainanti, Acquese penalizzato. E Alessandria...

W 1| rafirontodeidatisui fusi
uriszicl che hanno interessata
la provincia di Alessandria,
nell ubtimi decennlo (dal 2013
al 22 FonteOssoratoriata
rigtice Hegicmale-Provincia di
Alessandrial sembrano con-
lermiare kdelinitiva ripresa del
setmore. [apis ko shock deter-
munsko dalla pandermaa, con e
conseguent |lmltazlond, dal
2021 =1 conberma un trend in
crescita che progresslvamente
sl it rafforato pier - uasd - hette
learee deld perritorio.

uLavoro di squadras-

«F stato un lavors lango e di
sjiadia - apiegs Maico Lainea,
diretiore penerale di Alexala -
[haella che vediami & un rac-
conio positivo checonferma la
preesenen di tanti punti di inbe-
resse en disceibain geografi-
camente, Che permetbomns di
puardare al turt s come a un
sttare ecanomico wainante,
L Asl hanao cpsarate feedia in
tal senso e, graeie al rinnovata
irpeszm dedla Reginne, siama
ruscid a rpartire con risaltard
b iz sodis.
Fispermo al a2 1, 20 regsin
1 25% ol arrivd i pit, Andan-
do arltross ad esaminare bafor-
hice sul decennio, il maggiore
incregmenbasi evidenziaso Ca-
sithesae L& 13,562 arrivi) e Movese
[+ DG Afarrivil, segiti ci Ona-
dhese [+, TE0 armivi) e Valenea-
iy [+5 206 arrivid, Fanalino di
coda loopoheogo, Alessanadria,
seppur con un dato pasitiva
(+2.374). S nota, al contraria,
v inaspetiata Dessione nel-
I'dcguese - che passa dai
Bl 744 arrivi el 13 ai 40,421
del "Z2 (-2 13230 evidente |'im-
pattodei problemidelle Teome
- enel Tomonese con - 21,753

Gl investimenti

La vulnerabilita del sertore
conferma 'urgeneza di pro-
I VETE N WY IMEncato

con la valorizzione: delbe pe-
cullarich i opnl 2ena, ma so-
prattutto oo ereazinme di e
sperbenee ameatrtive ‘uniche’.
Lar sl oo Ui npuve si
wersdun ks plisastenibd -
le, insieme al lavora che ha
cdrisio le tstinudond per ga-
rantire la riconoscibility di
queste tetre con la nascita di
brard coare il Monderseto [in-
serito nel 2014, con Langhe ¢
Roerna, nellelencs dei lugghi
arrimonio dell"Umanith],
wannefavaritolo sdluppedio-
n' e i particolane
wAbbiamo puntabe sul rlancio
di un turismo di prossmita,
alurari pure dal vosicher che la
Repione Fiemonte ha intro-
dht el post pandemba - con-
timaa Lamza - Un impsegmee che

Lanza {dg Alexala):
«Jecorre tener conto
del feedback di chi

viene a farel visitas

hapermessodi rscogrrineiluo-
ghi piin vicind ¢ quatidiand che
PrOpIERe PEC QuEsL non vend-
vanirconsiderat], O staiouno

ehran cormumes da ports cegli
aperatirl: maltl invesdment
chi hann armpliate i numerna
dled sl berno disgonibil, eos
come una forte madernizza-
Hahe dell esiarente. Avcads
spissn che il sopgama in una
hcation prartbonlare sia gid di
perst ] esperienzacheviemer-
cercaty, indipendentemente
dal posti in cul sl trovas,

Stranler]? §i, ma...

I e confeErmana: trovia-
mie il 227 i postd lecoa dnplic
] B2 rispeti al 2003, di cud
i1 5% sobe nell ultima anno. La
ricestivita alberghiera rimane
in testa (BXR) rispetta ai sogs
giommd exera alberghien (335
alle locazani mirdstiche (59%).
Tempemediodi permanenza?
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Nel2022 ¢ stato di 2,11 giomi.
Nell'ambito del turismo In-
bound, cioe i turisti che arriva-
no dall'estero, nel 2022 il saldo
rispetto all'anno 20 149& ampla-
mente positive, con 16,960
?wesenme in piir. Tuttavia, il raf-
ronto evidenzia la necessia d
lavorareancora per raggiunge-
re e superare | valori del quin-
quennio precedente: attual-
mente si evince una prevalen-
Za del rsmo nazionile su
quello estero (58% gli arrivi
dall'Tralia rispetto al 42'% da
fuori; 56% le presenze nazio-
nali rispetto al 44% estere),

«La capaciti di poter offrire, su
una porzione territoriade limi-
tata, un turismo sempre pii e-
sperienziale & stato un enorme
vantaggio - aggiunge Lanza -
Sul gravel abbiamo puntato
molto, con Ja creazione di per-
corsi testati ed elabovati da e-
sperti, e lo stesso faremo sui
cammini: sono madi diversi di
vivere e conoscere il tertitorio
che possono essere apprezzati
anche dalle nuove generazio-
ni. [nfine, la vocazione delle
nostre terre ha farto dell’eno-
rurlsmo un famore trainante,
L'enoturista e un visitatore e-

DG Marco Lanza
DATI STATISTICISUI FLUSSITURISTICI - PROVINCIADI ALESSANDRIA -ANNI 2013-2022

sperto, informatoecurioso, -
teressato a un'agricoltura non
intensiva e sostenibile: sono
staati fatti enormi passi avantis.
It futuro? wll cammino non =
ferma - conclude - Abbiamo
molte idee, ma per fare in mo-
do che siano vincent occormre
renderleil pil partecipate pos-
sibili, col coinvolgimento degli
attori in campo e un'ampia
strategia di comunicazione
che tenga conto del feedback
dichi viene a farci visitae.

LAURATORTA

Arrivi @ presenze 2022

Struttere rosttive 2013-2072
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