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Convegno, degustazioni, visite alla citta e al museo archeologico del castello
Un bilancio piu che positivo
dell’edizione 2023 di Acqui Wine Days

Acqui Terme. Cala il sipano
sull'edizione 2023 dell'Acqui
Wine Days cha aveva come
obsettivo quello di promuovere
il tarritorio del basso Piemonte
dal punto di vista turistico

"Il bitancio della manifesta-
zione @ piu che positivo” fanno
sapere da Palazzo Levi che
sottolinea il buon numero di
pantecipanti all'evento. Moltis-
sime, infatti, sono state le per-
sone che, durante lo scorso fi-
ne settimana, hanno approfit-
tato delle numerose iniziative
proposte: dalle degustazioni
alle visite della citta, passando
per le merende in piazza alla
visita del museo cittadino do-
ve, Ira le altre iniziative, Sono
stale proposte degustazioni
del “mulsum”, un vino prodotto
n anfora molto simile a quelio
realizzato dagh antichi romant

La manifestazione ¢ stata
inaugurata venerdi 22 settem-
bre con un convegno nella sa-
la congressi ex Kaimano
“Enoturismo, prospettive @ svi-
luppi territoriall @ culturali in
ambito Unesco” il tema del po-
menggio che ha visto anche la
partecipazione di un pubblico
attento. Un appuntamento in
cul si @ sottolineata l'importan-
za di questo termtono sotto di-
versi punti di vista ma & anche
stato posto l'accento sul fatto
che la produzione di quello che
dovrebbe essere |l suo prodot-
to principe, il Brachetto docg,
sta affrontando in questo pe-
nodo un momento g crisi. Una
crisi che quest'anno dovra
gioco forza, prevedere la distil-
lazione dt 17 mila ettolitri di vi-
no &, probabilmente, 'ekmina-
zione di circa 300 ettari i viti-

gno coltivato ad uve brachetio

po il convegno, in cul SoNo
state comunque espresse pa-
role positive e di speranza per
il futuro, nonostante la crisi
odiema, in piazza lala, c'e
stato il grande brindisi inaugu-
rale della manifestazione. Un
momento seguito anche dal-
Fapertura di alcuni laboratori
olfattivi sul Brachetto. Fra gli
appuntamenti del 23 settem-
bre, fra | piu graditi, ci sono
stati quelll organizzati dal-
I'Enoteca. In particolare, quel
lo organizzato dall’Enoteca de-
nominato “Acqui amore aro-
matico”, OVwero urn parcorso
IAJSIMWU gratuito dedicato al
drachetto @ alla sua duttilith
Novita assoluta di questa edi-
zione pol, & stata la rassegna
"AromaNticamente”: nefla cor-
nica di piazza Levi nel cortile

del palazzo Comunale, tunsti
ed appassionati hanno avuto a
disposizione banchi di dequ
stazione e masterclass di ap-
profondimento dedicate ai viti-
gni  aromatici  piemontesi
"‘Questa edizione di Acqui Wi
ne days é stata per noi moito
importante - ha detto il sinda
co della citta Danilo Rapetti
@ la prima che abbiamo orga
nizzato interamente nol come
amministrazione comunale. £
stato un evento che, grazie al-
la collaborazione con la Re
gione, I'Enoteca, I'AIS e il Con-
sorzio di Tuteta, ha trastorma-
to la nostra Acqui in una citta
del vino. Una citta dove Il Bra-
chetto docg, anzi I'Acqui Rosé
come @ giusto chiamare il no-
stro prodotto principe, puo e
deve fare la differenza”

Gi. Gal.
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Iniziativa di pregio. Non si deve dimenticare la musica
quale vera e assoluta protagonista

I tre giorni del Quartetto a Cassine:
i concerti in San Francesco

Cassine. |l connubio Musi-
ca & Arte (attraverso le iniziati-
ve camenstiche legate a “Le
dimore del quartetto / Espres-
50 masterclass”, e al res-
sivo recupero di San France-
sco, che lustro dopo lustro
mette a segno luminosissimi ri-
sultati: allinizio poteva essere

, considerati | ciclopici la-
vor necessari), a Cassine, vi-
ve momenti davvero esempla-
n

Qui sono collegate le Bel-
lezze di una Architettura, con
quelle di un prezioso apparato
di affreschi e decorazioni, a
quelle della devozione (ecco il
Museo d'Arte Sacra con i Suoi
oli, con le sculture, | libr in ef-
fige e di carta, gl antichi ceri
pasquall, | reliqguan...). Pol, ec-
co eccellenti formazioni musi-
cali, che si perfezionano sotto
la guida di maestri internazio-
nal

Quast'anno, con il violista e
promotore deil'iniziativa Simo-
ne Gramaglia / viola (che &
pane del Quartetto di Cremo-
na, & incide con Briliant),
c'erano Marc Danel / violino
(da Lione, insegnante di quel
Conservatorio; fondatore del
Danel Quartet, che ha rego-
larmente suonato con | quar-
tetti Amadeus e Borodine: al
SuUo attivo oltre 30 registrazio-
ni). E il praghese Peter Jaru
sek / cello (membro del Pavel
Haas Quartet - il nome in ri-
cordo del compositore ceco
assassinato nel 1944 ad Au-
schwitz - nel 2011 Premio Re-
cord of the Year dei Gramo-
phone Awards, per lincisione
dei Quartetti di Dvorak, per
Supraphon, 'ultima incisione

2022 & invece brahmsiana,
con due quintetti, con il piani-
sta israeliano, ma nato a Mo-
sca, Boris Giltburg, e la viola
Pavel Nikl)

Tutto l'insieme da sostanza
€osi a un'operazione di alissi-
mo respiro (che giustamente
ha trovato diversi partner, pub-
blici e privati, dalla Fondazione
CRAL e "Bell'talia”, dai muni-
cipi di Cassine e ui, alla
Regione, e ad Alexala) che in
questi giorni ha offerto mo-
menti straordinanarpente qua-
lificanti non solo per il paese
(anche in Casa Arcasio, in Ca-
sa Dapino Benzo, a Palazzo
Zoppi), ma per lintero territo-

rio.
Venerdi 22 settembre un
momento musicale & stato of-
ferto a quasi 400 studenti (an-
che dalla vicina Acqui)
Sabato 23 il concerto (inizio
ben oltre le 21.30) in San
Francesco (auditorium “natu-
rale”, dalla straordinaria acu-
stica), ha raccolto i contributi
del giovani musicist ltuan del
Mdgnet Quartet, del promet-
tente Quartetio (tahano) Rilke,
e poi dell'altrettanto ispirato
Quartetto Ibernia
Dalle loro corde le note del
Quartetto n. 1 (1899) in re mi-
nore di Rudoll Tobias (che il
Quartetto Tallin ha per primo
contnibuito a riscoprire, in un
CD BIS & Bongiovanni), di
Haydn (ecco l'opera 77, n.1 in
sol maggiore) e di Beethoven
{Quartetto op. 59.n.1)
Due note non di merito
Serata decisamente bella e
apprezzabile. Ma lo sarebbe
stata ancor di piu, se - limitan-
do le parole e | ringraziamenti,

8 non iniziando le esecuzioni
cosi avanti nella sera, compli-
ce il programma d'una cena di
rappresentanza - a tutte le for-
mazioni fosse stato concesso
di cimentarsi con lintegrale
dell'opera approfondita

Una trentina di minuti sareb-
bero bastati. Trenta minuti per
aggiungere il sacrificato primo
movimento di Tobias; e poi il
terzo e il quarto del "Razumov-
sky”. (Amputare I"incipit, o una
sezione conclusiva, in effetti,
sa molto di eresia: chi legge-
rebbe un sonetto di Dante, o
del Petrarca, senza la prima
quartina? o senza le due ulti-
me terzine?)

Altro punto dolente. l'mva-
denza li operatori foto/vi-
deo. Non si nega che il loro la-
VvOro sia importante per la va-
lonzzazione dell'inizativa. Ma
senz'altro pud essere piu di-
screto. Invece (volontaria-
mente 0 meno) il loro prota-
gonismo (e non @ questa la
prima volta che ci lasciamo
andare a questi rilievi) finisce
m essere non solo gratuito,

NOCIvo.

La percezione della profes-
sionalita si coglie in questi che
potrabbero assere delinili tra-
scurabii dettagli. Ma che non
lo sono affatto. E fanno (con le
opportune scelte artistiche: la
filologia - a certi livell - non
pud essere dimenticata. Non &
vero che “in provincia va bene
twtto. ") la differenza tra un
buon concerto. E uno straordi-
nano

Lo aspettiamo (e davvero ci
contiamo) il prossimo .'.mré).
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I tre giomi di Tagliolo Monferrato

“Le storie del vino”: come affrontare
i cambiamenti climatici i m vngna

'l’.g.nlo Mont.to. Lo stone del vi-
i & ancors spenta l'eco in

58 CON I con del Premo intitoka-
to a “Stefano Ferrango™ glunto alla
a?m Ao, AsSegrato & Maureio

ra | el trattak nol talk show, la
salvaguarda del termono ¢ W
Spattive di swiuppo per Lo zona
da. cume salvaguardare 1o biodivers)
ta, come ath e | cambiament ci-
MANC @ Maare o o | NECHSSEnN
adattamenti della viticoltura & nuovi
parametn moteorclogicl. intatl le tem
rmuo 0rnce @ 1 SOkl persisten-
i questi ulimi anni mcdono Mmolto
SUlla ProGUZINe VIIVINICOa @ sembea-
mo fgvorire lo vigne impiantate in zone
ombregoiate & tuis o Hdosso o bo-
sche e vegetazione diffusa, un fempo
Sitt meno ambitl rispetio alle vgne o
soleggiate. Nel pomerggio ancors il
vina protagoaista ded incontro “H vino
della legalitd”, per conoscere | vinl cha
NASCONO da 1oere confscate alla ma-
fa. Hanno partecipalo Celeste Scut-
10, referente del preskio i Libeca “An
tonvo Landier”™ & Ovaca. Paola Sulta-
na. refaranta provinciale di Libera o
Gianluigp Corona enologo. delegato
provinciale Onav Allnoomro S0N0
state lette le biogratie di
che SON0 Mari & causa lom bua
alla maka, come Peppino Impastato,
cul @ dedicata Lna plazza nel centro
IlOﬂOO di Ovada. Poi lasperto Gian-
| Corony ha degussato | vni ncava-
n uve doi vgnet contiscatl alla
U DIGNCO. UN MOS0 & Un 108~
50, Oeuatvondono le carattenstche of-
fattive e di sapidta Nella parte con-
clusava, curata del prasadio ovacase i

-

Libera o dalla Bibsoteca Comunale
“Nealson Mandala”™ o Tagl la -
slanone rwolta o

scokt dall’

Nalia maltingti di domenica 17, nek
la saka d'arrmi del castello, si ¢ svoka
l'interessante tavola rotonda sul tema
Paesagy. gusti & dentita” - Vi
nelle strace del vino, del riso ¢ dol sa-
pori del Pramonte. Nell'evento. dopo +
saluli a0t vice sndeco o produltons viti-
vincolo Faduwico Robbiano, oel pras:-
durte o del deetiore ¢ Alexala Robor
0 Cova e l'ovadese Marco Lanza, co-
ordnat da Ganny Notananed gomai-
sla & condulirice felevisiva. 5 Bono al-
tomati | rappresentant & Stracle del vi-
o ¢ del nso ded Pamome e o Atl o
Alessanania o di Langhs Roero & Mon-

ferrato. Le conclusion

=000 m a cu-
™ M Arosio. prosidents
meato promotore Ona Euvr.?na dal Vi
no 2024 e proprio Gen Monderralo
(Ovada, Acqui e Casale) ed una verss
ma gk Comun del Nord Piemonte (tra
cue Gatnars. Ghemme, Romagnana
Valsesia) sono divertab Citta Europea
dal vino 2024. Ancora tems important)
Guelh attrontnh nellinconlio, che hanmg
confermalo e peculiants del 1errsong
ovadese ¢ le prospettive o sviluppo
cha o rxmza\o La shda sempes

artgano
@ 0al masiro fabibeo Gl Gabog
Cith ¢ Castelio
Una vera opera d'ane, che vers pre-
sto Installala nella sala consiliare del
Palazzo comunale

2
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01/10/2023 — Alessandria Today — Vivaldi Flute Week
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MAGAZINE ALESSANDRIA TODAY - PIER CARLO LAVA
Leie la mi o Lava
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02/10/2023 — Casale News — Evento a Rosignano Monferrato

asalenews

Casale Monferrato e dintomni...

Vendemmia in arte a Rosignano
Monferrato si conferma una
manifestazione di successo

Grande partecipazione al convegno istituzionale organizzato in
occasione dei sessant'anni dalla legge italiana sui vini Doc

9RO

IGNAN To- @2

i & tenuta domenica 1 ottobre a Rosignano Monferrato 1a 28° edizione di Vendemmia in Arte, che ha
S celebrato anche questanno lincontro tra l'arte e il vino, in un incantevole connubio di tradizione e
innovazione, oltre ad essere un‘opportunita sempre molto apprezzata e di successo tra i partecipanti per
esplorare le ricchezze culturali ed enogastronomiche del Monferrato. Migliaia di visitatori dal mattino e fino a
tardo pomeriggio sono saliti sulla rocca di Rosignano per godere dei molteplici momenti di arte, cuitura,
artigianato, buon vino e buonissimi cibi

La mattina si & aperta con l'importante convegno istituzionale organizzato dal Comitato Casale Monferrato
Capitale della DOC in occasione dei sessantanni dalla legge italiana sui vini DOC, preceduto da un
eemozionante omaggio al noto vigneron Domenico Ravizza, prematuramente scomparso negli scorsi giorni

Grande |a partecipazione al convegno che si & svolto presso il teatro Ideal. Andrea Desana ha ricordato la
grande storia della Doc e soprattutto ha presentato i progetti futuri, quelli dell’Archivio Nazionale dei Vini DOC
con I'Unione Italiana Vini di Milano con l'archivista Francesco Benatti e con I'associazione nazionale Citta del
Vino con il Vicepresidente Stefano Vercelloni che ha anche parlato del grande riconoscimento di
Granmonferrato e Aito Piemonte di Territorio Europeo del Vino 2024.

Hanno chiuso il convegno il produttore Stefano Bonzano, il Direttore di Alexala Marco Lanza e |'assessore
Regionale all'agricoltura Marco Protopapa. Ha introdotto i lavori il sindaco Cesare Chiesa.
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Il vicepresidente del Consorzio di Tutela dei Vini delle Colline del Monferrato Ermanno Accornero ha parlato
dei progetti del Consorzio e della possibilita di riattivare il Consorzio di tutela del Barbera del Monferrate DOC.

Al termine del convegno, invece, & stata inaugurata la mostra d'arte contemporanea "Riti Di-Vini. Materiali e
immaginari®, a cura di Gabriella Anedi, che rimarra allestita presso i Saleni Morano fino alla fine di novembre.

Nel pomeriggio, grande interesse hanno suscitato lo speech di Maurizio Beucci - fotografo, docente di
fotografia e Head of Leica Akademie Italy - che ha avviato il nuovo progetto fotografico che interessera il
borgo con una serie di workshop che si svoigeranno la prossima primavere e la masterclass "Signor

" che ha visto il di Guido Invernizzi - sommelier AIS di grande esperienza e simpatia.

Le piazze del centro storico si sono animate con il Villaggio dei vignaioli - in cui & stato possibile gustare ed
acquistare dai produttori rosignanesi presenti i vini che caratterizzano il Monferrato, il Villaggio del gusto,
| Mercatino degli artigiani. Le prelibatezze gastronomiche del territorio sono state gustate dai molti visitatori
allombra della Torre Civica, grazie alla ProLoco di Rosignano che ha proposto taglieri, agnolotti, friciulin e
torta di mele.

Il vino & stato anche delle ludi le che si sono tenute nellinfernot del
Palazzo Municipale, a cura di Orietta Cassini, mentre un altro prodotto tipico del territorio, il tartufo bianco, &
stato valorizzato con la cerca in Valle Ghenza a cura dellAssociazione Tartufai. Ad allietare i visitatori, nel
corso della gionata, anche le musiche dell'Ensembie Anima Mundi e musici de La Ghironda di Asti ed il duo |
Musetta

Nel corso della giornata ha preso vita, a cielo aperto, lopera di street art a tema vino realizzata dal collettivo
artistico MostraMi. Laccoglienza ai visitatori & stata garantita dagli operatori dellinfo Point, con la possibilita
di visitare le chiese del centro storico, le mostre d'arte, gli Infernot Patrimonio Unesco (tra cui alcuni privati
solitamente chiusi al pubblico). Il servizio di navetta gratuito ha garantito la possibilita ai tanti partecipanti di
raggiungere comodamente il centro storico.

Commenta con soddisfazione il Sindaco Cesare Chiesa: "Il connubio tra festa popolare e momenti di arte
culitura, 1a valorizzazione el vini e dei cibi della tradizione locale mediante Ia collaborazione di firme' di
eccellenza, le visite alle peculiarita del territorio e I'accoglienza della Comunita locale, rendono ogni anna
‘Vendemmia in Arte’ un appuntamento irrinunciabile per chi ama veramente il Monferrato e con orgoglio
presenta ai visitatori e propone i suoi aspetti migliori”.

Hanno suscitato interesse e partecipazione anche i due appuntamenti culturali che si sono tenuti sabato 30
seftembre, come “anteprima” di Vendemmia in Arte: la presentazione del libro "Mil
Carlo Cerrato, dedicato alla giornalista Emilia Cardena, ultima moglie del pittore Giovanni Boldini, e Fincontro-
spettacolo sulla figura di Nino Costa, tra i pill importanti poeti dialettali piemontesi.

i, una donna’ con lautore
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Il Piemonte sa di tartufo: 24 appuntamenti, tanti in provincia di
Alessandria

Con Montiglio Monferrato (AT) sono partite le fiere del tartufo tra le colline dell'enogastronomia nelle province di Alessandria, Asti, Cuneo e Torino

Internazionali, nazionali, regionali o locali, le Fiere del Tartufo Bianco in Piemonte sono un inno ai profumi e ai sapori d'autunno, un tuffo nell'autenticita di
borghi e cittadine immersi nelle colline Patrimonio UNESCO. Se c'& un prodotto che racchiude in sé 'essenza del Piemonte & proprio il Tuber Magnatum
Pico, paradiso dei sensi e afrodisiaco “cibo degli dei” celebrato fin dallepoca romana e poi prelibatezza servita sulle tavole delle corti rinascimentali di Milano e
Mantova, che pare si rifornissero proprio dai territori del Casalese e del Tortonese.

Lo starter che ha fatto pregustare la nuova stagione & stato il via alla cerca del Tartufo Bianco, il 21 settembre, tempo delle prime nebbie mattutine che
awolgono il trifulau e il suo tabui al ritorno dai boschi. Poi, fino al 3 dicembre nelle province di Alessandria, Asti, Cuneo e Torino & un susseguirsi di eventi
dedicati al frutto della cavatura del tartufo, attivita che dal 2021 & riconosciuta Patrimonio Culturale Immateriale del'UNESCO.

Gli appuntamenti che prefumeranne di tartufo colorando | weekend d'autunne piemontesi sona infatti oggette per la prima volta del progetto di promozione
“Profumo di Piemoente, terra di tartufi”, ideato dalla Regione Piemonte coordinato da Visit Piemonte con il supporto ATL Alexala ed Ente Turismo Langhe
Monferrato Roero e la collaborazione di ATL del Cuneese e Turismo Torino e provincia e rivolta a Piemonte, Lombardia, Liguria e Valle d'Aosta. Tra le
iniziative, una nuova sezione-calendario sul sito visitpiemonte.com che permette di scoprire tutti gli appuntamenti e i programmi, in un carosello di mostre
mercato del tartufo, del vino e dei prodotti tipici: padiglioni enogastronomici. degustazioni, visite alle cantine ed esperienze didattiche, escursioni guidate,
contest di cucina, cooking show, laboratori del gusto, conferenze, momenti culturali, mostre e folklore. Una miriade di esperienze multisensoriali di gusto e
d'olfatto per celebrare il Tartufo Bianco, tra suggestioni d'un sogno quasi proibito, sospeso tra le meraviglie artistiche, storiche e paesaggistiche del territorio
collinare.

In provincia di Alessandria

Ricca la proposta del Monferrato Alessandrino con ben nove rassegne, di cui tre nazionali e cinque regionali, che rendono i mesi di ottobre e novembre un
tripudio di sensazioni olfattive e gustative: I'8 ottobre a Bergamasco a ridosso delle colline del Monferrato e a Odalengo Piccolo, dove tartufo fa rima con
tufo; il 22 ottobre a Trisobbio nellOvadese, zona dai caratteristici borghi, castelli e chiese campestrie il 4 e 5 novembre a Cella Monte in Valle Ghenza,
occasione per visitare i famosi infernot patrimanio UNESCO. il 12 novembre ci spostiamo nel capoluogo Alessandria, sempre il 12 e 13 novembre

a Murisengo, nel Casalese; il 19 & 26 novembre a San Sebastiano Curone nei Colli Tortonesi; ancora il 19 novembre ad Ovada con i due prodotti pid
rappresentativi del Monferrato Ovadese: il Dolcetto DOCG ¢ DOC di Ovada e il tartufo bianco; ed infine il 24, 25 & 26 novembre ad Acqui Terme.

Numerosi gli appuntamenti al profumo di Tuber Magnatum Pico anche in provincia di Asti, tra le bellezze degli itinerari del Romanico: a Montiglio
Monferrato che replichera domenica 8 ottobre; a Mombercelli il 14 e 15 ottobre, a Moncalvo il 22 e 29 ottobre, a Montechiaro d’Asti e San Damiano
d"Asti il 5 novembre, a Canelli il 12 novembre, a Montegrosso d’Asti il 25 e 26 novembre. Infine, a Castelnuovo don Bosco il 26 novembre e a Cortazzone il
3 dicembre.

Nel capoluogo Asti & la rassegna enogastronomica I Gioielli del territorio” in programma tra I 1 novembre e il 22 dicembre presso il Palatartufo - a inglobare
la Fiera Nazionale del Tartufo in programma il 18 e 19 novembre.

Celeberrima, |a 934 Fiera Internazionale del Tartufo Bianco d'Alba si svolge di Alba dal 7 ottobre al 3 dicembre con il consueto Mercato Mondiale del
tartufo e un ricchissimo cartellone di iniziative ed incontri: una delle principali vetrine dell‘alta gastronomia e delle eccellenze italiane ma anche del folklore e
della tradizione con il Palio degli Asini e le rievocazioni storiche in costume medievale. Sempre nel Cuneese, tartufo, vino e prodotti locali protagenisti a
Mondovi - la bella citta delle mongolfiere - dal 27 al 29 ottobre; a Paroldo nellAlta Langa-Cebane dal 10 al 12 novembre e a Vezza d'Alba, centro nevralgico
del suggestiva Roero, dal 18 al 26 novembre,

Una sola fiera del tartufo si svolge nel Torinese, a Rivalba, con un intero weekend, dal 10 al 12 novembre, dedicato a degustazioni, enogastronomia e ai
prodotti della collina.

www.visitpiemonte.com
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Tartufo, profumo di Piemonte: 24
appuntamenti d’autunno

ontiglio Monferr

dir.m.

Internazionali, nazionali, regionali o locali, le Fiere del Tartufo Bianco in Piemonte sono un inno ai profumi e
ai sapori d’autunno, un tuffo nell’autenticita di borghi e cittadine immersi nelle colline Patrimonio Unesco.
Se c’e un prodotto che racchiude in sé ’essenza del Piemonte & proprio il Tuber Magnatum Pico, paradiso dei
sensi e afrodisiaco “cibo degli dei” celebrato fin dall'epoca romana e poi prelibatezza servita sulle tavole delle
corti rinascimentali di Milano e Mantova, che pare si rifornissero proprio dai territori del Casalese e del
Tortonese.

Lo starter che ha fatto pregustare la nuova stagione ¢ stato il via alla cerca del Tartufo Bianco, il 21 settembre,
tempo delle prime nebbie mattutine che avvolgono il trifulau e il suo tabui al ritorno dai boschi. Poi, fino al 3
dicembre nelle province di Alessandria, Asti, Cuneo e Torino & un susseguirsi di eventi dedicati al frutto della
cavatura del tartufo, attivita che dal 2021 & riconosciuta Patrimonio Culturale Immateriale dell'UNESCO.

«Le fiere del tartufo sono una straordinaria opportunita non solo per far conoscere un prodotto della nostra terra
particolarmente ambito e ricercato sulle tavole di tutto il mondo ma una grande occasione per promuovere e
valorizzare tutto il territorio tra Langhe, Monferrato e Roero — sottolinea Fabio Carosso, Vicepresidente della
Regione Piemonte con delega al Tartufo - In quest’ambito rientra anche Pavvio di una campagna di promozione
del calendario che ha I’obiettivo di far conoscere tutte le fiere, anche quelle che si svolgono in localita piti piccole e
meno famose. Come Regione Piemonte continueremo ad investire, come abbiamo fatto quest’anno promuovendo 2
bandi per il sostegno alle tartufaie e la promozione del tartufo nero. Il riscontro e stato positivo, dimostrazione della
vitalita di tutto un comparto che é tradizione, storia, cultura, come ci ricorda I’'Unesco che nel 2021 ha riconosciuto la
cavatura del tartufo Patrimonio culturale immateriale».

«Profumo di Piemonte, terra di tartufi & un claim che ben esprime il profondo legame della nostra regione con
questo prodotto, trasmettendo suggestioni che non solo colpiscono i sensi ma anche la percezione culturale del
territorio: elementi che possono facilmente far breccia nell’immaginario del viaggiatore in cerca di stimoli
enogastronomici di qualita e di accoglienza autentica legata ai borghi, alla bellezza del paesaggio e alla capacita
organizzativa locale — ribadisce Vittoria Poggio, Assessore alla Cultura, Turismo e Commercio della Regione
Piemonte — Promuovere un circuito di ben 24 appuntamenti dedicati al tartufo nell’arco di 2 mesi valorizza un
intero settore con il suo importante indotto in termini di ospitalita e ristorazione ma anche ricco di spunti per la
divulgazione culturale di una tradizione che fa parte del Dna piemontese. In questo contesto, un ruolo importante &
quello della Camera di Commercio Alessandria-Asti che sostiene I’organizzazione del calendario di fiere
territoriali».

«Dietro ad ogni fiera del tartufo del nostro territorio regionale vi sono centinaia di operatori, volontari,
amministratori, ristoratori, associazioni, commercianti che lavorano alla valorizzazione del territorio e al
miglioramento della qualita dell’accoglienza: si tratta, nella maggior parte dei casi, di piccoli Comuni dove

la capacita di fare squadra é fondamentale — afferma Beppe Carlevaris, Presidente del Cda di Visit Piemonte —
Questa campagna che unisce sotto un unico ombrello le fiere del tartufo bianco del Piemonte in ben 4 province non &
solo un sostegno in termini di comunicazione e visibilita, ma anche il riconoscimento a un lavoro di decenni che
merita apprezzamento e incoraggiamento».

Gli appuntamenti che profumeranno di tartufo colorando i weekend d’autunno piemontesi sono infatti
oggetto per la prima volta del progetto di promozione “Profumo di Piemonte, terra di tartufi”, ideato dalla
Regione Piemonte coordinato da Visit Piemonte con il supporto ATL Alexala ed Ente Turismo Langhe
Monferrato Roero e la collaborazione di ATL del Cuneese e Turismo Torino e provincia e rivolta a Piemonte,
Lombardia, Liguria e Valle d’Aosta. Tra le iniziative, una nuova sezione-calendario sul sito visitpiemonte.com
che permette di scoprire tutti gli appuntamenti e i programmi, in un carosello di mostre mercato del tartufo,
del vino e dei prodotti tipici; padiglioni enogastronomici, degustazioni, visite alle cantine ed esperienze
didattiche, escursioni guidate, contest di cucina, cooking show, laboratori del gusto, conferenze, momenti
culturali, mostre e folklore. Una miriade di esperienze multisensoriali di gusto e d’olfatto per celebrare il
Tartufo Bianco, tra suggestioni d'un sogno quasi proibito, sospeso tra le meraviglie artistiche, storiche e
paesaggistiche del territorio collinare.
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Ricca la proposta del Monferrato Alessandrino con ben nove rassegne, di cui tre nazionali e cinque regionali,
che rendono i mesi di ottobre e novembre un tripudio di sensazioni olfattive e gustative: I'8 ottobre

a Bergamasco a ridosso delle colline del Monferrato e a Odalengo Piccolo, dove tartufo fa rima con tufo; il 22
ottobre a Trisobbio nell’Ovadese, zona dai caratteristici borghi, castelli e chiese campestri e il 4 e 5 novembre
a Cella Monte in Valle Ghenza, occasione per visitare i famosi Infernot patrimonio Unesco. il 12 novembre ci
spostiamo nel capoluogo Alessandria, sempre il 12 e 19 novembre a Murisengo, nel Casalese; i1 19 e 26
novembre a San Sebastiano Curone nei Colli Tortonesi; ancora il 19 novembre ad Ovada con i due prodotti pilt
rappresentativi del Monferrato Ovadese: il Dolcetto DOCG e DOC di Ovada e il tartufo bianco; ed infine il 24, 25
e 26 novembre ad Acqui Terme.

Numerosi gli appuntamenti al profumo di Tuber Magnatum Pico anche in provincia di Asti, tra le bellezze
degliitinerari del Romanico: a Montiglio Monferrato che replichera domenica 8 ottobre; a Mombercelliil 14 e
15 ottobre, a Moncalvo il 22 e 29 ottobre, a Montechiaro d’Asti e San Damiano d’Asti il 5 novembre, a Canelli il
12 novembre, a Montegrosso d’Asti il 25 e 26 novembre. Infine, a Castelnuovo don Bosco il 26 novembre e a
Cortazzone il 3 dicembre.

Nel capoluogo Asti & la rassegna enogastronomica “I Gioielli del territorio” in programma tra 1’11 novembre e
il 22 dicembre presso il Palatartufo — a inglobare la Fiera Nazionale del Tartufo in programmail 18 e 19
novembre.

Celeberrima, la Fiera Internazionale del Tartufo Bianco d’Alba si svolge di Alba dal 7 ottobre al 3 dicembre con
il consueto Mercato Mondiale del tartufo e un ricchissimo cartellone di iniziative ed incontri: una delle
principali vetrine dell’alta gastronomia e delle eccellenze italiane ma anche del folklore e della tradizione con
il Palio degli Asini e le rievocazioni storiche in costume medievale. Sempre nel Cuneese, tartufo, vino e
prodotti locali protagonisti a Mondovi - la bella citta delle mongolfiere - dal 27 al 29 ottobre; a Paroldo
nell’Alta Langa-Cebano dal 10 al 12 novembre e a Vezza d’Alba, centro nevralgico del suggestivo Roero, dal 18
al 26 novembre.

Una sola fiera del tartufo si svolge nel Torinese, a Rivalba, con un intero weelkend, dal 10 al 12 novembre,
dedicato a degustazioni, enogastronomia e ai prodotti della collina.
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Doppio appuntamento a San Salvatore con il giornalisme culturale e quello da inviato di guerra
ospite di "Parole e Musicain Monferrato" la criticamusicale de La Stampa, che ricordera Mimmo

A“PeM” Venegoni siracconta
e aprira lamostra su Candito

L'EVENTO/2

FHANCANENTIA

ue, oggl, gl ap-
puntamenti
«PeM= per la setti-
mana finale della
manifestazione: alle 21
lincontro nella sala poli-
funzionale del Comune di
San Salvatore con Marinel-
la Venegoni, la eritica mu-
sicale de 1a Stampa che
per una quarantina d’anni
si & occupata dinote e spar-
titi, prima fra le donne a
farlo suun quotidiano.

Ha cominciato neghi Anni
80 partecipando anche atti-
vamente ai Festival di San-
remo, Non ha escluso nella
swavita anche Nimpegno po-
litico, come sindaco della
cittadina di Crescentino, do-
ve & nata, Dialoghera con
Enrico Deregibus, direttore
artistico di «PeMe, tra aned-
doti della sua lunga carviera
¢ opinioni taghienti che so-
nostate la cifra della sua cri-
tica. A corredare il suo rac-
conto anche video storici su
QuANLO verTd trattato,

Marinella Venegoni & sta-
ta anche la moglie del gior-

"

Marmneta

.
ver

nalista ¢ inviato di guerm
per la Stampa Mimmo
Candito, morto il 3 marzo
2018 a 77 anni piegato da
un tumore combattuto con
coraggio, E a lui & dedicata |
lamostra «Con la guermane- |
gli occhin che alle 18 siapri- |
ra a Palazzo Carmagnola, a |
San  Salvatore, prima |
dell'incontro con Venego- |
ni. Realizzata dall'istituto |
Paolo e Rita Borsellino di |
Valenza per il progeto |
«Ce.SLIn.Geow, &lavivate- |
stimonianza di un giornali- |
sta che, per La Stampa, ha |

| raccontatole pit drammnsati- |

che erisi mondiali deghi wlti-
mi quarant'anni, dal Medio
Oriente  all’Afghanistan,
dalla guerra del Golfo all'A-
merica Latina, dal Magh-
reb all'Buropa dell’Est e
all'Asia e all'Africa rutea.
Passando  dai  terroristi
dell’Eta e dell'Tra, gl indios
dell'Amazzonia, be isole gal-
leggianti Totora del Pery, il
lustrando la durezza della
vita, ghi orrori della guerra
e mai tralasciando il lato
umano dei suoi reportage:
un bambino lacero, un vec-
chio cencioso, una donna
con al seno i suoi bambini,
che fugge dalla guerra,
Uno cato di rifiuto del-
la violenza e amore per 'u-
manita di cul era pervaso.

Venegoni portera allamo-
stra alcund cimeli: una mac-
china forografica, una ma-
glierta con la scritta «Non
?male--. forografie di capi

i Stato nei territon di guer-
ri. Candlito era anche docen-
te di Teoria e tecniche del
linguaggio  giormalistico
all'Universita di Torino, di-
rettore per 18 anni della rivi-
sta «L'indice dei librie ¢ pre
sidente di Reporters sans
Frontieres,

“remue
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La grande storia della Doc
nel territorio del vino 202

Il centenario

Nel 2024 ricorrera
anche un secolo
dalla scomparsa

di Federico Martinotti
ROSIGNANO MONFERRATO

@ Lz glornata di domenica di
“Vendemmia in arte”, al Teatro
Idoal di Rocignano, ci @ aporta
con il convegnoe mattutino sul
sessantennale della Doc a cura
del Comitato Casale Monferrato
Capitale della Doc,

Dopo 1 salutl Introdumnivi del sin-
daco rosignanese Cesare Chiesa,
sono intervenuti Andrea Desana
(presidente del Comitato Casale
Monferrato Capitale della Docl
su “La grande storia della Dec,
le origini monferrine e la sua
attualitd”, Francesco Emanuele
Benatti (archivista dell'Unio-
ne [taliona Vini di Milano) su
“L'archivio nazionale dei vini
Doc”, Stefano Vercellont (vice-
presidente nazionale dellasso-
ciazione “Citta del vino) su “Tl
territorio europeo del vino 2024”7,
Ermanno Accornero del Consor-
zio tutela vini delle colline del
Monfesrato sulle iniziative e pro-
oetti i eviluppo del Comentzia, i)
produttore Stefano Bonzano su
“Riattivare il Consorzio di tute-
la del Barbera del Monferrato”, il
direttore di Alexala Marco Lanza
su "Enowurismo, Doc e progettl
di sviluppo”, Le conclusioni so-
no state affidate all'assessore
regionale all'Agricoltura Marco
Protopapa.

Nel corso del convegno, Desana
ha anticipato che il 2024 sara il
centenario della scomparsa di
Federlco Martinotti, enologo di
Villanove Monferrato inveatere

del metodo di spumantizzazione
dei vini, che sand ricordato con
eventi inseriti nelle manifesta-
zioni di Gran Monferrato ¢ Alto
Piemonte che sono stati ricono-
sciuti come Territorlo Europeo
del Vino 2024

La poesia di Nino Costa
Sempre al Teatro Ideal, sabato,
"Vendemmia in arte” era stata
preceduta da una serata artistica
au dielette ¢ musics: *Na busca
‘d paja 'n mes a la corent” dedi-
cata alla figura di Nino Costa, il
maggiore poeta dialettale pie-
montese nato a Torino nel 1886
e scomparso nel 1945, A ideare e
seloztonare § testl di Costa dstato
Giorgio Milani che, con Annita
Dellavalle, ha declamato le po-
esie il cui inguadramento sto-
rico e letterario @ stato affidato
alle precise analisi di Mariuceia
Merla

La lettura dei componimenti dl
Costa @ stata intervallata dalle
piacovoli @ spassone emecuzioni
del quintetto di fiati Classwing
{clarinetto, flauto traverso, trom-
ba/flicorne, trombone, basso-
tuba) diretto da Massimiliano
Limonerts,

Il ricordo di Ottavi

Al termine della serata, in occa-
slone del 130 anni dalla scompar-
sa, & statoomaggiato anche Otta.
vio Ottavi, uno dei protagonisti
dellenologia e della divulgazione
vinicola dell'Italia nell'800: per
Yoccasione, |l glornalista e criti-
co musicale Marttia Rogsi ne ha
illustrato la sua attivita di com-
pasitore e critico musicale rive-
lando molti aspetti inediti che
saranno oggetto di una prossima
PUDDICAZIONE. LOPO [INTErvenTo
di Rossi, il quintetto Classwing
ha eseguito “Non ti scordo’, una
mazurka composta dallo stesso
Ottavi prima d! concedere altrl
due bis a chiusura di serata.
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Monferrato

Festival Questa sera alle 21 |a celebre giornalista a San Salvatore

“Scrivere di musica”
A PeM c’e la Venegoni

Grandi invigte. Morineio Wenegon con

SAN SALVATORE MONFERRATO

o Ultiml appuntamenti guesta
settimana per la diclottesima
edizione del festival PeM! Pa-
role & Musica in Monferrato,
la manifestazione plemontese
di incontri, racconti e canzoni,
con la direzione artistica di En-
rico Deregibus, con san Salvatore
Moaferrato Comune capofilaetl
coinvolgimentod! Lu Cuccare
Monferrato, Balzola, Valenza, M-
rabello Monferrato con il Coun-
try Sport Village, Alessandria,
Pratestura, Rive. Camagna Moa-
lerrato e MEcomuseo della Pletra
da Canton! con il comune di Cel-
la Monte. Questa sera, martedi
3 ottobre, alle ore 21 nella sala
potifunzionale delle Cantine del
Palazzo Comunale {ingresso da
piazza Caduti), a San Salvatore
Monferrato, avrd luogoe “40 anni

ascrivere di musica”, un incontro
con Marinella Venegonl. Si tratta
i "una serata con la critica mu-
sicale della Stampa. Laureata in
Fllosofia a Torlng, dopo Ll Liceoa
Casale, si & dataal giornalismoe
negli annl Ottanta & stata la pd-
ma donna a oocuparsi di musica
suun quotidiano, in ogni caso ha
coperto glornalisticamente 40
edizioni del Festival di Sanremo.
Parlerd con Enrico Deregibus, tra
aneddot! e opinion! taglientd, di
come sono cambiati la musicae
il giornalismo musicale. Con dei
video storici a supporto”.

A palazzo Cai

Coatestualmente, nellambito del
Settembre Sansalvatorese, isti-
tuto comprensivo ‘Paclo e Rita
Borsellind, Cestingeo, centro
Studi Internazionali di Geopo-
litica, e Amministrazione Co-

Alessandiea Cormazz, oNg sae stormpa ol Festivey o Sarvamo (T Ary

munale, propongono a Palazzo
Carmagnola la mostra “Mimmo
Candito. Con la guerra negli oc-
chl”, le memorie fotografiche del
reporter di guerra, La mostra ri-
marrd aperta al pubblico fino a
domenica 8 ottobre.

“Strade di Polvere”

Domenica 8 sard la volta dell'ul-
timo appuntamento con PeM!:
alle 16 al parcheggio del Village,
in localitd Fosseto, prenderd i1
via la passeggiata “Camminando
sulle Strade di Polvere di Rosetta
Loy” (8 km, in collaborazicne col
Cai di San Salvatore) alla quale
Interverranno gli autori vincite-
1l della prima edizione del Pern
Whiting Contest, il nuovo concot-
S0 per racconti inedit! per autoed
della provincia di Alessandria
sottoi 35anni, a cura di Riccardo
Massola. MC.

Pagina 20
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Castelnuovo S. Tutti uniti
per i ‘bianchi’ piemontesi

W Una tavols rotonds con
come obiettivo principale in-
coraggiare gli operatori del
territorio a ragionare come
“dectinazione turictica”™,
prendendo coscienza della
propria identith territoriale al
fine divalorzzzaria, perarriva-
re d promuovere Finlers 2o0a
COEE U Unco destretio pro-
prio a partire dal successo in-
ternaanale dei vini proclotti
inguesti territan, creando oo«
dunreale sistema naristicnlo-
cale: I'incontro di venerdl
scorsoa Castednuovo Scrivia é
servito pllnclpal’meme asen- g \
tire wwirte le campane In ung DAL VINO AL mjwd Un momento delia tavols
partita dove & in gioco la so-

pravvivenza del nostro terri.

tono,

- e

rotonda, con buona partecipanone di pubbiico

Moiti ospiti, tante idee
Per avviare il confronto sulle
prospettive del tervitorio, il di-
remore di Alexala Marco Lan-
22 Isa presentato § dati relativi
ai flussi tristic nel territosio.
A seguire sono intervenuti
Walter Massa presidente di
Terre Derthona, Gian Paolo
Repetto presidente del Con-
sorzio Tutela Vini Colli Toro-
nest, Maurkzio Montobbio
presilente Consorzio Tutela
del Gavi, Daniele Manzone
direttore della Stracda del Ba
rolo e grandi vini di Langa,
Carlo Ricagni presidente della
Strada det Vini e del Sapard del
Gran Monferrato, Andrea
Clerrera presidente ded con-
SOr20 turstico Gran Monfer-
rato Derthona Gavi e Glovan-
na Quaglia, presidente del-
I'"Assockaane per H Parrdma-
o ded Passagg Vitvinicoli di
Langhe-Roero ¢ Monferrato

al

= N,

-
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04/10/2023 — Politicamente corretto — Tartufo

I]OII [GAMEALe0OrTeLt0.com

direttore responsabile Salvatore Viglia

Enogastronomia e liguori

Da sabato 14 ottobre alle 21.30 (ed
in replica domeéRica 15 alle 15) le
nuoVe puntate del"programma sui
prodotti agricoli"e'sulle golosita del
nostro Paese

Di giornale - Ottobre 4,202 @32 w0

Da sabato 14 ottobre alle 21.30 (ed in replica domenica 15 alle 15) le nuove puntate del
pregramma sui prodotti agricoli e sulle gelosita del nostro Paese

SU ALMA TV (AliceTV e MarcoPoloTV) E SU CANALE EUROPA VIA ALLA SECONDA EDIZIONE
DI "L'TALIA CHE MI PIACE... IN VIAGGIO CON RASPELLI"

Si parte cen il Piemonte per passare a Sardegna, Alto Adige, Basilicata, Emilia Romagna

In prima serata, sabato 14 ottobre alle 21.30 andra in onda la prima puntata della seconda
serie de L'TTALIA CHE MI PIACE...IN VIAGGIO CON RASPELLI. Le puntate andrannoc in onda
non solo su ALMA TV (canale 65 del digitale terrestre nazionale) ogni sabato alle 21.30 con
replica la domenica alle 15, ma saranno visibili anche su CANALE EUROPA, una delle
principali piattaforme streaming a livello nazicnale ed europeo, allinterno di un ricco ed
interessante palinsesto che comprende anche Samsung TV Plus, Amazon Fire TV e Roku

1l link del portale e delle puntate in streaming e on-demand &:
://almatv.tv/video/viewfolder?rel=731&Jdm=9 In streaming e on-demand,

/www.canaleeuropa.tv/programmi-italiachemipiace).

Canale Europa mandera in onda il programma on demand su Canale Eurcpa Primo Piano

https:/ canaleeuropa.tv/canale-europa-uno// il lunedi il mercoledi e il sabato alle 12
e alle 22.30 sul canale nazionale digitale terrestre 416 visibile in tutta Italia attraverso
Smart TV.

Sul set, accanto ad Edoardo Raspelli, si alternanc Paola Bonacina Sara Colonna ed Isabella
Saladino. L'TTALIA CHE MI PIACE...IN VIAGGIO CON RASPELLI ha come produttore ed
autore il celebre paroliere Fabrizio Berlincioni (vincitore di due Festival di Sanremo, per anni
autore anche di Melaverde su Canale 5, proprio con Raspelli) con al suo fianco la figlia
Nastassia. Il regista & Carlo Tagliaferri, operatore Samuele Pollini. Le foto dei set sono di
Nastassia Berlincioni e Carlo Tagliaferri.

Si inizia con il Piemente, con quattro province, in collaborazione con la Regione Piemente,
Visit Piemonte e le ATL, le Agenzie Turistiche Locali delle singole zone; due puntate sono in
collaborazione con la Camera di Cemmercio di Nuore, una con I'Azienda di Seggiorne e
Turismo di Bolzano, due puntate sono dedicate ai prodotti della Orogel di Cesena ed una
alla Novi (di Novi Ligure, Alessandria).
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1 Asti Langhe Monferrato Roero 14 ottobre
2 Verbano Cusio Ossola 21 ottobre

3 Alessandria e provincia 28 ottobre

4 Cuneo e provincia 4 novembre

5 Irgoli (NGoro e provincia)l 11 novembre

& Irgoli (NGoro e provincia)ll 18 novembre

7 Bolzano (e provincia) 25 novembre
8 Policoro (e provincia di Matera) 2 dicembre
9 Cesena e provincia 9 dicembre

10 Novi Ligure (Alessandria) 16 dicembre

LA PRIMA PUNTATA SABATO 14 OTTOBRE ALLE 21.30 E IN REPLICA DOMENICA 15
OTTOBRE ALLE 15 CON ASTI LANGHE MONFERRATO ROERO

Le prime quattro puntate della seconda edizione hanno il patrocinio della Regione
Piemonte. L attivita rientra nelle azioni promozicnali che erano previste per |'estate e
autunno 2023 promosse da Regione Piemonte con il coordinamento di Visit Piemonte e il
supporto delle ATL di Alexala, del Cuneese, del Distretto Turistico dei Laghi e di Langhe,
Monferrato e Roero.

Sabato 14 ottobre vini, tartufo nero e formaggio Reccaverano DOP sono i protagonisti della
prima puntata dedicata a Langhe Menferrato Reero e Astigiane cen le carni e i salumi tipici,
la cerca del tartufo e approfondimento del progetto di valorizzazione del tartufe nero ("Oro
Monferrato”) e la visita a un produttore del celebre formaggic Roccaverano DOP e Presidio
Slowfoed che nasce sulle colline della Langa astigiana e, come spiega SlowFood, I'unico
caprino storico d'Italia e il selo degne di confrentarsi con i celebri chévres d'oltralpe. Dulcis
in fundo, la tradizione artigianale dei prodotti da forno: i grissini fatti a mano e le tipiche
"lingue di suocera”. Tavolata al Cavallo Scosso di Asti.

SECONDA PUNTATA: Verbano Cusic Osscla

sabato 21 ottobre

Sabato 21 ottobre la squadra de L'TTALIA CHE MI PIACE...IN VIAGGIO CON RASPELLI
raccontera la provincia di Verbano Cusio Ossola. Sara la volta dei formaggi e vini della val
d'Ossola, della lavorazicne delle erbe alpine, di un inedite incontro in piantagione con i
produttori di Camelia del t& a Cuzzago di Premosello Chiovenda, momenti che si
alterneranno a riprese dei panorami del lago d'Orta e del Lago Maggiore. La troupe si
muovera tra le bellezze e le bonta di Baceno, Crode, Domodessola, Santa Maria Maggiore,
Pieve Vergonte, Verbania, Gignese... Tavolata alla Cascinetta di Gignese, sopra Stresa.

TERZA PUNTATA: Alessandria e provincia

sabato 28 ottobre

Sabato 28 ottobre ad Alessandria citta focus sul cioccolato e sulle pasticcerie, per non
dimenticare una straordinaria storia nata sulla scia degli ufficiali, prima napoleonici e poi
sabaudi, di stanza alla Cittadella e confermata dalla denominazione comunale per Ia
pasticceria ottenuta nel 2005, una delle prime di questo genere in Italia. E poi, sul
territorio, spazio al famoso fermaggio Montébore a forma di torta nuziale e Presidio Slew
Food: a inventarlo furono i monaci dell’abbazia benedettina di Santa Maria di Vendersi, sul
Monte Giarolo e sappiamo che venne scelto come unico formaggio per il banchetto delle
nozze tra Isabella d'Aragona e Gian Galeazzo Sforza a Tortona nel 1489. Infine un salto a
Gavi, al Resort Villa Sparina per parlare di vini e presentare la tavelata del territorio.
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QUARTA PUNTATA: Cuneo & provincia

sabato 4 novembre

Sabate 4 nevembre ancora un celebre prodotto dell’arte casearia piemontese saluterd lo
spostamente della troupe nel Cuneese per il Castelmagno, uno dei formaggi erborinati con
la storia pid antica e affascinante di cui si ha notizia certa fin dal 1277 e che ha acquisito il
massimo della notorieta in epoca ottocentesca, quando era presente nei mend pit
importanti delle cucine inglesi e francesi. Si proseguird quindi con le farine macinate a
pietra del Mulino di Dronero, ottenute da cereali di alta qualita celtivati sul territoric e
ingrediente di biscotti molto speciali. Si proseguira con realta artigianali di lavorazione di
frutta e verdura e della pasta e infine chiuderanno la carrellata funghi e tartufi. Tavolata a
Boves, al ristorante Politano.

QUINTA E SESTA PUNTATA: Irgoli (Nuoro e provincia) sabato 11 novembre e sabato 18
novembre

Sabato 11 novembre e sabato 18 novembre il programma raccontera alcune delle
meraviglie della provincia di Naero, in particolare dell'entroterra del golfo di Oroseli, il
comune di Irgoli ed i suoi dintorni: i formaggi della cooperativa La Rinascita che produce
Pecorino Sardo, Pecorino Romano, caprino ed un curioso formaggio erborinato. Giuseppe
Porcu parlera del suo allevamento di suini (250 scrofe e 500 maiali all'ingrassa), Paolo
Peorcu delle sue 200 pecore (al sucne della musica della sua figlicletta maggiore, Vercnica),
Toninec Porcu delle sue 500 capre. Gli spettatori vedranno poi i salumi tradizionali: la
salsiccia sarda, il soave lardo, coppa salami pancette e dolci prosciutti crudi, il porcheddu..
incontrando "I Salumieri di Irgoli” (Samuele Mele e Giuseppe Bruno), Antonello Cherchi
della Norcineria Baroniese e Michele Battacone del Salumificic Murru. Sulle sterminate
tavolate allestite del salone dell’agriturismo Piperedda, poi, questi salumi saranno accostati
ai pani tipici di Irgdli e della Sardegna, i fragranti e croccanti pane carasau (o carasatu) ed
il pane guttiau...Ce li racconteranno i fratelli Giampaolo e Carlo Murru del Panificio
Battacone ed i fratelli Rosa ed Efisic Vinci di Isola Sarda. Nei bicchieri, la birra artigianale
del Birrificio Marduk creato (assieme a molte altre cese) da Giuseppe Murru e Mauro Loddo,
i vini dell’azienda Oniai (della vicina Onifai) e quelli di Marco Mossa della cantina che porta
il suo nome: il grande rosso Cannonau di Sardegna, il bianco eccellente ed un nuovo
prodetto invecchiato...nel granito lecale.E gli spettateri vedranno anche dei dolci
sensazionali, pil che originali, delle vere opere d'arte (di bellezza e golesita): gli oggetti e
le sculture pill diverse realizzate con la pasta di mandorle (e decorate) da Anna Gardu ed
apprezzate anche da Vittorio Sgarbi

SETTIMA PUNTATA :Belzano e provincia

Sabato 25 novembre

Sabato 25 novembre L'TTALTA CHE MI PIACE..IN VIAGGIO CON RASPELLI sara a Bolzano e
provincia, in collaborazione con |'Azienda di Soggiorno e Turismo di Bolzano diretta da
Roberta Agosti. Si raccontera che per la prima volta in piazza Walther, organizzata dall’
Azienda di Soggiorno e dal Consorzio Mele Alte Adige, si & svolta |a festa dedicata ad una
perla della produzione altoatesina. La Festa della Mela ha animato il centro e le strade di
Bolzano tra stand informativi, musica, spettacoli, piatti gustosi e tanto approfondimento
scientifico e culturale. “"Capitale della mela™ il titolo che Bolzano si & guadagnata sul
campo. Tra le migliaia di visitatori anche Edoardo Raspelli che, affiancato da Isabella
Saladine, ha registrato una parte del suc programma. A testimonianza di quanto la mela
altoatesina sia un elemento capace di bucare i confini sono i dati della produzicne che per il
2022 ha visto nella provincia di Bolzano una produzione pari a 912.803 tonnellate
nonostante le ripetute ondate di calore che hanno colpito il territoric durante I'estate. Per
un confronte: in Trentine il totale arriva a 507.306 tonnellate. Numeri che permettono
all'Ttalia intera di consolidare la propria posizione di mercate nel contesto globale.
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OTTAVA PUNTATA: Pclicoro (Taranto)

Sabato 2 dicembre

Sabato 2 dicembre tappa in Basilicata, in provincia di Matera, esattamente a Policoro,
cittadina celebre per il suo mare, quello del golfo di Taranto su cui si affacciano le
coltivazioni di alcuni dei prodotti bandiera dell'agricoltura italiana (e lucana in particolare)
nel mondo. In questa zona dove le rosse fragole di qualitd Candonga e Rosetta vengono
coltivate su qualcosa come mille ettari, c'8 un altro grande e ghiotto prodotto coltivato sulle
enormi estensioni accanto al mare & sono i carcicfi. Si tratta di “alberi” alti un metro, un
metro e mezzo ed anche pil, uno attaccate all’altro e che producono anche venti-trenta
frutti I'uno che vengeno raccolti a mano man mano che cresceno. Vengono colti al
momento ottimale della loro crescita o lo testimonia, una volta aperti, la presenza
assolutamente minima della cosiddetta "barba”.La squadra de L'TTALIA CHE MI PIACE...IN
VIAGGIO CON RASPELLI racconta il lavoro della Cooperativa Agricola ARPOR, 120 soci
produttori che fanno parte del Gruppo Fruttadoro Orogel. Il carciofo appena colto nel giro di
poche ore viene lavorato (molti dei processi sono fatti ancora a mano), immediatamente
surgelati e, attraverso l'unione con la romagnela Orogel (di Cesena) spediti in ogni luogo
d'Italia...e del mondo. Nell'ora della puntata Edoardo Raspelli incontra il direttore dello
stabilimento, Gianmario Massocchi, I'agronomo Francesco Alfano, il direttore di produzione
Giuseppe Pirretti. Poi un salto in cucina, dallo chef Walter Naimo che manda avanti i fornelli
di un giciello alberghiero come |’ Hétel San Vincenzo Resort, a Policore, creato da Rocco La
Rocca. Alla giornalista Sara Colenna il compite di intervistare sulle qualita del carciofi e
sulle caratteristiche della surgelazione il nutrizionista, il dottor Enrico La Cava.

NONA PUNTATA: Cesena

Sabato 9 dicembre

Sabato 9 dicembre dopo le meravigliose “piante” di carciofi nelle grandi estensioni dei
dintorni di Policoro (Matera), affacciate sul golfo di Tarante, & la volta di un altro grande
territorio che rifornisce la Orogel di Cesena: in Remagna la troupe con Edoarde Raspelli
racconta di fagiolini e spinaci. Un applauso all'operositd dei soci della cooperativa che,
nonostante i danni subiti con I'alluvione che hanno anche ritardato le riprese in loco, si sono
rimboccati le maniche ed hanne ripreso con intensita e abnegazione il loro lavoro. Accanto
ad Edoardo Raspelli, come a Pelicoro, |a giornalista Sara Colonna.

DECIMA PUNTATA :Novi Ligure (Alessandria)

Sabato16 dicembre

Sabato 16 dicembre-Sono un giciello dell'alimentare italiano; sono un simbolo del Piemonte
che celebra I'intero Tricolore. Anche se oggi il nome “gentile” si & perso ed & diventata la
improponibile "Trilobata delle Langhe”, la nocciola del Piemonte, da Cuccaro Monferrato
(Alessandria) ma anche da Cortemilia (Cuneo)... & una ghiotta meraviglia.E c’& chi adopera
per la propria industria alimentare creatrice di leccornie solo noccicle del Piemonte ed in
particolare del territorio pil vicino alla loro trasformazione in cioccolatini e creme da favola,
salvando posti di lavore, antiche tradizioni e, anche, I'ambiente... LITALIA CHE MI PIACE...
IN VIAGGIO CON RASPELLI & andata nei noccioleti di Celeste Canapa, a Cuccaro Monferrato
(Alessandria), a registrare le immagini della raccolta con Edoardo Raspelli ed Isabella
Saladino. Il noccicleto & uno dei tanti fornitori della Novi (di Novi Ligure, Alessandria) e la
troupe & stata guidata dal direttore marketing Pierluigi Gallo e dal digital projects Marco
Martelli.
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04/10/2023 — Alessandria24.com — Convegno medico

ALESSANDRIA (%, cou

Ad Alessandria il IX Convegno nazionale sulla
Malattia di Hirschsprung

40 2023 & Redazione Alessandria24.com ® 1

X 1 min read

Alessandria - «E dopo l'intervento chirurgico?». Questo il titolo del IX Convegno
nazionale sulla malattia di Hirschsprung che si terra ad Alessandria sabato 7 e domenica
8 ottobre grazie al Centro Bosio per la Patologia Digestiva Pediatrica dell’AO AL, diretto
da Alessio Pini Prato, e ad A.Mor.Hi I'Associazione Italiana Morbo di Hirschsprung,
presieduta da Duccio Cavalieri.

Una due giorni in cui famiglie e giovani pazienti potranno confrontarsi con i
professionisti e partecipare all'open day che permettera di eseguire una serie di visite ed
esami direttamente allOspedale Infantile “Cesare Arrigo”, centro di riferimento
nazionale per la malattia di Hirschsprung e le dismotilita intestinali proprio con il Centro
Bosio, una Unit che integra chirurghi, internisti, radiologi, patologi e personale
infermieristico, coinvolti nella gestione di tutte le affezioni gastrointestinali che possono
interessare il paziente pediatrico, per fornire una migliore risposta di salute al paziente,
secondo approcci omogenei, rispettosi di protocolli condivisi e sviluppati, nel rispetto
delle principali linee guida e conoscenze internazionali, attraverso un forte orientamento
alla ricerca.

E tra le patologie trattate c'e proprio il morbo di Hirschsprung (HSCR), una patologia
congenita della motilita intestinale, che presenta una serie di livelli variabili che possono
interessare dal sigma retto all'intero colon fino ad arrivare all'ileo terminale.

Nella giornata di sabato, mentre i volontari di Clown Marameo e Avoi - Associazione
Volontari Ospedale Infantile intratterranno i bimbi, nel Salone di rappresentanza
dell’Azienda Ospedaliera di Alessandria si terra il convegno che percorrera tutte le fasi
della crescita, dal lattante fino all'eta adulta, soffermandosi anche su alcuni aspetti
pratici della quotidianita, come linserimento in ambito scolastico o I'impatto psico -
cognitivo dell'adolescente con malattia di Hirschsprung.

Domenica, infine, appuntamento al “Cesare Arrigo” dove dalle 9,00 alle 14,00 sara
possibile svolge una serie di analisi per i partecipanti al convegno nazionale: visita
chirurgica, visita cardiologica, visita gastroenterologica pediatrica, visita
gastroenterologica adulti, visita ginecologico/ostetrica, valutazione/visita dietetica, visita
dietologica, visita neuropsichiatrica, esame radiologico (rx addome / ecografia reno-
vescicale), psicoeducazione, visita fisiatrica, visita fisioterapista e training al Peristeen.
Per le famiglie ospiti del convegno, grazie alla collaborazione del Comune di Alessandria,
di Alexala e di Costruirelnsieme, sara inoltre possibile partecipare a una passeggiata
turistica per la citta e alla visita al Museo "Teatro delle Scienze” in occasione dell'evento
"Apriti Museo all'Universo”.
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05/10/2023 — Dissapore — Tartufo
di!!opor@ RISTORANTI SPESA BERE CHEF CUCINA RICETTE

Tutte le fiere del tartufo in Piemonte del 2023

Tutti pronti per le fiere del tartufo in Piemonte? Ce ne sono diverse da inserire in agenda

Dissapore - Notizie

di Manuela Chimera
5 Ottobre 2023

Anche se non si direbbe, viste le temperature, siamo in autunno. Ein
autunno cosa tornano? Esatto, proprio loro: le fiere del tartufo. La cerca
del tartufo bianco in Piemonte é iniziata ufficialmente il 21 settembre,
con trifulau e tabui alla ricerca del prezioso tubero. Da questo momento
in poi & tutto un susseguirsi di eventi e fiere da segnarsi in agenda.
Owviamente se vi piacciono i tartufi. In caso contrario, potrete sempre
consolarvi con le fiere delle castagne o quelle dell'uva. Ma tornicmo a

parlare di tartufi.

Fiere del tartufo 2023 in Piemonte: tutti gli
appuntamenti

Uno dei protagonisti della stagione fieristica autunnale piemontese & il
Tuber magnatum pico. Dal 1 ottobre al 3 dicembre durante i vostri
weekend sarete impegnati a saltellare di qua e di lé& in Piemonte per
partecipare alle varie fiere ed eventi dedicati al tubero. Il che ci sta visto
che dal 2021 la cavatura del tartufo & diventata anche Patrimonio
Culturale Immateriale del'UNESCO.



O
AGENZIA TURISTICA LOCALE
della provincia di Alessandria

Fabio Carosso, vicepresidente della Regione Piemonte con delega al
Tartufo, ha spiegato che queste fiere sono un‘occasione per far
conoscere il prodotto delle loro terre, ma non solo: sono anche una
ghiotta opportunité per promuovere e valorizzare il territorio, con
particolare riferimento alle Langhe, al Monferrato e al Roero.

Il claim di questa stagione a base di tartufi saré “Profumo di Piemonte,
terra di tartufi’, frase che esprime bene il legame fra la regione e il
tubero. In quest'ottica bisogna vedere, secondo Vittoria Poggio,
Assessore alla Cultura, Turismo e Commercio della Regione Piemonte,
I'organizzazione di ben 24 eventi dedicati al tartufo, concentrati tutti
nell'arco di due mesi.

Effettivamente partecipare a tutti diventa quasi un lavoro a pienc

tempo, ma con una buona pianificazione di orari e tragitti & possibile

farcela. Oppure basta scegliere solo quelli pit vicini a casa.

A

questo punto non ci rimane che andare a fare un elenco di queste

rassegne a base di tartufo, cosi sara pil facile organizzarsi:

01/10/2023 - 08/10/2023: Fiera Nazionale del Tartufo di Montiglio
Monferrato (AT)

07/10/2023 - 03/12/2023: Fiera Internazionale del Tartufo Bianco
d'Alba e Mercato mondiale del Tartufo ad Alba (CN)

08/10/2023: Fiera Regionale Mostra Mercato del Tartufo a
Bergamasco (AL)

08/10/2023: Fiera Tufo & Tartufo a Odalengo Piccolo (AL)

14/10/2023 - 15/10/2023: Fiera Nazionale del Tartufo e dei Prodotti
Locali a Mombercelli (AT)

22/10/2023: Tarsobi, Tartufi e Vino — Fiera Nazionale del Tartufo e del
Dolcetto d'Ovada a Trisobbio (AL)

22/10/2023 — 29/10/2023: Fiera Mostra Mercato del Tartufo a
Moncalvo (AT)

27/10/2023 - 29/10/2023: Peccati di Gola 2023 - Fiera Regionale del
Tartufo a Mondovi (CN)

04/11/2023 - 05/11/2023: Sagra Regionale del Tartufo Bianco in Valle
Ghenza a Cella Monte (AL)

05/11/2023: Fiera Nazionale del Tartufo Bianco del Monferrato a
Montechiaro D'Asti (AT)

05/11/2023: Fiera Nazionale del Tartufo e dei Santi a San Damiano
D'Asti (AT)

10/11/2023 - 12/11/2023: Mostra Mercato Nazionale del Tartufo Bianco
delle colline torinesi a Rivalba (TO)

1/11/2023 — 12/11/2023: Fiera del Tartufo dell'Alta Langa e del Cebano
a Paroldo (CN)

12/11/2023 - 19/11/2023: Fiera Nazionale del Tartufo — Trifola d’Or a
Murisengo (AL)

12/11/2023: Fiera di San Baudolino — Mostra del Tartufo ad
Alessandria

12/11/2023: Fiera Regionale del Tartufo a Canelli (AT)
18/11/2023 - 19/11/2023: Fiera Nazionale del Tartufo ad Asti

18/1/2023 - 26/11/2023: Fiera Nazionale del Tartufo Bianco e Vini del
Roero a Vezza D'Alba (CN)

19/11/2023: Mostra mercato Vino e Tartufi a Ovada (AL)

19/11/2023 - 26/11/2023: Fiera Nazionale del Tartufo Bianco d'Alba e
Nero pregiato a San Sebastiano Curone (AL)

25/11/2023 — 26/11/2023: Fiera del Tartufo a Montegrosso D'Asti (AT)

25/1/2023 — 26/11/2023: Mostra Regionale del Tartufo ad Acqui
Terme (AL)

26/11/2023: Fiera del Tartufo a Castelnuovo Don Bosco (AT)

03/12/2023: Fiera del Tartufo Bianco del Monferrato a Cortazzone

(A1)
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Come vedete, solo nella zona del Monferrato Alessandrino ci sono ben
dieci eventi, fra cui tre nazionali e cinque regionali. Si parte con la fiera di
Bergamasco subito sotto le colline del Monferrato e si passa alla zona di
Trisobbio, fra borghi, chiese e castelli.

Si continua poi a Cella Monte in Valle Ghenza, dove bisogna visitare
anche gli Infernot, anche essi patrimonio UNESCO e si prosegue con la
fiera di Paroldo.

Numerose anche le fiere in provincia di Asti, con eventi a Montiglio
Monferrato, Mombercelli, Moncalvo e Cortazzone.

Anche se la pit famosa rimane, ovviamente, la Fiera Internazionale del
Tartufo Bianco d’Alba in provincia di Cuneo, giunta ormai alla sua
93esima edizione. Tantissimi gli appuntamenti durante questa
kermesse: oltre alle mostre (ci sara anche quella di Steve McCurry
quest’cnno) e al Mercato Mondiale del tartufo, non mancheranno eventi
tradizionali come il Palio degli Asini e le rievocazioni storiche in costume.

Rimanendo sempre dalle parti di Cuneo, ecco che altre fiere si
svolgeranno a Mondovi, la citta delle mongolfiere e a Vezza d'Alba, nel
Roero. In provincia di Torino, invece, avremo una sola fiera, quella di
Rivalba.
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05/10/2023 — Il Novese — Sconfinamenti
05/10/2023

Novese

Bilancio Sconfinamenti
Un brindisi al territorio
Se la cultura promuove
territorio e bellezza...

§'é chiusa allo Splendor la rassegna dell'Enoteca
Tra libri noir e riflessioni con autori importanti
le date hanno spinto la riscoperte dell Ovadese

W0 Una serata da (ullo esau-
rito per sancire Uedizione di
una rassegna che ha fatto il
saltodigusalici. I brindisi del-
ls Splendore di gioved scorso
© styto idealmente rivelio a
Raffaclla Romagnolo, scrit-
trice prosagonistadell ultimao
appuntamentoe fresca vin -
trice del premia *Campeello

Navtura” cal 2024, anno in cui
anche Ovada sara “Citta Eu-
ropea del vino™, Anche
*Sconfinamenti”™ & un tael

lo primario dell’antivita ¢i
Proavuziane purtata avanti in
questi anmi dall’Fnoteca Re-
glonale, Un'idea nata in sor-
dina i un 2020 molto com-
plicato s1 € rivelata una risor-
sa da tenere in primo pano

Oecavione Importante
«Ciescmpre piaciuta lidea di
unire cultura ¢ promozione
ded territorio - chiarisce Ma

rio Arosio, presidente dellE-
noteca - portando la prama in
luoghi di norma non dedicat
ad essa ¢ raccontando nel
contempo guello che sta at-
torno. Pensiamo di esserci
riuscitiv. Bruno Morchio,
nella doppia veste di coordi-
natore ¢ scrittore, Maurizio
D uiovanni, Gabriclia Geni-
sl ¢ la siessa Raffaetla Roma-
pnolo i protagonisti degll -
venti pli partecipati. non so-
o Oculg‘m anche a Silva-
nao d'Orba ¢ Castelletto, «Ab-
hsamovisto - precisa lostesso
Morchio - nel genere noir u-
no strumento per indagare
sullis realta di oggl ponendocl
domande e provando a dare
qualche rispostas,

Brindisi collettivo

Non causale la soclta di loca
tion suggestive come la corne
padre Diondsio di Sslvano, la

Torniella di Castelletto, il
convitto delle salesianc a
Mormese: angoli dell'Ovade-
se da riscoprire ¢ mettere in
vetrina por | vishatorh. «La
msscrm - prosegue Arosio - &
stata I'occasione per aprircia
nuove realtd culturali - ¢ av-
viare nuove collaborazioni
pur crescere. Non avremmao
potuto farlo senza il sustegno
di Fondazione Cral ¢ il soste-
N0 operativo Ji Alexala«. In
guesto scenario ' sviluppa-
to anche Mappuntamento
2023 di "Buongiomo Doleet -
10", il concerto connumerida
record all’alba di Ferragosto
con Umanuele Dabbono alla
Tenuta Cannona. Una felice
intuizione crescta in modo
csponencnziale.

PATRIZIA PESCE




05/10/2023

alexala
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Novese

Pagina 28

De Giovanni e Genisi
tra i personaggi top
Salto di qualita deciso,
sguardo rivolto al 2024

SENATE DEVERSE In alto ko Splendor @ s “puntata” a Shvane
o Niar e De Gawaers. Ciire 100 sscoltaion « ogre dats
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05/10/2023 — Il Popolo Dertonino — Evento turismo del vino

05/10/2023

Popolo Dertonino

Pagina 7

Protagonisti di una tavola rotonda a Castelnuovo Scrivia

[ grandi vini bianchi piemontesi decidono di fare rete

CASTELNUOVO SCRIVIA - Un'ocea-
00 per fare netwaork cold termilosio e coi
suoe attoel. ol mscym di un filo condutione.
quelio del wrismo enogistronumsco, che
meile in squandra & produsson della sona ¢ si
decling mtraverso Usoude” stratepiche ea-
paxi cli valneizzare § pregiani vini da unis o pid
iree poagraliche, mu soche olire prehibu-
eroe culinarie qeals farmogges salumi ¢ tipe-
vits. A Castelnuovo Serivia, vemerd) scoeso.
2setiembre. 1 saloni del castello podestife
Pasess copitabor una Bavola rotonda intitolats
“Lwsoda dei grindi banchi premontess fa
rele por satrarme st moderata dal gaor
nalista Dunils Pogzio. o ho mexo ul cen-
1ro propno L sevesitin di far volase gquesto
1ipo i suremo. uncodo (oeze che. simgolar
mente, non s bEcro da ncssuna pate. 1l
< st lenotunsia Encioo Milunest a intr-
durre il dibamtivo. nicordando uanto #bhin
ereduto, con entusiasmo, fin dall inizio in
quel “Derthons™ ¢ nelle sue potenzialita,
quando anCor Nessuno o conseva,
Lincontro & staso crpaniczao dal comornzio
& o <1 Vini ded Premomse™ ¢ “Ter-
re Derthosa - Strads ded Vino dea Colls Tor-
tonest”, m collaborazion: con il “Comsarzio
Tutela Vine Colli Toroeesi™, 1l “Coascezio
Tumeds del Gavi® ¢ “Ranes " Alba™ cv Uline
temio di rivolgernss a tutie e assende vimicole,
a2l albergaon € agh operalon luristici per
slvemsn appemto imeportanya di fare rete.
anivamdo nuove sainereie I ke asee del Gavi
< dei Calli Tortonesi.

Im quesa’arca del Piemonte. all imscgna del
motio “Coltiy iamo helieaza™ opera infatti la
“Sarada el Vino e dei Sapoei dei Colli Tor-
tnra, che, wul fronte enolugico, ha rilan

crako anche in Bussa Valle Scnvia ki “mis-
e ¢ "l amaciaia” 12 il Gavi Dovy (Cor
tese ) od ol erhosa Doc (Timorasso). Resta
fondumentale 1'sdentitd di gaests due vini.
che s woomighano solo per il coloee ¢ non
s fanno akouna Conamenza ma. s
MO0 espressaone smcrzac di un leilono,
Al tavola rotonda. cui haseo partecipato
unche Tissessore regiveale all Agrcovltan
Marco Protogapa, il pressdente dells Provin
< di Alessandrio Eaico Bussalino ¢ il viee
sindaco dil Castelnuonvo Senvie Paols Prsa.
era presenie anche Marco Lanea: il duenore
di"Alexala” che ha presentato « dan relativi
% st wristict sl weernor. Sana pai in-
Krvonuti Walier Massa, presadente dh “Terme
Derthona™. Gian Paoko Repetio. presidente
del "Consorzio Tusela Vini Collk Tortonea™
Marizn Montobbio. presideste “Coasorzio
Tutela del Gave™, Danacle Mansone, in qua-
i dh dineisane della “Sarada dol Rurobs o
crundi vimi di Langn™ Andrea Guerrers. pec-
sidenne del consoezi wrstoco “Gran Mon-
ferrato Derthona Gana™ e Giovassa Quaglia.
presidomne dell assocsioone per il Patrimo-
o s Paesppi Vitivinicali Ji 1 ssghe.
Roero ¢ Monferralo.

Abessandra Dellach

(Raoge: Linigd Blowse)
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06/10/2023 — Di Alessandria — Convegno medico cit. Alexala
[ﬂlalessan a

A CRONACA ATTUALITA ~ SOCIETA E CULTURA ~ SALUTE & SCIENZA ~ SPORT ~ EVENTI ANNUNCI

Home » Salute & Scienza » Salute » Ad Alessandria il convegno sulla Malattia di Hirschsprung. Sabato e domenica negli Ospedali

[rununa [ wvoevea J snore

Ad Alessandria il convegno sulla Malattia di Hirschsprung.
Sabato e domenica negli Ospedali

g Di Raimondo Bovone
® ia, convegno, Malattia di Hirschsprung, ospedali, sabato e domenica

Il dr. Alessio Pini Prato

111X Convegno nazionale sulla malattia di Hirschsprung si intitola: “E dopo I'intervento chirurgico?”. Si terra ad Alessandria sabato 7 e domenica 8 ottobre, grazie al
Centro Bosio per la Patologia Digestiva Pediatrica del’AO AL, diretto da A/essio Pini Prato, e ad A.Mor.Hi, 'Associazione Italiana Morbo di Hirschsprung, presieduta da
Duccio Cavalieri.

L'argomento

Famiglie e giovani pazienti potranno confrontarsi con i professionisti, partecipando all'open day che permettera di eseguire una serie di visite ed esami direttamente
all’'Ospedale Infantile “Cesare Arrigo”, centro di riferimento nazionale per la malattia di Hirschsprung e le dismotilita intestinali, patologia congenita della motilita
intestinale, che presenta una serie di livelli variabili che possono interessare dal sigma retto all'intero colon fino ad arrivare all'ileo terminale.

Sabato, mentre i volontari di Clown Marameo e Avoi intratterranno i bimbi, nel Salone di rappresentanza dell’O: lalera di Al iria si terra il gno che

percorrera tutte le fasi della crescita, dal lattante fino all’eta adulta, soffermandosi anche su alcuni aspetti pratici della quotidianita, come linserimento in ambito scolastico
o 'impatto psico—cognitivo dell'adolescente con malattia di Hirschsprung

Domenica appuntamento al “Cesare Arrigo” dove dalle 9 alle 14 si svolgeranno le analisi per i partecipanti al convegno nazionale visita chirurgica, visiia cardiologica,
visita gastroenterologica pediatrica, visita gastroenterologica adulti, visita ginecologico/ostetrica, valutazione/visita dietetica, visita dietologica, visita neuropsichiatrica, esame
radiologico (rx addome / ecografia reno-vescicale), psicoeducazione, visita fisiatrica, visita fisioterapista e training al Peristeen.

Per le famiglie ospiti del convegno, grazie alla collaborazione de! Comune di Alessandria, di Alexala e di Costruirelnsieme, sara inoltre possibile partecipare a una
passeggiata turistica per la citta e alla visita al Museo “Teatro delle Scienze” in occasione dell'evento “Apriti Museo all'Universo”
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Mangiare tartufo in Piemonte: i migliori
ristoranti e le piu belle fiere (oltre ad Alba)

La Fiera Internazionale Internazionale del Tartufo Bianco d'Alba ¢ ormai un punto di riferimento assoluto, ma sono molti
altri gli appuntamenti con il fungo dei funghi in Piemonte

D1 VALENTINA DIRINDIN

7 OTTOBRE 2023

on solo Alba: se nella capitale delle Langhe va in scena da piu di

novant'anni la Fiera del Tartufo piti importante del mondo, é anche vero

che il Piemonte tutto & un territorio vocato al fungo dei funghi,

oro sotterraneo di queste zone. Tartufi bianchi e neri si trovano nei
boschi dell'Alessandrino, nel Monferrato, nell'Astigiano e - ovviamente - nelle Langhe e
nel Roero. Le fiere pitt 0 meno grandi che celebrano i tartufi locali, in tutta la
regione e per tutto I'autunno, sono tante e possono anche essere una gustosa
occasione per scoprire piccoli borghi e realta locali interessanti e fuori dalle vie pit
battute. Il via alla ricerca & stato dato il 21 settembre, tempo delle prime nebbie
mattutine che avvolgono il frifulau e il suo tabui al ritorno dai boschi. Poi, dal primo
ottobre e fino al 3 dicembre nelle province di Alessandria, Asti, Cuneo e Torino &
un susseguirsi di eventi dedicati al frutto della cavatura del tartufo, attivita che dal
2021 é riconosciuta Patrimonio Culturale Immateriale del'UNESCO.

Nel programma delle fiere - che parte a ottobre e che viene cadenzato lungo tutto
l'autunno - ¢'é davvero un po' di tutto: feste di paese pia popolari, con musica,
sbandieratori e momenti conviviali cosi come fiere di rilevanza nazionale
dove scovare i tartufi e imparare tutto sull'arte dei trifolao, i cercatori
accompagnati dai loro fedelissimi cani. E poi ci sono i ristoranti, perché il tartufo
si pud comprare, ma é meglio se ad accompagnarlo c'é un piatto di tajarin
preparati ad arte, come una volta, 0 una ricetta gastronomica curiosa in grado di
farti scoprire nuovi utilizzi di questo profumatissimo prodotto.

Quest'anno, gli appuntamenti che profumeranno di tartufo colorando i
weekend d’autunnoe piemontesi, sono oggetto per la prima volta di una campagna
comune della Regione di Piemonte, che ha raccolto tutti gli eventi sotto il cappello di
«Profumo di Piemonte, terra di tartufi».

In stagione, tutti o quasi i ristoranti piemontesi hanno un menu - o almeno un piatto - a
base di tartufo. Cosi abbiamo pensato di raccogliere per voi aleuni consigli sulle
altre fiere piemontesi dove andare per comprare (e mangiare) i tartufi
locali.
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Montiglio Monferrato (AT) - Fiera Nazionale del Tartufo. 1 e 8 ottobre

Un treno storico porta i passeggeri da Torino e da Asti verso Montiglio per la fiera del tartufo,

che prevede tutti i grandi classici sul tema, dalla sfilata dei trifulau alle degustazioni

Ristorante suggerito: Locanda del Lago di Codana propone prodotti di stagione e tanti

piatti del territorio in un bell'ambiente circondato dal verde.

REDA&CO Y IMAGES
Odalengo Piccolo (AL) - Tufo & Tartufo 2023. Fiera Regionale del

Tartufo Bianco, 8 ottobre

A Odalengo tartufo fa rima con tufo, in questa bella manifestazione di paese con

intrattenimento musicale e tanto buon cibo.

Ristorante suggerito: La Ca Veja, a Odalengo Grande, & un bell'agriturismo costruito in una
vecchia casa parrocchiale del Settecento

PH. ALEXALA

Bergamasco (AL) - Fiera regionale del tartufo bianco, 7-8 ottobre

Due giorni con attrazioni e bancarelle dove si potranno gustare i prodotti tipici del territorio e
assaggiare i vini del Monferrato. Non manchera la divertente possibilita di assistere alla cerca

simulata del tartufo, per immergersi nell'atmosfera dei trifulau.

Ristorante suggerito: Amarant & un agriturismo con fattoria dove mangiare tanti ottimi
prodotti del territorio.
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Mombercelli (AT) - Fiera Nazionale del Tartufo Bianco, 14 e 15 ottobre

Una bella fiera giunta quest'anno alla quarantunesima edizione, in una zona ricca di sorprese

turistiche e gastronomiche.

Ristorante suggerito: Agriturismo La Tartufaia propone una cucina semplice e casalinga, con

un nome che é tutto un programma.

PH. TRISOBBIO.EU
Trisobbio (AL) - Fiera Nazionale del Tartufo Bianco. 22 ottobre

112023 ospita la 5* edizione Nazionale (l6esima totale) della tradizionale Fiera Nazionale del

Tartufo Bianco del carinissimo borgo medievale di Trisobbio.

Ristorante suggerito: LORTO, il ristorante gastronomico del bellissimo hotel Nordelaia (a

pochi minuti da Trisobbio) & il luogo perfetto dove concedersi una cena d'occasione.

Moncalvo (AT) - Fiera Nazionale del Tartufo, 22 e 29 Ottobre

Al Mercato dei tartufi e dei prodotti enogastronomici tipici si aggiunge anche il Mercatino

dell'artigianato locale, oltre agli stand dove assaggiare tante cose buone, in questa fiera giunta
alla sessantanovesima edizione.
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CellaMonte (AL) - Sagra del Tartufo Bianco in Valle Ghenza, 4-5
novembre

Un appuntamento storico, arrivato quest'anno alla trentesima edizione, con mostra-mercato di
tartufi con vendita di prodotti tipici e la cucina della Pro Loco con piatti stagionali della

tradizione monferrina.

Ristorante suggerito: 365 Cella Monte, moderna vineria con cucina con una bella selezione

di bottiglie del territorio e ottimi piatti della tradizione.

Montechiaro d'Asti (AT) - Fiera Nazionale del Tartufo Bianco del
Monferrato -5 novembre

Una bella Fiera che anima le strade e le vie del paese con tanti momenti di intrattenimento e
prodotti enogastronomici locali d'eccellenza. In questo appuntamento il gusto si mescola con
I'arte, con una mostra collettiva di pittura e una rassegna di manifesti storici che ripercorrono la
storia della fiera dal 1988 a oggi.

Ristorante suggerito: Tre Coll;, storico locale della zona, che in occasione della Fiera propone

uno speciale menu a base tartufo al prezzo di |00 euro a persona (bevande escluse).
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Paroldo (CN)- Fiera del Tartufo dell'Alta Langa, 10-12 novembre

Una bella fiera in una zona di questo territorio molto interessante dal punto di vista

enogastronomico.

Ristorante suggerito: Trattoria Salvetti & una tipica trattoria di Langa, con un menu del

territorio che prevede tutti i grandi classici.

San Sebastiano Curone (AL) - Fiera Nazionale del Tartufo bianco e nero,
19 ¢ 26 novembre

L'intento perseguito ormai da quarant'anni & quello di una manifestazione volta a far
conoscere la produzione di tartufi bianchi e neri delle Terre del Giarolo, tartufi di qualita
sicuramente pari se non migliore di quelli di altre zone piu "titolate". Dal 2008, grazie ai
risultati raggiunti, la Mostra Mercato di San Sebastiano Curone, che si svolge la terza e la

quarta domenica del mese di novembre, & riconosciuta a pieno titolo come Fiera Nazionale

Ristorante suggerito: Ristorante Corona, storico locale attivo dal 1702 che porta avanti
I'intento di nobilitare la tradizione e i prodotti locali, con grandissima semplicita e con la

genuinita di un tempo.

San Damiano d'Asti (AT) - Fiera Nazionale del Tartufo, 5 novembre

Da pochi anni diventata Nazionale, la Fiera del tartufo di San Damiano d'Asti propone

degustazioni, momenti di intrattenimento e approfondimenti culturali nel bel comune astigiano.

Ristorante Suggerito: Piccolo Principe, un bell'agriturismo di campagna con una cucina

genuina e un tocco di creativita
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PH. ALEXALA
Alessandria - 36° Fiera San Baudolino, 12 novembre

La Fiera si San Baudolino & |'evento dedicato alle eccellenze enogastronomiche e alle specialita
locali del capoluogo Alessandria, citta ricca di edifici barocchi e piazze scenografiche. Su tuti,
tartufi e vini saranno i protagonisti, ma non mancheranno pane, biscotti, focacce, salumi,
bagna cauda e molto altro.

Ristorante suggerito: Bistrot Cavour, il bistrot della storica locanda Buoi Rossi, con una
giovane donna - Sara Zanotto - al comando.

Murisengo (AL) - Fiera Nazionale del Tartufo “Trifola d'Or”, 12 ¢ 19
novembre

Una tradizione antica, quella della Fiera del tartufo di Murisengo, nata nel 1967 ma con radici
nell'antica tradizione agricola e commerciale risalente al 1530 con la Fiera di S. Martino. La
Fiera di Murisengo (quest'anno alla 56° edizione) rappresenta una speciale occasione per
gustare i sapori contadini, con un centinaio di stand enogastronomici e di artigianato
piemontese che si snodano attraverso I'antico borgo.

Ristorante suggerito: || Ristorante Regina, con il suo bel giardino interno, propone un menu a
base di tartufo al prezzo di 65 euro a persona.

Asli- Fiera Nazionale del Tartufo, 18-19 novembre

Una grande e storica fiera, con la mostra mercato, show cooking, momenti di approfondimento
e Wine tasting organizzati dal Consorzio Barbera d'Asti e vini del Monferrato e dal Consorzio
dell'Asti DOCG. Quest'anno, & la rassegna enogastronomica “| Gioielli del territorio” in
programma tra I'll novembre e il 22 dicembre presso il Palatartufo, a inglobare la Fiera

Nazionale del Tartufo, facendone un evento enogastronomico piu ampio.

Ristorante suggerito: Campanaro, ristorante improntato sulla tradizione piemontese e
astigiana, che per la stagione propone uno speciale menu al tartufo bianco con tutti i classici

(dai tagliolini al burro alla carne cruda) proposti a 35 euro a piatto.
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Vieta
Vino & Tartufi Mercato del Tartufo

Ovada - Vi.Ta. Vino & Tartufi, 19 novembre

In questa fiera si celebra non solo il tartufo, ma un intero territorio, compreso il suo vino
DOCG, che si pud degustare presso I'Enoteca Regionale che qui ha sede.

Ristorante suggerito: Quartinodivino, una giovane enoteca con una bella scelta di bottiglie di

ogni genere e una bella cucina da osteria moderna.

Canelli (AT) - Fiera Reginale del Tartufo, 12 novembre

Uno dei piu importanti appuntamenti enogastronomici della zona con bancarelle di prodotti
enogastronomici particolarmente rappresentativi. All'interno del cortile dell'Enoteca,
contemporaneamente alla mostra mercato tartufo, verra ricreato un momento di promozione
enogastronomica comprendente piatti del territorio a base di tartufo bianco abbinati a vini dei

produttori dell'Enoteca Di Canelli, e allestimenti vari stand dedicati ai Consorzi del territorio.

Ristorante suggerito: Agriturist Rupesir, agriturismo con piscina sulle colline canellesi, con
vigneto annesso dove si producono Dolcetto e Moscato

Montegrosso d'Asti (AT) - Fiera Nazionale del Tartufo, 25-26 novembre

Degustazioni guidate di vini locali, esposizione e premiazione dei migliori tartufi del territorio e il

mercato dei prodotti tipici, con |'accompagnamento musicale.

Ristorante suggerito: il Borgo Vecchio, albergo - ristorante con cucina tipica e panoramica
terrazza sui vigneti dove fare una sosta relax
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Castelnuovo Don Bosco (AT) - Fiera Regionale del Tartufo, 26 novembre

Insieme alla Fiera di Sant'Andrea, Castelnuovo Don Bosco festeggia il tartufo e i suoi cercatori,
i trifulau, con la trentaduesima edizione della sua Fiera del Tartufo, con stand enogastronomici
e spettacoli.

Ristorante suggerito: Albergo Ciocca, un indirizzo della tradizione che celebra ricette e
materie prime monferrine (tartufo compreso). A fine cena, lasciatevi spazio per I'amaro che
porta la firma del ristorante.

Acqui Terme (AL) - Acqui e Sapori, 25 e 26 novembre

Ritorna ad Acqui Terme la Mostra Regionale del Tartufo, Acqui & Sapori, che quest'anno si
svolgera presso il Centro Congressi. La citta termale si trasformera in un'importante vetrina del
gusto, dando il via dlla storica manifestazione dedicata al tartufo e ai prodotti enogastronomici
locali. Due giorni all'insegna dei sapori, in cui degustare un territorio unico e straordinario.
Ingresso gratuito e tante attivita che culmineranno domenica sera con la premiazione del
tartufo piu bello.

Ristorante suggerito: Parisio & li dal 1933 per proporre i migliori sapori del territorio
accompagnati da una ricca cantina di vini tipici

HOUSTON CHRONICLE/HEARST

SPAPERS VIA GETTY

Jortazzone (AT), Fiera Regionale del Tartufo, 3 e 4 dicembre

Chiude il calendario la fiera di Cortazzone, con esposizione di tartufi e cena con
intrattenimento musicale: uno degli ultimi appuntamenti per gustare questo prodotto delle
colline piemontesi.
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Alessandria, domani svelati | vincitori

Premio Marchiaro,
un Borsalino ai primi

L'EVENTO

ALESSANGIIA

omari alle 17, ap
punzamento cod-
clusivo del nono
Premio gaoenalist-
co Franco Marchiaro, nella
sala del Brobetio di Palatium
Vetus, dove saranno procla-
meati | vincitord, Un moenen-
10 Enportante per il mondo
editoriake locale: il neaosd-
mento, infatti, & assegnato
per articoli o servizi giornali
stiadivalorzzazione del ter-
ritorio e quest’anno, per ka
prima volta, dalla provinca
di Alessandria si estende a
Plemonte ¢ Valle d’Aosma,
Quattro le seziond, ognuna
dotata di un primo premio
da 2 mila euro e un secorxdo
da mille: due relative alla
provincin (convorrenti Ln-
der e over 40), una appunto
allarea  piemontese valdo
stana ¢, infine, una per i vi
deo. ElaBogsalinocoasegne-
raun cappello persomalizza-
toaivincitor,
Il premio @ organizzam
dalls Fondazioae Solidal on-
s grazie alla generosith del
donou Antonio Macond, che
haconferito un lascito per I4-
sutuzxone to di un pre
istico i rcordo
dl Franco Marchiaro, scom-
parso nel 2012 all'eta di 85
anni dopo oltre mezzo seco-

Jo i arvivich a La Stampa, 3
cuidal 1960 fu oo dhen-
e da Alessandria, divenen-
do per s attd un‘istituzione
e continuando a scrivere fi-
no a pochi gioeni prima della
morte.

Durante Tevenio, dopo i
salut di Luciano Mariano,
presidente delda Fondazione
Cassa di Risparmio di Ales-
sandria, e di Antonio Maco-
ni, che ers anche grande smi-
co di Franco Marchiaro, in-
terverrunno il prefetio, Ales-
sandra Vinciguerza, il vice-
nale dei gromakisti, Angelo
Baiguini, il presidente della
Provincia, Enrico Bussalino
eilsinduco Giorgio Abonan-
Presbdente della garin ¢ 4

e defla glurla e
retiore de llbecog XIX exd ex
vicedirenore de La Stampa,
dialoghera con Giuseppe De
Bellis, direttore di Sky Ty 24,
s1d temna “La tv e i nuovi lin
guaggidellinformazione™,

1l premio questnanno haal
largato anche la cerchia de-
gli sponsor: oltre ad Ascom,
Unione Artigiani e Ance, che
si sono via via affiancati a
Fondazione Solidale Ordine
ded giomnalist, questanno s
& agglunta la (:om?agxua ds
San Paolo mentre I'Agenzin
turistica Alexala ha sostenu
1o lindziativa diventundone
Partner.—

RAL

R U TR

37



oy
AGENZIA TURISTICA LOCALE
della provincia di Alessandria

08/10/2023 — La Stampa ed. Alessandria — Premio Marchiaro

08/10/2023

Pagina 51

PREMIOINMEMORIA DEL GIORNALISTASIMBOLO DE LASTAMPA ALESSANDRIA

Domani a Palatium Vetus
si assegna il “Marchiaro”

Aivincitorianche un cuppcllo Borsalmo personalizzato

Domani alle 17, appunta-
mento conclusivo del nono
Premio giomalistico Franco
Marchiaro, nella sala del Bro.
Jetto di Palatium Vetus, dove
saranno proclamati i vincito-
ri. £ diventato ormai un mo-
mento significativo per il
mondo editeriale Jocale: U rl-
conascimento infattiva ad ar-
ticoli o servizi giomakistic di
valorizzazione del territorio
equest'anno, perla pama vol-
ta, dalla provincia di Alessan-
dria si estende a Piemonte e
Valled'Acsta,

Quartro le seziond, ognuna
dotata diun peimo prerio da
2 mila euro e un s2condo da
mille: due relativealla provin
ca (concorrenti under ¢ over
40), una appunto all'area pie-
mantese-valdostana, infine
una per [video. Ela Borsalino
consegnera un cappello per-
sonalizzaro ai vincitori.

fl premio & organizzato
dalla Fondazione Solidal
Onlus grazie alla generosita
del dattor Antoni Maconi,
che ha conferito un lascito
per Tistituzione appunto di

un premio giornalistico inri-

Franco Marchiaro

cordo di Franco Marchizaro,
scomparso nel 2012 all'eta
di 85 anni dopo oltre mezzo
secolo di artivitd a La Stam-
pa. di cul dal 1960 fu corri-
spaondente da Alessandria,
divenendo per la cited un'i-
stituzione e continvando a
serivere fino a pochi giorni
prima dellamorte.

Durainte l'evento, dopoi sa-
luri di Luciano Mariano, presi-
dente della Fondazione Cas-
sa di Risparmio di Alessan-

dria, e di Antonko Maconi,
che era anche grande amico
di Franco Marchiaro, inter-
verranno il peefetto, Alessan-
dra Vinciguerra, il vice presi-
dente dell'Ordine Nazionale
dei Giomalisti, Angclo Bai-
guini, il presidente della Pro-
vincia, Enrico Bussalino e il
sindaco Giorgio Abonante.
Quindi Luca Ubaldeschi, pre
sidente dellagiuriae giadzer-
tore de Il Secolo XIX & vice di-
restore de La Stampa, dialo-
}mm con Giuseppe De Bel-
diretrore di Sky Tg 24, sul
tema«La tv e {nuovi vag-
gidell'mformaziones.

Il premio quest'anno ha al-
largato anche la cerchia degh
sponsor: all'Ascom, allUni-
ne Artigiani e al Collegio Co-
struttori Ance, che negli an-
ni trascorsi si sono affiancati
alla Fondazione Solidal e
all'Ordine Nazionale dei
Giomalistl, quest'anno han-
no i & aggiunta la Compa-
gnia di San Paclomentre I'A-
genzia Turistica Alexala ha
sastenuto l'iniziativa diven-
tandone parmer., R AL —

P
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GIORNALE PUNGENTE DELLA PROVINCIA DI ALESSANDRIA: SOLO PER VERI ROMPIBALLE. FATTI MISFATTI E STRAFATTI

PRIMA PAGINA ATTUALITA v CRONACA SOCIETA v CULTURA EVENTI v ECONOMIA v SPORT PROVINCIA ~

CONTATTI SFOGLIA LA PULCE (37 ITER NET - VOX COMUNICAZIONE

TOPNEWS > [100Omobre 2023] Tortona, 17 lavoratori in nero in una lavanderia industriale » CRONACA

HOME > CULTURAEDEVENTI > Autunno disapori, qualche consiglio per visitare la provincia di Alessandria

Autunno di sapori, qualche consiglio per visitare la provincia di
Alessandria

@ 9 Ottobre 2023 & La Pulce nell'Orecchio & Cultura ed Eventi O 0

Per una terra come il Piemonte, e per l'intero territorio alessandrino, I'autunno & una stagione importante. £ la stagione del tartufo, dei funghi, delle
vendemmie, delle colline e dei boschi che incantano con il loro foliage.
Una stagione turistica centrale, in cui il territorio ha tantissimo da dire e da dare. Sagre, feste, eventi, appuntamenti di ogni genere confermano che questo &

uno dei momenti migliori in cui organizzare un giro nellAlessandrino.

“E innegabile che, a differenza di quanto accade in altre zone, I'autunno sia per noi una
stagione turistica di grandissima importanza”. spiega Roberto Cava, presidente di Alexala
“In particolare in queste settimane si celebra I'apice della nostra offerta enogastronomica,
con fiere e manifestazioni legate ai vini del territorio e ai suci prodotti pit celebri, come il
tartufo. Ma non sclo: gquesto protrarsi delle belle giornate allunga anche la fruibilita della
nostra offerta turistica outdeor, sulla quale negli ultimi anni abbiama investito molto e che
ci sta dando grandi soddisfazioni in termini di risultati”.

Fiere e esperienze

1) Il tartufo: sagre, fiere ed esperienze

Autunno, nelle colline piemontesi, significa certamente tartufo. Un prodotto delizioso,
protagonista di queste settimane con appuntamenti, fiere, degustazioni, menu dedicati e
moltissime esperienze per viverlo e conescerlo al meglio.

Partendo dalle fiere, tra le tante distribuite su tutto il territorio segnaliamo in particolare le
seguenti: I'8 ottobre a Bergamasco a ridosso delle colline del Monferrato e a Odalenge
Piccolo, dove tartufo fa rima con tufo; il 22 ottobre a Trisobbio nell'Ovadese, zona dai
caratteristici borghi, castelli e chiese campestri e nella stessa area il 12 e 19 novembre a
Murisengo. In mezzo, il 29 ottcbre, ' la Sagra del tartufo di Sardigliano. mentreil4e 5
novembre si va a Cella Monte in Valle Ghenza, occasione per visitare | famosi Infernot
patrimonio UNESCO: il 12 novembre ci spostiamo per la Fiera di San Baudolino nel
capoluogo Alessandria, citta ricca di edifici barocchi e piazze scenografiche; il 19 e 26
novembre a San Sebastiano Curone nei Colli Tortonesi; ancora il 19 novembre Vino &
Tartufi ad Ovada con i due prodotti pili rappresentativi del Monferrato Ovadese: il Dolcetto
DOCG e DOC di Ovada e il tartufo bianco: ed infine il 25 e 26 novembre ad Acqui Terme.
Ma non solo: sono tante le esperienze a base tartufo che si possono fare sul territorio,
combinando esperienze di caccia al tartufo con momenti di benessere e cene a tema, o
cimentandosi con i propri cani in qualche lezione da trifulau.

Anche trale esperienze proposte sul portale di Alexala, fino alla fine dellanno sara
possibile vivere la cerca del tartufo, un'autentica giornata nei boschi del territorio.
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2) Il vino: cantine, pic nic ed esperienze

L'autunno & quel momento dell'anno in cui le colline dell’Alessandrino profumano di
vendemmia appena fatta: € un momento splendido per visitare vigneti e cantine e per
godere dellatmosfera pil autentica delle nostre colline. Diversi sono gli appuntamenti
dedicati ai vini del territorio e moltissime sono le “Cantine Accoglienti” pronte ad aprire le
porte ai turisti che vogliono conoscerle pil a fondo, proponendo degustazioni ed
esperienze. Per unire il vino e I'outdoor, probabilmente le due pit grandi vocazioni
turistiche del territorio alessandrino, si pud scegliere dal sito di Alexala - anche in autunno,
confidando nel proseguo delle belle giornate - un pacchetto Wine&trekking, Wine &quad o
Wine&ebike.

3) La Gold Experience

£ una tra le proposte pill originali che il territorio ha da offrire, e questi sono | mesi ideali
per realizzarla, prima che il freddo impedisca di stare con i piedi a mollo nel fiume alla
ricerca dell'oro. Quella propesta dal pacchetto di Alexala “Gold Experience” & un viaggio
affascinante nel mondo dell'Cro, che evidentemente ha un'importanza fendamentale per il
territorio. Con questa proposta turistica si possono unire la prima ed unica visita guidata di
una storica azienda orafa, eccellenza dell'artigianato con sede a Valenza dal 1957, dove
sara possibile apprendere come nascono i gioielli tramite un percorso culturale e sensoriale
e lavventura della cerca alloro.

4) | luoghi della cultura

Nell'attesa dell'uscita del documentario "Pellizza da Volpedo”, prodotte da Apnea Film con
il sostegno di Film Commission Torine Piemonte e previsto per il 2024, girato la scorsa
primavera nei luoghi del pittore, Fautunno & una stagione perfetta per approfondire la
conoscenza con il maestro e con il suo sguardo - spesso malinconice e autunnale - sui
luoghi del territorio. E' proprio in questo periodo che si possono scegliere tantissime
esperienze culturali. tutte di alto livello e distribuite sul territorio provinciale.

5) Una provincia golosa e fashion

Quando la stagione fredda si awicina, & il momento del cioccolato. Un prodotto che, sul
nostro territorio, significa aziende storiche e d’eccellenza, per una produzione dolcissima e
tradizionale.

Il cioccolato & protagonista di un pacchetto dedicato sul site di Alexala e perfetto per
I'autunno: un viaggio sorprendente e goloso con visite in azienda e assaggi di prodotti
tipici.

Inoltre la scorsa primavera ha inaugurato ad Alessandria il Museo Borsalino, splendido
spazio culturale legato al marchio ambasciatore del Made in Italy nel mondo, che in
questo territorio ha le sue radici. Nello speciale pacchetto, che troverete sul sito di Alexala,
c'e |a possibilita di immergersi nel mondo di Borsalino, con l'opportunita straordinaria di
visitare la manifattura dove si producono ancora oggii bellissimi e iconici cappelli.
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I mesi autunnali diventano ocasione pes riscoprine |a provincsa di Alessandria: cosi Abesala prormuove | prodott di punta

La stagione “calda” per il turismo
traesperienze conl'oro e neiboschi

le

WALEMTINAFREZEATO

ALEBEANDALA
I [ rossoe,  dell'aran-
cur, diel giallo, del
mErTane, N provines: di
Alessandria =i iunge
quells dell'oro. Perché wna
obferteturistiche pi ricomao.
seibili della provinecia & La
abiold Experiences, idea di
Alexala proprio per L sty
giona pin calda (a livells
CIHTIATICD |
el et — cive Marco Lam-
za, direttore di Alewala, 1'a-
genzia wristica locale — &
una frale proposte prinorigi-
ulislel e il ey usii me-
no | mest ideali per realiz-
zarla, prima che il freddo
impediseadi stare con i pie-
i Etnﬂnlln el finime .allflrl-
cercadell'oro, Parché il pac-
chetio “Gold Experience” &
un viagpie affascinante nel
mondo del metallo pad pre-
rrmn, che sndentemente
ha unimportanza fonda-
mentale per | alessandino.
Alla verca nel fiume, possi-
bile alla Coascina Merlanet
ta di Casal Cermelli, & nel
torrente Orba, si aggiunge
poi la prima ¢ unica visita
idatadiunastonca gelen-
aorala, eccellenza dellar-
nguanatu o sede a Valen-
za dal 1957, Nei laboratori
della Pallavidin s possi-
Like appembene coume pi-

nfunng noan e
gl sodo toni del

seono | gledelll wamdite un
percorso culiurle & sensao-
riale=, parlando com chi gli
oggert preziosg L pensa, li
e, li commercializea in
tutto il mondae.

Le altre proposle aulus-
vl S0 duas fut e all ana
apertia: il protagonista di
questt miesy & il rarmafio, par-
tendo dalle fiere (il 22 ono-
bre o Tricebbic, il 13 a Muri
sengo & &d Alessandiia, pol
il 19 il 2&a San Sebastana
Curone) arvivande alle sa-
gre (il 29 onobre a Sardi-
gliang, il 4« 5 & Cella Mon-
ted fino agli evend diffusi in
citth come «Wing RTartufis
a Owvada e il gran finale ad
acqul il 25 e 26 novembre,
Pl i pawds, anclie qui, parte-
cipare alla ricerca, ma sta-
wolta nei boschi, grazie a
Bl £ Curhd o A O 1RE LT

che effrono questa attivita,
con cani addestrati e wifu-
Lauesper.

Il seconds prodotto di
punta ¢ il vino: rerminara la
wendermia, si PoEsm0 Or-
ganizzare degustasioni, pic
nie ed rienze nelle no-
merese s antine Aoooglien-
tie, b= imiemde agricole che
hammo aderito al progeito
di Alexala imparar: a
capitare fra i filarl. Sifinksoe
I dolewzzra con i cloceola-
oz «[n provineia significa
aziende storiche ¢ deccel-

lenza, per una produzione
dolsiesima a radizionala. 11

Tartull, vimo

¢ clocenlilo
pProtagmis i
pavechedtd dell Al

clacoelated protagonissa di
un paccheto dedicaro, che
i uwva seiape sul sl i
Alexala, e perfemmo per au-
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inmmealile — appiung: Ra-
bero Cava, dbeﬁg Alexala &
presiidente - che, o differsn-
za di quante accade in alore
e "RE TN SEA e il
una stagione tristics di
gramdissima importanza. In
particolare in queste setni-
mane si celelra Papice delly
T et ennpRsTum-
mica, con fere @ manifesza-
zioni legare ai vimi del berrito-
v i S prodar pid o le-
br, comee il tartufe. Ma non
sl questo protrarst delle
belle gomate allunga an-
che la fnalili della nosira
offerta cutdoor, sulla quale
e liwltivni aoomi abbiamo -
vestinomeodto e che oi sta dan-
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termul dinsulians.. —
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L Alcuni dei prodottidele
"experience” di Alexala: oro
cloccotato ellvino conla
passibilita divisitaneghinfernot
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ORDINE DEI GIORNALIST

CONSIGLIO NAZIONALE

I VINCITORI DELLA NONA EDIZIONE DEL “PREMIO FRANCO MARCHIARO"

Ott 10, 2023 | Premi giornalistici

Cerimonia di premiazione dei vincitori della nona edizione del “Premio giornalistico nazi Franco

riguardante articoli, video o fote di giornalisti iscritti all'Ordine professionale, per la valorizzazione non sola del territorio
provindiale alessandrino ma del Piemonte e della Valle d'Aosta. nel broletto di Palatium Vetus, sede della Fondazione Cassa di

Risparmic di Alessandria.

Per la sezione Over 40 il premic di 2.000 eura & stato assegnato a Brunello Vescovi de *Il Piccolo” mentre quello di 1.000 euro
& stato assegnato 3 Stefano Priarone de “La Stampa”.

Per la sezione Under 40 il premio di 2.000 eurc & andato ad Andrea Lupo de “La Stampa” e quello di 1.000 2 Giulia Di Leo de
"La Stampa”.

Nella sezione Piemonte/Valle d'Aosta il premio di 2.000 euro & stato assegnato ad Antonella Ferrara di “TV 2000" e quello di
1.000 euro ad Andrea Parodi de “La Stampa”.

Nellz sezione video il premio di 2.000 euro & stato assegnato a Martine Villesio di “RaiNews 24" & quello di 1.000 euro a
Ludovico Fontana del TGR Piemente

Il premio & nato grazie alla generosita del dottor Antonio Maconi che ha canferito alla Fondazione “Solidal” un |ascito vincolato
allistituzione di un premio giernalistica in ricordo di Franco Marchiaro, storico cronista e capo servizio della redazione di
Aleszandria de “La Stampa”.

All'edizione 2022-2023 - che gia si avvaleva del patrocinio oneroso dell'Ordine Nazionale dei Giornalisti e della Medaglia del
Presidente della Repubblica - hanne dato il contributo finanziario di 1.000 euro ciascuno, 'Ascom, il Collegio Costruttori e
'Unione Artigiani, ai quali si sono aggiunti la Compagnia di San Paolo con 5.000 euro & 'Agenzia Turistica Alexala con 2.000

euro, permettendo un ulteriore ampliamento dei premi da assegnare.

L'azienda “Borsaling”, che ha inaugurato recentemente il museo del cappeallo, ha offerto ai primi vincitori di ogni sezions un
cappelle della famaesa marea internazionale.

La cerimonia & iniziata con | saluti istituzionali del presidente della Fondazione Cassa di Risparmio di Alessandria, Luciano
Mariano, del presidente della Fendazione Solidal, Antonio Maconi, del sindaco Giorgie Abonante, del vice presidente della
Provincia Gliampaolo Lumi, del vice Prefetto vicario, Paolo Ponta, dellassessore regionale alla Cultura e al Turismo, Vittoria
Poggio, dell'on. Riccardo Malinari, del vice presidente dell'Ordine Nazionale dei Giornalisti, Angelo Baiguini.

I Presidente della Giuria Luca L i ha voluto ringraziare in particolar modo | partner del Premio: Vitterio Ferrari,
Presidente dell’Ascom. Costanzo Agnese Presidente dell'Unione Artigiani e Paolo Valvassore presidente del Collegio Costruttori,
Roberto Cava, presidente di Alexala e |2 Compagnia San Paolo.

Prima della consegna dei premi Luca Ubaldeschi, ha conversato con il direttore di Sky TG 24, Giuseppe De Bellis, su“LaTVei
nuovi linguaggl dellinformazione™.

Dopo |3 lettura delle motivazioni delle opere dei singoli vindtori - decisi dalla Giuria del premio presieduta da Luca
Ubaldeschi, direttare de “| Secolo XIX" & composta da Carle Annovazzi de “La Repubblica”, Piero Bottino de “La Stampa”,
Marco Caramagna per [Ordine regionale dei Giornalisti, Roberta Gilardenga de "Il Piccolo” e Nadia Minetti, addetta starmpa

del Comune di Aleszandria - 5i & svolta |3 premiazione.
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Premiati i vincitori del Premio Marchiario

& Redazione O Martedi, 10 Ottobre 2023 - 8:54

(] |-]ofols

ALESSANDRIA — Anche quest’anno, nel broletto di Palatium Vetus, sede della Fondazione
Cassa di Risparmio di Alessandria, sono stati premiati i vincitori del “Premio giornalistico
nazionale Franco Marchiaro”. Questo riconoscimento, nato grazie alla generosita del
dottor Antonio Maconi che ha conferito alla Fondazione “Solidal” un lascito vincolato
all'istituzione di un premio giornalistico in ricordo di Franco Marchiaro, storico cronista e
capo servizio della redazione di Alessandria de “La Stampa”, intende valorizzare non solo il

territorio provinciale alessandrino ma anche quello del Piemonte e della Valle d’Aosta.

Dopo la lettura delle motivazioni delle opere dei singoli vineitori — decisi dalla Giuria del
premio presieduta da Lueca Ubaldeschi, direttore de “Il Secolo XIX” e composta da Carlo
Annovazzi de “La Repubblica”, Piero Bottino de “La Stampa”, Marco Caramagna per
I'Ordine nazionale dei Giornalisti, Roberto Gilardengo de “Il Piccolo” e Nadia Minetti, ex

addetta stampa del Comune di Alessandria — si € svolta la premiazione.

Per la sezione Over 40 il premio di 2.000 euro é stato assegnato a Brunello Vescovi ex
redattore della Stampa e autore di una serie di podeast per Loquis dedicati a Umberto
Eco, diffusi su “Tl Piccolo”. Quello di 1.000 euro ¢ stato assegnato a Stefano Priarone de “La

Stampa”.

Per la sezione Under 40 il premio di 2.000 euro ¢ andato ad Andrea Lupo de “La Stampa” e
quello di 1.000 a Giulia Di Leo de “La Stampa”.

Nella sezione Piemonte/Valle d’Aosta il premio di 2.000 euro & stato assegnato a Antonella

Ferrara di “TV 2000” e quello di 1.000 euro a Andrea Parodi de “La Stampa”.

Nella sezione video il premio di 2.000 euro & stato assegnato a Martino Villosio di “RaiNews

24" e quello di 1.000 euro a Ludovico Fontana del TGR Piemonte

A tutti i vincitori delle singole categorie ¢ stato anche donato un cappello “Borsalino™.

La cerimonia € iniziata con i
saluti istituzionali del presidente
della Fondazione Cassa di
Risparmio di Alessandria,
Luciano Mariano, del
presidente della Fondazione
Solidal, Antonio Maconi, del
sindaco Giorgio Abonante, del
vice presidente della Provincia
Giampaolo Lumi, del vice Prefetto
vicario, Paolo Ponta,

dell’assessore regionale alla
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Cultura e al Turismo, Vittoria Poggio, dell’on. Riccardo Molinari, del vice presidente

dell’Ordine Nazionale dei Giornalisti, Angelo Baiguini.

1l Presidente della Giuria, Luca Ubaldeschi, ha voluto ringraziare in particolar modo i
partner del Premio: Vittorio Ferrari, Presidente dell’Ascom, Costanzo Agnese Presidente
dell'Unione Artigiani e Paolo Valvassore presidente del Collegio Costruttori, Roberto Cava,

presidente di Alexala e la Compagnia San Paolo.

Prima della consegna dei premi Luca Ubaldeschi, ha conversato con il direttore di Sky TG 24,

Giuseppe De Bellis, su “La TV e i nuovi linguaggi dell'informazione”.

45



alexala

AGENZIA TURISTICA LOCALE
della provincia di Alessandria

10/10/2023 — Alessandria24.com — Premio Marchiaro

ALESSANDRIA (S, con

| vincitori della nona edizione del “Premio Franco
Marchiaro”
# 10 Oto 23 & Red. m ® 187 X 2r

Alessandria - || 9 ottobre, nel broletto di Palatium Vetus, sede della Fondazione Cassa di
Risparmio di Alessandria, si & svolta la cerimonia di premiazione dei vincitori della nona
edizione del “Premio giornalistico nazionale Franco Marchiaro” riguardante articoli, video
o foto di giornalisti iscritti all'Ordine professionale per la valorizzazione non solo del
territorio provinciale alessandrino ma del Piemonte e della Valle d'Aosta.

Il premio & nato grazie alla generosita del dottor Antonio Maconi che ha conferito alla
Fondazione “Solidal” un lascito vincolato all'istituzione di un premio giornalistico in
ricordo di Franco Marchiaro, storico cronista e capo servizio della redazione di
Alessandria de “La Stampa”.

All'edizione 2022-2023 - che gia si avvaleva del patrocinio oneroso dellOrdine Nazionale
dei Giornalisti e della Medaglia del Presidente della Repubblica - hanno dato il
contributo finanziario di 1.000 euro ciascuno, I'Ascom, il Collegio Costruttori e 'lUnione
Artigiani, ai quali si sono aggiunti la Compagnia di San Paolo con 5.000 euro e I'Agenzia
Turistica Alexala con 3.000 euro, permettendo un ulteriore ampliamento dei premi da
assegnare.

L'azienda “Borsalino”, che ha aperto il museo del cappello nello scorso mese di aprile, ha
offerto ai primi vincitori di ogni sezione un cappello della famosa marca internazionale.
La cerimonia & iniziata con i saluti istituzionali del presidente della Fondazione Cassa di
Risparmio di Alessandria, Luciano Mariano, del presidente della Fondazione Solidal,
Antonio Maconi, del sindaco Giorgio Abonante, del vice presidente della Provincia
Giampaolo Lumi, del vice Prefetto vicario, Paolo Ponta, dell'assessore regionale alla
Cultura e al Turismo, Vittoria Poggio, dell'on. Riccardo Molinari, del vice presidente
dell'Ordine Nazionale dei Giornalisti, Angelo Baiguini.

Il Presidente della Giuria Luca Ubaldeschi ha voluto ringraziare in particolar modo i
partner del Premio: Vittorio Ferrari, Presidente dell’Ascom, Costanzo Agnese Presidente
dell'Unione Artigiani e Paolo Valvassore presidente del Collegio Costruttori, Roberto
Cava, presidente di Alexala e la Compagnia San Paolo.

Prima della consegna dei premi Luca Ubaldeschi, ha conversato con il direttore di Sky TG
24, Giuseppe De Bellis, su“La TV e i nuovi linguaggi dell'informazione”.
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Dopo la lettura delle motivazioni delle opere dei singoli vincitori - decisi dalla Giuria del
premio presieduta da Luca Ubaldeschi, direttore de "Il Secolo XIX" e composta da Carlo
Annovazzi de “La Repubblica”, Piero Bottino de “La Stampa”, Marco Caramagna per
I'Ordine nazionale dei Giornalisti, Roberto Gilardengo de “Il Piccolo” e Nadia Minetti,
addetta stampa del Comune di Alessandria - si & svolta la premiazione.

Per la sezione Over 40 il premio di 2.000 euro & stato assegnato a Brunello Vescovi de “Il
Piccolo” mentre quello di 1.000 euro é stato assegnato a Stefano Priarone de “La
Stampa”.

Per la sezione Under 40 il premio di 2.000 euro é andato ad Andrea Lupo de “La Stampa”
e quello di 1.000 a Giulia Di Leo de “La Stampa”.

Nella sezione Piemonte/Valle d’Aosta il premio di 2.000 euro € stato assegnato a
Antonella Ferrara di "TV 2000" e quello di 1.000 euro a Andrea Parodi de “La Stampa”.
Nella sezione video il premio di 2.000 euro é stato assegnato a Martino Villosio di
"RaiNews 24" e quello di 1.000 euro a Ludovico Fontana del TGR Piemonte

La nona edizione del Premio ha fatto registrare una simpatica novita rappresentata
dall'assegnazione ai vincitori del primo premio di ogni sezione di un cappello “Borsalino”.
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Ovada

“Ciao Michele”
Si parla di bici
e sicurezza

I [ncontrerd be scuole della
cilta venendi matBing Mareo
Scarpomd, fratello di Michele,
campione del ciclismoe
sevamiparee quaalche anno fa
T s tragicn inchdente du-
rante un allemmenta. Locs
wmiane & la presentazione di
*Cian Michele”, lifwa publli-
aarforcoaul auesalns ded ki i~
e creata dal frutelk per
divulgare bsane pratiche di
efucazione stradale. L ap-
puntamento & alle 10.45%
presssn e Splendar, Llindzin-
thva & dell Enateca Reglonale
con Fondaziome Acos per la
Culiura ¢ Alexala,

A

=

- il
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Agenzia quotidiana di informazione sulle attivita della Giunta regionale

A& / Piemonteinforma / Notizie

Turismo

La Regione Piemonte al 60° TTG Travel
Experience

11 Ottobre 2023 «2 Condividi

La Regione Piemonte & presente alla 60° edizione di TTG Travel Experience, la manifestazione italiana di riferimento per la

promozione del turismo mondiale che si svolge dall'11 al 13 ottobre a Rimini.

Il tema di quest'anno & The year of UTOPIA. Live. Believe. Da un contesto profondamente trasformato nasce il tempo dell'Utopa, che
per le imprese é quello in cui si introduce la capacita di creare nuove soluzioni di prodotto in grado di rispondere alle urgenze e alle

sensibilita di un tempo nuovo.

Nel suo stand posizionato nel Padiglione C5 la Regione Piemonte si propone con un‘offerta turistica altamente diversificata insieme
ad ATL Alexala, ATL del Cuneese, Distretto Turistico dei Laghi, Ente Turismo Langhe Monferrato Roero, ATL Terre dell'Alto Piemonte
Biella, Novara, Valsesia e Vercelli, ATL Turisma Torino e Provincia, Visit Piemaonte e di un gruppo selezionato di 28 operatori turistici

composto da consorzi, strutture ricettive e tour operator specializzati nell'incoming.

In un contesto professionale che per tre giorni richiama operatori turistici provenienti da tutto il mondo e dove intercettare nuove
tendenze e ispirazioni, il Piemonte - in attesa dell'apertura della nuova stagione invernale - si presenta con i propri prodotti di punta:
dall'outdoor ai percorsi d'arte, dai grandi eventi al fiore all'occhiello dell'offerta enogastronomica, dai tesori Unesco al turismo per
tutti.

Trai progetti del momento “Via Francigena for all’, dedicata proprio allo sviluppa e alla crescita dell'offerta turistica inclusiva per le
disabilita, la seconda fase delle "Vie storiche di montagna’, che vedra l'ingresso di numerosi nuovi percorsi tra gli itinerari d'alta
quota, la campagna di promozione del circuito di 24 fiere dedicate al tartufo bianco “Profumo di Piemonte. Terra di Tartufi’, I'edizione
2023 di “Eccellenze del Piemonte in vetrina’, “Il Gusto delle Alpi - persone, prodotti, cucina” dedicato all'enogastronomia delle valli
dell'arco alpino piemontese, lo sviluppo degli eventi sportivi, del wedding e dei congressi come attrattori turistici, la valorizzazione

dell’agroalimentare tipico di qualita

Gli appuntamenti nello stand del Piemonte
MERCOLEDI 11 OTTOBRE
ore 14.15 Dai laghi dell'alto Piemonte alle valli dell’Ossola: quando i territori diventano musei

Racconto degli Ecomusei, dei Musei diffusi e dei Percorsi culturali tematici locali come nuove forme di fruizione dei Territori,

superando il concetto tradizionale di “Museo". A cura del Distretto Turistico dei Laghi.
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Ore 16.30 Vendemmia a Torino - Grapes in Town

E una manifestazione dedicata alla promozione del vino piemontese che nel corso degli anni & diventata sempre pitl inclusiva: il
concetto di ‘buon vino! inteso come momento conviviale della tradizione contadina, si & tradotto in ‘accessibilitd a tutti per riuscire ad
andare oltre quelle che nella societa odierna sono considerate purtroppo delle barriere. Una maggiore selezione delle location
attrezzate per le persone con disabilita motorie, podcast per gli ipovedenti, sottotitoli nei video, integrazione con la lingua dei segni
(LIS) per i sordomuti, questi alcuni degli accorgimenti necessari a far diventare il vino ‘D0l -Denominazione di Origine Inclusiva’ Grazie
aVlendemmia a Torino - Grapes in Town il vino si & fatto ambasciatore della (ri)scoperta del patrimonio rurale, storico e culturale del

nostro Paese, che deve continuare a essere tutelato, valorizzato e promosso.

Dalla sua prima edizione, nel 2017, la kermesse & organizzata e promossa insieme all'evento torinese, “Portici Divini’, organizzato

dalla Fondazione Contrada ONLUS, con focus sui vini della provincia di Torino. A cura di Regione Piemonte.
GIOVEDI 12 OTTOBRE
ore 10.30 Presentazione della ventesima edizione del Connect Route Development Forum. Torino, Piemonte 3-5 febbraio 2024

La ventesima edizione del CONNECT Route Development Forum si svolgera a Torino, in Piemonte, Italia: una destinazione fantastica,
ricca di beni culturali, storici e, naturalmente, di una gastronomia leggendaria. Levento, imperdibile, riunira compagnie aeree,
aeroporti, enti turistici e fornitori per discutere dei collegamenti aerei attuali e futuri. Con oltre 700 delegati attesi, 'appuntamento
comprendera un numero illimitato di incontri One-to-One pre-programmati, un calendario di conferenze, un‘area espositiva, oltre a un

divertente elenco di appuntamenti di social networking ed escursioni. A cura di Regione Piemonte.

Ore 11.30 Langhe For All

Presentazione del lavoro svolto nell'ultimo anno nel territorio delle Langhe - realizzato in collaborazione con il consorzio Langhe
Experience - dove gli operatori sano stati sensibilizzati sulle tematiche del turismo per tutti arrivando alla redazione di un catalogo
con dieci itinerari accessibili e fruibili. A cura di CPD — Consulta per le persone in difficolta — Turismabile.

ore 12.30 Torino e il Piemonte - | Grandi Eventi 2023/2024"
Lincontro & organizzato a cura di Turismo Torino e Provincia.
Ore 13.30 Torino: come promucvere una destinazione attraverso tecniche innovative di influencer marketing

I risultati del TORINO HAPPY DESTINATION TRAVEL BOOTCAMP, il talent di @miprendoemiportovia. A cura di Turisme Torino e
Provincia.

Ore 14.00 Nuovo catalogo Experience Day tra Piemonte, Liguria, Lombardia e Toscana - by VIA(E) per Viaggiare

Il team del progetto VIA(E) per Viaggiare presenta il nuovo catalogo 2024 incentrato agli experience day ma con un facile richiamo
anche ai pacchetti e ai cluster dei principali prodetti turistici disponibili: dal tema Bike&Train al Ciclismo eroico di emulazione
all'ospitalita diffusa in Toscana a una insolita Visit Alassio, fino alle esperienze condivise con Casa Martini, senza dimenticare le
proposte dedicate agli enoturisti e agli appassionati di enogastronomia. Sul catalogo, da oggi anche on line, si potra trovare un
estratto degli experience day, tema scelto per il 2024, e dei pacchetti combinabili in base alle pil varie esigenze. A cura di Alexala e il
team VIA(E) per Viaggiare.

Ore 15.00 Restyling sito di destinazione e portale Photolmr.it

Presentazione del restyling del sito web di destinazione www.visitimr.it alla luce del percorso di digitalizzazione intrapreso da Ente
Turismo LMR. L'area Web e Visual dell'ATL racconteranno le strategie che hanno delineato I'evoluzione digitale, annunciando anche il
lancio del nuovo archivio fotografico online dell'Ente. Presente all'incontro anche Kumbe, I'agenzia di web designer che ha curato il

percorso digital. A cura di Ente Turismo Langhe Monferrato Roero.
Ore 15.30 Il Magico Paese di Natale nelle terre Unesco

La nuova edizione del maxi-evento dedicato al Natale, diffuso tra Govone, Asti e San Damiano d'Asti & in partenza|I"11 novembre con i
mercatini di Natale inseriti nella Top Ten della classifica di European Best Destinations. Special guest al TTG, per raccontare il
programma e le tante iniziative, Babbo Natale e i suoi elfi -www.magicopaesedinatale.com. A cura di Ente Turismo Langhe

Monferrato Roero.
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Primo appuntamento domani all'Enoteca regionale
Il fratello di Searponia Ovada e Pozzolo
per promuovere la sicurezza stradale

LEVENTO

GINO FORTUNATO

aro Michele,

una vira da
<< Starponie:

nel ricordo

del grande cichista axzumo
travodto mentre € allenava,
si parla di siaurezza stradake
domani alle 18, all'Encesca
regionaledi Ovada, e venerd:
alle 21, nella sala corsiliare
del Castello di Pozzolo, a cu-
ra della stessa enateca e
dellassocazione  culturade
«1a Fraschetae, In collabora-
caaneoon Aleaalac Funsdacio
ne Aoas,

Ci sarh Marco Scarponi,
fratello di Michele, che s
1A hartendn con prergia o
vigore per la sicarezza sulle
strade & per precisi limiti di
velocith, da quande la fami-
glia dovette affrontare il
dramma delluccisone del
campione, travoito nedla pri-
mavera del 2017 da un fur-
gone, mentre si allenava a
Fidottrano, nelle Marche, la
sua regione dorigine.

Scarponi era una delbe pid
belle realtd dello sport azzur
ro: da gregario sestenne Vin-
cezo Niall nella squadra
Astana, conrfyuendo alia vic
1oria def siciliano al Tour de
France 2014 ¢ al Giro d'lralia
del 2016. Ma si era ritagliaco
imvpoetant spaes da vomo di
punta sia nelle dassiche, sa
nedde corse a tappe. Dopo la
morte, il fratedlo Marco costi-
i una Fordazione che si oc-
cupa di sicurexza stradale,
propanendo azioni che alfe-
st fuizivoanw © beae, v
me ad esempio la velocita in
cirtd a 30 chilomerri orari, la
distanza di un metro e mezzn
nel earpacan da pare dellan.
tometilista di una persana in
bicidesta. ldee che, perd, in
Ttalia non rovano particola-
rerspondenza nelle ammini.
strazion Jocah €, torse, nep-
purea livello governativo,

Questi @ aleri temi saranno
discussi a Ovada e a Pozzolo,
conl'ausilio di filmaci e inter
viste. Sard Inalre presentace
il libro che racvanta la toca e
Ia carviera di Michele Scarpo.
ni artraverso i ricordi di 58
amsd del campione, —

Michele Scarpon fu travolto £ ucciso do un furgane in allenamento

I- LS \-n\mu'.!

—— e <y

—_—

fil
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L’attesa Il real Tartufo
Trisobbio ripropone

la sua Fiera Nazionale
vanto per il territorio

Domenica 22 ottobre torna la manifestazione
Bancarelle dei cercatori e menu a tema al centro
Visite guidate e salita sul castello tra le iniziative

B 1L conto alks rovescla & gia
Inasiate. Mancano diecs gior
nl all’edigone 2023 della
Fiera Nazkonale del Tarnu
fo” . Trisobbio s vestisd a fosta
domenica 22 ottobre. Una
adone ¢ un ambusone di
rappresentire il meglio del
procont che i wermsorks pao
dlrire. Sopaattutto U vanio di
i poditica portata avanti da
anni per vadorzzare | errito
tho, fame occasione Jdi cresci
L cconomicih ¢ oppartuniala
Per imera gornata i tre cer
chi concentrici che costitul
seono il nuckeo centrale Jdel
borgo atfacciato sulle Alpl o
spéteranno gl stand del cor
Calon, rapproseniasont in
Costame, Aeustazient ¢ mo
a1 b insrnstenioento

Vista sul Monferrato
Jdavoriamo ogii anno per
futigere un aspetto alta

nosta Do che dey ossere
vetring eschusivi ded prodot
10 locales, racconta Marco
Comasc hi sindaco del paese
Comme ogns autunn I gamo
precedente siterrh la borsa
per quotare il preceo ded peoo
dotih in esposizione il gior
socessivo por lan vendita, U
na pratca oltremoclo imgor
Lyt Lm s dn cui B pre
setiza i tartufi @ nfesiore alla
meia stonca ded periodo re
cente, «Le novith per i 2000

proscgue Comaschi - sonou
na distribuzione diversa ded
punti di degustazione pensa-

1 ey dare visibilith a tuteo 3
pacse. ¥ pod abbamo ascen
sOIC pullllltll'lll om l“(‘llbl
lunzione dopo k& sperimen
Lazione estivii. S potra salire
sulla sommith del castello
podore delle visty allacciata
sul Monferrstos. Laspetto
FRESQOESTICD SATD assicuraio
anche con le visite guidate in
programma tra le 9.00 ¢ l¢
12,00 i partenzadal puntodi
ACooghienza siiuato come o-
gl anno all'ingresso del prae-
se, Perl acosso sararichiesio
leontributo di | euro. Anche
per le degustazioni © stata
pensatan usa formula pit agi
I in modo da convoligere im
maggior numero G partecl
panti. Lo stand allestito in
collaboraziooe con ' Emkeca
Reghoounke sari anche un mo
do per promasoyese [ ricons
stimento a “Citta Luropea
del ving”™ che nel 2024 sara
N OPPOTIUNILE Pes un tormio-
rio o tra Ovadese ¢ Ace
O vehe sl fconaosce, come
pran parte della Negion, il
prodottt della tetra ¢ in par
tscokare ded vino

La manifestazione rappre

setta ognl anno un volano
per lo sviluppo economico
dell'intero paese che pud

vantare ln " Bandier arancio
ne” concessa dal Touring
Chubs per e qualich della soa
accoglienza e le atinlont, U
n'attenzione che b attratto
Finteresse di molt visitaton
da tante regione d'itadia. Ne &
un esempin 'associarione

Vnatorn del Tarmafo™ di
Muczzang del Turgnano in
Friuldi, Un sopralluoge effct
ko i esgate b convinto §
dirigent! & organizzare una
“spoedizione del gusto” per la
womata, Da Udine arrivera
un pallrran di almeno 50 cu-
thosi che scopriranno 1 termi-
tocko attraverso b Fiera. E le
attivith cconomiche lavora
no per mostrare i foro vidio
muigliore. A ofivire | loro menis
accumpagnati dal tnulo
Pranzn ¢ Ceniy sarnno 1 n
storanti Castello, ") ulbere
Saoms ¢ Cascinn Monteln
Laglialid, wa ¢ battota di
CAT SATANDY (0 peano pia
o, POl ABCora i una versio
ne uthle per Nasporio ¢ lo
street food, polenta, pasta ©
Fagioll, cect, sviodl. trippa, In
arinatadedla rad (IS RA 1N
fied Lorme a depina lin gusta b
phct del pemedo autunnale
La Fera Naztonale del Tanu
o ¢ orgunizzata da Comune
di Trisobbéo i collahaorsio
necon NEnoteca Regionale di
Ovanla e Alesala

EDOARDO SCHETTING
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¥ ‘ L L
COLORI E PROFUMI A sinistra due cercaton mastrano il frutto det loro storzl durante Fedizione
2022 A destra una visond dalf alto dol pacse arroccato attorno al castello che domenica ka valle
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B Dosnand, venenidi 13010~
bre, alle 21,00, a Pozzolo,
nella sala consillare del Ca-
stello si terra l'evento dal ti-
1oko “Caro Michele, una vita
alla Scarponi”, promosso
dall'associazione culturale
pozzolese “La Frascheta® |
presieduta da Annalisa Mi-
cone, in collaborazione con
Alexala, ls Foadazione Acos,
I'Enoteca Regionale di Ova-
da. Ospite della sorata surk
Marco Scarpond, fratello di
Michele Scarponi (foto),
campione di ciclismo tra-
volto e uociso ned 2017 daun
mentre si allenavaa
Filottrano, nelle Marche,
non lontano da casa.
Michele era soprannomina.
to agquila per le sue doti di
scalatore e tra Je sue vittorie
si ricorda la Tirreno Adria-
tica del 2009 od ¥l Giro d'1-
tilia el 2011, In seguito, co-
me gregaco di Viecenzo NI
Dbl o beasin Astana, contnd
bud al successo del campio-
nesiciliano al tour de France
2014 ¢ al Giro dltalia 2016,

La Fondazione

Dopo ka sun tragica scom-
parsa il fratello maggiore
Marco ha costitunito, nel
2018, una Fondazione, che
sl occupa di slouresza stra-
dale. Dal 2018 porta avanti
ursa bt gl O civilta, met-
tendo in campo azioni che
all'estero funzionano, come
e ctth a 30 Km all'om ¢ la
distanza di sorpasso da un
ciclista a un metro e mezoo,
misure che vanno a favore
del corretto uso dellauto.
Nel corso della serata, con
Fausilio di flmati ¢ lotervi-
ste, verri presentato B libro
che racconta la storia della
carriera di attra-
verso i ricordi di 58 amici,
fra i queali Jo stesso Nibali.

NP

Pozzolo

Le “gesta”

del gregario

Scarponi
inun libro
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12/10/2023 GRP Podcast — Autunno neII alessandrino

( A Condividi > ( N\ RsS Feed >

GRPodcast

0 RADIO GRP Tempo libero

G.R.P. Giornale Radio Piemonte
La radio DEL territorio DAL territorio.
Raccontiamo il Piemonte

AUTUNNO NELL'ALESSANDRINO

GRPodcast

00:00

( A Condiidi )( » Lice )( 8 Downoad )
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12/10/2023 — Di Alessandria — Premio Marchiaro
[tl‘ialessan%]

A CRONACA ATTUALITA ~ SOCIETA E CULTURA ~ SALUTE & SCIENZA ~

Home » Cultura & Eventi » Eventi » Premio “Marchiaro” 2023: ecco i vincitori

[ eveun [ wevoevaa
Premio “Marchiaro” 2023: ecco i vincitori

Di Raimondo Bovone
@ ’ borsalino, premio marchiaro, vincitori

Nel broletto di Palatium Vetus, sede della Fondazione Cassa di Risparmio di Alessandria, si & svolta lunedi scorso la cerimonia di premiazione dei vincitori della 94
edizione del “Premio giornalistico nazionale Franco Marchiaro”, riguardante articoli, video o foto di giornalisti iscritti al'Ordine professionale per la valorizzazione del
territorio provinciale e di Piemonte e della Valle d'Aosta

Gli sponsor

Questa edizione, che gia vantava il patrocinio oneroso dell’Ordine dei Giornalisti e della Medaglia del Presidente della Repubblica, ha ricevuto il contributo finanziario di
1.000 euro ciascuno di Ascom, Collegio Costruttori e Unione Artigiani, cui si sono aggiunti la Compagnia di $an Paolo (5.000 euro) e 'Agenzia Turistica Alexala (3.000
euro), permettendo un ulteriore ampliamento dei premi da assegnare. E I'azienda “Borsalino™ ha offerto ai primi vincitori di sezione un cappello

Prima della consegna dei premi, Luca Ubaldeschi, presidente della giuria, ha conversato col direttore di Sky TG 24, Giuseppe De Bellis, su “La TV e | nuovi linguaggi
dell'informazione”

| premiati

« Sezione Over 40 — premio di 2.000 € a Brunello Vescovi (Loguis — Il Piccolo) e di 1.000 € a Stefano Priarcne(la Stampa).

« Sezione Under 40 — premic di 2.000 € ad Andrea Lupo (La Stampa) e di 1.000 € a Giulia Di Leo (La Stampa).

« Sezione Piemonte/Valle d’Aosta — premio di 2.000 € ad Antonella Ferrara (TV 2000) e di 1.000 € ad Andrea Parodi (La Stampa).
« Sezione video — premio di 2 000 € a Martino Villosio (RaiNlews 24) e di 1.000 € a Ludovico Fontana (TGR Piemonte)

La giuria

Presidente Luca Ubaldeschi (direffore “ll Secolo XIX”), Carlo Annovazzi (Repubblica), Piero Bottino (La Stampa), Marco Caramagna (Ordine Giornalisti), Roberto
Gilardengo (/l Piccolo), Nadia Minetti (addetta stampa Comune)

\3

FONDAZIONE

CASSA DI RISPARMIO! DI ALESSANDRIA

56



oy
AGENZIA TURISTICA LOCALE
della provincia di Alessandria

13/10/2023 — Il Monferrato — PEM!
Monferrato

13/10/2023

Pagina 29

[ giovani autori
del “Writing

Contest” di PeM!

L e

Durante o cOmaninsta. (O DYsmazions tN! Contomso WIeno

SAN SALVATORE MONFERRATOD

® 51 ¢ concluso nel gloenl scorsi
can Ja camminata Pem Writing
Contest ladiciottesima edizione
del festival PeM! Parole e Musica
in Monfecrato con la passegeia-
ta lemeraria “Camminandosulle
Strade di polvere di Rosetta Loy™
con parenza dal parchegsso del
Village di localita Fosseto frazio-
ne di San Salvatore Mondermata

| premi del Writing Contest
12 passeggiata detteraria & sta
ta di circa 8 km & realizzata in
collaborazione com il Cai, Club
Alpino [aliano, sezione di San
Salvatore, sale strade dell'omo-
nimo romanzo di Rosetta Loy,
Nell'cccasicne sono intervenu-
tl gl autoet vincitori delis pri-
ma edizione del Pem Wiiting
Coatest, [] nuovo concarso per
mccontt inediti per avtort della
provincla & Alessandria sotto |
35anni, a cura di Riccardo Mas-
sola La giunia tecnica del PeM!
Writing contest, composta da
Gabeiedla Dal Lago, Damiano La-
twella, Marias Luisa Gentide e Ric-
cardo Massola, assegna il primo
premoex aequo al raccont! “Pa

ter noster” & Christlan Bocchio
€ “Alter ego” di Federica Cirio con
le seguenti motivaziond. *Pater
noster”, sfruttando ficacemnen-
te i meccanismi dela tensione
nasrativa, delinea lncontroe lo
SContro tra due personagel av-
volti dal mistera in un gioco di
identitd contrappaste al confine
tra reaith @ allucinazione.
Por “Alter ega”, scommettendo
$4 un registro Engutstico alio e
su un profondo senso dell'in:
trospezione, mette in scena |
pensieri tormentati di un fo
narrante che oscilla tra dolore
€ conforio, in bilico tra stati da-
nime antitetic, Va in archivio
pertanto anche Tedizicne 2023
del festival che col passare degli
annl ¢ diventato oomad un pun-
to di riterimento nel panorama
musicale € culturale italiano,
come dimostra l'attenzione
della stampa nazionale ¢ ghi ar-
tisti e intellettuali che vi hanno
partecipato, nomi come, tra gl
altri, Diodata, Arturo Brachetti,
Malika Ayane, Morgan, Pilas
Fogliati, Nada, Samuel. Ensico
Ruggeri, Vickante Placido, Ren,
Zen Clrcus, Tosca

Massimo Castelare
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13/10/2023 — Il Piccolo — Istituto Ciampini-Boccardo

13/10/2023

IL PICCOLO

— . — A

Pagina 15

Novi Al Ciampini-Boccardo
la didattica e progettualita

TAGLIO DEL NASTRO Le autorta local insieme agli studenti all naugurazione della sala nstorante

M L'istruto Clampini-Boc-
cardo guarda al futuro attra-
VEINO Proposte per una pro-
gettualita integrata per la co-
noccun:a » i promocons
turistica. Di questo s & par-
lato, 1'altro giomo, in occa
sione dell'inaugurazione
della nuova saks ristorante,
allesura nen ocall adiacentinl
museo dei Campionissimi e
collegati al centro fieristioo
“Daolci terre”.

N Ciampini- Boccardo anche
per Panno 20232024 man-
tiene e rafforza le prospetti-
ve di collaborsone con i di-
versi enti comunali attraver-
SO progetti © attivita didact-
che finalizzati a valorizzare il
territorio, instaurando reda-
zioni progressivamente piil
solide ¢ strutturate. Nell'am-
pio ventagho delle compe-
tenze in seno all'istituto, le
proposte progettuali vedo
Do oome protagonist gli a-
lunni ¢ i docent dei corsi i
studio Enogastronomia, Tu-
rismao e Amministresione Fi-
nanza e Marketing,
«Rappresentano- dice il di-
ngente scolastico Mario

In occasione
dell'inaugurazione
della sala ristorante
sono state illustrate
le proposte formative

Scarsi- conuscenze e oom-
petenze specifiche in ordine
ai temi della promuozione del
territorio e delle stratege di
cComunenrIone attc a pro-
muovere i prootti tipsci e di
eccellenza come, ad esem

pio, il vino, il doocolato e i
prolotti di arte bianca, in u-
na logica di conoscenza e
competenza della dimen-
stone economica del settore
inquestione e delle strategle
i marketing correlates.

1 tiloni

Tre sono i loni che guidanoe
I'impegno progettuale e lo
sviluppo delle attiviti: idea-
zione di pacchetti turistici,
progetts di dgeneradone ur-
pana, swiluppo di conoscen-
¢ e competenze riferite al
crowfunding e ai Ananza-
menti [Ue, regionali, bandi
i settore) nonché alle cor-
relate dimensioni economi-
<he ¢ finanziarke per Jo svi-
luppo ¢ la gestone delle at-
tvith € delle imprese Jocall
Nello specifico, queste atri-
vitd, integrate con |azione

didattica condotta a scuola,
prefigurano come location
naturale gl spazi individuari
presso il museo dei Campio-
mixsimi dove sl trove sppun-
1o la sula ristorante appena
Inaugurara..

Le collaborazioni

Di concerto con i Comune
i Novi, Alexais e altri enti k-
cali, [a finalith & quell di so-
stonere ad un livello specia
listico ka proposta didattica
dell'stituto, nonché di giun-
sere a proposte finalizzate
ad inizzative congiunte per la
proanoaone del Novese,

Quali aspettative?

«Le proposte hanno |"aspet-
tativa- confinua Scarsi- di
coinvolgere alunni di altre
scoole, ma anche cittadini
interessati, in azioni di par-
tucipacsone attivia per I co

noscenza e la salvaguardia
del nostro territorio com-
preso Fambito cittadino e il
centro storico, anche sotto il
proflo di mtervent di nge-
neaone urbanis.

MARZIA PERSI
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13/10/2023 — Radio PNR — Evento Pozzolo F.ro

13 ottobre 2023

A Pozzolo si parla di ciclismo per
riflettere sulla sicurezza stradale

Dopo Ovada tocca a Pozzolo Formigaro incontrare la Fondazione Scarponi, per parlare

di ciclismo e riflettere sulla sicurezza sulla strada.

Levento dal titolo ‘Caro Michele, una vita alla Scarponi, & in programma alle ore 21
odierne nella sala consiliare del municipio di Pozzolo all'interno del castello

medioevale ed & proposto a Pozzolo Formigaro dall'Associazione culturale 'La

Frascheta', in collaborazione con Alexala, la Fondazione Acos, |&#39;Enoteca Regionale di
QOvada e con il patrocinio del Comune di Pozzolo.

Annunciato ospite della serata sard Marco Scarponi, fratello di Michele Scarponi,
campione di ciclismo travolto e ucciso nel 2017 da un furgone mentre si allenava a
Filottrano, nelle Marche, non lontano da casa.

Michele era soprannominato 1&#39;aquila per le sue doti di scalatore e tra le sue vittorie si
ricorda la Tirreno Adriatica del 2009 ed il Giro d&#39;ltalia del 2011. In seguito, come
gregario di Vincenzo Nibali nel team Astana, contribui al successo del campione

siciliano al tour de France 2014 e al Giro d&#39;ltalia 2016. Dopo |a sua tragica scomparsa il
fratello maggiore Marco ha costituito nel 2018 una Fondazione, che si occupa di
sicurezza stradale. Da quel momento porta avanti una battaglia di civilta, mettendo in
campo azioni che all&#39;estero funzionano, come le citta a 30 chilometri all&#39;0ra e la distanza
di sorpasso da un ciclista a un metro e mezzo, misure che vanno a favore del corretto

uso dell&#39;auto.

Nel corso della serata, con |1&#39;ausilio di filmati e interviste, verra presentato il libro che
racconta la storia della carriera di Scarponi, attraverso i ricordi di 58 amici, fra i qualilo
stesso Nibali.

Nella foto:

Michele Scarponi quando era zll'apice della sua carriera di ciclista
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13/10/2023 — Il Sole 24 Ore Video — TTG Rimini Intervista Bianchi

askenalus

Ttg, Piemonte: torna la voglia di turismo
esperienziale

13 ottobre 2023

f X in -

Rimini, 13 ott. (askanews) - "Oggi il turista non cerca pit1 solo una bella immagine promozionale ma
cerca anche qualcosa che lasci un valore esperienziale, anche un ricordo di un territorio che si possa
portare via". Lo ha detto Lara Bianchi, responsabile marketing di Alexala, I'Agenzia di accoglienza e

promozione turistica locale della provincia di Alessandria, al Ttg Travel Experience di Rimini.

"Il turismo in questi anni, soprattutto dopo la pandemia, conferma una tendenza che tutto sommato
era gia in atto - ha spiegato Bianchi -: andare alla ricerca dell'esperienza turistica, quindi di un
prodotto turistico maturo e pronto per il mercato, con dei servizi turistici di qualita, una recettivita di
qualita e anche facilmente acquistabile. Perché & bene ricordare che un prodotto turistico &
comunque un prodotto di mercato e quindi come tale ha delle dinamiche commerciali come tutti gli
altri prodotti". Quindi i pacchetti turistici devono, secondo Bianchi "essere facili da trovare e da
acquistare oltre a" garantire "un servizio di qualita. Oggi il turista non cerca pit solo una bella
immagine promozionale ma cerca anche qualcosa che lasci un valore esperienziale, anche un ricordo
di un territorio che si possa portare via. Un po' il discorso del marketing del ricordo, che qualche

anno si persegue, ma oggi & arrivato oggettivamente alla fattibilita™

"Siamo molto soddisfatti dei numeri che stiamo vedendo crescere - ha aggiunto -, ma vedendo
crescere & anche da un punto di vista molto concreto presso gli uffici turistici che gestiamo sul
territorio, perché i numeri sono sicuramente in crescita con anche delle conferme di alcuni mercati,
ma anche nuovi mercati. Sono tornati francesi, che quest'estate ad esempio hanno popolato l'ufficio
turistico di Alessandria. Bene anche i mer nord europei che sono i nostri mercati forti, come la
Svizzera. E in crescita anche gli Stati Uniti che & comungue un mercato che per qualche anno ha un

po' latitato ma che sta cominciando a fare veramente dei numeri interessanti®.
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13/10/2023 — Radio Gold — Alle radici del gusto ed evento Pozzolo

RadioGold 23

Cosa fare in provincia di Alessandria. Gli eventi di
venerdi 13 ottobre

& Redazione @ Venerdi, 13 Ottobre 2023 - 5:35

L’Associazione Culturale “La Frascheta” di Pozzolo Formigaro, in collaborazione con
Alexala, la Fondazione Acos, 'Encteca Regionale di Ovada e con il patrocinio del Comune di
Pozzolo, ospitera un evento dal titolo “Caro Michele, una Vita alla Scarponi®. L'incontro avra
luogo questa sera alle 21 nella suggestiva cornice della Sala Consiliare del Castello, che ospita la
sede del Munieipio. Questa serata speciale sara dedicata a Michele Scarponi, campione di
ciclismo travolto e ueciso nel 2017 da un furgone mentre si allenava a Filottrano, nelle Marche,
non lontano da casa. Gradito ospite della serata sara Marco Scarponi, fratello di Michele.

L'ingresso & libero.

Cosa fare in provincia di Alessandria. Gli eventi di
sabato 14 ottobre

& Redazione (@ Venerdi, 13 Ottobre 2023 - 5:33

La fantastica storia dell’agnolotto sara protagonista della masterclass “Alle Radici
dell’Agnolotto della provincia di Alessandria® in programma alle 17 nella buvette di
Palazzo Monferrato ad Alessandria. A intervenire saranno la giornalista enogastronomica
simbolo della pasta italiana, EI a Cozzella, la corri dente da New York della testata

P

Gusto e presidente della “United Nations Correspondents Association™ alle Nazioni unite
Valeria Robecco, un rappresentante della condotta Slow Food di Alessandria e delle Colline
Nicesi e il direttore del Gusto(Gruppo Gedi Stampa e Repubblica) Luca Ferrua. Seguira una

originale degustazione di agnolotti.
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PiemonteNewsletter

I Dala Regione

La Regione Piemonte presente con un proprio
padiglione al 60° Ttg Travel Experience di Rimini

La Regione Piemonte &
pre=ente alla G0a ed
zione di Tig Trawel E-
apenence, a manifesia-
rione illiana di ifen-
menic per la promozio-
ne del ursmo mondia-
le, inizizla mercoledi 11
e che =i condude wes
merdi 13 otiobee a Rimi-
ri || tema dii quest'anna
& "The year aof UHopia.
Live. Believe®™ Da un
conlesto  profondamen-
te rasformato nasce i tempo dell Mop, che per F:-mpﬂ:széqueb in oui si infroduce
la capacita di arears nuowe solurioni di prodotto in gradao di ispondere alle urgenze =
alle sensibilta di un lempo nuova. Kel suo stand posizionabo nel Padigione C5 la Re-
pione Piemante si propone con un'offerta unstica allamente diversificata insieme ad Al
Alexala, All ded Cuneese, Distrelio Turistico dei Laghi, Enle Turisma Langhe Monfermalo
Roero, A8l Tere del'Allc Piemanbe Biella, Novara, Valsesia & Vercelli, All Turisma Tori-
mo & Provincia, Visit Piemonte & di un gruppo selesionato di 28 operaton luristic come
posio da consorz, strutture riceitive & lour operior specakzzat nell incoming.

In un contesio professionale che sta richiamando operaton lunshici provenienti da tutta il
mondo per infercettan nuove iendenze e ispirazioni, il Plemonte, in albesa dellapertura
della nuova stagions nvermale, si peesenta oon | propn prodaiti di punta: dalloutdoor ai
percars d'arte, dai grandi eventi al fiore allocchiello dellofieria snogastronomica, dai
tesori Unesco al urismo per bulli.

Tra i progetti del momenio “Wia Francigena for all”, dedicata praprio allo sviluppo = alla
crescila dellofferta turistica indusiva per le disabilila, la seconda fase delle “Vie siori-
che di montagna®, che vedra |'ingresso di numems nuoyi percors tra gli itineran d'alia
guota, la campapgna di pomogone del cinouito di 24 fiere dedicate al tartufo bianoo
“Prafumo di Piemonie. Tesma di Tafufi®, Fedizione 3023 di "Ecosllenze del Piemanbe in
wewina®, W Gusio delle Alpi - persone, prodotti, cucina” dedicaio allenogastronomia del
le valli dedl’arco alpino pemoniese, lo sviluppo deglh evenll sporfvi, del wedding e dei
congressi come attration tunstici, la valonzzazione dell'agroalimentare tipico di quakits.
Megli siand del Piemonie sono stali presentali i laghi dellalio Piemonte & ke vali delf=
Ossola, con il rcoonto degli Ecomusesi, dei Musei diffusi & dei Percorsi cultural iemalici
locali come ruove forme di fruizione dei Termton, superando il concelio radisonale di
“Mussc™. A cura del Distretio Turistico dei Laghi.

Pressniata anche “Vendemmia a Toring - Grapes in Town®, manilestarions dedicats
alla promozione del ¥vino piemoniese che nel corso degli anni & diventala sempre pid’
inclusiva: il concetio di “buon ving®, inbeso come momento comiviale della tradizione
coniadina, si & tradotio in “scosssibiila™ a wlti®, per riuscire ad andare alire quelle che
nella socield” odierna sono considerale purtroppo delle barnere, con una maggiore se-
lezione delie location attrerzrate per le persone con disabilita” motonie, pﬂ'ﬂmpﬂ'#l
ipovedent, saltolitcli nei video, inbegrazicns con 2 lingua dei segni per | scodomati. So-

o alouni degli acoorgimenti necessan a far diventare il vino “Dai, Denominazione di O-
rigine Indusiva”™ Grazie a Yendemmia a Torino - Grapes in Town il vino si 2" falio am-
bascialore delia {njscoperia del palimonio urale, stonco = culburale del nostro Paese,
che deve continuane 3 essere wubslato, valonzzato = promosso.

Dalla sua prima edizione, nel 2017, la kermesse & onganizzata & promessa insieme all=
eventa torinese, “Porlici Divini®, organizzato dala Fondanone Contrada Onlus, oon fo-
curs sui vini dedla provinecia di Tarno. A cura di Regione Piemante.

Preseniata inolire la wentesima edisone del “Connedt Foute Developmenl Fo-
rum® (Tarma, Piemante 3.5 febbraio 2024 L'ewenio funird compagnis ssree, asmpor:
b, =nli bristic e fornibor per discutere dei colegamenti aeres aftuali e fulur. Con oftee
T00 delegali atiesi, Fappuntamento comprendera un numero illimitato o incontri One-to.
Omne pre-programmati, un calendano di conferenze, un'area espasiiva, offre a un dives-
tente slence di appuniamenti di social netwaorking ed escursioni. & cura di Regione Pie-
monte.

i & pai parialo di “Langhe For A° ed Tl Magico Paese di Matale nedle tesre Unesoo®,
ruowa edizions del maxi-=verio dedicalo ol Malale, diffuso bra Govone, Asti & San Da-
miano d'Asti & in partenza 11 novembre con i mescatini di Natake inserili nella Top Ten
della classifica di European Best Desinalions.

https itwanw. regione péemonte. ithwebdpinfi Inotizieiregi m |- E0deg-
thg-travelexperience
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13/10/2023 — Italia Online Libero TV — TTG Rimini Intervista Bianchi

1online

LIBERO f

= TV.

ULTIME NOTIZIE 13 OTTOBRE 2023 ’ Guarda piu tardi @ \

Ttg, Piemonte: torna la voglia di turismo esperienziale

Rimini, 13 ott. (askanews) - "Oggi il turista non cerca pit solo una bella immagine
promozionale ma cerca anche qualcosa che lasci un valore esperienziale, anche un
ricordo di un territorio che si possa portare via". Lo ha detto Lara Bianchi, responsabile
marketing di Alexala, l'Agenzia di accoglienza e promozione turistica locale della
provincia di Alessandria, al Ttg Travel Experience di Rimini.

"Il turismo in questi anni, soprattutto dopo la pandemia, conferma una tendenza che
tutto sommato era gia in atto - ha spiegato Bianchi -: andare alla ricerca dell'esperienza
turistica, quindi di un prodotto turistico maturo e pronto per il mercato, con dei servizi
turistici di qualita, una recettivitd di qualitd e anche facilmente acquistabile. Perché é
hene ricordare che un prodotto turistico € comunque un prodotto di mercato e quindi
come tale ha delle dinamiche commerciali come tutti gli altri prodotti". Quindi i
pacchetti turistici devono, secondo Bianchi "essere facili da trovare e da acquistare oltre
a" garantire "un servizio di qualita. Oggi il turista non cerca pit solo una bella immagine
promozionale ma cerca anche qualcosa che lasci un valore esperienziale, anche un
ricordo di un territorio che si possa portare via. Un po' il discorso del marketing del
ricordo, che qualche anno si persegue, ma oggi e arrivato oggettivamente alla fattibilita".

"Siamo molto soddisfatti dei numeri che stiamo vedendo crescere - ha aggiunto -, ma
vedendo crescere € anche da un punto di vista molto concreto presso gli uffici turistici
che gestiamo sul territorio, perché i numeri sono sicuramente in crescita con anche
delle conferme di alcuni mercati, ma anche nuovi mercati. Sono tornati francesi, che
quest'estate ad esempio hanno popolato l'ufficio turistico di Alessandria. Bene anche i
mercati nord eurapei che sono i nostri mercati forti, come la Svizzera. E in crescita anche
gli Stati Uniti che € comunque un mercato che per qualche anno ha un po' latitato ma
che sta cominciando a fare veramente dei numeri interessanti".
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14/10/2023 — La Stampa ed. Alessandria — Alle radici del gusto

LA STAMPA
ALBALARIEA & PRTARC

14/10/2023

Pagina 43

Gliin

Alle Radliz:i“del Gusto

gredienti raccontano i territori

cosl il palato batte gli influencer

Regione Piemonte ¢ Alexala hanno fatto parlare le ecccllenze alessandrine ed ¢ stato un successo

LOCAPERRUAS

0 viageio nell'agno-
lotro alusan&mﬂnu
arves i quello wai
verso di confine dw
il territorio ha cominciate a
driamare «zaviolottas, Qui si

incrociano le culture gastrano-
miche e dall'incoatro, dal me-

ticdate nasoone gioielll St
perche questo viagzio hatez-
zato«Alle radic de Gustoevo-
lune Galls gl Plamnie
da Alexalae realizzato andan.
do alla sooperta dei sapori del
terrirario alessandrino ha di-
mevetrato oo cl Nens s O
da, passando per Casale, Ac-
qui, Gavi ¢ Valenza arrivando
pmmlcq:ahl stattraversi-
nogiacimenti di valore assodu-
to. S incontrane atton del gu-
sto capaci di stare su ogni pal-
coscenivo e che hanno soltan-
to bisogno che qualcuno ac-
cenda le luei dld ati.emcomcdi;
capitato a quel talento puro
Anna fhmlﬁ gxﬁa
sa1a sua Tor-
m c‘uﬁnan alla Barcala-
04, ad essere (il prossimo fine
serimana) una delle scar del
oTeuniw ded Quacue @ Palacow
ReEnzodiBo
Formaggl, cioccolaro, bi-
scott, tosrone, grandi vini, in
dnerria alimentane o r\nlmun
al massimi livelli mccontasd da
chili produce, passo dopa pas-
0, da chi bsa it di 90 armi o
magari ha da poro iniziato il
sue \W un datocuale,
nmiuuindnllmpm!| i condi
videre. Alle «Radici del G-
stow C'é tanto argoglio alessan.
drino, wna passione perle e
seﬁmebmepmma per essere
fana assaggiare € non solo ai
viaggiaton taﬁ:mlmaangaur
metditutta il mon
ovlaggioeleeocellm-
ze alessandnine hanma confer-
mato comne 1a filiera vincente
quandosi racoontanc i reeito-
siaiagetla ul-rpu e dagli s
gredienti unic e finisce nelle
mani di agricoltor, arigiani,

trasformaron, selezionaton ¢
cucchi capaci di entusiasmar-
s per lamateria peima. Perdsé
se proviamo qualcosa di cul o
Lan saccualaly ;lmm
storia e scopeiamo che ha un
buena profuma e poi, quando
k:mem.tmo‘:m hinbocm.q Aocor-
N A e un |Saane
m beh quella cosa, rhgn
doloe e salata, o2 La ricordia-
mo per sempre. Ela raccentia-
mo agni che possiamo e
13 condiiamo melks realld,
nan nella Gnziane social. E se
tueta questa lo capisos andwe
kapotitica, areiloincentiva, al-
fara <% futuro, B qui ol sanc i
segnali giusti. Lo si r:oglu: -
che nelle parole dell'assessare
regicaale al Turismo \"tétona
Poggioc «Ogni territorio & unsa
car%g}ma umvrud;ldl snm
0 nellAlessan
g.;e:n:aﬂgpo mesterli nella giu-
sta vetrinas, E nelle parcle del
collega dell’Agricoltura Mar-
0 Protopaga; «I1 turista
CeTCR 05 & incuricsito
da territon o offrono wads-
zicti e Sapari sconasatie,
Nell'Alessandrino ¢ tto
esto, hasta avere lorgoglic
| raccomuario. Un plastu df
;anokmi qu.'il oltre agl essere
uono & anche s e,
ché non ¢ ugualm alm'ﬁn
cua unicith la evelanc il terri-
worio, 1a contaminazione, la
cultura,

Ogzialle 17 aPalazeo Mon-
fm&ownepaﬂer.!mnilsin-
dacd Giorgio Abonarte - un
gran tifoso dell'agnolotto e
delle sue posenzialita - ¢ con
due giomaliste che il gusto la

v e lo oo
Cozztia s egina dela pens
regina della pasta
edell'altacucina iraliana, e Va-
boria Robecco, del
gustod New York. Sentiredal-
ke loro voci cosa pensano dei
i di questa terva sard una
COCISIoNe per sTupirsi.
Canargoglio.
“direttore de igusto.it

O
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Il sabato dell’agnolotto

O alle 17 a Palazzo Monfereato & in programma la masterelass dedieats alla pasta vipiena alessandring
oo | ghornall=tl de 1 Gusto @i espertl di enogastresnomia: 51 disewtors delbe oFiging di quesio piatio
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Gl soudil sul Favioll Cl song state pol due
O T FARTTTR TR R inchiesie de La
RN TR e 1 Th) Stampa, libriela
organizeatoineillh  “disfida” tra produtior]

F’E’I’I’ﬂ nostre zone, farto di storie  sente il segretario maxionale
buonedascoprire, chedise-  di Slow Pood, Silvie Barbe-
FIERG BOTTING ENano un watte comune oo Per arvivare al «Festival
ALESEANDRLA della nostra provincia, con - del Ravioloaos bisegna ar-

ope le appe mei
Centri-niae, armva
im cirtd «<Alle radiri
del gusos, viageio

nelle aepellenze enogasino-
nomiche della provincia,
idearo da Luca Ferrua, di-
rettore de Il Gusto (hub
multimediale del zm
Gedi: La Stampa e ﬁepr'lﬁ:
blical in collaborazione
con Alexala ¢ col contribu-
o della Regione.

Ozt alle 17 mella Buvette
di Palazzo Monferraro la ma-
aterclass mvolta & comunica-
o della ristorazions ivtibo-
Tt Al padind el oy imedi-
1o alessandrince, Nedscurs-
i, con aneddati testimeo-
nianze ¢ ricete: Eleonora
Crerella, ginmalisra @nnga-
stranpmic fra le pin quotate
ni lmalia; Valeria Robecen,
cornspondente da Mew York
cle T Guste presidentedella
Lmited] Manoms Correspon-
dens Assecianion alle Mazio-
i Unite; Peerearlo Alberac-
zi della condotta Slow Food
Alessandria-Colline nicesi, e
lo glessn Ferua, Segumi
wisniginale  dogusiasivoe
di  agnolotii com un
food-track davanti a Palaszo
Monfermam, «Siamo maeloe
encldisfari dell’iniziariva &
rugraziamo il diretmore Fes-
rua per aver oelio il nostoe
territoria — dice il presidente
di Alexala, Roberta Cava -
quella che ne & venueo fusr
@ un racoonts meova delle

tante peculiarith divessa,
i umita el saper fare edal-
la capacith di innovazione
malla Eradiziona.,

Gli studi sull'agnolotte in
provincia hanno eriging lon-
tane. L pumnto fermio & rap-
presenrata dal convegno
Swa Maestd "Agnalatte che
s temwe ad Alessaindria
nell'aprile 194940, relaron fra
ghi aliri Carlin Petrind, Gig-
vanni Garia, Giancarlo Ber-
redlinn, Ludginn Brnd, snrmes
Iy presiclenza dellmeocane
Mario Boocassi, Del 1993 &l
libwy di Bruni, edite da Slow
Food, Ricette di swa Maese
il Riavvinle, da cui parti Ia ri-
cerca che nel 2000, rramite
linchissta de La Stampa
wlaia al Boviveagonduiiv
alessandrings, arvivd a sta-
bilire che, pio delle diffe-
renze di ingredienti, sono
duielle mengrafiche a sanei-
e la ﬁen-:nmlnaz:i-:nue dei
due vipidi pasea: asud diun
ideale linea di confine che
taglia tragversalmente in
clues I pronines viems: demni-
minata raviole, a nard ime-
e agnolemo.

Dracpui el 2008 b success-
va inchicsm, sempre de La
Srampa, =Alla reerca del ra-
violatto della pua Goviglias,
dave per la prima volta com-

e la denarminazion: che

1 ol asulo Lanta fortuisa, a
ire dal co o «[1 Ra-
mnno dleﬁmie sem-
e e llarmse al Teatwa Co-
aunade i Al adiia, pue-

Temdere D NG all'e mo-
verthee 2015, con la disfida
fra produttan alessandrini
tenutas durame wna sera-
et al  ristarante
dellHote] Alli Due Buni Fos-
51, dove debulla 3 givria pe-
palare aceanto aquella degli
esperti ¢ dove si assiste all'e-
sordiodella maschera di Swa
Maestvil Raviolortn,
Sempre sotto Pegida della
Cameradi commerrio e sem-
pre in oceasione del festeg-
giarmenti di San Baudaling,
Iomir mucvesaivae il [ostival ai
allarga a mume @ Piemonre:
i |a sfida il ristarante
Montecarls di Mombisaggio
per la provineia e 8 Rarrazli-
nidi Brapes laregione.
L'edizione 2017 si spinge
ancora pli in 14 ispiraca da
Ven-1o, la ciclowvia che corre
lungo il Fo, vede partecipare
ristoratori che vanno dal To-
riese fino alla Lombardia,
Invece nel 3018, in occasio-
ne degli B50 anni di Alessan
dria, & reema ai ristocand del-
la cimma e dei dintomi, ma &
anche Fanne dn cul | raviclor-
t arrivanoa TesraMadre-5a-
Tunrs alicd guab, pocacuiati in
una serata inticslans «Lison-
drige. L'ultima adizione &
cuella del 2009, dedicata al
Wonfr, rind il Monfremim,
dall’ Aequess al Casaless. Poi
arrivera il Covid e lamanite-

STRZIOE S350 in atte-
s di wn giterno che non pud
MHNCATE. —

o TR WL
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14/10/2023 — RadioGold — Alle Radici del Gusto

RadioGold I3

Alle radici dell’agnolotto della provincia: sabato una
masterclass ad Alessandria

& Redazione O Sabato, 14 Ottobre 2023 - 5:58

(] |-]e]ols

ALESSANDRIA - L'agnolotto & uno di quei piatti che uniscono il piacere gastronomico alla

e

al legame gastr: ico con le radici del gusto senza mai smettere di essere anche

comfort food. Nella provineia di Alessandria, e nel suo eapoluogo in particolare, tutto

questo trova una dimensione unica, fatta di inazioni e di tradizioni che at il

1

confine tra Piemonte e Liguria | tracce nelle pr ioni e nei condimenti. Ma non

solo la pasta ripiena & un filo che lega tutta I'Ttalia, la unisce al mondo e racconta storie uniche.

La fantastica storia dell’agnolotto che partira proprio dalle radici alessandrine sara protagonista
della masterclass “Alle Radici dell’Agnolotto della provincia di Alessandria” in programma
questo sabato 14 ottobre alle 17 nella buvette di Palazzo Monferrato ad Alessandria, in
via San Lerenzo 21. Dopo i saluti istituzionali, ne discuteranno con aneddoti, testimonianze e
ricette da eonfrontare la giornalista enogastronomica simbolo della pasta italiana, Eleonora
Cozzella, la corrispondente da New York della testata Gusto e presidente della “United
Nations Correspondents Association” alle Nazioni unite Valeria Robecco, un
rappresentante della condotta Slow Food di Alessandria e delle Colline Nicesi e il direttore del
Gusto (Gruppo Gedi Stampa e Repubblica) Luea Ferrua, seguiri una originale degustazione
di agnolotti. Lingresso & aperto a tutti, fino a esaurimento posti.

La giornata & inserita nel viaggio nelle eccellenze della provincia di Alessandria, il progetto,
ideato da Luca Ferrua, direttore de “Tl Gusto” - verticale enogastronomico del gruppo GEDI

in eollaborazione con Alexala e con il supporto della Regi Pi Un che ha
rivelato le straordinarie potenzialita del territorio e soprattutto volti e persone che producono

straordinarie e uniche eceellenze gastronomiche.

“Siamo molto soddisfatti dell'iniziativa “Alle Radici del gusto” — dice Roberto Cava,
presidente di Alexala -, e ringraziamae il direttore Luca Ferrua per aver seelto il nostro
territorio per organizzarla: grazie alla selezione che lui e il suo staff hanno fatto delle nostre
realta enogastronomiche d'eccellenza, quello che ne & venuto fuori é un racconto nuove delle
nostre zone, fatto di storie buone da scoprire che disegnano un tratto comune della no-stra
provincia, fatta di tante peculiarita diverse ma unita dal saper fare e dalla capacita di
innovazione nella tradizione. Come Alexala desideriamo ringraziare l'assessore Poggio per il
suo contributo fattivo, senza il quale non avremo potuto intraprendere gquesto viaggio,
l'assessore Protopapa per il supporto e tutti i centri zona che hanno aceolto con entusiasmo
liniziativa non da ultimo il Comune di Alessandria che ospiterd questa tappa del press tour

che si arricchira di un momento di divulgazione di alto profilo”.
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ALLA BUVETTE 1M PALAZLD MONFEREATO VERTICALE I ENOGASTRONOMILA CON L DIRETTORE DE IL GUSTO

Masterclass sull'agnolotto alessandrino

“Unterritorio sorprendente sotto traccia”

Il presidente di Alexala: "Quesio & un nuovo raceonto delle tante realta della provineia™

ANTUNELLA S,
ALESSARHAS,

-Aln cermitorie rendente ¢
SOILD [ranciE con |o esraordi-
TCTH A IJIB,I.'EII-\.I i paccouilave &
condivideres, perché non es-
stone salo § «eerion urlats,
Lzt Peerrusa, dhiretbare de 1 Gu-
stay, hubverticale e
miea del gruppe Gedi (con La
Erampae Repuhblicn] jerial -
volo defla Buvette di Palazeo
Monferrate ha guidaro «<alle
radici dell agnobelrs della peo-
vincia di Alessandriae, Eventn
con Alexala, per Roberto Cava
il presideite & aam <un rae-
temto nuova dells noctre =
nee, fartodistoie buone dasoo-
prire. Uina seoperta che Earan-
i anche i tarish, o capinin.
na che la nesira & una provin-
«ciadasooprires Sioreeperso-
e chi duesta peren di P
teferi rappresentato da Vit
ria Poggee assessone n!i'male
al Tunsmo. Ascoltandoe Fer-
rua; «el rostro aagga b dif-
ferenza 'hanno fara ke persa-
e asiche per le vie della circh:
in wia Canenar om [a pasta ma-
dre conservata nel nome del
padre Larenzo, dai fratelli
Memmaro: una pasticoere & Mal-
rocampicme del mondonel 6-
1o del ealfd. Turwa dai Mezmrs
& purata nella dcerca con la
puzsivae, Julle oupuale Tooe-

peedimene al doceolann, alma-
xi cornesti @ i quella ineredili-
lebevandadi caffé, che sprigio-
N aroomd @ profumd sorpren-
dencl. Fllippe Mg mac-
na i chicchi a mans e ne fa un
filrare «blondos rasparenze
il sapare intenza che non b
abbhandoma. »Spiribehe & Tulti-
ma crearione En]..l.llgi Buarbe-
rig, nom sola arman, che rac
T pasione per 1 disliat che
A passione per [ distillad che
coﬂﬂiaua & rwito i manda,
inwia Viochien ria difran-
teal suo Caffe artistl, che
insiermnealaca, al Post, agli Oe-
1 dorwe Darberia o, © sl Cat-
fi det Mercant di Ao some
lavetedell imprendiore, Al s
comdopiamadi Spiritah, il Der-
thionic, chesposa il Timorassao,
g‘r& Mﬂnfcrl?l:én& Il_-rnnnhﬂrnrr:.r

TA0C0E naling e Ra-
HﬁiLMIemﬂlgdeﬁaspll-
To (i erachoail] pi caipiaa), UA-
meTicans a Ovada e o Spar-
Kling Aequi hanno accomip
gratola masterelass sugli ape-
ritivi e priath dedloe ched Mar-
o0 Mannion, «La capacica di fa-
re qualoosa di grande con quel
oo e ol Do Peerrwa el Laa
data il vin alla discussione su
questa pasta ripiena che arviva
von rcette ramanclane nelle
famiglia, a seavales nel confind
regianali, Al ook in Buvetre

imsieme a Eleonora Cozzella,

iornalisea esperia in pasta &
arine, com Valeria Bobecea
camispondente de 1l Guste da
miEw York dove @ presidente
dellin «Cinited Watians Come
spondenis Association- alle
Mazicniunite, Piercarko Alber-
torezd di Eboww Food che i confind
Il ha tracetad con verdure, for-
M @ pesee red ripien ligu-
ri. La staria di come Ja pasta sia
stata il contome della came -
poca - ned plant solo di aleane
#ane Iha raccoatata a Coezel-
latwin biervceri popoli nordic so-

I sindaen Abonanie
annumein un Festival

dedivato al piaito pin
iclemiitario della citta

na mokto it radizicnakist di
e, <Gl agnelon possonoes-
sere [l mostro plano identin-
rice £ Gicrgio Alonante, sirdas-
codi Alessandria, ad anmuncia-
re un Festival dedicam, ragic-
namcliosul arpviclattas cheuni-
soedueidentita,

Per chindere agnobard di
MassimoMMartina del Fiorile di
B::Eh.enn Barbera, con il sua
Pooeed trwede, ha servieo il piatea
it buana checé, —

P e
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MASTERCLASS

Alle radici
dell’agnolotto
della pro i
di Alcssaigp s \
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Da sinistra Luca Ferrua direttore de i Gusto, Eleonora Cozzella e Valeria Robecco

69



I T W o e
AGENZIA TURISTICA LOCALE
della provincia di Alessandria

15/10/2023 — Ovada Online — Fiera del tartufo a Trisobbio

ovadacnme

Una veduta frontale del borgo di Trisobbio

Edoardo Schettino v
LEVENTO

Trisobbio, verso la Fiera Nazionale
del tartufo 2023

Manca una settimana a un appuntamento molto atteso

Mercato, degustazioni, momenti di musica e intrattenimento

L IxXlin]o)

TRISOEBIO — Il conto alla rovescia é gia iniziato. Mancano dieci giorni all'edizione 2023 della
“Fiera Nazionale del Tartufo". Trisobbio si vestira a festa domenica 22 ottobre. Una
tradizione e un'ambizione di rappresentare il meglio dei prodotti che il territorio puo
offrire. Soprattutto il vanto di una politica portata avanti da anni per valorizzare il
territorio, farne occasione di crescita economica e opportunita. Per lintera giornata i tre
cerchi concentrici che costituiscono il nucleo centrale del borgo affacciato sulle Alpi
ospiteranno gli stand dei cercatori, rappresentazioni in costume, degustazioni e momenti di
intrattenimento.

Vista sul Monferrato

«Lavoriamo ogni anno per aggiungere un aspetto alla nostra fiera che dev'essere vetrina
esclusiva del prodotto locale», racconta Marco Comaschi. sindaco del paese. Come ogni
autunno il giorno precedente si terra la borsa per quotare il prezzo dei prodotti in
esposizione il giorno successivo per la vendita. Una pratica oltremodo importante in un
anno in cui la presenza di tartufi & inferiore alla media storica del periodo recente. «Le
novita per il 2023- prosegue Comaschi - sono una distribuzione diversa dei punti di
degustazione pensata per dare visibilita a tutto il paese. E poi abbiamo l'ascensore
panoramico in piena funzione dopo la sperimentazione estiva. Si potra salire sulla sommita
del castello, godere della vista affacciata sul Monferrato». Laspetto paesaggistico sara
assicurato anche con le visite guidate in programma tra le 9.00 e le 12.00 in partenza dal
punto di accoglienza situato come ogni anno allingresso del paese. Per laccesso sara

|richiesto il contribute di 1euro. Anche per le degustazioni e stata pensata una formula piu

| agile in modo da coinvolgere un maggior numero di partecipanti. Lo stand allestito in

| collaborazione con U'Enoteca Regionale sara anche un modo per promuovere il
riconoscimento a "Citta Europea del vino™ che nel 2024 sara un'opportunita per un
territorio allargato tra Ovadese e Acquese che si riconosce . come gran parte della Regione,
nei prodotti della terra e in particolare del vino.
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Gusti autunnali

La manifestazione rappresenta ogni anno un volano per lo sviluppo economico dellintero
paese che puo vantare la "Bandiera arancione” concessa dal Touring Club per la qualita
della sua accoglienza e le attrazioni. Un'attenzione che ha attratto linteresse di molti
visitatori da tante regione d'ltalia. Ne @ un esempio l'associazione "Amatori del Tartufo” di
Muzzana del Turgnano in Friuli. Un sopralluogo effettuato in estate ha convinto i dirigenti
a organizzare una "spedizione del gusto” per la giornata. Da Udine arrivera un pullman di
almeno 50 curiosi che scopriranno il territorio attraverso la Fiera. E le attivita economiche
lavorano per mostrare il loro volto migliore. A offrire | loro menu accompagnati dal tartufo
(a pranzo e cena) saranno i ristoranti Castello, “Lalfiere”, Saoms e Cascina Montebi.
Tagliolini, uova e battuta di carne saranno in primo piano. Poi ancora in una versione utile
per lasporto e Lo street food. polenta, pasta e fagioli. ceci, ravioli. trippa. la farinata della
tradizione cotta nel forno a legna altri gusti tipici del periodo autunnale.

La Fiera Nazionale del Tartufo & organizzata da Comune di Trisobbio in collaborazione con
l'Enoteca Regionale di Ovada e Alexala.
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NASCE “TRUE SOUNDS" A CAVALLO FRA ALESSANDRINO E ASTIGIANO

Vignale, il tempio del tambass
diventa una meta per i turisti

Lo storicosferisterio Porro e le piazze dialtri quattro paesi monferrini
scelte nel progetto che toeca anche Fubine, Altavilla, Ottiglio e Alfiano

MAURIZIOSALA

VIGRALE MONFEREATO

Il tempio lasco del tambiss
originale meta del volto turi-
stvodel Munlernuw, I carst-
teristico sferisterio Poero di
Vignale & infatti candidato
ad ospitare le esperienze ri

volte ai visitatori di queste
colline tra Alessandrine ed
Astigiano, adoomunate non
solo dal paesaggio ma anche
dalla caratteristica ed autoc-
tonavariante a murodel tam-
burello. Tdea lanciata a Cal-
liano, sotto l'impako del sin-
daco Pacle Bellvardo chesié
vuncredzzany in un svouedo
con il Comitato regionale
Fipt (fine al 2026) ed & di-
ventata realtd nei giorni
scorsi, con la pubblicazione
sul catalogo VIA(E) per
Viaggiare. Anteprima ai pa-
dighoni del Trg di Rimini ¢
distribuzione in oltre 2.100
agenzie in [tala e all'este-
1o, L'idea divivere parte del-
la domenica pomeriggio, in-
seguende con l'occhio la
pallnm a1 uua WUt ive alut i~
ca, sia lo sferisterio oppure

una piazza nel centro del
paese atorno allasua gente.

«Tutto era nato ad inizio
anno, volevamo racoontare e
farvivere esperienze autenti-
che a chi soggioma in Mon-
ferrato, senza dubbio Jo & as
sistere andie sulo per puchi
rrampolini ad una partica di
tambiss, se non addirittura
cimenrarsi nel giocoe spiega
Andrea Cerrato, presidente
del Consorzio operaton turi-
stici di Asti e Monferrato, E il
suono, come Inconfoadibi-
le colpo sordo della pallina
colpita dall'attrezzo, & pro-
prioilfilo condurtaredel pro-
getto «True - Suoni
dad cuore del Monferraros
che coinvolge Altavilla, Ori-
ghio, Alfiano Nara, Fubine o
tre che Vignale. «11 gioco del
tamburello & cuore pulsante
dimolt paesi- prosegue Cer-
raro-ma vogliamo continua-
recon isuon legard alla naru-
b, ardglanam, arivich cont-
dina ed ai nuclei abirari~. Pae-
saggio che i turst avranno
mododi ascoltare e interpre-

tare come “assaggio di pae-
se” enon solo come un bel ve-
dere, territorio da vivere arti-
vandorumiclnqmsemL
che vede part-

ner Joomune di Calliano e Si-
stema Monlermrato (consoe-

=i di operatori turicticirico

nosciute dalla Regione) af-
fianca quello «Wia del Roma-

nico, missione carsica in
Monferratce. Quest'ultimo
¢ stato realizzato grazie al
sostegnodella Fondazione
Compagnia di San Paolo
nell’ambito del «Bando
Territori in Juces ed offre
un itinerario che connerte
i beni, e quindi i Comuns,
ed unsilo web Con appioe
fondimenti storico-artisti-
ciesuggerisce atrivitd.

Il primo test event ad ini-
Zio mese, coa wn tour ine-bi-
ke wra Callano e Portacoma-
roed unoin Vespatra Grana,
Grazzane Badoglio e Vigna-
Je, toccando anche Altavilla
lus regbuuo olue quarans
wour eperator, di cui dieci in-
emazionali. —

B R D
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eattivith contadina”™

73



19/10/2023 — Gazzetta d’Alba — Eccellenze del Piemonte in vetrina

GATTETTADALBA

Il tartufo bianco d’Alba sposa i prodotti
del territorio: tornano le Eccellenze del
Piemonte in vetrina

@ 19 Ottobre 2023 > Alba, Appuntamenti, Primo Piano & Versione accessibile

R <= e
e N Y N

GASTRONOMIA Per un intero mese, dal 25 ottobre e fino a fine novembre, tornano sul
territorio piemontese gli eventi di Eccellenze del Piemonte in vetrina con un nuovo format e
un ricco calendario di esperienze gourmet e cene tematiche, pensate per conquistare
appassionati di cucina e buongustai.

Un progetto ideato da Visit Piemonte con |a Fiera internazionale del tartufo bianco d'Alba.
promosso da Regione Piemonte e realizzato in collaborazione con le Atl Alexala, Atl del
Cuneese, Distretto turistico dei laghi, Ente turismo Langhe Monferrato Roero, Atl Terre
dell’alto Piemonte - Biella, Novara, Valsesia e Vercelli - e Atl turismo Torino e Provincia.
Novita dell'edizione 2023 |a partnership con gli Istituti alberghieri piemontesi.

Incentrato sul tartufo bianco d'Alba come testimone per valorizzare turisticamente tutto il
territorio e promuoverne gli highlight, Eccellenze del Piemonte in vetrina & partito nel 2020
come progetto pilota e con gli anni & diventato un evento consolidato e diffuso sul territerio
piemontese:

= ad aprire il calendario dell'edizione 2023 sara I'Astigiano, con la cena all'Agenzia di
formazione professionale delle Colline astigiane e |z collaborazione della chef
Mariuccia Roggero del ristorante San Marco di Canelli (AT).

= Aquesto primo appuntamento seguiranno: giovedi 9 novembre a Novara, istituto
professionale di Stato “G.Ravizza" con la chef Marta Grassi del ristorante Tantris di
Novara®;

martedi 14 novembre a Novi Ligure, liss “Ciampini” con lo chef Andrea Ribaldone del
ristorante Lino di Pavia;

giovedi 16 novembre a Biella, istituto di istruzione superiore “Gae Aulenti” con lo chef
Sergio Vineis del ristorante “Il patio” di Pollone;

martedi 21 novembre a Mondovi (CN) lis “Giolitti-Bellisario” con lo chef Jerome Migotto
del ristorante Le Piemontesine di 1gliano (CN);

= mercoledi 22 novembre a Domodossola (VB), istituto professionale paritario servizi per
I'enogastronomia e l'ospitalita alberghiera “Melleric Rosmini” con lo chef Matteo
Sormani della Walser Schtuba di Formazza (VB);

giovedi 23 novembre a Torino, istituto di istruzione superiore “Giovanni Giaolitti” con lo
chef Christian Mandura del ristorante Unforgattable* di Torino.
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Contestualmente ad ognuna delle cene, come di consueto, sono in programma i press tour alla
scoperta dei territori.

La cena di Asti, 25 ottobre 2023

Sara un viaggio di gusto nel cuore del territorio astigiano il primo appuntamento di “Eccellenze
del Piemente in vetrina”, tra gli aromi del formaggio Roccaverano, del cardo gobbo, delle
patate rosse di Mombarcaro, delle nocciole & - owiamente - del tartufo bianco d'Alba.
Un‘avventura alla scoperta dei piatti tipici, delle materie prime d'eccellenza e dei produttori.

Ospitata nella sede di Asti del'Agenzia di formazione professionale delle Colline astigiane-
scuola alberghiera di Agliano Terme e Asti, la sera del 25 ottobre vedra all'opera la chef
Mariuccia Roggero Ferrero del ristorante San Marco di Canelli, insegna storica dell'Astigiano,
coadiuvata dagli studenti delllstituto, con il bartender Franco Mo ¢ il direttore di sala Luca
Icardi.

Prezzo della cena: 60 euro (acqua, vini e caffé compresi). Orario: 19.30. Prenotazioni:
segreteria@afp-collineastigiane.com, 0141-35.14.20 e direttamente sul sito www.afp-
collineastigiane.com compilando I'apposito form.

«La guarta edizione delle “Eccellenze del Piemonte in vetrina” inaugura il suo ricco calendario di
cene diffuse sele a pechi giorni dal nuovo premio come miglior meta enogastronomica italiana
secondo le recensioni online, confermando una vocazione consolidata e riconosciuta a livello
dell'intera regione. Questa volta alcuni tra i nostri straordinari chef lavoreranno insieme ai
ragazzi e agli insegnanti degli Istituti alberghieri delle varie province, elaborando con loro
accoglienza e preparazioni per celebrare un elemento dall'ineguagliabile valore come il tartufo
bianco d'alba, accostandolo ai prodotti e ai vini locali: sara di nuovo una grande festa della
miglior enogastronomia piemontese, tassello chiave del nostro appeal turisticos, dichiara
Vittoria Poggio, assessore alla cultura, turismo e commercio della Regione Piemonte.

«E dawvero emozionante coinvolgere gli Istituti alberghieri piemontesi in un evento come
“Eccellenze del Piemonte in vetrina” - sottolinea il presidente del Cda di VisitPiemonte, Beppe
Carlevaris - Questa iniziativa permette di mettere in risalte non sclo le produziceni locali e gli
chef, ma anche il prezioso lavoro di formazione rivelte ai giovani che si stanno preparando per
entrare nel settore della ristorazione. Rendere partecipi e coinvolgere in sinergia studenti e
docenti in progetti di promozione legati al tartufo bianco d'Alba e le eccellenze regionali & un
modo meraviglioso per far crescere una nuova generazione di chef e professionisti che
potranno rappresentare e promuovere la cucina straordinaria del Piemonte. Questi giovani
diventeranno gli artefici e gli ambasciatori di una straordinaria cultura culinaria, arricchendo e
innovando le tradizioni gastronomiche della nostra regiones,

Annalisa Conti e Alessandra Sozio, presidente e direttore Scuola Afp Colline astigiane
aggiungono: «ll nostro impegno non si limita alla preparazione e al servizio del cibo e del vino,
ma include anche un approccio didattico orientato alla preservazione delle tradizioni culinarie
locali. Questa collaborazione tra la Scuola alberghiera di Agliano Terme e Asti, le icone locali
della gastronomia e i consorzi dell'Asti, della Barbera d'Asti e Vini del Monferrato, dell'Alta Langa
rappresenta un‘accasione unica per |a valorizzazione dell'eccellenza enogastronomica
piemontese. Gli studenti coinvolti avranno l'opportunita di apprendere direttamente da figure
di spicco del settore, in un'esperienza che arricchira notevolmente il loro percorse formativo.
Siamo certi che questa sinergia tra le diverse realta locali centribuira non sclo a promuovere la
cultura enogastronomica del territorio, ma anche a creare opportunita di sviluppo economico e
turistico per la comunita locale. E un abiettivo che la nestra scuola porta avanti da 50 anni.
L'evento non sara solo una cena, ma una celebrazione dell'identita culturale e culinaria del
Piemonte. Desideriamo ringraziare tutti coloro che hanno reso possibile guesta iniziativa, inclusi
gli sponsor e i sostenitori che hanno dimostrato un forte impegno nel promuovere l'eccellenza e
la tradizione culinaria della nostra regiones.
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19/10/2023 — La Voce di Asti — Eccellenze del Piemonte in vetrina
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ATTUALITA | 19 ottobre 2023, 13:44

Tornano le "Eccellenze del
Piemonte in vetrina"

+] fw]S]O)

Ad Asti. nella sede dell' Agenzia di Formazione
Professionale delle Colline Astigiane. il primo
appuntamento della rassegna

lexala

AGENZIA TURISTICA LOCALE
della provincia di Alessandria

Per un intero mese, dal 25 ottobre e fino a fine novembre, tornano sul
territorio piemontese gli eventi di “Eccellenze del Piemonte in vetrina”
con un nuovo format e un ricco calendario di esperienze gourmet e cene
tematiche, pensate per conquistare appassionati di cucina e buongustai.

Un progetto ideato da Visit Piemonte con la Fiera Internazionale del
Tartufo Bianco d'Alba, promosso da Regione Piemonte e realizzato in
collaborazione con le ATL Alexala, ATL del Cuneese, Distretto Turistico
dei Laghi, Ente Turismo Langhe Monferrato Roero, ATL Terre dell'Alto
Piemonte - Biella, Movara, Valsesia e Vercelli - e ATL Turismo Torino e
Provincia. Novita dell’edizione 2023 la partnership con gli Istituti
alberghieri piemontesi.

Incentrato sul Tartufo Bianco d’Alba come testimone per valorizzare
turisticamente tutto il territorio e promuoverne gli highlight,
“Eccellenze del Piemonte in vetrina™ & partito nel 2020 come progetto
pilota e con gli anni & diventato un evento consolidato e diffuso sul
territorio piemontese: ad aprire il calendario dell’edizione 2023 sara

|’ Astigiano, con la cena all’ Agenzia di Fermazione Professionale delle
Colline Astigiane e la collaborazione della chef Mariuccia Roggero del
Ristorante San Marco di Canelli (AT). A questo primo appuntamento
seguiranno: giovedi 9 novembre a Novara, Istituto Professionale di Stato
“G.Ravizza™ con la chef Marta Grassi del Ristorante Tantris di Novara®;
martedi 14 novembre a Novi Ligure, |.1.5.5. “Ciampini” con lo chef
Andrea Ribaldone del Ristorante Lino di Pavia; giovedi 16 novembre a
Biella, Istituto di istruzione superiore “Gae Aulenti” con lo chef Sergio
Vineis del Ristorante “Il Patio” di Pollone; martedi 21 novembre a
Mondovi (CN) I.1.5. “Giolitti-Bellisario™ con lo chef Jerome Migotto del
Ristorante Le Piemontesine di Igliano (CN); mercoledi 22 novembre a
Domodessela (VB), Istituto Professionale Paritario Servizi per
I'Enogastronomia e I'Ospitalita Alberghiera “Mellerio Rosmini” con lo chef
Matteo Sormani della Walser Schtuba di Formazza (VB); giovedi 23
novembre a Torino, Istituto di Istruzione Superiore “Giovanni Giolitti”
con lo chef Christian Mandura del Ristorante Unforgattable* di Torino.

Contestualmente ad ognuna delle cene, come di consueto, sono in
programma i press tour alla scoperta dei territori.
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20/10/2023 — Il Piccolo — Fiera del Tartufo a Trisobbio

20/10/2023

IL. PICCOLO

Pagina 18

Trisobbio C’é la Fiera Nazionale del Tartufo
Un paese in vetrina tra sapori e tradizione

Mella giornata di domenica le bancarelle locali
assieme ai prodotti artigianali e ai piatti tipici
Nuowa disposizione per valorizzare tutto il borgo

I Arbrae ognd anrs miplsaia
i visitatori la quinda “Fiera
Mazionale del Tartufa”, la
mimifestazane in program-
ma domendea prossima, 23
adtoibire, & Trisohbio ¢ neita
dall'evoluziomne di “Tartwh &
winn”, al avomiamo di anmi su
quesio progetio - chiarisce
Marcy Lainmasch, simddaca
el passe = Moan & slo pros
mirmine & valorizzazione del
territora ma amdche um miode
e pressierear ke = pirendereis-
i cuirie. | centrodi tutoed (o
tartufain nata qualchs: annde
fou wtilizzata dad cercatori bo-
cali per recuperare i tartufi
slis saanne exprasli e Dalia
la giornarta nelle diec banca-
relle riseraat ai trifolao rigo-
rasimente il territor.

Territorio

adtrendnma tanth visicame -
prosegue Comaschi - Qe
st"anna arriveranng anche
dal Friwli-, In estate almuni
membri dell’ associazione
“Amatori del Tartufo”™ di
Mluzzzana el Turgnano sonx
stati nell area apprecmmnda-
i ks penuinith dalla naturs o
la hellesza diel borgo. Foon
perche dhemenica arriveri un
pullmian con almeno S0 visi-
tatori curiosd di andare allari-
cerca di chicciwe del Terma-
ric, Per nffrire a futhi i parte-

cipanti un punio di vista pri-
vilesgiugn e visite guidate con
i vodontan del paese in pro-
jramma al marting e al po-
I TIE N AN ﬂ"H'IIJiII'TJIﬂI'liI
in cima alla torre del castello
lallaapande i possibile ammi-
THFE 1IN RIS e i
Chvaclese e Acrjuese.

Vino in primo piano

La manifestaxione vive sos
prattutbo e gusti del fermitn-
rles, I st wmibito |"En-
teca Regiomale ha organi=ea-
tovadl intermo dei localidell'ex
asila (dalle 11,000 wn mio-
mientn di “Citta Europsea del
vinn® che Ovadese, Acgquese
& Casaless hanndg meritatao
assieme all’Alen Piemante. In
i paan i ovimd di guesta
porzinne del Plemomnte che
merila una maggiore atten-
ziome dogro anni rascorsd in
un conmdd sembra determina-
L= specialith a basa di tarafo
assieme ad alin piatti della
traliminne sazanninadispasi-
e ned punti allestit nei tre
ewreli concuntrici sui guali i
svilupga il passe. «Abhdamo
amplinto area espositiva -
s e Cawmaschi - con 'o-
hiettivn cil dare visibilita al-
pr I'|l.'||'|t|.§k‘ ¢ iJ'areu ei heetlyve-
dere (accanto al Municipio

v} affacciato sulle Alpie. |

piatti saranno proposti in
versionestreet kensd il tartuk
sl poeastata alla battu di
fassnma, all"wwn ¢ ai taglio-
lini. Mopli angefi piln sugge-
stivi sarumng offert i fradi-
iomali ravioli frir e La Earina-
ta, indluenza Hgare i un'area
che da sempre guarda mag-
plormente al Flemonte, la
paets o Gpgali @ ks muppa di
cech, Lintrattenimenta. sari
asshourato dalle dimostrazio-
il i costume di lavor me-
dievali e dallanimazione ri-
volta @ pan puccale Ber Fac-
Cesam sard ricliesno il contri-
bt i 1 sman,

La manifestazione TaprpTe-
st npEnl anno o vnlam
per ln swilugpo ecommicn
dell'intern paese che pui
vantare la “Bandiera aran-
clone” concesss dal Touring
Clule peic ba quealith Jella sua
accoplienes e le attrazioni. La
Fiera Mazionale del Tartudio é
organizzata da Comune di
Trisobdn in collaborazion:
con 'Enoteca Begionale di
Crvacla e Alexmla, Al pledi del
paese |'ampla area dedicata
il parcheggio. Le navee fa-
rar ba s pasla varso Uingres -
s el perimetoo della meani-
festagione che si aprird ulfi-
clatmente alle 500,

E LRI SEHE TTINLE
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- Movirte o Provinde
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-

BICCHIERE A TRACOLLA Un folto gruppo di visitatori ;ell'area

mento dedicato al riconosci-  to da Langhe e Roero.

I'intero paese tra l'ingresso
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20/10/2023 GRP Podcast — F|era del Tartufo Trlsobb|o

GRPodcast

‘ RADIO GRP Tempo libero
G.R.P. Giornale Radio Piemonte

La radio DEL territorio DAL territorio.
Raccontiamo il Piemonte

FIERA DEL TARTUFO TRISOBBIO

GRPodcast

00:00 03:38

G () ()

INFO

Torna la Fiera Nazionale del Tartufo Bianco di Trisobbio

Quinta edizione nazionale per I'evento che attira visitatori da tutta ItaliaSi svolgera Domenica 22 ottobre la
quinta Fiera Nazionale del Tartufo Bianco di Trisobbio (AL): nel borgo medievale si troveranno gli stand dei
trifolao (cercatori di Tartufo), bancarelle con i prodotti tipici, sia locali (salumi, formaggi, gastronomia) che
specialita provenienti da altre regioni di Italia, numerosi punti ristoro oltre a tante iniziative che
arricchiscono il calendario degli eventi.

® 12 giorni fa #alexala, #cittamedievale, #fierdeltartufo, #grp, #piemonte, #radiogrp, #trisobbio
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20/10/2023 — Targato CN — Eccellenze del Piemonte in vetrina
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ATTUALITA | 20 ottobre 2023, 07:01

Il Tartufo d'Alba sposa i prodotti
del territorio con le "Eccellenze
del Piemonte in vetrina"

+] W]

['iniziativa torna con una quarta edizione rinnovata e
le cene organizzate presso gli Istituti alberghieri dei
territori insieme agli chef

Per un intero mese, dal 25 ottobre e fino a fine novembre, tornano sul

territorio piemontese gli eventi di “Eccellenze del Piemonte in vetrina”
con un nuovo format e un ricco calendario di esperienze gourmet e cene
tematiche, pensate per conquistare appassionati di cucina e buengustai.

Un progetto ideato da Visit Piemonte con la Fiera Internazionale del
Tartufo Bianco d'Alba, promosso da Regione Piemonte e realizzato in
collaborazione con le ATL Alexala, ATL del Cuneese, Distretto Turistico dei
Laghi, Ente Turismo Langhe Monferrato Roero, ATL Terre dell'Alto
Piemonte - Biella, Novara, Valsesia e Vercelli - e ATL Turismo Torino e
Provincia. Movita dell’edizione 2023 la partnership con gli Istituti
alberghieri piemontesi.

Incentrato sul Tartufo Bianco d’Alba come testimone per valorizzare
turisticamente tutto il territorio e premuoverne gli highlight, “Eccellenze
del Piemente in vetrina” & partito nel 2020 come progetto pilota e con gli
anni & diventato un evento consolidato e diffuso sul territorio
piemontese: ad aprire il calendario dell’edizione 2023 sara [’ Astigiano,
con la cena all’Agenzia di Formazione Professionale delle Colline Astigiane
e la collaborazione della chef Mariuccia Roggero del Ristorante San Marco
di Canelli (AT).

A questo primo appuntamento seguiranno: giovedi 9 novembre a Novara,
Istituto Professionale di Stato “G.Ravizza” con la chef Marta Grassi del
Ristorante Tantris di Novara*; martedi 14 novembre a Novi Ligure, 1.1.5.5.
“Ciampini” con lo chef Andrea Ribaldone del Ristorante Lino di Pavia;
giovedi 16 novembre a Biella, Istituto di istruzione superiore “Gae
Aulenti” con lo chef Sergio Vineis del Ristorante “Il Patio™ di Pollone;
martedi 21 novembre a Mondovi (CN) I.1.S. “Giolitti-Bellisario” con lo chef
Jerome Migotto del Ristorante Le Piemontesine di Igliano (CN);

mercoledi 22 novembre a Domodossola (VB), Istituto Professionale
Paritario Servizi per I'Enogastronomia e |'Ospitalita Alberghiera “Mellerio
Rosmini” con lo chef Matteo Sormani della Walser Schtuba di Formazza
(VB); giovedi 23 novembre a Torino, Istituto di Istruzione Superiore
“Giovanni Giolitti” con lo chef Christian Mandura del Ristorante
Unforgattable® di Torino. Contestualmente ad ognuna delle cene, come di
consueto, sone in programma i press tour alla scoperta dei territori.

LA CENA DI ASTI, 25 OTTOBRE 2023

Sara un viaggio di guste nel cuore del territorio astigiano il primo
appuntamento di “Eccellenze del Piemonte in vetrina”, tra gli aromi del
formaggio Roccaverano, del cardo gobbo, delle patate rosse di
Mombarcaro, delle nocciole e - ovviamente - del Tartufo bianco d’Alba.
Un"avventura alla scoperta dei piatti tipici, delle materie prime
d’eccellenza e dei produttori.

alexala

AGENZIA TURISTICA LOCALE
della provincia di Alessandria
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Ospitata nella sede di Asti dell’Agenzia di Formazione Professionale delle
Colline Astigiane-Scuola Alberghiera di Agliano Terme e Asti, la sera del 25
ottobre vedra all’opera la chef Mariuccia Roggero Ferrero del ristorante
San Marco di Canelli, insegna storica dell'Astigiano, coadiuvata dagli
studenti dell’Istituto, con il bartender Franco Mo e il direttore di sala
Luca lcardi.

Prezzo della cena: 60 euro (acqua, vini e caffé compresi). Orario: 19,30,
INFO E PRENOTAZIONI: segreteria@afp-collineastigiane.com, 0141/351420
e direttamente sul sito www.afp-collineastigiane.com compilando
I"apposito form.

"La quarta edizione delle Eccellenze del Piemonte in vetrina' inaugura il
suo ricco calendario di cene diffuse solo a pochi giorni dal nuovo premio
come miglior meta enogastronomica italiana secondo le recensioni
online, confermando una vocazione consolidata e riconosciuta a livello
dell’intera regione. Questa volta alcuni tra i nostri straordinari chef
lavoreranno insieme ai ragazzi e agli insegnanti degli Istituti alberghieri
delle varie province, elaboranda con loro accoglienza e preparazioni per
celebrare un elemento dall'ineguagliabile valore come il Tartufo Bianco
d’Alba, accostandolo ai prodotti e ai vini locali: sard di nuovo una grande
festa della miglior enogastronomia piemontese, tassello chiave del nostro
appeal turistice”, dichiara Vittoria Poggio, Assessore alla Cultura, Turismo
e Commercio della Regione Piemonte.

“E davvero emozionante coinvolgere gli Istituti alberghieri piemontesi in
un evento come 'Eccellenze del Piemonte in vetrina’ - sottolinea il
Presidente del Cda di VisitPiemonte, Beppe Carlevaris - Questa iniziativa
permette di mettere in risalto non solo le produzioni locali e gli chef, ma
anche il prezioso lavoro di formazione rivolto ai giovani che si stanno
preparando per entrare nel settore della ristorazione. Rendere partecipi
e coinvolgere in sinergia studenti e docenti in progetti di promozione
legati al Tartufo Bianco d'Alba e le eccellenze regionali & un modo
meraviglioso per far crescere una nuova generazione di chef e
professionisti che potranno rappresentare e promuovere la cucina
straordinaria del Piemonte. Questi giovani diventeranno gli artefici e gli
ambasciatori di una straordinaria cultura culinaria, arricchendo e
innovando le tradizioni gastronomiche della nostra regione'.

Annalisa Conti e Alessandra Sozio, presidente e direttore Scuola AFP
Colline Astigiane aggiungono: "Il nostro impegno non si limita alla
preparazicne e al servizio del cibo e del vino, ma include anche un
approccio didattico orientato alla preservazione delle tradizioni culinarie
locali. Questa collaborazione tra la Scuola Alberghiera di Agliano Terme e
Asti, le icone locali della gastronomia e i Consorzi dell’Asti, della Barbera
d'Asti e Vini del Monferrato, dell’Alta Langa rappresenta un‘occasione
unica per la valorizzazione dell’eccellenza enogastronomica piemontese.
Gli studenti coinvolti avranno ['opportunita di apprendere direttamente
da figure di spicco del settore, in un'esperienza che arricchira
notevolmente il loro percorso foermativo. Siamo certi che questa sinergia
tra le diverse realta locali contribuira non solo a promuovere la cultura
enogastronomica del territorio, ma anche a creare opportunita di
sviluppo economico e turistico per la comunita locale. E un obiettivo che
la nostra scuola porta avanti da 50 anni. L'evento non sara solo una cena,
ma una celebrazione dell'identita culturale e culinaria del Piemonte.
Desideriamo ringraziare tutti coloro che hanno reso possibile questa
iniziativa, inclusi gli sponsor e i sostenitori che hanno dimostrato un
forte impegno nel promuovere l'eccellenza e la tradizione culinaria della
nostra regione”.
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21/10/2023 — Il Piccolo — Fiera del Tartufo a Trisobbio
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Edoardo Schettino F v

LAPPUNTAMENTO

Trisobbio, fiera del tartufo: visitatori
da tutto il nord

Oggi la borsa delle quotazione del prodotto

Bancarelle dei cercatori, street food e degustazioni

TRISOBBIO - Attrae ogni anno migliaia di visitatori la quinta *Flera Nazionale del Tartufo”. la
manifestazione in programma domenica prossima, 22 ottobre, a Trisobbio e nata
dallevaluzione di “Tartufi e vino™. «Lavariamo da anni su questo progetto - chiarisce Marco
Comaschi, sindaco del paese - MNon & solo promozione e valorizzazione del territorio ma
anche un maodo per preservarlo e prendercene curas. IL centro di tutto e la tartufaia nata
qualche anno fa utilizzato dai cercatori locali per recuperare i tartufi che saranno esposti
per tutta la giornata nelle dieci bancarelle riservati ai trifolao rigorosamente del territorio.

Territorio genuino

«Attendiamao tanti visitatori - prosegue Comaschi - Quest'anno arriveranno anche dal
Friuli». In estate alcuni membri dellassociazione "Amatori del Tartufo” di Muzzana del
Turgnano sono stati nell'area apprezzandone la genuinita della natura e la bellezza del
borgo. Ecco perché domenica arrivera un pullman con almeno 50 visitatori curiosi di
andare alla ricerca di chicche del territorio. Per offrire a tutti i partecipanti un punto di
vista privilegiato le visite guidate con i volontari del paese in programma al mattino e al
pomeriggio si concluderanno in cima alla torre del castello dalla quale é possibile
ammirare un panorama unico tra Ovadese e Acquese.

Trisobbio: la torre visitabile anche a settembre e ottobre

Vino in primo piano
La manifestazione vive soprattutto dei gusti del territorio. In questo ambito [Enoteca
Regionale ha organizzato all'interno dei locali dellex asilo (dalle 11.00) un momento
dedicato al riconoscimento di “Citta Europea del vina® che Ovadese, Acquese e Casalese
hanno meritato assieme allAlto Piemonte. In primo piano i vini di questa porzione del
Piemonte che merita una maggiore attenzione dopo anni trascorsi in un cono d'ombra
determinato da Langhe e Roero.
Le specialita a basa di tartufo assieme ad altri piatti della tradizione saranno a
disposizione nei punti allestiti nei tre cerchi concentrici sui quali si sviluppa il paese.
«Abbiamo ampliato larea espositiva - prosegue Comaschi - con lobiettivo di dare visibilita
allintero paese tra lingresso principale e larea del belvedere (accanto al Municipio ndr)
affacciato sulle Alpi». | piatti saranno proposti in versione street food: il tartufo sara

| accostato alla battuta di fassona, alluovo e ai tagliolini. Negli angoli pil suggestivi saranno
offerti i tradizionali ravioli fritti e la farinata, influenza ligure in un'area che da sempre

| guarda maggiormente al Piemonte, la pasta e fagioli e la zuppa di ceci. Lintrattenimento
sara assicurato dalle dimastrazioni in costume di lavori medievali e dallanimazione rivolta
ai piu piccoli. Per laccesso sara richiesto il cantributo di 1euro.

Trisobbio: le eccellenze locali in vetrina alla Fiera del Tartufo

La manifestazione rappresenta ogni anno un velano per lo sviluppo ecanomico dellintero
paese che puo vantare la “Bandiera arancione” concessa dal Touring Club per la qualita
della sua accoglienza e le attrazioni. La Fiera Nazionale del Tartufo & organizzata da
Comune di Trisobbio in collaborazione con [Enoteca Regionale di Ovada e Alexala. A piedi
del paese l'ampia area dedicata al parcheggio. Le navette faranno la spola verso lingresso
nel perimetro della manifestazione che si aprira ufficialmente alle 9.00.
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Lagrande fiera mercato segnal'inizio della stagione peri cercatorilocali
Dall'11al 18 novembre Ovada ospita Vi.Ta, kermesse enogastronomica

Trisobbio, tartufiprotagonisti
Spettacoli e degustazioni
per celebrare I'oro bianco

L'EVENTO

Daniela Terragni tRs08=0

ec'eun territorio dove
si pud sperare di gusta-
re il tartufe bianco Jo-

cale & N'Ovadese, dove
oggi si apre la stagione della
cerca con la quinta Fiera na-
zionale del tartufo bianco a
Trisobbéo. Altroappunzamen-
toimportante il 19 novembre
ndo, nel centro stonico di
ada, si terra la manifesta-
zone Vi.Ta, Ovada Vino&
Tarufl, Liniziatva @ stata
presentata leri matting all'e-
noteca regionale di Ovada e
ded Monferrato.

Due appuntamenti di riferi
mento nell’ambio della sta-
gione di cerca in Piemonte,
che proseguiri fino 21 31 gen-
naio. Da 16 anni Trisobbio
scandisce il calendario degli
appassionati, che s aspetta-
nodi aoaunsmm' la pepita dal-
be mani dli chi I'ha trovata, Ad
accoglierti pel borgo del ca-
stello una glomara di festa,
fatta di tanti eventi che coin-
volgonotutte ke attivitd e ke as-
sociazioni. L'ebiettivo & valo
rizzare non sobo la qualic del
rartufo locale, ma anche i vind
e be altre eccellenze del terric

torie. Con lo stesso intento
VLTa iniziera gia I'11 novem-
bewe con “Te la racconto jo Ova-
da”. Poi*Sfumaruredi Dolcet-
10", il 16 novembre, “Pranzo
von ke stelle”, il 18 novembre,
escursioni guidate e proposte
turisziche del Gran erra-
o con Fal e Alexala, Domend:
ca 19 Fattesa mostra mercato
con 23 tarufal del'Ovadese
in piazza Assunta, 30 produt-
tori dell'Ovada Docg e b spe.
cialiti ligun. «Nel 2024 la Fie-
radel tartufo di Ovada diven-
tera regionales, hia anticipate
l'assessore al Turismo Sara
Olivieri. Tra gh organizzatori
Pro boco, Enoteca e Confart-
gianato: «Lavorare insieme &
fondamentale per far cono-
scere il terrtonios,

A Trisobbéo [a Flera da cine
que anni & a carattere nazio-
nale. Coinvolgerd produttori
in arrivo da Liguria, Lombar-
dia, Emilia Romagna, Val
d'Aosta, 1 vignaioli dell'Ova-
da Docg faranno gli ono di
casa insieme aglialtr produt-
tori del progerto Gran Mon-
ferrato Cittd evropea del vine
2024, al venvddlascratadi
iert al castello e dell'incontro
enologico, oggi alle 11,
nell'ex asilo. Per wutto il gior-
nn pereorsi gnidan del gisro
& prestigiosi vini a confronto;
in arrivo produttori da Bor-

deaux e Mescoudes, il paese
francese gemellato con To-
sobbio.

Dal mattino prodatti tipici,
eslvlzione del fabbei ferral e
dei mastri falegnami, spetta-
coli incostumi medievali, ani-
mazione per bambini e labo-
ratortodidartioo. Nedristoran-
tidel passe, a pranzo ¢ cena,
sl poranno gustare meni a
base di tarfo, menre gli
stand del paese offrirainno

unti Astoro per pause pil ve-
rea. Al cnmnm a?‘ salire
sulla torre, anche in ascenso-
re, Funzioneri il servizio na-
Vella gratuiio con partenza
dalle piscine. Trisobbéo, Ban-
diera Arancione del Touring
club iraliano, tutela le piante
tartufigene e coccola ghi ap-
passionati. «Essendo una fie-
raacarartere nazionale - sple-
ga il sindaco Marco Giovanni
Sl = oo ssars iy
no wifolzo da alre parti, ma
st tratta di operaton sebezio-
nati con i quali S & instaurato
wn rapporn di fducta per ga-
rantire la qualich, la prove-
nienza dei tartufi e il giusto
Prezzos, —

B L R R L)

Il sindaco Comaschi:
«Vogliamo valorizzare
leeccellenze
delnostro territorio-
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’autmmo in festa

i tartufi

A Owvada domenica 18 novembre torna ks manifesiazione "Vi.Ta™
Dewprey il Bowarm chel 2022, 6l Comune spera di replicare ¢ superarsi

i Stawoltas porebbeandarecl- 024, paccheri st per 13
LEVENTD tre. Anche perché La festa, ca-  visita ai easelli a cura del con-
DANIELE PRATE ratterizzatadaunalunga gior- SO0 (Gram Monferrara che, al-
AL, le 15, proporred anche un'espe-

ngrande gic-
eo i ggua-
<< dra, «Un ri-
gulata -::he

arrivi da laworn, impegno od

enusiasmos. Al dilh & agni de-
finizicme, & Crvada & rinmen
la parrnership wa Comune,
Froe loco, MAlesaala, $oan Mo

nata di degustazicni abbinate
ad angeli gaswonomicd e tour
gul-;l'llih. 51 edilaberie com una
seriedi appunbament prepara-
bl J:rF:EIr A =Adpettanda
Vi.Ta.x «una lunga anteprima

ha denadilivien - clwe & lave-
ra nowita di questa edizicoe e
che colnvalgesk tant soggesri
de] berribogian.

rienza di serienieering inclusi-
vees el parco di Villa Gabriedi,
o vigita alla villa curata dal
Fai di (hvada. Nel corso della
wrarnata o sarh pure la Man-

ialomga, passeggiata di cin-
ﬁ‘e mﬁam&uiﬁﬁt:hmmap-
e goloss organizzata dall dsd
Azalai 4 Tarbom. Cost s ami-

fermato, Enotecaerealtalocali i parrirh sabato 11 novem Yer0a 19 novembre quandosi
che da rre ann sta farendo ore- . alzesh il spario suunn edieio
bre com lindziativa «Te larac: pe di VL Tae, seaandinaria-

sepre alire o ASperLava
L Ta < Vina s anhrﬁ'n__ m

canio iosacuradi Confartiga-

mente dcea ecoordinas dalla

‘o - mm]rnr.rmmnilrlrlh'ilmm Prolocodi Lina Tarco.
qﬂgiﬁ:;ﬂélﬂ}iﬂ;ﬂlﬁémm 1a Gella Camesa di Commercie i varchi del centro stories
- enogasmonamic de- &:dﬂwam:u:mm gl_'| altm Sa_In:dnmm;m[ulfihuf:h-n;hle-
du:.aﬁ:g:.alaﬁlle due sccellepme del nenmm eraallvada  rietasca per lanciars nella de-
territorio per le vie della cirta mﬂemu ep AL CHLACE  gsazione ded vini di 30 pro-
sarhapeom pibiiceadiappun-  © schede digitali dedicatia ot guttori dellOvadese mentme
o Al 2022, oL tositidella citthe spordonizza- 3 rilolan Meeranna in ven-

Fpetto tidaartigiani cimprenditorilo-  dita tartefi bianehi in piazza

v del boom, insspemarn - ha

souclineat jevi assessare al
Turizma Sara Glivier che ha

Ovtomila e prosencee

vall. Sevvanla wppa gioved 18
earla cena «Sfumature di Dol
eetios in Enoteca regianale
(ane dei parmer chiave di
Wi.Ta) dova leescallenze péa.
mentesi della  piartaforma

Assumii. In piazza Marzini ci
sard il pelo delriario dei pa-
siceer locali, in plosso Gard
baldi 1o steeer food di assacia-
zioni del termtorio e della Li-
guria, alle Ade § vind bio, In

el s seorsi permmETTe «ApqEtiboss . Tissa San Domenicol mer-
“Stavolla potremme monatasormate in pEAES  parg ol Do, i0 ViR LoD §
anche andare oltre™ 5% dahh“.h?f}?;[iﬂéﬂ Basst  produtori agricoli. Quartier
wFasgushiec & bemdera com generale della festa il cantai-

Eﬂmlfgﬂﬂm?fg frfdﬂemf ne della Regione di fronte l

ul k d anicipdio. Lornata weds

prese le Rﬂlmhﬂh:flguf:rt,quﬂ lizzabato 18. Semprein Enate- mulagupudaigl.i {roeantt eom

oo atkamila BN e peRislnae
ti ai varchi del centro storigs,

vt o sl i s Praney delle Sed-
lrese, com i piae clil Fassashi abb-
nati alle eccellenze vinicole

MEeri A tema @ | manumenti
cwvadesi convisite guidate, —

EEL
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COINVOLTI AGENZIE E CONSORZI

Alexala sfrutta i social e il Gran Monferrato organizza gli eventi
“Ci saranno anche visite guidate e momenti per la disabilita”

Se Alexala, attraverso l'a.
wenzia Pancy Factory, sioc-
cupera della promozione
e della divulgazione
dell'evento, anche sui so-
cial (=il vero obiettivo &
trasformare un prodotto
in un'occasione per valo-
rizzare il territarios, ha
dettoil presidente Rober-
to Cava), sard il consor-
zio Gran Monferrato a or-
ganizzare molte delle ini-
ziative collateral che ar-
ricchiranno il program-
ma di «Vi.Ta.e ¢ la sua lun-
ga anteprima.
perincentivare "ar-
rivo di turisti (eguest'anno
dal Comune si sta attivan-
do un coordinamento con
le strutture ricettive per-
ché chi giunge da lontano
POSKA THOVARS pORTo in clita
0 nei paesi vicini), il consor-
2o ha i pacchet-
ti per la visita ai castelli del
::riwrio ovadese in colla-
razione con l'agenzia
Travel Consulting, «Sabato
18, a Villa Gabrieli, offrire-
mo poi un'esperienza inedi-
ta - ha spiegato la referen-

te dizonadi "Gran Monfer-
ratn" Marisa Mazzarello -
conl™orienteering”, che si-
gnifical'esplorazione diun
1erritorio, nel parco aperto
atut, persone con disabili-
th e non, il tutto a cura di
Monfreedom perun’edizio-
nediVi.Ta,, rassogna voca-
taasollecitareicingue sen-
si, che sia completamente
inclusiva. 1l Fai di Ovada
condurr invece alla visita
dellavillas.

Il giorno della festa, il 19
novembre, saranno sem-
pe Gisopati da Gran Monfee-
rato la visita guidata «Ova-
da, lesuvevie, lesuebellez-
ze, la sua storias con par-
tenzaalle 10 da piazza Ca-
stello e la salita su uno dei
due campanili della par-
rocchia della Assunta, or-
mai diventata gettonatissi-
ma (alle 15 e Ih,30, 1 pre
notaallolat).

Le due esperienze con la
guida Ester Polentes saran-
no gratuite. Alle 16, poi, il
Fal accompagnera i turisti
alla scoperta della chiesa
dei Cappuccini. n.p.

| sushmm bn sdn
| tartft

| .
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SARADLIVIER) =
ASSESSCRE AL TURISMO
COMUNE DIOVADA

Previstauna bella
anteprima, novita
di questa edizione,
che coinvogera
tanti soggetti locali
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23/10/2023 — World Magazine — Turismo in autunno

World Mag @17ine

NEWSPAPER ON LINE, NEWS, MUSIC, SHOW AR ND THE WORLD

Piemonte: la provincia di Alessandria
svela i tesori d’autunno

23 Ottobre 2023

Andar per cantine, ma non solo — L'autunno & uno dei momenti migliori in cui organizzare un giro

nell’ Alessandrino, fra sagre, feste, eventi, appuntamenti di ogni genere. Il vino & una delle eccellenze del
territorio, e lo si pud scoprire seguendo il circuito delle “Cantine Accoglienti”, ideato da Alexala,
I"’Agenzia Turistica Locale della provincia di Alessandria, che ha messo in rete anche altre piacevoli
esperienze autunnali. Ecco le dinque di maggiore successo, consultabili sul sito di Ecco le cinque di

maggiore successo, consultabili sul sito di Alexala nelle sezioni dedicate ai pacchetti e alle experience.

All'insegna del tartufo — Autunno, nelle colline piemontesi, significa certamente tartufo. Un prodotto
delizioso, protagonista di queste settimane con appuntamenti, fiere, degustazioni, menu dedicati e
moltissime esperienze per viverlo e conoscerlo al meglio. Partendo dalle fiere, tra le tante distribuite su
tutto il territorio segnaliamo in particolare le seguenti: il 29 ottobre c'e la Sagra del tartufo di Sardigliano,
mentre il 4 e 5 novembre a Cella Monte in Valle Ghenza si ha 'occasione di visitare 1 famosi Infernot
patrimonio UNESCQ; il 12 novembre la Fiera di San Baudolino nel capoluogo Alessandria, citta ricca di
edifici barocchi e piazze scenografiche; il 12 e 19 novembre a Murisengo; il 19 e 26 novembre a San
Sebastiano Curone nei Colli Tortonesi; il 19 novembre Vine & Tartufi ad Ovada con i due prodotti pit
rappresentativi del Monferrato Ovadese: il Dolcetto DOCG e DOC di Ovada e il tartufo bianco; ed infine
il 25 e 26 novembre ad Acqui Terme. Ma non solo: sono tante le esperienze a base tartufo che si possono
fare sul territorio, combinando esperienze di caccia al tartufo con momenti di benessere e cene a tema, o
cimentandosi con i propri cani in qualche lezione da trifulau. Anche tra le esperienze proposte sul
portale di Alexala, fino alla fine dell'anno sara possibile vivere la cerca del tartufo, un‘autentica giornata

nei boschi del territorio.

Vino, tra cantine e pic nic — L'autunno & quel momento dell'anno in cui le colline dell’ Alessandrino
profumanc di vendemmia appena fatta: & un momento splendido per visitare vigneti e cantine e per
godere dell'atmosfera pitt autentica delle nostre colline. Diversi sono gli appuntamenti dedicati ai vini
del territorio e moltissime sono le “Cantine Accoglienti” pronte ad aprire le porte ai turisti che vogliono
conoscerle pitt a fondo, proponendo degustazioni ed esperienze. Per unire il vino e 'outdoor,

iche del territorio al dri

probabilmente le due pili grandi vocazioni , 51 pud scegliere dal sito

di Alexala — anche in autunno, confidando nel proseguo delle belle giornate — un pacchetto

Wineé&trekking, Wine &quad o Wine&ebike.

Gold Experience - E una tra le proposte pii originali che il territorio ha da offrire, e questi sono i mesi
ideali per realizzarla, prima che il freddo impedisca di stare con i piedi a mollo nel fiume alla ricerca
dell’oro. Quello proposto dal pacchetto “Gold Experience” & un viaggio affascinante nel mondo dell’Oro,
che evidentemente ha un'importanza fondamentale per il territorio, Con questa proposta turistica si
possono unire la prima ed unica visita guidata di una storica azienda orafa, eccellenza dell'artigianato
con sede a Valenza dal 1957, dove & possibile apprendere come nascono i gioielli tramite un percorso

culturale e sensoriale e 'avventura della cerca all’oro.

Tluoghi della cultura — Nell'attesa dell'uscita del documentario “Pellizza da Volpedo”, prodotto da
Apnea Film con il sostegno di Film Commission Torino Piemonte e previsto per il 2024, girato la scorsa
primavera nei luoghi del pittore, l'autunno & una stagione perfetta per approfondire la conoscenza con il
maestro e con il suo sguardo — spesso malinconico e autunnale — sui luoghi del territorio. B/ proprio in
questo periodo che si possono scegliere tantissime esperienze culturali, tutte di alto livello e distribuite

sul territorio provinciale.
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Cioccolato e Borsalino - Quando la stagione fredda si avvicina, & il momento del cioccolato. Un

prodotto che sul territorio signifi

aziende storiche e d'eccellenza, per una produzione dolcissima e
tradizionale. Il cioccolato & protagonista di un pacchetto dedicato sul sito di Alexala e perfetto per
l'autunno: un viaggio sorprendente e goloso con visite in azienda e assaggi di procdott tipici, Inoltre la
scorsa primavera ha inaugurato ad Alessandria il Museo Borsalino, splendido spazio culturale legato al
marchio ambasciatore del Made in Italy nel mondo, che in questo territorio ha le sue radici. Nel
pacchetto speciale c'¢ la possibilita di immergersi nel mondo di Borsalino, con I'opportunita

straordinaria di visitare la manifattura dove si producono ancora oggi i bellissimi e iconici cappelli.

Per maggiori informazioni: www.alexala.it/it

Fonte : TgCom
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23/10/2023 — La Nuova Provincia — Eccellenze del Piemonte in vetrina

/9O Lal/brovincia

Enogastronomia e turismo
Una cena all'Alberghiera “Colline Astigiane
I'edizione 2023 delle “Eccellenze del Piemonte in vetrina”

”

Inaugura

Il Tartufo Bianco d’Alba sposa i prodotti del territorio: quarta edizione
rinnovata con le cene organizzate negli istituti alberghieri piemontesi
insieme agli chef. Il primo appuntamento ad Asti il 25 ottobre

& 23 Ott 2023 © 12:56

Per un intero mese, dal 25 ottobre e fine a dicembre, tornano sul territerio piemontese
gli eventi di “Eccellenze del Piemonte in vetrina” con un nuove fermat e un ricco
calendario di esperienze gourmet e cene tematiche, pensate per conquistare
appassionati di cucina e buongustai. Un progetto ideato da Visit Piemonte con la Fiera
Internazionale del Tartufo Bianco d'Alba, promosso da Regione Piemonte e realizzato
in collaborazione con le ATL Alexala, ATL del Cuneese, Distretto Turistice dei Laghi,
Ente Turismo Langhe Monferrato Roero, ATL Terre dell'Alto Piemonte — Biella, Novara,
Valsesia e Vercelli — e ATL Turisma Torino e Provincia e, novita dell’edizione 2023, in
partnership con gli Istituti alberghieri piemontesi.

Incentrato sul Tartufo Bianco d'Alba come testimone per valorizzare turisticamente
tutto il territorio e promuoverne gli highlight, “Eccellenze del Piemonte in vetrina” &
partito nel 2020 come progetto pilota e can gli anni & diventato un evento consolidato
e diffuso sul territorio piemontese: ad aprire il calendario dell’'edizione 2023 sara
I'Astigiano, con la cena all'Agenzia di Fermazione Professionale delle Colline Astigiane
e la collaborazione della chef Mariuccia Roggero del Ristorante San Marco di Canelli
(Asti). A questo primo appuntamento seguiranno giovedi 9 novembre a Novara,
Istituto Professicnale di Stato “G.Ravizza” con Marta Grassi del Ristorante Tantris di
Novara®; martedi 14 novembre a Novi Ligure, LI1.5.S. "Ciampini” con Andrea Ribaldone
del Ristorante Lino di Pavia; giovedi 16 novembre a Biella, Istituto di istruzione
superiore "Gae Aulenti”; martedi 21 novembre a Mondovi (Cuneo) LLS. "Giolitti-
Bellisaric” con lonut lonescu del Risterante Le Piemontesine di Igliano (Cuneo) ;
mercoledi 22 novembre a Domodeossola (VB), Istituto Professionale Paritario Servizi per
I'Enogastronomia e |'Ospitalita Alberghiera “Mellerio Rosmini” con Matteo Sormani
della Walser Schtuba di Formazza (VB); giovedi 23 novembre a Torino, Istituto di
Istruzione Superiore "Giovanni Giolitti" con Christian Mandura del Ristorante
Unforgettable di Torine. Contestualmente ad agnuna delle cene, come di consueto,
sono in programma i press tour alla scoperta dei territori.

La cena di Asti, il 25 ottobre

La cena inaugurale 2023 sar3 alla Scucla Alberghiera di Agliano Terme e Asti, nella
sede di Asti in via Asinari 5. Ai fornelli, accanto ai ragazzi e alle ragazze, una grande
chef dell’Astigiano: Mariuccia Roggero Ferrero del Ristorante San Marco di Canelli. Il
mend & un viaggio tra ricette e prodotti local. Prezzo della cena: 60 eurc (acqua, vini e
caffé compresi). Info e prenctazioni: segreteria@afp-collineastigiane.com,
0141/351420.
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«La quarta edizione delle “Eccellenze del Piemonte in vetrina” inaugura il suo ricco
calendario di cene diffuse solo a pochi giorni dal nuove premio come miglior meta
enogastronomica italiana secondo le recensioni online, confermando una vocazione
consolidata e riconosciuta a livello dellintera regione. Questa volta alcuni tra i nostri
straordinari chef lavoreranno insieme ai ragazzi e agli insegnanti degli Istituti
alberghieri delle varie province, elaborando con loro accoglienza e preparazioni per
celebrare un elemento dallineguagliabile valore come il Tartufo Bianco d’Alba,
accostandolo ai prodotti e ai vini locali: sard di nuove una grande festa della miglior
enogastronemia piemonteses, dichiara Vittoria Poggio. Assessore alla Cultura, Turismo
e Commercio della Regione Piemonte. «5iamo particolarmente orgogliosi di aver
coinvelto gl Istituti alberghieri piementesi in questa edizione di “Eccellenze del
Piemeonte in vetrina” — sottolinea il Presidente del CdA di VisitPiemonte Beppe
Carlevaris — Questo ¢l consente di far emergere e valerizzare, accanto al numerosi
attori della filiera encgastronomica, dalle produzieni locali agli chef, il lavero di
formazione delle giovani leve del settore della ristorazione, facendo partecipi gli
studenti e i docenti di uno dei grandi progetti di promozione regionale legato al
Tartufo Bianco d'Alba e al meglio delle varie realtd locali. Vorremmo in questo modo
anche far comprendere ai ragazzi guanto sia impertante il lore ruclo nel turisme di
domanis.

Annalisa Conti & Alessandra Sozio, presidente e direttore della scuola AFP Colline
Astigiane aggiungone: <ll nostro impegno non si limita solo alla preparazione e al
servizio del cibo e del vino, ma include anche un approccio didattico orientato alla
preservazione delle tradizioni culinarie locali. Questa collaborazione tra la Scuola
Alberghiera di Agliano Terme e Asti, le icone locali della gastronomia e i Consorzi
dell’Asti, della Barbera d'Asti e Vini del Meonferrato, dell’Alta Langa rappresenta
un'cccasione unica per la valorizzazione dell'eccellenza encgastronomica piemontase,
Gli studenti coinvolti avranno l'opportunitad di apprendere direttamente da figure di
spicco del settore, un’esperienza che arricchird notevolmente il loro percorse
formativo. Siamo certi che questa sinergia tra le diverse realta locali contribuira non
solo a promuovere la cultura encgastronomica del territorio, ma anche a creare
opportunita di sviluppo economico e turistico per la comunita locale. E un obiettivo
che la nostra scuola porta avanti da 50 anni. L'evento non sara solo una cena, ma una
celebrazione dell'identita culturale e culinaria del Piemonte. Desideriamo ringraziare
tutti coloro che hanno reso pessibile questa iniziativa, inclusi gli sponsor e i sostenitori
che hanno dimeostrate un forte impegno nel promucvere 'eccellenza e |a tradizione
culinaria della nostra regiones.
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23/10/2023 — TGCom24 — Turismo in autunno

@3 MEDIASET Sabato 28 Ottobre

Tgcom24 | Viaggi | Italia

23 OTTOBRE 2023 06:00

Piemonte: la provincia di Alessandria
svela i tesori d'autunno

Una stagione all'insegna del tartufo e di vini d'eccellenza. Ma c'e

anche l'oro, il cioccolato e i Borsalino

Autunno nell'Alessandrino: cinque esperienze

i S | i i A
@ @ @ @ ® INGRANDISCI (&)
9 LEGGIDOPO  SLIDESHOW

Una stagione all'insegna del tartufo e di vini d'eccellenza. Ma c'& anche l'oro, il cioccolato e i
Borsalino

Per una terra come il Piemonte, e per ['intera provincia di Alessandria l'autunno &
una stagione meravigliosa: & |l periodo del tartufo, dei funghi, delle vendemmie,
delle colline e dei boschi che incantano con il loro foliage.

Andar per cantine, ma non solo — L'autunno & uno dei momenti migliori in cui
organizzare un giro nell’Alessandrino, fra sagre, feste, eventi, appuntamenti di ogni
genere. Il vino & una delle eccellenze del territorio, e lo si pud scoprire seguendo il
circuito delle “Cantine Accoglienti”, ideato da Alexala, 'Agenzia Turistica Locale
della provincia di Alessandria, che ha messo in rete anche altre piacevoli
esperienze autunnali. Ecco le cinque di maggiore successo, consultabili sul sito
di Ecco le cinque di maggiore successo, consultabili sul sito di Alexala nelle
sezioni dedicate ai pacchetti e alle experience.

Autunno nell'Alessandrino: cinque esperienze
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All'insegna del tartufo - Autunno, nelle colline piemontesi, significa certamente
tartufo. Un prodotto delizioso, protagonista di queste settimane con
appuntamenti, fiere, degustazioni, menu dedicati e moltissime esperienze per
viverlo e conoscerlo al meglio. Partendo dalle fiere, tra le tante distribuite su tutto
il territorio segnaliamo in particolare le seguenti: il 29 ottobre c'e la Sagra del
tartufo di Sardigliano, mentre il 4 e 5 novembre a Cella Monte in Valle Ghenza si ha
l'occasione di visitare i famasi Infernot patrimonio UNESCO; il 12 novembre la
Fiera di San Baudolino nel capoluogo Alessandria, citta ricca di edifici barocchi e
piazze scenografiche; il 12 e 19 novembre a Murisengo; il 19 e 26 novembre a San
Sebastiano Curone nei Colli Tortonesi; il 19 novembre Vino & Tartufi ad Ovada con
i due prodotti pit rappresentativi del Manferrato Ovadese: il Dolcetto DOCG e DOC
di Ovada e il tartufo bianco; ed infine il 25 e 26 novembre ad Acqui Terme. Ma non
solo: sono tante le esperienze a base tartufo che si passono fare sul territorio,
combinando esperienze di caccia al tartufo con momenti di benessere e cene a
tema, o cimentandosi con i propri cani in qualche lezione da trifulau. Anche tra le
esperienze proposte sul portale di Alexala, fino alla fine dell’anno sara possibile
vivere la cerca del tartufo, un'autentica giornata nei boschi del territorio.

Vino, tra cantine e pic nic - Lautunno & quel momenteo dell'anno in cui le colline
dell'Alessandrino profumano di vendemmia appena fatta: € un momento
splendido per visitare vigneti e cantine e per godere dell'atmosfera pil autentica
delle nostre colline. Diversi sono gli appuntamenti dedicati ai vini del territorio e
moltissime sono le "Cantine Accoglienti’ pronte ad aprire le porte ai turisti che
vogliono conoscerle pit a fondo, proponendo degustazioni ed esperienze. Per
unire il vino e l'outdoor, probabilmente le due piu grandi vocazioni turistiche del
territorio alessandrino, si puo scegliere dal sito di Alexala - anche in autunno,
confidando nel proseguo delle belle giornate - un pacchetto Wine&trekking, Wine
&quad o Wine&ebike.

Gold Experience - E una tra le proposte piil originali che il territorio ha da offrire, e
questi sono | mesi ideali per realizzarla, prima che il freddo impedisca di stare con
i piedi a mollo nel fiume alla ricerca dell'oro. Quello proposto dal pacchetto "Gold
Experience” & un viaggio affascinante nel mondo dell'Oro, che evidentemente ha
unimportanza fondamentale per il territorio. Con questa proposta turistica si
possono unire la prima ed unica visita guidata di una storica azienda orafa,
eccellenza dell'artigianato con sede a Valenza dal 1957, dove & possibile
apprendere come nascono i gioielli tramite un percorso culturale e sensoriale e
I'avventura della cerca all'oro.

I luoghi della cultura - Nell'attesa dell'uscita del documentario "Pellizza da
Volpedo', prodotto da Apnea Film con il sostegno di Film Commission Terino
Piemonte e previsto per il 2024, girato |a scorsa primavera nei luoghi del pittore,
I'autunno & una stagione perfetta per approfondire la conoscenza con il maestro e
con il suo sguardo - spesso malinconico e autunnale - sui luoghi del territorio. E'
proprio in gquesto periodo che si possono scegliere tantissime esperienze culturali,
tutte di alto livello e distribuite sul territorio provinciale

Cioccolato e Borsalino - Quando la stagione fredda si avvicina, & il momento del
cioceolato. Un prodotto che sul territorio significa aziende storiche e d'eccellenza,
per una produzione dolcissima e tradizionale. || cioccolato & protagonista di un
pacchetto dedicato sul sito di Alexala e perfetto per 'autunno: un viaggio
sorprendente e goloso con visite in azienda e assaggi di prodotti tipici. Inoltre la
scorsa primavera ha inaugurato ad Alessandria il Museo Borsalino, splendido
spazio culturale legato al marchio ambasciatore del Made in Italy nel mondo, che
in questo territorio ha le sue radici. Nel pacchetto speciale c'@ la possibilita di
immergersi nel mondo di Borsalino, con l'opportunita straordinaria di visitare la
manifattura dove si producono ancora oggi i bellissimi e iconici cappelli.

Per maggiori informazioni: www.alexala.it/it
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23/10/2023 — L’Ancora — Vino e Tartufi a Ovada

LANCORA

Settimanale di informazione - EDIZIONE ON LINE
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En
Una settiamana di eventi per “Vino e tartufi”

®0 A17 RAim

Ovada. Nella mattinata di sabato 21 ottobre presso I'Enoteca Regionale si & svolta la presentazione
ufficiale di “Vino e tartufi” che si terra domenica 19 novembre.

Si tratta di un notevole evento
enogastronomico autunnale con due attori
principali: il vino ed i tartufi, nel centro della
citta.

Cosa & "Vino e tartufi”, nell’acronimo “Vi.Ta"?

Mira soprattutto a tre fattori: alla conoscenza
ed alla promozione del territorio ovadese; alla
cultura; all'enogastronomia.

Con l'assessore comunale al Commercio e Turismo Sara Olivieri, c’'erano in Enoteca Regionale diversi
soggetti interessati o coinvolti direttamente nell'evento, tra cui Lina Turco presidente della Pro Loco
e sue collaboratrici come Anna Parodi; Mara Ferrari dello lat di via Cairoli; Giorgio Lottero della
Confartigianato; il consigliere comunale di minoranza Angelo Priolo; la guida turistica Ester Polentes
e Marisa Mazzarello di Gran Monferrato; Emilio Nervi dell'Enoteca Regionale; Sebastiano Papalia del
ristorante I'Archivolto; I'alessandrine Roberto Cava presidente di Alexala.

Vi.Ta 2023 con una novita di rilievo: “Aspettando Vi.Ta", una serie di manifestazioni nella settimana
che precede il grande evento del 19 novembre.
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23/10/2023 — Quotidiano Piemontese — Eventi ATP Finals

uotidiano Piemontese

Partono gli eventi collaterali delle
Nitto ATP Finals di Torino

Per il terzo anno consecutivo Torino e il Piemonte si preparano ad accogliere le Nitto ATP Finals

Q Gabriele Farina ¥

TORINO - Per il terzo anno consecutivo Torino e il Piemonte si preparano ad
accogliere le Nitto ATP Finals, organizzate da FITP (Federazione Italiana
Tennis e Padel) e ATP (Associazione Tennisti Professionisti), ospitate al Pala
Alpitour dal 12 al 19 novembre 2023. Gli otto migliori singolaristi e le otto
migliori coppie di doppio si sfideranno per conquistare l'ultimo titolo della
stagione, in quello che & une dei pitl importanti tornei di tennis maschile al
mondo.

Con l'arrivo delle Nitto ATP Finals la citta tornera ancora una volta capitale
internazionale del tennis ospitando migliaia di appassionati provenienti da
tutto il mondo. Levento sportivo sara dunque una formidabile occasione per
accendere i riflettori sulle eccellenze enogastronomiche e turistico-culturali

di Torino e del Piemonte.

Per ricevere al meglio il pubblico in arrivo, anche quest'anno Citta di Torino,
Regione Piemonte, Camera di commercio di Torino, in collaborazione con
Turismo Torino e Provincia e Visit Piemonte, proporranno dal 9 al 19
novembre un ricchissimo programma di appuntamenti, molti dei quali
gratuiti: talk, degustazioni, mostre, visite guidate, eventi diffusi e tanto altro
ancora. Attivita rivolte non solo a chi arrivera a Torino e in Piemonte per le
Nitto ATP Finals, ma a tutti i cittadini.

Piazza Castello, nel cuore della citta, sara la location principale delle
attivita

Sul lato destro di Palazzo Madama, guardando verso la Mole, verra allestita
la “nuova” Casa Tennis, una grande cupola geodetica in acciaio di 21 metri di
diametro, che richiama nella forma una pallina da tennis, dalla capienza di
oltre 150 posti. Ospitera un ricco programma di conferenze e interviste con
ospiti provenienti dal mondo dello sport, dell'editoria e dello spettacolo,
torinesi, italiani e internazionali. Gli eventi saranno gratuiti e prenotabili
attraverso l'app “DICE".
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All'Archivio di Stato, ingresso da piazzetta Mollino, si trovera la “Casa Gusto’,
uno spazio per le degustazioni guidate delle eccellenze enogastronomiche
del territorio, organizzate da Camera di commercio di Torino e Regione
Piemonte. Anche queste attivitd — gratuite per i possessori di biglietti Nitto
ATP Finals e al costo simbolico di 5 euro per il resto del pubblico (il ricavato
sara devoluto alla Fondazione Piemontese per la Ricerca sul Cancro Onlus) -
saranno prenotabili attraverso I'app “DICE”.

Come gia avvenuto per le Nitto ATP Finals 2022, Palazzo Madama - luogo
che pitl di ogni altra rappresenta la storia della citta, con la sua architettura
millenaria - aprira le sue porte ai giornalisti e operatori dell'informazione
diventando “Casa Media”, uno spazio di lavoro dedicato, allestito nella
scenografica Corte Medievale, dove si potranno incontrare ed intervistare i
protagonisti degli eventi ospitati in citta e a Casa Tennis.

Durante le Nitto ATP Finals saranno tantissimi, inoltre, gli eventi diffusi che
avranno luogo nelle vie e nelle piazze del centro. Dal 10 al 19 novembre, dal
primo pomeriggio e fino a sera |a citta si riempira di musica, busking, arti
acrobatiche e magia, con performance coinvolgenti che stimoleranno la
curiosita del pubblico. Sabato 18 novembre, in occasione della Notte del
Tennis, 'animazione proseguira fino alle 24: cultura, musica, danza e arte si
fonderanno in una notte unica, creando un'atmosfera indimenticabile, con
numerosi eventi speciali che coinvolgeranno locali ed esercizi commerciali.

GLI APPUNTAMENTI
9 NOVEMBRE

ore 9 Innovation Summit a cura di Nitto e FITP, workshop privato per addetti
ai lavori — Casa Tennis

ore 15 Conferenza stampa Nitto ATP Finals e cerimonia sorteggio gironi, a
cura di FITP - Grattacielo Intesa Sanpaolo

10 NOVEMBRE
ore 10 Opening Casa Media, Casa Tennis e Casa Gusto — piazza Castello

ore 17.15 Blu Carpet e Media Day: in piazzetta Reale, presentazione al
pubblico degli otto singolaristi; a sequire incontro dei giocatori con i media

ore 18.30 Meet the Champions: gli ospiti istituzionali e i partner delle Nitto
ATP Finals avranno la possibilita di interagire con i campioni del torneo
(evento a inviti a cura di FITP) - Palazzo Reale

11 NOVEMBRE

ore 11 Opening Fan Village - piazzale Grande Torino

14 NOVEMBRE

ore 12 Charity Brunch: asta di beneficenza, organizzata per |a prima volta
nella storia delle Nitto ATP Finals, il cui ricavato sara devoluto alla
Fondazione Piemontese per la Ricerca sul Cancro Onlus, a cui
parteciperanno partner, ospiti istituzionali e stakeholders. Evento organizzato
dalla Citta di Torino presso il Museo nazionale del Cinema, in collaborazione
con I'lstituto di Candiolo e con il sostegno di Lavazza, Xerjoff, Asti DOCG,
Acqua Valmora, Rinascente, Museo del Cinema. Asta a cura di Casa d'Asta
sant’/Agostino

18 NOVEMBRE
Fino alle ore 24 Notte del Tennis con animazione ed eventi diffusi in citta
19 NOVEMBRE

Dalle ore 18 fino a mezzanotte la Sala Fucine di OGR Torino ospitera The
Final Set — Closing Party delle Nitto ATP Finals: dj set e musica elettronica a
cura di Movement. | biglietti saranno disponibili su ogrtorino.it e alla
biglietteria delle OGR Torino al costo di 10 euro a partire dal 1 novembre

PIOVONO PALLINE dal 6 novembre
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Come se fossero cadute dal cielo, 13 palline da tennis giganti del diametro di
2 metri saranno sparse in alcuni dei luoghi pil iconici del centro citta (via
Roma, piazza Castello, via Carlo Alberto, piazza Palazzo di Citta, piazza San
Carlo; piazza Carlo Felice; via Andrea Doria, via Lagrange, piazza Vittorio
Veneto e corso Cairoli) creando scorci e angoli inediti da fotografare e da
condividere via social, cosi come gia avvenuto per |a precedente edizione
delle Nitto ATP Finals. Sopra le fontane in piazza Castello verranno inoltre
posizionate 2 grandi palline da tennis che, con un effetto scenografico,
sembreranno “sospese nell'aria”.

PROIEZIONE DEI GIOCATORI QUALIFICATI

Mole Antonelliana

Ogni singolarista qualificato alle Nitto ATP Finals viene omaggiato con la
proiezione della sua immagine sulla Mole Antonelliana, monumento simbolo
della citta, tra effetti di luce e colori.

ILLUMINAZIONE PONTI E MONUMENT!I

Durante il periodo di svolgimento delle Nitto ATP Finals alcuni monumenti e
luoghi iconici della citta - la Mole Antonelliana, i ponti sul fiume Po, Palazzo
di Citta, il Palazzo della Regione e Palazzo Affari sede degli uffici al pubblico
della Camera di commercio di Torino - si illumineranno con i colori delle
Nitto ATP Finals.

CASATENNIS - CUPOLA PIAZZA CASTELLO

Apertura al pubblico: dal 10 al 19 novembre dalle ore 15 alle 20 da lunedi a
venerdi, dalle ore 11 alle 13.30 e dalle ore 15 alle 20.30 sabato e domenica
Inaugurazione 10 novembre ore 10

Prenotazioni: https:/link.dice fm/NittoATPFinals2023TorinoCasaTennis
Negli spazi suggestivi della cupola geodetica in piazza Castello piu di 50
appuntamenti si alterneranno in una fitta programmazione che vedra
coinvolti sportivi, giornalisti, scrittori, artisti ed esperti di varie discipline. Se il
termna centrale sara lo sport e il tennis in particolare, l'occasione sara di
vedere attraverso le lenti dello sport spaccati di societa, storie di vita ed idee
innovative. Tutti i talk saranno accessibili al pubblico previa prenotazione
attraverso l'app “DICE".

Gli appuntamenti saranno condotti da llaria Fratoni, attrice e presentatrice
televisiva nota a Torino anche per aver condotto I'Eurovision Village e
successivamente Casa Tennis 2022 e da Linda Messerklinger: attrice e
autrice, volto noto tra cinema, musica, arte, tv e interprete di opere a tema
sportivo come il film “Quando corre Nuvolari” e la serie “Sport Crime".

Gli ospiti coinvolti saranno oltre 150.

Il “Musicteller” Federico Sacchi raccontera a colpi di musica la mitologia del
calcio brasiliano; il tre volte vincitore di titoli ATP Lorenzo Sonego assieme al
medico nutrizionista Andrea Pezzana e al cestista di Basket Torino Niccold
De Vico in collaborazione con Slow Food parleranno di sport ed
alimentazione; il campione di tennis torinese Andrea Vavassori incontrera
I'astro nascente del padel italiano Marco Cassetta; Stella Menna, ex tennista
tra le prime cento al mondo e oggi food blogger di successo con oltre
400mila follower parlera di cibo con Luca Ferrua, direttore de ilgusto.it de La
Stampa; tra i campioni coinvolti nel palinsesto anche Giuseppe “Beppe”
Dossena, dirigente sportivo, allenatore di calcio ed ex calciatore italiano,
campione del mondo con la nazionale italiana nel 1982 che incontrera
Pasquale Gravina, dirigente d'azienda, dirigente sportivo ed ex pallavolista
italiano della Generazione di fenomeni. E ancora, in fase di conferma: Javier
Zanetti, Simone Barlaam, Luis Scola, Fenera Chieri, Giorgio Malan, Carolina
Kostner e Francesca Schiavone.

Ricordando I'approssimarsi del 417 Torino Film Festival a Casa Tennis
giungeranno anche Domenico De Gaetano, direttore del Museo Nazionale del
Cinema, e Silvia Calderoni: attrice e performer, dal 2006 parte attiva della
compagnia Motus; altra personalita del cinema presente alla cupola
geodetica & Neri Marcore, attore, doppiatore, conduttore televisivo e
radiofonico, imitatore e cantante italiano nonché grande amante del Tennis.
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Grande attenzione verra data ai nuovi linguaggi, coinvolgendo personalita
come Fabrizio Biasibetti, fondatore della celebre realta social “Commenti
Memorabili”; il professore, attivista, youtuber e scrittore Matteo Saudino AKA
BarbaSophia che con il suo canale YouTube ha ormai totalizzato oltre 36
milioni di visualizzazioni; autentica star di Instagram & poi Edoardo
Santonocito, allenatore ed ex tennista professionista con pit di 3 milioni di
follower in tutto il mondo; il collettivo HMCF — autori di “Un podcast sul
tennis” ma molto attivi in campo musicale incontreranno il cantante e
chitarrista Bob Angelini ed il cantautore Bianco. Saranno anche presenti
Isidaurum, Paratissima con Lorenzo Germak, Greg Goya, Davide D'Urso,
Massimilianc Pedone, Emanuele Rosso, Daniele Mozzone, Giacomo Astrua

Casa Tennis sara anche I'occasione per scoprire i vincitori del Premio di
letteratura sportiva Gianni Mura: giunto alla sua seconda edizione, la
premiazione dei libri vincitori si unira a un momento di ricordo di Gianni Mura,
maestro del giornalismo (non solo sportivo) italiano, scomparso il 21 marzo
del 2020. Il riconoscimento & promosso e organizzato dal Salone
Internazionale del Libro di Torino e dalla Citta di Toring, con il sostegno di
Fondazione CRT, Fondazione Compagnia di San Paolo, Camera di
Commercio. Partner Turismo Torino e FITP - Federazione Italiana Tennis e
Padel.

Altro importante riconoscimento che sara ospitato a Casa Tennis € il Premio
Rinaldo Bontempi e Maurizio Laudi, giunto alla sua XIV edizione, a cura
dell’Associazione Etica e Sport.

La programmazione, rafforzata dal partenariato con il Salone Internazionale
del Libro di Torino, in collaborazione con la Fondazione Circolo dei Lettori,
portera in Piazza Castello il palinsesto “Fuoriclasse Live” il format con cui il
Salone racconta lo sport fuori dal Lingotto. In palinsesto il produttore
cinematografico Domenico Procacci con I'ex tennista, oggi commentatore 1,
Paolo Bertolucci, il giornalista Maurizio Crosetti con I'ex tennista Corrado
Barazzutti con il libro “Una squadra” (Fandango Libri); il campione di ciclismo
Vincenzo Nibali; la calciatrice Sara Gama, capitana della Juventus e della
nazionale; I'evento “In campo per la vita” organizzato in collaborazione con
FPRC - Fondazione Piemontese per la ricerca sul cancro Onlus; il
“monumento” del tennis italiano Nicola Pietrangeli, con Paolo Rossi, con il
suo libro “Se piove rimandiamo” (Sperling & Kupfer); il ricordo omaggio a
Gianni Ming; I'attuale allenatore plurivincente della nazionale di pallavolo
maschile Ferdinando “Fefé” De Giorgi autore di “Egoisti di squadra. Esaltare il
gruppo senza sacrificare il talento” (Mondadori) in dialogo con Federica
Furino; I'autore Paolo Quaregna con il libro “Granata Rosso e Verde” (Ultra

edizioni), dedicato al grande Torino, alla vigilia dell'anno che ci portera alla
celebrazione del 75esimo anniversario dell'incidente di Superga; il giornalista
e scrittore Marino Bartoletti con “La partita degli dei” (Gallucci editore).

Per il secondo anno consecutivo si conferma proficua la sinergia trale
agenzie di spettacoli ed eventi Noir Studio, guidata da Alessio e Fabio Boasi,
e Consiste Entertainment, diretta da Stefano Pesca, che con la
collaborazione di Francesco Astore e con il Salone del Libro di Torino, hanno
curato il programma degli appuntamenti di Casa Tennis. In parallelo le
agenzie si sono occupate di strutturare il programma degli eventi diffusi e
della notte del tennis, fatto di musica, busking, arti acrobatiche e magia che
animeranno le vie del centro per tutto il periodo delle Nitto ATP Finals.

CASA GUSTO - ARCHIVIO DI STATO PIAZZETTA MOLLINO

Dal 10 al 19 novembre dalle ore 11 alle 20

Inaugurazione venerdi 10 novembre ore 10

Prenotazioni: https:/link.dice.fm/NittoATPFinals2023TorinoCasaGusto

Il gusto torinese e piemontese nuovamente protagonista durante questa
edizione 2023 delle Nitto ATP Finals. Il grande evento sportivo diventa infatti
un'occasione per presentare a turisti, sportivi e cittadini quanto di meglio si
crea e si produce nell'ambito dell'enogastronomia locale. Ogni giorno si
aprira un ricco calendario di degustazioni guidate e di presentazioni, anche
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grazie alla collaborazione con le associazioni di categoria locali: dalle
mattine dedicate alle colazioni con i Maestri del Gusto di Torino e provincia,
alle diverse degustazioni durante la giornata, dalle Merende Reali fino ai
brindisi del tardo pomeriggio con le migliori etichette dei vini torinesi e
piemontesi, le birre artigianali, la mixology e il progetto Extra vermouth. Tra i
prodotti protagonisti delle diverse degustazioni, miele, formaggi, salumi,
cioccolato e pasticceria, caffé, prodotti dolci e salati della panificazione, olio
piemontese, funghi in cucina, antipasti e gastronomia della tradizione, senza
dimenticare alcune produzioni iconiche, come il raviolo ATP, la coppa ATP di
cioccolato e i nuovi gusti di gelato dedicati espressamente all'evento.

In totale sfileranno a Casa Gusto oltre 25 Maestri del Gusto (in presenza o
con i propri prodotti), 34 tipologie di vini DOC e DOCG torinesi, 30 realta tra
Associazioni di categoria, associazioni di produttori e gruppi di settore, 6 ATL
Regionali, 11 Consorzi di Tutela, 18 eccellenze enogastronomiche.

Le 6 ATL regionali coinvolte, Agenzia di accoglienza e promozione turistica
locale della provincia di Alessandria Alexala; Azienda turistica locale del
Cuneese; Ente turismo Langhe Monferrato Roero; Agenzia di accoglienza e
promozione turistica locale Turismo Torino e Provincia; Agenzia di
accoglienza e promozione turistica locale Distretto Turistico dei Laghi;
Agenzia di accoglienza e promozione turistica locale Terre dell’Alto Piemonte

Biella Novara Valsesia Vercelli; proporranno un viaggio — un ideale tour del
gusto - nei sapori del territorio piemontese raccontando i prodotti tipici
locali e le eccellenze.

Oltre alle degustazioni, Casa Gusto sara anche sede di alcuni talk a tema
enogastronomico, a ingresso libero sempre su prenotazione: si parlera di vini
al tempo di Cavour, funghi commestibili, rifugi alpini piemontesi, brain food
cibo per la mente e molto altro.

Sempre presente poi un banco mescita gestito in collaborazione con
I'Enoteca Regionale dei Vini della Provincia di Torino - riservato al vino e in
particolare alla selezione Torino DOC dell'ente camerale torinese - che
proporra anche cocktail realizzati con Vermouth di Torino ed etichette del
territorio. A farla da padrone sara I'Erbaluce vitigno dell'anno 2023.

Tutte le dequstazioni potranno beneficiare del supporto operativo di IFSE
Culinary Institute — Torino che sovrintende alla preparazione dei cibi e al
servizio di sala. Ad accogliere il pubblico ci saranno anche gli studenti della
Fondazione ITS - Turismo e Attivita Culturali di Torino

Tutte le degustazioni in programma a Casa Gusto sono su prenotazione
sull'app “DICE" e da quest’anno a pagamento (5 euro a persona pagabili
anche in loco; bambine e bambini 0-6 anni gratis. Gratis sempre su

sara interamente devoluto alla Fondazione Piemontese per la Ricerca sul
Cancro Onlus.

QUANDO LO SPORT E UN'IMPRESA — Tennis e sport sono anche sinonimo di
economia e business. Anche quest'anno la Camera di commercio di Torino
puntera i riflettori sulle 4mila imprese della filiera dello sport presenti in
Piemonte, cresciute negli ultimi 10 anni del 28%. Saranno due gli eventi
dedicati, lunedi 13 novembre a Casa Tennis e giovedi 16 novembre a Casa
Gusto: si parlera di digitale, tutela della proprieta intellettuale, intelligenza
artificiale applicata allo sport e in particolare al tennis, opportunita di
business nel settore, nuovi mercati, start up e casi di successo con la
presenza di testimonial, imprenditori e atleti.

PROGRAMMA EVENTI DIFFUSI

Dal 9 al 19 novembre dalle ore 15 alle 20

Sabato 18 novembre fino alle ore 24

Per l'animazione diffusa in citta si prevede un'eccezionale programmazione
artistica, basata sull'esperienza dell’anno precedente. Con una scelta ad hoc
basata sulla qualita e su luoghi e orari ottimali delle performance. Le
proposte spazieranno in tre temi principali: Musica, Circo&Danza e Magia.
Spettacoli coinvolgenti saranno ospitati in luoghi iconici come piazza
Castello e altri scenari urbani affascinanti.
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Inoltre, I'evento presentera una varieta di performance artistiche suddivise in
tre categorie principali: Musica con marching band del calibro nazionale di
Rusty Brass Band, Fantomatik Orchestra, la Bologna Bridge Band e artisti
Cargo Bike Stage come Celine & Strawman, Tre Luppoli, Omar e Sellie; Circo e
Danza con il giocoliere Glenn Folco, il “Multi Tennis Tournament” del Tennis
Theatre, e uno show case di danza coinvolgente con le realta Art of dance,
Fabrica Danza, Nouvelle maison de la dance e Rivarolo Dance Factory; Open
Stage collaborera per organizzare un contest tra artisti di strada,
coinvolgendo il pubblico nella scelta dei vincitori con una votazione
attraverso palline da tennis. Infine, la Magia con il giovane mago Mago
Daigoro, noto sia in Italia che all'estero. Queste collaborazioni e performance
aggiungeranno un elemento unico ed emozionante all'evento, creando
un'esperienza coinvolgente e diversificata.

NOTTE DEL TENNIS

Sabato 18 novembre

La “Notte del Tennis” trasformera il cuore di Torino in un'indimenticabile
notte bianca grazie alla collaborazione di diverse realta del territorio. Questo
evento coinvolgente rappresenta il perfetto esempio di partenariato tra Noir
Studio e Consiste Entertainment, con il supporto di Associazione Murazzi,
Gen Z Now e i locali Drogheria piazza Vittorio, Capodoglio, Porto Urbano e

Magazzino sul Po. Durante questa straordinaria serata Torino si accendera di
energia e creativita, con attivita coinvolgenti che spaziano dal ritorno del
“360° music Bus” in collaborazione con I'Associazione Musicamorfosi
ospitante la band Funky Club sul suo tetto a performance di danza verticale
di EvoluzionAria sulle rive del Po che trasformeranno i Murazzi in un campo
da tennis blu Nitto ATP Finals su cui ballare. Inoltre, i portici di Via Po
ospiteranno concerti in stile “busking” con i ragazzi delle scuole superiori,
grazie alla collaborazione con i ToVision 2023, mentre BallaTorino diffondera
i valori sociali e culturali della danza. La rassegna Fuori Campo - sezione
partner del Torino Film Festival proporra concerti di artisti internazionali
presso i Murazzi del Po, inclusi il compositore e pianista Fabio Giachino con
il trombettista finlandese Aki Himanen, Silvia Calderoni in dj sete la
cantautrice Marta del Grandi. Il Bike Pride organizzera una biciclettata
notturna che si unira al percorso del 360° Music Bus in Piazza Vittorio per
promuovere una Torino pili sana e vivibile. Sia la cultura, la musica, la danza
che l'arte si fonderanno in questa notte unica, creando un'atmosfera
indimenticabile.

VISITE GUIDATE
Dal 9 al 19 novembre dalle ore 15 alle 20
Prenotazioni: https:/link.dice.fm/NittoATPFinals2023TorinoVisiteGuidate

Dal 10 al 19 novembre la Camera di commercio di Torino in collaborazione
con Turismeo Torino e Provincia e le Associazioni di Categoria Guide
Turistiche, offrira visite guidate con prenotazione obbligatoria attraverso
I'App “DICE". Sono 4 i tour che si alterneranno alla scoperta della citta con
partenza da Casa Tennis: alle 10.30 “Il cuore di Torino: capitale regale” o
“Melting Pot”; alle 17.30 “Tour dei caffé storici” o “Tour Luci d'Artista”.

Gratuita — su prenotazione - per i possessori dei biglietti Nitto ATP Finals, a
pagamento (5 euro) per tutti gli altri (incasso devoluto alla Fondazione
Piemontese per la Ricerca sul Cancro Onlus).

Numerose anche le visite guidate organizzate dalle associazioni di categoria
e Turismo Torino e provincia: dalle botteghe torinesi agli “assaggi” di Collina
torinese, Valsusa e Pinerolese, dal turismo di prossimita alla scoperta dei
paesaggi dei vini eroici di montagna.

FAN VILLAGE

Area espositiva, commerciale e di entertainment Nitto ATP Finals
Piazzale Grande Torino e piazza d'Armi
Dall'11 al 19 novembre
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Orario: 11 novembre accesso libero dalle ore 13.30 alle 24; dal 12 al 18
novembre accesso dalle ore 9 alle 24 per i titolari dei biglietti delle partite; il
19 novembre accesso libero dalle ore 10 a fine giornata; tutti i giorni accesso
libero dalle ore 21 alle ore 24

Un'area coperta dove gustare | prodotti locali, divertirsi con le iniziative di

sponsor e partner e ricevere informazioni turistiche.
All'interno del Fan Village ci saranno:

il Punto informativo turistico di Turismo Torino e Provincia (tutti i giorni dalle
9.30 alle 24) comunichera ai visitatori le iniziative organizzate in citta. Nella
Social Room, realizzata con il contributo della Camera di commercio di
Torino, il pubblico verra coinvolto in challenge e selfie che potra condividere
sui propri canali social.

lo Stand della Regione brandizzato “Piemonte Sport” e gestito da Visit
Piemonte offrira esperienze immersive sullo sport utilizzando la tecnologia e
in particolare il metaverso. | partecipanti saranno omaggiati con dei gadget.
All'interno dello spazio, inoltre, un maxischermo proietta in loop i video dei
grandi eventi sportivi realizzati sul territorio regionale.

MOSTRE ATEMA

NITTO ATP FINALS, IL TORNEO DEGLI IMMORTALI
Dal 9 al 20 novembre - via Roma e grattacielo Intesa Sanpaolo

Mostra fotografica, curata da FITP e realizzata in collaborazione con Intesa
Sanpaolo, sui grandi protagonisti nella storia del torneo al quale tutti
sognano di partecipare, ma che pochissimi riescono a raggiungere. Un
percorso fotografico che ripercorre epoche e campioni, raccontando cosi
oltre 50 anni di storia delle Nitto ATP Finals ed esaltando le gesta dei
campioni pill amati e le imprese pil significative.

BEST OF TORINO
Dal 25 ottobre al 19 novembre - piazza Palazzo di Citta

Personaggi e momenti indimenticabili delle prime due edizioni italiane delle
Nitto ATP Finals. Lalbum dei ricordi di Torino, per rivivere le emozioni che
hanno caratterizzato la storia tra citta e torneo. Un percorso fotografico, fatto
di scatti intensi e unici, attimi fissati nella memoria che anticipano cié che
sara nell'edizione 2023. A cura di FITP in collaborazione con Torino Urban
Lab.

WHERE CHAMPIONS BECOME CHAMPION

Fino al 19 novembre - via Po (fino al 6 novembre nel tratto tra piazza
Castello e via Rossini e successivamente tra piazza Castello e via
Accademia Albertina)

La mostra racconta in modo avvincente le Nitto ATP Finals a cittadini e a
turisti, presentando gli otto singolaristi e le otto coppie di doppio che si
sfideranno per conquistare la vittoria finale e incidere il loro nome sul
prestigioso trofeo. Il concept della mostra si sviluppa partendo dal claim
ufficiale del torneo "Where Champions Become Champicn”, in un racconto in
continua evoluzione basato sul percorso dei giocatori qualificati alla terza
edizione delle Nitto ATP Finals, con grandi banner su cui vengono svelati i
momenti iconici delle loro carriere e i tornei che |i hanno consacrati
“campioni”.

IL TENNIS E IL GIOCATTOLO. DAl MANUFATTI DI FINE OTTOCENTO Al
GIOCHI ELETTRONICI

Dal 10 novembre 2023 al 31 gennaic 2024

Archivio storico della Citta di Torino - via Barbaroux 32

Ingresso libero (lun/ven 8.30-16.30; apertura straordinaria sabato 11
novembre ore 14-19),

Puo sorprendere il fatto che Torino, frettolosamente etichettata da alcuni
come una citta austera, vanti in realta documentate tradizioni ludiche: basti
pensare che nel giugno 1931, sotto i portici di piazza San Carlo, fu inaugurata
la prima «Fiera del giocattolo italiano». Nel solco di questa tradizione la
mostra ripercorre i legami intercorsi tra il tennis e i giocattoli prodotti in Italia
e all'estero, a partire dai primi rudimentali oggetti in legno e cartone di fine
Ottocento per giungere ai sempre pil sofisticati giochi elettronici di fine
Novecento.
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STORYTENNIS
Da 10 al 19 novembre 2023
Archivio di Stato — piazzetta Mollino

Ingresso libero dalle ore 11 alle 20

La mostra curata dal Museo Nazionale del Cinema presenta una serie di
manifesti di grande formato sulle icone del tennis mondiale e sul cinema,
realizzati dal collettivo Brivido Pop (Matteo Renzoni e Marco Innocenti) con
la tecnica del ricollage. Un viaggio, quasi senza fine, verso la costruzione di
un universo fatto di mondi un po’ accostati e un po’ sovrapposti: il tennis,

I'arte, il cinema e molto altro. La parola d'ordine e una sola: molteplicita.

MUSEO DELLA RACCHETTA

Da 30 ottobre al 19 novembre 2023

Gattinoni Hub Torino - via Cesare Battisti 1/F

Ingresso libero

Dal 30 ottobre all'1 1 novembre: da lunedi a venerdi ore 9.30-13.30 e ore
14.30-18.30, sabato ore 09.30-13.30; dal 12 al 19 novembre orario continuato
dalle ore 09.00 alle ore 19.00.

Nella lounge Gattinoni saranno esposte alcune preziose racchette e oggetti
vintage legati alla storia del tennis, in collaborazione con il M.O.R. — Museum
of Rackets di Baldissero d’Alba, una collezione unica nel suo genere che

vanta oltre 1300 pezzi tutti diversi fra loro.
PROGETTO MURALISMO — ACCADEMIA ALBERTINA

L'Accademia Albertina prendera parte al palinsesto di attivita previste per le
Nitto ATP Finals, proponendo per il secondo anno un'opera di street art /
muralismo. Lattivita coinvolgera gli studenti dell’Accademia, a cui verra
chiesta una libera interpretazione del tema “tennis” che crei un collegamento
tra la citta e le Nitto ATP Finals e un vero e proprio simbolo di memeoria degli
anni in cui Torino ha ospitato il torneo. Lopera sara realizzata in Accademia
per poi essere esposta al pubblico per il periodo delle Nitto ATP Finals in uno
dei luoghi che ospiteranno gli eventi collegati alla manifestazione sportiva.

RACCHETTE IN CLASSE
Festa conclusiva al Palasport Gianni Asti — 10 novembre 2023

Il progetto Racchette in classe - 8 lezioni curricolari e 7 extracurricolari,
tenute da tecnici federali provenienti da 15 circoli sportivi locali - & realizzato
dalla FITP in collaborazione con I'Ufficio scolastico regionale e |a Citta di
Torino con l'obiettivo di diffondere le discipline del tennis e del padel tra i
giovani.

All'iniziativa hanno aderito 105 scuole e sono stati coinvolti piti di 35mila
studenti. La festa conclusiva, con oltre 5mila persone tra studenti, docenti e
istruttori, sara al Palazzetto dello sport Gianni Asti (parco Ruffini) il 10
novembre 2023. Per tutti coloro che hanno preso parte al progetto (studenti,
famiglie e insegnanti accompagnatori), la FITP ha previsto la possibilita di
assistere a titolo gratuito agli incontri delle Nitto ATP Finals.

TENNIS IN CITTA
Location varie fino al 6 novembre

Prosegue con successo l'iniziativa che ha coinvolto fino ad oggi quasi 3mila
partecipanti, bambini e ragazzi delle scuole di Torino e dell'area
metropolitana, cittadini che si sono avvicinati per la prima volta alla
disciplina del tennis e del tennis tavolo, sotto la guida esperta degli

insegnanti certificati FITP. La manifestazione - organizzata dalla

insegnanti certificati FITP. La manifestazione - organizzata dalla
Federazione Italiana Tennis e Padel, in collaborazione con la Citta di Torino —
ha gia fatto tappa in cinque parchi e piazze della citta; dal 27 al 29 ottobre
approdera al Parco Ruffini. Fino al 6 novembre sara ospitata dal centro
commerciale Lingotto (Rampa Nord, in collaborazione con la Pinacoteca
Agnelli, che accogliera tutti i partecipanti sulla Pista 500). Sabato 18
novembre, dal mattino e fino a orario aperitivo, sara la suggestiva Sala Fucine
delle OGR Torino ad accogliere due campi da mini tennis e quattro da tennis
tavolo; insegnanti e fiduciari di entrambe le discipline saranno a disposizione
del pubblico per giocare insieme. Ingresso libero.
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Tartufi,

funghi

e carni stellate

Come i grandi chef interpretano gli ingredienti
di stagione esaltando l'identita piemontese e arrivando
fino a ricette ardite come il polpo brasato al Barbera

artufi e Funghi, ma anche gli ultim
Feperomd, magar accompagnati da
uma piemontesissima bagna cacda
E pod 1 ving, quelle che In quest
settimane fa profumare di vendem
mia appena finita le colline del ter
riterie, Mo o' dulbbio che Pastun
o, per il Fiemonte, sia la stagions
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lo piis identitario & caratteristion, quello che attira d:

queste partd, ogni anno, migliada di turisti alla deerc

il um cvetbe all'cochio di bee con qualche preziosa la

micllata o di un platto di raviall ded plin

al sugn drarresto accompagmabo da un

biomes Barmera, Lo tradizione phemon-

Pese, durante Maubunno, porta a vk

i sud piadti pincelebr e conosciuli. Ma

man sono solo le picke a inberpretare

el migliore dei modi questa stagione:

i prodatti e | guasti & questo momento

ol passaggio tra il sole ¢ la neve trovano

spazka anche nel menu pli blasonat,

quelli del grandi Fistoranti del terribo-

rin datellati e nani & del bistrol plil con-

temporanel Certo, §| cambiamenti cli-

matici mm|ﬁﬂﬁ LiTa] |:||1l' l& cose, @

Fannao siche anche la term e icampd, un

o' confusi, non sappiano pii cosa da-

re mit quanca, Ma gl chef provano a resistere, portan

do med loro plattl Fautunno plemontese & tutt § suol

fruttl, C riesce per esemplo inmanter Agurativa, con

um piatto di immediato impatto estetico, Federioo Za-

marsd, una stella Michelin al ristorante Condividere: il

o omagge all'autunme & una fogla realizzata con

iy cialda i patata dolee e accom pagnata daoun gela-

tocon patate dolci, zuoca & pralinato df semd di 2ucc,

Nl manda della ristomzione targato Lavazza interpre-

ta i prodotti di questa stagione anche lo chef Gabriele

Ensehi al rinnovato San Tommaso K, com un grande

classios come || Monte Blaneo, un dolee compesto da

uma meringa soffice legpermente achda, una base fatta
da castngne amostite ¢ marron glacée maceratl nel
rum, servito con gelako al maron glacte e delle sottili
Fette di castagina cruda. Oppure, con un grande classi-
oo della stagione, i tajarin ad funghi porcind, Punta sud

funghi anche Valentina Chiaramonte, chef del Con-
sarzia, com la sua grifola con la bagna caosda, un piatto
che atilizza le grifole (fanghi di strattarm legnosa che
sl trovana sulla corteccla del castagnol servitl crodi o
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i una crema, cheva a consdire | formato di pasta fre-
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Restando in Langa Pasquale Laera, al suo Borgo
Sant"Anmna, propans in menu kb "Came Cruda alla Ba-
scaiola®, un omaggic raffinate alla cucing boscaicda
che unisce |a delicatezza di un carpaccio di came i
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strattodi bescaiok emulsionato, Un piattoche, dioe ko
ched, s sposa splendidamente con il Tartufo Bianco
d'Alba, tanto che trova | suo pasto d'anore nel meno
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campo da gara ricavato con Grana Padano Dop colora-
todi bl

Per altrl Fautunno ha H sapore defle carni piix parti-
colari, come accade da Scannabue, che inserisce nel:
Ia carta autunnale un petto d'anatra alla Wellington
consalsa Duxellese e bietole, ideato da Simone Brazze-
se, uno dei cuochi del ristorante.

Non troppo diversa lspirzione che porta sulle ta-
vole autunnall dello stellato Magorabin il “Piccione
Tandoort”, realizzato dallo chef con | plociond della
zienda BofTa, I'unica in Plemonte specializzata da ol
tre cinquant’anni inanatre, oche e selvaggina.

Non solo territorio, comungue, L'autunno & anche
Ispirazione per la meravigliosa cucina sudamericana
di Miguel Bastinza da Vale un Peri. Qui i sapori di sta-
glone si ritrovana nel “Locro de zapalk”, un *platto ti-
phoo peruviano fin dal tempi pre Inca®, spiega jo chef,
composto da un cremoso stufito di zucca con patate,
mais tenero peruviano e formaggio, che nella rcetta
di Miguel & una piemontesissima Raschera,

Infine, a dimostrare che Fautunno pud anche esse-
re vissuto al mare, arriva Razzo, con il sno polpo brasa:
to al Barbera, accompagnato da una terrina di patate,
porcini trifolati, lardo, scalogno e timo e da una crema
di caldarroste, tipico frutto di questa stagione,

all’occhio

Turisti :
di bue con

alla ricerca
di un ovetto

preziose
lamellate

Latavolata dalfucwo A tartudo
La raizions Al ravich del pin
plemontese fnoacame
duantel'stunno,  bagnacaosa |
portaa tavola | wite acraffiate
SUOE patti pby dhal vind della
celobrie vandermmia
CONOACLR, appena inka swi
terrtong
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27/10/2023 — La Repubblica — Il Gusto — Tartufo
la Repubblica

GUSTO

Il

Non solo Alba: ecco le fiere
d'autunno del tartufo
bianco da non perdere

di Roberto Fiori

»
-
-

Dal Monferrato Astigiano ai Colli Tortonesi passando da Torino il prezioso fungo é un inno ai profuumi e ai sapori
d‘autunno. Ecco tutte le manifestazioni dove degustarlo fino a dicembre

27 OTTOBRE 2023 ALLE 10:37 O 3 MINUTI DI LETTURA

"La luna - dizze Nuto - bizogna crederci per forza. Prova a tagliare a luna piena un pino,
te lo mangiano i vermi. Una tina la devi lavare quando la luna & giovane. Perfino gli
innesti, e non si fanno ai primi giorni della luna, non attaccano™ L'uomo & a un passo

da Marte e progetta viaggi per i turisti del cielo, ma con il tartufo bianco & ancora
fermo alla luna.
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29/10/2023 — L’Ancora — Vino e Tartufi Ovada

29/10/2023 Ancora Pagina 34

Presentazione dell'evento in Enoteca Regionale

Tra sabato 18 e
domenica 19 novembre
c’e “Vi.Ta” per tutti
nel centro citta

Ovada. Presentazions uficia-
le, nella mattinata di sabato 21
oftobre prasso FEncteca Rago-
nale, dell'evento “Vina e tartuli®

atton prncipali. | voo ed | tartu-
b, nel contro delia citta

Cosa & "Vino e tamuli”, nel-
'acronimo “Vi. Ta™ Mira sopeat-
butto & fre fatior: alla conoscen-
o od alla promozone del term-
torio ovadese. ala cultura: al-
l'enogastronomia. Con asses:
sore comurale al Commerncio &
Turismo Sara Ofivieri, ¢'erano in
Enoteca Regionale dwersi s0g-
getll interessat 0 comnvolnl dret
tamente nell'evento, tra ool Lina
Turco presidente defla Pro Loco
o sue collaboratric) come Anna
Parodi. Mara Ferran deflo lat di
wvia Carok, Giorgo Lotiero della
Con to. § consighere co-
munale di mnoranza
Prolo, la guida Nristica Ester

Polentes & 188 Mazzaraio d
Gran Monferrato, Emilo Nervi
dell Enoteca onakw . Seba-

a0 b del ristorarte I'Ar-
chivoio, Fadessandrino Roberno
Cava prosidente & Alexala.

Vi.Ta" 2023 con una nowvea o
riievo: “Aspetiando Vi.Ta", una
e O mardestaziont ey sel-
amana che procede d grarde
avento del 19 novemntve

Si comincia infatti gka da sa-
balo 11 novembre con “Te 13 rac-
como ©°, inziativa della Condar-
SGIANA0 par Tal CONOSCana mo-

numenti o suggestv e ca-
ratlenstic d 'ug‘ada & cul alcani

10050 NON SN0 CONOSCILE appio-
No dagh shessi ovades. Con una
sene o dephants in dakanodn-
Ghersm
Grovedi 16 novembve, o Eno
teca serata & degustazione del-
'Ovada docg, accompagnato
dai plakti bpecx di The Fassushs e
di Appetnosd
Sabato 18 novernbre, pranzo
in Enctaca @ dogustaziond & w-
mi. Pacchetti furistici con visita al
castell dela zona & Ovada or-
anizzati da Gran Monforrato e
Travel Consuling Ale ore
15, presso Wia Ga \ Gran
Monderralo orgarezza “Orienti-
ring”, attivita par tutti dove cia-
SCUNO & pane altva, grosee al

FAI visita al parco od all'mtemo
& XIli Gabriek g
sequre |a Wl

camminata lungo le vie 3@
Ga alla scoperia delle sur trascdi-
Zionl, degustandones e speciali-
&, & cura del BEsOCiazions spor-
tiva dilettantishca o Yortona
“Azadal’

Damenvca 19 novembre, gior-
o def‘evento di *VI.Ta™ in via
Cairoll @ via San Paolo | .
ton vitivinecoll (uni trentina), in
peazza Assunta 23 tartufal deda
zona & Ovada. m pazza Mazzi-
ni i polo dokcano; i plazza Ga-

in sei modi diversi) della Pro Lo-
co di Battaghos-Albareto nola
stessa piarza anche i Sapori b-
gun: afle Nuove Aie 1 vini biologi-
ci. in via Torino gh agricoiorn con
| loro prodott. n plazza San Do
menico mercalo o km. O e gon-
fabdi | bamtsni; nel Giardino
deily & di musica o via San
Paoko il Baby Parking
Ina anone & Vi Ta" alle
ore 10,30 in pazza Matteots, ma
dalle ore 10 rfitrovo N pazzs
asiedo con & visita gusdata por
“Ovaca, e sue we e bellezze o
I storka”™ a cura & Gran Morder-
rho. ore 15 & 15,30 “Da un aro
punto di vista®, con Ia salta sul
campande oells Parrocctes
vedere sia Ovada dall alio a
Qrack che la sua storka ed |l Suo
sviuppo urbanistico nel secoll;

(i
Cappuccind) a cura ded FAl di
Ovada (presidente Luciana He-
petio). Logais di San Sebasta-
NO aparta per ke viste con Gran
Monferrato

Tre ingross: nal contro s10000
da via Cairol, da piazza Assunta
@ 34 via San Paolo, con le po-
stazione dela Pro Loco per : ca-
et & degustanons del wno

Per tutto & pomeniggio festivo

alhiovt dalla Scuola & musica
N giro per s ORA

Noi prossims numen del glor-
nale, appeotondments od altre
NOlZIe su VI Ta" 2023 ad Ovada
nonche e dichisrazioni o le
aspesative cogh organezaton del
grande everdo sutumale. E. S,

e THEN

~n - .‘.

£
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31/10/2023 — Prima Novara — Eccellenze del Piemonte in vetrina

prinied NOVARA

GIOVEDI 9
Le “Eccellenze del Piemonte in vetrina” a
Novara

Un progetto ideato da Visit Piemonte con la Fiera Internazionale del Tartufo
Bianco dAlba

9 FIERA
INTERNAZIONALE
TARTUFO BIANCO
D'ALBA

:MO@NTE

rtmnct

i

NOVAI Pubblicazione: 31 Ottobre 2023 07:09

Fino a fine novembre tornano sul territorio piemontese gli eventi di
“Eccellenze del Piemonte in vetrina” con un nuovo format e un ricco
calendario di esperienze gourmet e cene tematiche, pensate per
conquistare appassionati di cucina e buongustai.

Eccellenze del Piemonte in vetrina

BO0oEAR

Un progetto ideato da Visit Piemonte con la Fiera Internazionale del Tartufo
Bianco d'Alba, promosso da Regione Piemonte e realizzato in collaborazione
con le ATL Alexala, ATL del Cuneese, Distretto Turistico dei Laghi, Ente
Turismo Langhe Monferrato Roero, ATL Terre dell'Alto Piemonte - Biella,
Novara, Valsesia e Vercelli - e ATL Turismo Torino e Provincia. Novita

dell'edizione 2023 la partnership con gli Istituti alberghieri piemontesi.

Giovedi 9 novembre la serie di eventi tocchera Novara e sara ospitata
presso ['lstituto Alberghiero “G. Ravizza” di Vignale - Novara, con gli studenti
e i professori che collaboreranno con la chef stellata Marta Grassi del
Ristorante Tantris* di Novara, con il bartender Nicola Mancinone e il maitre
Daniele Genovese.

Chi partecipera alla cena, aperta al pubblico, potra viaggiare tra i sapori del
territorio: il gorgonzola dolce e piccante abbinati alla Cipolla Bionda di
Cureggio e Fontaneto, Presidio SlowFood; il riso del territorio cucinato inun
risotto con una toma e su cui sara servito il Tartufo Bianco d'Alba; il
Ghemme DOCG sara un elemento fondamentale del secondo di carne; i
biscotti di Novara che ritroveranno nel dolce. | vini, offerti dal Consorzio
Tutela Nebbioli Alto Piemonte, accompagneranno tutti i piatti, in un percorso
che sara un crescendo di profumi e sapori.

La cena (acqua, vini e caffé compresi) prevede un contributo di
partecipazione a sostegno delle attivita didattico-culturali della scuola di €
60,00.

INFO E PRENOTAZIONI: eventi@ipsravizza.edu.it
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31/10/2023 — Il Monferrato — Cantine Accoglienti

31/10/2023

Monferrato

CANTINE ACCOGLIENTI Cia
Alessandria sta raccogliendo la
manifestazione di interesse da
parte della Aziende associate
per essere inserite nel progetto
“Cantine Accoglienti”, il portale
web enoturistico della provin-
ciadiAlessandria curatoda
Alexala con la collaborazione
della Regione Piemonte. Le
Aziende devono aderire ad un
decalogo di buone pratiche e
condividere ivalorie le inten-
Zioni del progetto direte

Pagina 12
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